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«Nozaru kvalifikācijas sistēmas pilnveide profesionālās izglītības attīstībai un kvalitātes nodrošināšanai» 

 

Sasniedzamo mācīšanās rezultātu vienība 

"Brokastu gatavošana un pasniegšana" 

 

Sasniedzamie 

mācīšanās 

rezultāti 

 

1. Spēj: organoleptiski novērtēt produktu, izejvielu kvalitāti.  

Zina: produktu un izejvielu raksturojumu, personīgo un darba higiēnu, 

individuālos darba aizsardzības līdzekļus.  

Izprot: produktu un izejvielu kvalitātes prasības. 

 

2. Spēj: veikt produktu pirmapstrādi.  

Zina: produktu pirmapstrādes veidus, darba drošības un darba aizsardzības 

prasības, personīgo un darba higiēnu, individuālos darba aizsardzības 

līdzekļus.  

Izprot: pirmapstrādes nozīmi kvalitatīva ēdiena pagatavošanā. 

 

3. Spēj: pagatavot vienkāršus ēdienus, karstos un aukstos dzērienus.  

Zina: produktu termiskās apstrādes veidus, ēdienu, karsto un auksto dzērienu 

gatavošanas tehnoloģijas, tehnoloģisko iekārtu ekspluatācijas noteikumus, 

darba drošības un darba aizsardzības prasības, personīgo un darba higiēnu, 

individuālos darba aizsardzības līdzekļus.  

Izprot: ēdienu, karsto un auksto dzērienu gatavošanas tehnoloģijas procesus. 

 

4. Spēj: noformēt un pasniegt aukstās un karstās uzkodas.  

Zina: auksto un karsto uzkodu noformēšanas un pasniegšanas pamatprincipus.  

Izprot: auksto un karsto uzkodu garšas īpašību saderību. 

 

LKI līmenis 
 

LKI 3. līmenis 

 

 

Kvalifikācija(-as), uz 

kuru(-ām) attiecas 

vienība 

 

Viesnīcas istabenis 

Vienības veids 
 

Specifiskā/mainīgā vienība (MV) 

 

Novērtēšana 

 

Pārbaudījumā pierāda visu vienībā definēto sasniedzamo rezultātu apguvi, 

t.sk., to demonstrējot. Pārbaudījumā iekļauj:  

• atbilstoši tehnoloģiskajai kartei brokastu ēdienu un/vai uzkodu 

gatavošanu, ievērojot tehnoloģiskās dokumentācijas un higiēnas 

prasības; 

• auksto un karsto uzkodu noformēšanu un pasniegšanu. 

 

 


