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«Nozaru kvalifikacijas sist€mas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodrosinasanai»

Sasniedzamo macisanas rezultatu vieniba
"Darzenu, auglu un ogu konservésana'

Sasniedzamie
macisanas
rezultati

1.Spgj racionali veikt dazadu produktu un izejvielu pirmapstradi un
paligizejvielu sagatavoSanu.

Zina: pirmapstrades paneémienus, higi€nas prasibas izejvielu un produktu
pirmapstrades procesos.

Izprot: tehnologiskas kartes un receptiiras informaciju un nosacijumus, svara
zudumus pirmapstrades procesos.

2. Spgj: gatavot dazadus konservus, ieverojot tehnologisko (t.sk. termisko)
procesu prasibas: pasterizacija, sterilizacija, marinésana, saliSana, skab&sana,
konservésana ar cukuru u.c. konservésanas vielam, kaltéSana, kiipinasana,
sasaldésana u.c.

Zina: konservésanas veidus un panémienus, uzturvertibas un uzturvielu
izmainas konservesanas procesu laika.

Izprot: konservesanas veida izveli atbilstosi produktu konserva veidam,
konservéSanas (gatavosanas) tehnologijai.

3. Spgj: market gatavos konservus un nodroS$inat to talaku uzglabasanu,
kontrolet gatavo konservu kvalitati uzglabasanas laika.

Zina: konservu kvalitates raditajus, organoleptiskas vérté$anas kriterijus.
konservu mark@Sanas un uzglabasanas rezimus un terminus katram konservu
veidam (t.sk. termiski neapstradatiem - saldg&ti, sasaldéti u.tml.).

Izprot: organoleptisko vertésanu un raditajus, uzglabasanas laika notiekoso
kontroles pasakumu nodro$inasanu. Prasibas ieks€jas mark&sanas pieraksta
informacijai, uzglabasanas laika kvalitati ietekm&joSos faktorus, realizacijas
terminu uzraudzibas pasakumus.

LKI Iimenis

LKI 4. Iimenis

Kvalifikacija(-as), uz
kuru(-am) attiecas
vieniba

Kuga pavars;
Restorana pavars

Vienibas veids

Specifiska/mainiga vieniba (MV)

Noveértésana

Parbaudijuma pierada visu vieniba definéto sasniedzamo rezultatu apguvi,
t.sk., to demonstr&jot. Parbaudijuma ieklau;:
e dazadas sarezgitibas un veidu darzenu, auglu un ogu konservu
gatavoSanu, ieverojot tehnologiskas dokumentacijas nosacijumus;
e gatavoto konservu kvalitates raditaju izvertésanu;
e  konservu mark&Sanu un uzglabasanas nosacijumu noteikSanu.




