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«Nozaru kvalifikācijas sistēmas pilnveide profesionālās izglītības attīstībai un kvalitātes nodrošināšanai» 

 

Sasniedzamo mācīšanās rezultātu vienība 

"Galda kultūra un etiķetes pamatprincipi" 

 

Sasniedzamie 

mācīšanās 

rezultāti 

 

1. Spēj: izvēlēties un sagatavot viesību/pasākuma galda veļu, piederumus un 

traukus (dažādiem ēdieniem un dzērieniem) atbilstoši ēdienkartei. 

Zina: galdu izvietojumu atbilstoši viesību/pasākuma veidam, galda veļas, 

piederumu un trauku veidus (pēc pielietojuma) un to sagatavošanu (t.sk 

salvešu locījumi), higiēnas noteikumus galda trauku un piederumu 

(individuālie, koplietojamie) un glāžu sagatavošanā. 

Izprot: dažādu galda klājumu atbilstību izvēlētajam viesību/pasākuma veidam 

un norises organizācijai. 

 

2. Spēj: veidot galda klājumus atbilstoši viesību/pasākuma veidam, specifikai 

un ēdienkartei. 

Zina: viesību/pasākuma ēdienkarti, apkalpošanas un galda klājumu veidus, 

galdu klāšanas secību, galda veļas, trauku un piederumu izvietojumu dažādos 

galda klājumos. 

Izprot: ēdienu un dzērienu pasniegšanas secību. 

 

3. Spēj: raksturot lietišķās etiķetes pamatprincipus viesību/pasākuma laikā. 

Zina: viesu izvietojumu pie galda, galda piederumu valodu, uzvedību pie 

galda, aizliegumus pie galda, dažādu ēdienu ēšanas un pasniegšanas īpatnības 

(pelēkie zirņi, spageti, kotlete u.c.), tēmas sarunām pie galda, t.sk. aizliegtās 

tēmas. 

Izprot: apkalpojošā personāla un viesa lietišķās etiķetes un saskarsmes 

ievērošanas mijiedarbību -piemēram: galda piederumu lietošana,  neērtas 

situācijas viesībās u.c.  

 

LKI līmenis 
 

LKI 4. līmenis 

 

 

Kvalifikācija(-as), uz 

kuru(-ām) attiecas 

vienība 

 

Kuģa pavārs; 

Restorāna pavārs 

Vienības veids 
 

Specifiskā/mainīgā vienība (MV) 

 

Novērtēšana 

 

Pārbaudījumā pierāda visu vienībā definēto sasniedzamo rezultātu apguvi, 

t.sk., to demonstrējot. Pārbaudījumā iekļauj:  

• sagatavošanos viesībām (viesu uzaicināšanu, to sagaidīšanu un 

izvietošanu pie galda); 

• galda klājuma veidošanu atbilstoši pasākuma veidam, specifikai un 

ēdienkartei; 

• lietišķās etiķetes pamatprincipu ievērošanu viesību/pasākuma laikā. 

 

 


