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«Nozaru kvalifikacijas sist€mas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodrosinasanai»

Sasniedzamo maciSanas rezultatu vieniba
""Krému un desertu gatavosana (2. Iimenis)"’

Sasniedzamie
macisanas
rezultati

1. Spgj: nodrosinat tehnologiskas dokumentacijas ievéro$anu dazadu desertu
gatavosanas laika.

Zina: desertu gatavo$anas tehnologisko dokumentaciju, gatavo izstradajumu
noformeSanas prasibas, gatavo izstradajumu sagrieSanas veidus un
panémienus.

Izprot: desertu gatavo$anas tehnologiskos procesus.

2. Spgj: atbildigi izveleties un sagatavot izejvielas un materialus dazadu
desertu gatavoSanai.

Zina: desertos izmantojamos produktus, izejvielas, to raksturojumu.
Izprot: izejvielu, produktu un materialu atbilstibu desertu veidam.

3. Sp&j: gatavot un noformét dazadas sarezgitibas desertus, ievérojot
tehnologiskas dokumentacijas nosacijumus — ar termisko apstradi; bez
termiskas apstrades; saldetajiem desertiem; specializ€tajiem desertiem;
Latvijas klasiskajiem desertiem; pasaules klasiskajiem desertiem.

Zina: termiskas apstrades veidus; higiénas noteikumus, Latvijas, t.sk.
etnografisko regionu, klasisko desertu izejvielu izvéli un to raksturojumu,
saldeto desertu pasniegSanas prasibas un noteikumus.

Izprot: desertu gatavoSanas tehnologiskos procesus, desertu gatavosanas
tradicijas un to variacijas, t.sk. pasaules, klasikas u.c.

4. Spgj: gatavot dazadus apdares krémus un pildijumus:

salos apdares krémus un pildijjumus, masas;

Sokolades apdares krémus un pildijumus, masas;

cukura apdares materialus;

sauso izejvielu pildijumus, krémus;

olbaltuma krémus un pildijumus, masas;

piena produktu krémus un pildijumus, masas.

Zina: apdares krému un pildjjumu veidus; apdares krému un pildijumu
izejvielu grupu raksturojumu, gatavo$anas tehnologijas un metodes.
Izprot: desertu gatavo$anas tehnologiskos procesus, desertu gatavoSanas
tradicijas un to variacijas, t.sk. pasaules, klasikas u.c.

5. Sp&j: radosi noformét dazadas sarezgitibas desertus.

Zina: noformé&Sanas materialus un veidus, noformé$ana izmantojamo
materialu, dabas velSu lietoSanu desertu noformésana, desertu traukus un
piederumus, netradicionalo (materiali, elementi, svaigie ziedi u.c.)
noformgjumu.

Izprot: desertu noforméSanas nozimi.

6. Spgj: izvertet krému un desertu gatavosanas procesa tehnologisko gaitu.
Zina: krému un desertu gatavoSanas tehnologiskos procesu un kvalitates
raditajus.

Izprot: kvalitates raditaju izmainas un iesp&jamas korekcijas gatavosanas
laika.
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Noveértesana

Parbaudijuma pierada visu vieniba defin€to sasniedzamo rezultatu apguvi,
t.sk., to demonstr&jot. Parbaudijuma ieklau;:

e tehnologiskas dokumentacijas izvertésanu,

e dazadas sarezgitibas desertu gatavosanu;

e dazadu apdares krému gatavosanu;

e  krému un desertu kvalitates raditaju izverteSanu.




