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Sasniedzamo maciSanas rezultatu vieniba
""Krému un desertu gatavosana (1. [imenis)"’

Sasniedzamie
macisanas
rezultati

1. Spgj: lietot tehnologiskas iekartas un aprikojumu gatavosanai atbilstosi
deserta veidam p&c konditora noradijumiem.

Zina: konditorejas aprikojuma, aukstumiekartu un tehnologisko iekartu veidus
un to darbibas raksturojumu.

Izprot: konditorejas tehnologisko iekartu un aprikojuma darbibas un
ekspluatacijas noteikumus.

2. Spgj: sagatavot produktus/izejvielas un materialus dazadiem desertiem un
krémiem.

Zina: produktu grupu saderibu, izejvielu pirmapstrades procesus un to
specifiku.

Izprot: izejvielu un materialu izveli un atbilstiba desertu veidam.

3. Spg;j: gatavot desertu sagataves, ieverojot receptiiras nosacijumus un
konditora noradijumus.

Zina: tehnologisko karSu un receptiiru prasibas, tehnologisko procesu
raksturojumu un kvalitates prasibas.

Izprot: tehnologiskas dokumentacijas ievéro$anas un precizitates nozimigumu.

4. Spgj: gatavot dazadus apdares krémus, masas un pildijumus p&c konditora
noradijumiem — salos apdares krémus un pildijumus, masas; Sokolades
apdares krémus un pildijumus, masas; cukura apdares materialus; sauso
izejvielu pildjjumus, krémus; olbaltuma krémus un pildijjumus, masas; piena
produktu krémus un pildjjumus, masas.

Zina: krému un pildijumu gatavoSanas tehnologijas, pasnieg$anas prasibas un
noteikumus.

Izprot: higi€nas prasibas dazadu apdares krému, masu un pildjjumu
gatavosanas un uzglabasanas laika.

LKI Iimenis

LKI 3. Iimenis

Kvalifikacija(-as), uz
kuru(-am) attiecas
vieniba

Konditors;
Konditora paligs

Vienibas veids

Kwvalifikacijai raksturiga vieniba (PV)

NovérteSana

Parbaudijuma pierada visu vieniba definéto sasniedzamo rezultatu apguvi,
t.sk., to demonstr&jot. Parbaudijuma ieklau;:
e tehnologisko iekartu un aprikojumu atbilstosam deserta veidam
raksturoSanu;
e desertu gatavoSanu,
e apdares krému gatavosanu.




