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Sasniedzamo maciSanas rezultatu vieniba
""Miltu konditorejas izstradajumu razosanas pamati'’

1. Spgj: gatavot miklas dazadiem konditorejas izstradajumiem: bezrauga
miklas; rauga miklas; smil$u miklas; miklas bez gluténa; plaucétas miklas;
biskvita miklas; piparkiku miklas u.c.

Zina: miklas gatavoSanas un razoSanas tehnologijas, tehnologiskas iekartas, to
veidus, lietojumu.

Izprot: miklas gatavoSanas tehnologiskos procesus un tos ictekmgjo$os
faktorus.

2. Sp&j: veidot miklu izstradajumu starpproduktus un sagatavot tos termiskajai
apstradei.
Zina: starpproduktu veidus, starpproduktu gatavosanas un veidoSanas
metodes.
) ) Izprot: miklas kvalitates raditaju izverté$anu, tehnologiska aprikojumu
Sasniedzamie lietoSanu atbilstosi uzdevumam.

maciSanas

rezultati 3. Spgj: cept sagatavotos starpproduktus un izstradajumus.

Zina: apstrades materialus un tehnologijas; konditorejas starpproduktu un
izstradajumu cepSanas rezimus; svara zudumus termiskas apstrades laika;
pEcapstrades panémienus.
Izprot: temperatiiras rezima izveli atbilstosi starpproduktu un miklas veidam,
termiskaja apstradé noritoSos kimiskos procesus.

4. Sp&j: sagatavot konditorejas izstradajumu noformé$anai dazadus
materialus.

Zina: produktu un izejvielu raksturojumu un specifikaciju; noformésanas
materialu saderibu ar izstradajumu; inventara lietoSanu noformésana; partikas
piedevu nekaitigumu; dabas vel$u lietoSanu konditorejas izstradajumu
noformésana; krasvielu raksturojumu un iedaltjumu.

Izprot: noform&sanas nozimi, noformésanas materialu apstrades panémienus.
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Parbaudijuma pierada visu vieniba definéto sasniedzamo rezultatu apguvi,
t.sk., to demonstr&jot. Parbaudijuma ieklau;:
Novértesana e miklas gatavoSanu noraditajiem vai izloz&tajiem konditorejas

izstradajumiem,
e  miklas izstradajumu starpproduktu veido$anu un to sagatavosanu
termiskajai apstradei,




sagatavoto miklas izstradajumu kvalitates novertésanu;

iekartas temperatiliras reZima noregulésanu atbilstosi starpproduktu
un miklas veidam;

sagatavoto starpproduktu un izstradajumus cepsanu;

izcepto izstradajumu pecapstradi;

noradito materialu sagatavosanu konditorejas izstradajumu
noforméS$anai;

konditorejas izstradajumu noformésanu.




