satura centrs

N fonds

= EIROPAS SAVIENIBA
i NACIONALAIS ok
Valsts izglitibas ATTISTIBAS * * Eiropas Socialais

I E'G

PLANS 2020 f‘"

ULDIJUMS TAVA NAKOTNE

Nr. 8.5.2.0/16/1/001

«Nozaru kvalifikacijas sist€mas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodrosinasanai»

Sasniedzamo maciSanas rezultatu vieniba
"Krému un desertu gatavoSanas pamati’’

Sasniedzamie
macisanas
rezultati

1. Spg;j: lietot tehnologiskas iekartas un aprikojumu gatavoSanai atbilstosi
deserta veidam p&c konditora noradijumiem.

Zina: konditorejas aprikojuma, aukstumiekartu un tehnologisko iekartu veidus
un to darbibas raksturojumu.

Izprot: konditorejas tehnologisko iekartu un aprikojuma darbibas un
ekspluatacijas noteikumus.

2. Spgj: sagatavot produktus, izejvielas un materialus dazadiem desertiem un
krémiem.

Zina: produktu grupu saderibu, izejvielu pirmapstrades procesus un to
specifiku.

Izprot: izejvielu un materialu izvéli un atbilstibu desertu veidam.

3. Spgj: gatavot desertu sagataves, ieveérojot receptiiras nosacijumus.

Zina: tehnologisko karSu un receptiiru prasibas, tehnologisko procesu
raksturojumu un kvalitates prasibas.

Izprot: tehnologiskas dokumentacijas ievéro$anas un precizitates nozimigumu.

4. Spgj: gatavot dazadus apdares krémus, masas un pildijumus pec
noradijumiem: — salos apdares krémus un pildijumus, masas; — Sokolades
apdares krémus un pildijumus, masas; — cukura apdares materialus; — sauso
izejvielu pildijumus, krémus; — olbaltuma krémus un pildijumus, masas; —
piena produktu krémus un pildijumus, masas.

Zina: krému un pildijumu gatavoSanas tehnologijas, pasnieg$anas prasibas un
noteikumus.

Izprot: higi€nas prasibas dazadu apdares krému, masu un pildjjumu
gatavosanas un uzglabasanas laika.

LKI Iimenis

LKI 3. Iimenis

Kvalifikacija(-as), uz
kuru(-am) attiecas
vieniba

Maiznieks;
Maiznieka paligs

Vienibas veids

Specifiska/mainiga vieniba (MV)

NovérteSana

Parbaudijuma pierada visu vieniba definéto sasniedzamo rezultatu apguvi,
t.sk., to demonstr&jot. Parbaudijuma ieklau;:

e konditorejas tehnologisko iekartu un aprikojuma sagatavosanu
atbilstosi iekartu ekspluatacijas noteikumiem un konkrétam darba
uzdevumam;

e tehnologisko iekartu un aprikojuma lietoSanu;

e apdares krému veidu aprakstiSanu, to galveno sastavdalu,
uzturvértibas un gatavo$anas tehnologiju raksturoSanu;




produktu izejvielu un materialu sagatavos$anu noraditajiem desertiem
un krémiem - izejvielu svér§anu un dozgsanu, izejvielu pirmapstradi;
noradito vai izloz&to desertu sagatavju gatavosanu;

dazadu apdares krému, masu un pildjjumu izvertésanu, to
uzturvertibas un organoleptisko kvalitates raditaju paskaidroSanu;
receptliru un tehnologiskas dokumentacijas nosacijumu ievéro$anu.




