
 
 

Nr. 8.5.2.0/16/I/001 

«Nozaru kvalifikācijas sistēmas pilnveide profesionālās izglītības attīstībai un kvalitātes nodrošināšanai» 

 

Sasniedzamo mācīšanās rezultātu vienība 

"Maizes sagatavošana realizācijai (2. līmenis)" 
 

Sasniedzamie 

mācīšanās 

rezultāti 

 

1. Spēj: nodrošināt atbilstošu maizes dzesēšanas procesu.  

Zina: maizes dzesēšanas veidus un tehnoloģiskās iekārtas.  

Izprot: dzesēšanas laikā notiekošos procesus, dzesēšanas ietekmi uz maizes 

kvalitāti. 
 

2. Spēj: griezt maizi atbilstoši maizes veidam, ievērojot pārtikas nekaitīguma 

prasības.  

Zina: maizes griezēju veidus un to lietojumu, higiēnas prasību ievērošanu 

maizes griešanas procesā.  

Izprot: mikrobioloģiskā piesārņojuma veidus maizes griešanas procesa laikā. 
 

3. Spēj: iepakot maizi atbilstoši maizes veidam, ievērojot pārtikas nekaitīguma 

prasības.  

Zina: pārtikas marķēšanas prasības, fasēšanas iekārtu ekspluatācijas 

instrukcijas, fasēšanas veidus.  

Izprot: iepakošanas nozīmi, kvalitātes prasību ievērošanu fasēšanas laikā. 
 

4. Spēj: uzraudzīt gatavo izstrādājumu uzglabāšanas režīmus un termiņus 

atbilstoši normatīvo aktu prasībām.  

Zina: instrukcijās noteikto telpu temperatūru un mitrumu noliktavās un 

rotācijas principa (FIFO) kritērijus.  

Izprot: temperatūras un mitruma ietekmi un iesaiņojuma nozīmi maizes 

uzglabāšanā. 
 

5. Spēj: sagatavot pasūtījumus un to pavaddokumentāciju atbilstoši normatīvo 

aktu prasībām.  

Zina: ražošanas sortimentu un pasūtījuma komplektēšanas gaitu, transporta 

maršrutus, pasūtījuma apjomus un produkciju veidus.  

Izprot: saistīto normatīvo aktu prasības. 
 

LKI līmenis 
 

LKI 4. līmenis 
 

 

Kvalifikācija(-as), uz 

kuru(-ām) attiecas 

vienība 
 

Maiznieks 

Vienības veids 
 

Kvalifikācijai raksturīgā vienība (PV) 
 

Novērtēšana 

 

Pārbaudījumā pierāda visu vienībā definēto sasniedzamo rezultātu apguvi, 

t.sk., to demonstrējot. Pārbaudījumā iekļauj:  

• maizes dzesēšanu; 

• maizes nosvēršanu; 

• maizes griešanu, izmantojot maizes griezēju vai maizes nazi; 

• maizes fasēšanu sagatavotajā iepakošanas materiālā; 

• gatavo izstrādājumu uzglabāšanas režīmu un termiņu paskaidrošanu; 

• pasūtījumu un to pavaddokumentācijas sagatavošanu. 
 

 


