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«Nozaru kvalifikācijas sistēmas pilnveide profesionālās izglītības attīstībai un kvalitātes nodrošināšanai» 

 

Sasniedzamo mācīšanās rezultātu vienība 

"Maizes sagatavošana realizācijai (1. līmenis)" 
 

Sasniedzamie 

mācīšanās 

rezultāti 

 

1. Spēj: dzesēt maizi atbilstoši maizes veidam.  

Zina: dzesēšanas veidus, iekārtas un vietas, to raksturojumu, gatavas maizes 

(dažādu veidu) temperatūras izmaiņas pie noteiktiem apstākļiem.  

Izprot: dzesēšanas ietekmi uz maizes kvalitāti.  

 

2. Spēj: izmantot griešanas iekārtas un metodes maizes sagriešanai.  

Zina: maizes griešanas iekārtu veidus, to darbības un lietošanas principus, 

maizes griešanas metodes.  

Izprot: dažādu veidu maizes sagriešanas kvalitātes prasības. 

 

3. Spēj: izmantot tīru un kvalitātes noteikumiem atbilstošu iepakojumu.  

Zina: taras veidus, to raksturojumu un sagatavošanu maizes un izstrādājumu 

uzglabāšanai.  

Izprot: mazgāšanas/ dezinfekcijas programmas norādījumus.  

 

4. Spēj: iepakot maizi atbilstošos iepakojumos, noteiktā kvalitātē un laikā. 

Zina: maizes iepakojuma veidus un to raksturojumu, marķēšanas informāciju 

un tās pieraksta prasības.  

Izprot: iepakojamo materiālu atbilstības noteikumus saskarei ar pārtikas 

produktiem, marķēšanas prasības dažādu veidu maizei un izstrādājumiem.  

 

5. Spēj: sagatavot pasūtījumus pēc maiznieka norādījumiem.  

Zina: pasūtījuma komplektēšanas secību un gatavās produkcijas 

pavaddokumentu sagatavošanas prasības.  

Izprot: savu atbildību pasūtījumu izpildes precizitātē un pasūtījuma izpildi 

atbilstoši pasūtījumam un tehnoloģiskajām instrukcijām. 
 

LKI līmenis 
 

LKI 3. līmenis 
 

 

Kvalifikācija(-as), uz 

kuru(-ām) attiecas 

vienība 
 

Maiznieks; 

Maiznieka palīgs 

Vienības veids 
 

Kvalifikācijai raksturīgā vienība (PV) 
 

Novērtēšana 

 

Pārbaudījumā pierāda visu vienībā definēto sasniedzamo rezultātu apguvi, 

t.sk., to demonstrējot. Pārbaudījumā iekļauj:  

• maizes dzesēšanas, marķēšanas un iepakošanas raksturošanu; 

• griešanas iekārtu un metožu maizes sagriešanai raksturošanu; 

• maizes dzesēšanu atbilstoši maizes veidam; 

• maizes sagriešanu; 

• iepakojuma izvēli; 

• maizes iepakošanu atbilstošos iepakojumos, noteiktā kvalitātē un 

laikā; 

• pasūtījuma sagatavošanu pēc maiznieka norādījumiem. 
 

 


