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«Nozaru kvalifikacijas sist€mas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodrosinasanai»

Sasniedzamo macisanas rezultatu vieniba

""Dzérienu razoSana'"

Sasniedzamie
macisanas
rezultati

1. Spgj: pienemt $kidras izejvielas, ieverojot uznémuma paskontroles sist€emas
prasibas.

Zina: pienemsSanas tilpnu un stkn&Sanas komunikaciju higiéniska stavokla
novertesanas ekspresmetodes.

Izprot: Skidro izejvielu pienemsanas kvalitates kontroles kritérijus.

2. Sp&j: nodrosinat kvalitativu $kidro izejvielu uzglabasanu tilpnés.

Zina: stknéSanas komunikaciju sastavdalas (lokanie/stacionarie caurulvadi,
stiknu veidi) un to saslégsanu.

Izprot: kvalitates riskus $kidro izejvielu uzglabasanas laika.

3. Spgj: konstatet skidro izejvielu novirzes no normas to uzglabasanas laika.
Zina: $kidro izejvielu uzglabasanas rezimus noliktavas (glikozes sirupa,
koncentrétas sulas, vina, spirta, aromatiz€taju U.c.).

Izprot: skidro izejvielu pamatraditaju kriterijus un novirzu konstatacijas
metodes, papildapstrades pan€mienus.

4. Spgj: sagatavot dzérienu tehnologijai izmantojamu @ideni.

Zina: dzerama idens papildapstrades veidus: Gidens atdzelzoSanu,
mikstinasanu, oksigenaciju, hlorinaciju, ozong&sanu, apstradi ar hlora dioksida
plusmu, filtrésanu.

Izprot: dzerama tidens kontroles monitoringa nozimi

5. Spg&j: sagatavot starpproduktus dazadu dz€rienu gatavoSanai.

Zina: ekstraktu gatavoSanas panémienus, destilacijas procesu, paraugu
nemsanas tehniku un starpproduktu sensoro novertésanu.

Izprot: dz@rienu razoSana izmantojamo augu valsts izejvielu lietojumu un
pirmapstrades metodes.

6. Spgj: veikt nefasétu dzerienu kontroli uzglabasanas laika.

Zina: dz@rienu kvalitates raditaju — CO2, O2, cukura, krasas, Brix, skabes, pH,
plato, temperatiiras — noteikSanas metodes.

Izprot: dz€rienu testé$anas ekspresmetozu lietojumu un parnésajamo
meérinstrumentu darbibu.

7. Sp&j: razot dazada veida dz&rienus atbilstosi razoSanas tehnologiskajiem
parametriem un tehnologisko iekartu ekspluatacijas instrukcijam.

Zina: dz€rienu raZoSanas tehnologijas procesus un parametrus; dz&rienu
gatavoSanas tehnologiskas iekartas, to veidus un darbibas pamatprincipus,
gatavo dzerienu kvalitates prasibas un sensoros raditajus.

Izprot: gatavo dz@rienu stabilitates palielinasanas un kvalitates novertésanas
metodes, procesu parametru registracijas kartibu paskontroles sistéma; ricibu
parametru novirzu gadijuma.

8. Sp&j: pasterizet nefasétu vai fas€tu dzerienu atbilstosi razoSanas
tehnologiskajiem parametriem un iekartu ekspluatacijas instrukcijam.

Zina: pasterizacijas un dzes€Sanas iekartas, to raksturojumu un ekspluatacijas
instrukcijas.

Izprot: pasterizacijas procesu, pasterizacijas vienibu (laika, temperatiiras)
parametrus un novirzes raditajus.




9. Spgj: sagatavot dzerienu pildiSanas iekartas un faséSanas materialus.
Zina: fas€Sanas materialus, materialu tiribu, pildisanas iekartu raksturojumu
un ekspluatacijas instrukcijas.

Izprot: pildianas veidus, mikrobiologiskos riskus pildisanas iekartu
sagatavoSana.

LKI Iimenis

LKI 4. Iimenis

Kvalifikacija(-as), uz
kuru(-am) attiecas
vieniba

Partikas produktu razosanas tehnikis;

Galas un galas produktu razoSanas tehnikis;

Zivju un zivju produktu razosanas tehnikis;

Piena un piena produktu razoSanas tehnikis;

Maizes un miltu produktu razoSanas tehnikis;

Auglu un darzenu parstrades tehnikis;

Saldumu un Sokolades izstradajumu razosanas tehnikis

Vienibas veids

Specifiska/mainiga vieniba (MV)

NovéerteSana

Parbaudijuma pierada visu vieniba defin€to sasniedzamo rezultatu apguvi,
t.sk., to demonstrgjot. Parbaudijuma ieklauj:

e kidro izejvielu pienemSanu, novertgjot to atbilstibu kvalitates

kontroles kritérijiem;

e pienemsanas tilpnu un stiknésanas komunikaciju higiéniska stavokla

noveértésanu un izejvielu novietoSanu uzglabasanai tilpnés;

e Skidro izejvielu uzglabasanas reZimu noliktavas raksturoSanu un

pamatosanu;

e  dz@rienu tehnologijai izmantojama Gdens sagatavosanu;

e noradito dz&€rienu gatavosanai nepiecieSamo starpproduktu

sagatavosanu;

e  dz@rienu kvalitates raditaju — CO2, O2, cukura, krasas, Brix, skabes,
pH, plato, temperatiiras — noteikSanas metozu raksturosanu;
noradito dzeérienu razoS$anu;
nefasetu vai fas€tu dzerienu pasterizésanu;
dzerienu pildiSanas iekartu un fas€$anas materialu sagatavosanu;
razoSanas tehnologisko parametru uzraudzisanu.




