
 
 

Nr. 8.5.2.0/16/I/001 

«Nozaru kvalifikācijas sistēmas pilnveide profesionālās izglītības attīstībai un kvalitātes nodrošināšanai» 

 

Sasniedzamo mācīšanās rezultātu vienība 

"Augļu un dārzeņu izejvielu pieņemšana un uzglabāšana" 

 

Sasniedzamie 

mācīšanās 

rezultāti 

 

1. Spēj: pieņemt augļu un dārzeņu izejvielas un palīgizejvielas, izvērtējot to 

kvalitāti, atbilstību pavaddokumentiem un kvalitātes sertifikātam.  

Zina: izejvielu (svaigas, saldētas, kaltētas, žāvētas, koncentrētas u.c.) veidus 

un to raksturojumu, svaigo izejvielu kvalitātes kritērijus.  

Izprot: pavaddokumentu informāciju, mērvienību sistēmas un matemātiskos 

aprēķinus, uzņēmuma paškontroles sistēmas prasības izejvielu pieņemšanā.  

 

2. Spēj: kontrolēt izejvielu un palīgizejvielu kvalitātes rādītājus uzglabāšanas 

laikā.  

Zina: noliktavu saimniecības raksturojumu un dokumentu pārvaldības 

noteikumus; izejvielu uzglabāšanas režīmu vadību un kvalitātes rādītāju 

raksturojumu.  

Izprot: noliktavu saimniecības raksturojumu. 

 

3. Spēj: uzraudzīt un reģistrēt temperatūru, gaisa relatīvo mitrumu u.c. 

parametrus, derīguma termiņu un uzglabāšanas režīmus augļu un dārzeņu 

izejvielu un palīgizejvielu uzglabāšanas laikā.  

Zina: uzglabāšanas kvalitātes riskus izejvielu uzglabāšanas laikā un režīmu 

vadību noliktavās.  

Izprot: kvalitātes riskus izejvielu uzglabāšanas laikā un paraugu atlases 

kārtību..  

 

LKI līmenis 
 

LKI 4. līmenis 

 
 

Kvalifikācija(-as), uz 

kuru(-ām) attiecas 

vienība 
 

Augļu un dārzeņu pārstrādes tehniķis 

Vienības veids 
 

Kvalifikācijai raksturīgā vienība (PV) 

 

Novērtēšana 

 

Pārbaudījumā pierāda visu vienībā definēto sasniedzamo rezultātu apguvi, 

t.sk., to demonstrējot. Pārbaudījumā iekļauj:  

• piegādāto izejvielu atbilstības pavaddokumentiem un kvalitātes 

prasībām pārbaudīšanu; 

• izejvielu sensoro kvalitātes rādītāju novērtēšanu; 

• izejvielu un palīgizejvielu kvalitātes rādītāju uzglabāšanas laikā 

noliktavā kontrolēšanu un paskaidrošanu; 

• nepieciešamā noliktavas veida noteikšanu doto izejvielu un 

palīgizejvielu uzglabāšanai; 

• temperatūras, gaisa relatīvā mitruma u.c. parametru, augļu un 

dārzeņu izejvielu un palīgizejvielu derīguma termiņa un 

uzglabāšanas režīmu uzglabāšanas laikā uzraudzīšanu un 

reģistrēšanu, 

 

 


