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«Nozaru kvalifikacijas sist€mas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»

Sasniedzamo macisanas rezultatu vieniba

"Dzérienu razosana'"

Sasniedzamie
macisanas
rezultati

1. Spg;j: sagatavot dzerienu tehnologijai izmantojamu @ideni.

Zina: dzerama tidens papildapstrades veidus: Gidens atdzelzoSanu,
mikstinasanu, oksigenaciju, hlorinaciju, ozongsanu, apstradi ar hlora dioksida
plusmu, filtrésanu.

Izprot: dzerama fidens kontroles monitoringa nozimi.

2. Spgj: sagatavot starpproduktus dazadu dzerienu gatavoSanai.

Zina: ekstraktu gatavosanas panémienus, destilacijas procesu, paraugu
nemsanas tehniku un starpproduktu organoleptisko (sensoro) novertésanu.
Izprot: dz€rienu razo$ana izmantojamo augu valsts izejvielu lietojumu un
pirmapstrades metodes.

3. Spg;j: veikt nefasétu dzerienu kontroli uzglabasanas laika.

Zina: dz@rienu kvalitates raditaju — CO2, O2, cukura, krasas, Brix, skabes, pH,
plato, temperatiiras — noteikSanas metodes.

Izprot: dz@rienu testeéSanas ekspresmetozu lietojumu un parn€sajamo
meérinstrumentu darbibu.

4. Spgj: razot dazadu veidu dzerienus (bezalkoholiskos dzerienus, dzeramo
tudeni, mineraludeni, sulas un nektarus, kas razoti no sulu koncentratiem,
iesala dz€rienus, raudz&tos dz&rienus (alu, vinu, sidru, dzirksto$o vinu, kvasu),
stipros alkoholiskos dz&rienus) atbilstos$i tehnologiskajam un tehnologisko
iekartu ekspluatacijas instrukcijam.

Zina: dz€rienu razoSanas tehnologijas procesus un parametrus; dzérienu
gatavoSanas tehnologiskas iekartas, to veidus un darbibas pamatprincipus;
gatavo dzerienu kvalitates prasibas un sensoros raditajus.

Izprot: gatavo dz€rienu stabilitates palielinasanas un kvalitates noverteéSanas
metodes, procesu parametru registracijas kartibu paskontroles sistéma; ricibas
solus parametru novirzu gadijuma.

5. Spg&j: pasterizét nefasétu vai fasétu dzerienu atbilstosi razosanas
tehnologiskajiem parametriem un iekartu ekspluatacijas instrukcijam.

Zina: pasterizacijas un dzes€Sanas iekartas, to raksturojumu un ekspluatacijas
instrukcijas.

Izprot: pasterizacijas procesu, pasterizacijas vienibu (laika, temperatiiras)
parametrus un novirzes raditajus.

6. Spgj: sagatavot dzerienu pildiSanas iekartas un fas€sanas materialus.
Zina: fas€Sanas materialus, materialu tiribu, pildiSanas iekartu raksturojumu
un ekspluatacijas instrukcijas.

Izprot: pildisanas veidus, mikrobiologiskos riskus pildisanas iekartu
sagatavoSana.

LKI Iimenis

LKI 4. Iimenis




Kvalifikacija(-as), uz
kuru(-am) attiecas
vieniba

Dzerienu razosanas tehnikis

Vienibas veids

Kvalifikacijai raksturiga vieniba (PV)

Noveértesana

Parbaudijuma pierada visu vieniba defin€to sasniedzamo rezultatu apguvi,
t.sk., to demonstr&jot. Parbaudijuma ieklau;:

fdens papildu apstrades nepiecieSamibas bezalkoholisko un
alkoholisko dz€rienu razoSana pamatosanu;

augu valsts izcelsmes izejvielu doto dzérienu razo$anai
identific€sanu;

dzgriena tehnologijai atbilsto$a izmantojama Gdens sagatavosanu;
starpproduktu sagatavosanu dzerienu razosanai;

noteikto dzérienu razo$anu atbilsto$i receptiirai un tehnologiskajai
instrukcijai;

dzerienu pildisanas iekartu un fas€Sanas materialu sagatavosanu un
raksturoSanu;

nefasetu vai fas€tu dz@rienu pasteriz€sanu;

Plato gradu vértibas alus paraugam un Briksa gradu vértibas sulas
paraugam noteiksanu;

nefasétu dzerienu kontroles to uzglabasanas laika raksturo$anu.




