
 
 

Nr. 8.5.2.0/16/I/001 

«Nozaru kvalifikācijas sistēmas pilnveide profesionālās izglītības attīstībai un kvalitātes nodrošināšanai» 

 

Sasniedzamo mācīšanās rezultātu vienība 

"Pārtikas produktu ražošanas izejvielu pirmapstrāde II" 

 

Sasniedzamie 

mācīšanās 

rezultāti 

 

1. Spēj: sagatavot un novirzīt atbilstošas kvalitātes izejvielas pirmapstrādei. 

Zina: organoleptisko (sensoro) vērtēšanu un specifiskos izejvielu kvalitātes 

rādītājus un tiem atbilstošus pirmapstrādes veidus. 

Izprot: obligātās nekaitīguma prasības materiāliem un priekšmetiem saskarē ar 

pārtiku, piesārņojumu risku mazināšanu un dažādu izejvielu pārvietošanas 

veidus.  

 

2. Spēj: patstāvīgi sagatavot pirmapstrādei tehnoloģiskās iekārtas atbilstoši 

ekspluatācijas noteikumiem.  

Zina: pirmapstrādes tehnoloģiskās iekārtas, aprīkojumu un ekspluatācijas 

noteikumus.  

Izprot: šķērspiesārņojuma riskus pirmapstrādes inventāra lietošanas un 

uzglabāšanas laikā.  

 

3. Spēj: veikt izejvielu pirmapstrādi.  

Zina: pirmapstrādes īstenošanas veidus un paņēmienus, izejvielām raksturīgos 

pirmapstrādes režīmus.  

Izprot: izejvielu un produktu, t.sk. augsta riska izejvielu, pirmapstrādi, 

izejvielu dabiskos zudumus pirmapstrādes procesā (tehniskos zudumus).  

 

4. Spēj: precīzi reģistrēt paškontroles sistēmā noteiktos pirmapstrādes procesa 

tehnoloģiskos parametrus.  

Zina: ražošanas atkritumu utilizācijas paņēmienus.  

Izprot: ražošanas atkritumus, to apsaimniekošanu. 

 

LKI līmenis 
 

LKI 4. līmenis 

 

 

Kvalifikācija(-as), uz 

kuru(-ām) attiecas 

vienība 

 

 

Pārtikas produktu ražošanas tehniķis; 

Gaļas un gaļas produktu ražošanas tehniķis; 

Zivju un zivju produktu ražošanas tehniķis; 

Piena un piena produktu ražošanas tehniķis; 

Maizes un miltu produktu ražošanas tehniķis; 

Augļu un dārzeņu pārstrādes tehniķis; 

Dzērienu ražošanas tehniķis; 

Saldumu un šokolādes izstrādājumu ražošanas tehniķis 

 

Vienības veids 
 

Kvalifikācijai raksturīgā vienība (PV) 

 

Novērtēšana 

 

Pārbaudījumā pierāda visu vienībā definēto sasniedzamo rezultātu apguvi, 

t.sk., to demonstrējot. Pārbaudījumā iekļauj:  

• izejvielu sagatavošanu pirmapstrādei; 

• norādīto izejvielu organoleptisko novērtēšanu, nosaucot specifiskos 

kvalitātes rādītājus; 

• tehnoloģisko iekārtu un aprīkojuma sagatavošanu darbam; 

• izejvielu pirmapstrādes procesa parametru reģistrēšanu; 



• tehnisko zudumu aprēķināšanu; 

• izejvielu pirmapstrādes veikšanu atbilstoši ražojamā produkta 

tehnoloģiskās instrukcijas prasībām. 

 

 


