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Sasniedzamo maciSanas rezultatu vieniba
"Galas konservu un galas kulinarijas produktu razoSana"'

1. Spgj: sagatavot galu galas konservu un galas kulinarijas produktu razosanai.
Zina: galas konservu un galas kulinarijas produktu razo$anai izmantojamas
galas sagatavosanas tehnologiskos procesus, apstrades parametrus atbilstosi
galas konservu un galas kulinarijas produktu sortimentam.

Izprot: galas konservu un galas kulinarijas produktu razoSanas tehnologisko
procesu un tehnologisko parametru ievéroSanas nozimi kvalitativu galas
konservu un galas kulinarijas produktu razosana.

2. Spgj: sagatavot galas konservu razoSanai paredz&to taru atbilstosi
tehnologiskajam prasibam.

Zina: galas konservu raZo$anai izmatojamas tehnologiskas prasibas un
sagatavos$anas nosacijumus.

Izprot: galas konservu razo$ana izmantojamas taras tehnologisko prasibu
nozimi kvalitativas un nekaitigas produkcijas izgatavosana.

3. Spgj: izgatavot galas konservus un galas kulinarijas produktus saskana ar

ieplanoto sortimentu, receptiiram un razo$anas tehnologiskas plismas

shemam.

Zina: galas konservu un galas kulinarijas produktu sortimentu, receptiiras,

razo$anas tehnologiskas shémas.

Izprot: galas konservu un galas kulinarijas produktu tehnologisko parametru

nozimi kvalitativas un nekaitigas galas konservu un galas kulinarijas

. . produkcijas razosana

Sasniedzamie
macisanas 4. Spgj: veikt galas konservu un galas kulinarijas produktu atdzesésanu

rezultati atbilstosi tehnologiskajam prasibam.

Zina: galas konservu un galas kulinarijas produktu atdzes€Sanas nosacijumus

atbilstosi tehnologiskajam prasibam.

Izprot: galas konservu un galas kulinarijas produktu atdzes€$anas

tehnologisko parametru ievéro$anas nozimigumu kvalitativas produkcijas

razoSana.

5. Spgj: sensori (organoleptiski) vertét sarazoto galas konservu un galas
kulinarijas produktu produkciju. Zina: sensoras (organoleptiskas) konservu un
galas kulinarijas produktu novertésanas metodiku. Izprot: gatavas galas
konservu un galas kulinarijas produktu kvalitates un nekaitiguma novértgjuma
nozimi un tai izvirzitas kvalitates prasibas.

6. Spgj: veikt galas konservu un galas kulinarijas produktu markesanu,
iepakoSanu un uzglabasanu atbilstosi tehnologiskajam prasibam.

Zina: galas konservu un galas kulinarijas produktu markésanas, iepakoSanas
un uzglabasanas nosacijumus.

Izprot: galas konservu un galas kulinarijas produktu marké&Sanas, iepakosSanas
un uzglabasanas tehnologisko parametru ievéro$anas nozimi kvalitativas galas
produkcijas razosana.

7. Spgj: vertet galas konservu un galas kulinarijas produktu laboratorisko
analizu rezultatu atbilstibu uzn@muma deklarétajiem raditajiem.

Zina: gatavas galas konservu un galas kulinarijas produktu novertésanas
metodiku un uznémuma deklarétas kvalitates prasibas.




Izprot: galas konservu un galas kulinarijas produktu kvalitates un nekaitiguma
novertéjuma nozimi un tiem izvirzitas prasibas.

8. Spgj: ergonomiski iekartot galas konservu un galas kulinarijas produktu
razotaja darba vietu.

Zina: galas konservu un galas kulinarijas produktu razotaja darba specifiku,
darba izmantojamas iekartas, instrumentus un aprikojumu, to kopSanas un
uzturéSanas darba kartiba nosacijumus, riska faktorus.

Izprot: racionali iekartotas galas konservu un galas kulinarijas produktu
razotaja darba vietas nozimi kvalitativas produkcijas razosana.

LKI Iimenis

LKI 3. Iimenis

Kvalifikacija(-as), uz
kuru(-am) attiecas
vieniba

Galas produktu izgatavotajs

Vienibas veids

Kvalifikacijai raksturiga vieniba (PV)

Noveértesana

Parbaudijuma pierada visu vieniba defin€to sasniedzamo rezultatu apguvi,
t.sk., to demonstrgjot. Parbaudijuma ieklauj:

galas konservu vai galas kulinarijas produktu razotaja darba vietas
ergonomisku iekarto$anu;

galas sagatavoSanu noradita galas konserva razosanai;

galas sagatavosanu noradita galas kulinarijas produkta razosanai;
noradita galas konserva un/vai galas kulinarijas produkta
izgatavosanu,

izgatavoto produktu organoleptisko noveértésanu;

produktu iepako$anu, mark&Sanu un sagatavoSanu uzglabasanai;
doto galas konservu un galas kulinarijas produktu laboratorisko
analizu rezultatu atbilstibas uznémuma deklarétajiem raditajiem
novertesanu.




