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«Nozaru kvalifikācijas sistēmas pilnveide profesionālās izglītības attīstībai un kvalitātes nodrošināšanai» 

 

Sasniedzamo mācīšanās rezultātu vienība 

"Palīgizejvielu un materiālu sagatavošana gaļas produktu ražošanai"  

 

Sasniedzamie 

mācīšanās 

rezultāti 

 

1. Spēj: izvēlēties nepieciešamās palīgizejvielas, pārtikas piedevas, materiālus 

un to apjomus saskaņā ar plānoto produktu izgatavošanas sortimentu un 

daudzumu.  

Zina: noteiktu produktu izgatavošanā izmantojamo palīgizejvielu, pārtikas 

piedevu un materiālu veidus, to sagatavošanu ražošanai.  

Izprot: palīgizejvielu, pārtikas piedevu un palīgmateriālu ietekmi uz 

izgatavotās produkcijas kvalitāti. 

 

2. Spēj: novērtēt gaļas produkcijas ražošanā izmantojamo palīgizejvielu, 

pārtikas piedevu un materiālu atbilstību kvalitātes un nekaitīguma prasībām. 

Zina: gaļas produktu izgatavošanā izmantojamo palīgizejvielu, pārtikas 

piedevu un materiālu atbilstības radītājus kvalitātes un nekaitīguma prasībām. 

Izprot: pārtikas piedevu un palīgdizejvielu un materiālu kvalitātes un to 

funkcionālo īpašību ietekmi uz izgatavotās produkcijas kvalitāti un 

nekaitīgumu. 

 

3. Spēj: sagatavot palīgizejvielas, pārtikas piedevas un materiālus ražošanai 

saskaņā ar produktu izgatavošanas sortimenta receptūrām.  

Zina: pamatnostādnes palīgizejvielu, pārtikas piedevu un materiālu 

sagatavošanai.  

Izprot: palīgizejvielu, pārtikas piedevu un materiālu atbilstošas sagatavošanas 

nozīmi kvalitatīvas produkcijas izgatavošanā. 

 

LKI līmenis 
 

LKI 3. līmenis 

 

 

Kvalifikācija(-as), uz 

kuru(-ām) attiecas 

vienība 

 

Gaļas produktu izgatavotājs 

Vienības veids 
 

Kvalifikācijai raksturīgā vienība (PV) 

 

Novērtēšana 

 

Pārbaudījumā pierāda visu vienībā definēto sasniedzamo rezultātu apguvi, 

t.sk., to demonstrējot. Pārbaudījumā iekļauj:  

• palīgizejvielu, pārtikas piedevu un materiālu izvēlēšanos un 

sagatavošanu gaļas produktu ražošanai saskaņā ar doto produkta 

izgatavošanas receptūru un noteikto sortimentu; 

• garšaugu un  garšvielu identificēšanu to paraugos, nosaucot vismaz 

vienu katra garšauga vai garšvielas izmantošanas veidu gaļas 

produktu ražošanā; 

• svaigas gaļas paraugu piederības kādai no mājdzīvnieku vai putnu 

sugām noteikšanu. 

 

 


