
 
 

Nr. 8.5.2.0/16/I/001 

«Nozaru kvalifikācijas sistēmas pilnveide profesionālās izglītības attīstībai un kvalitātes nodrošināšanai» 

 

Sasniedzamo mācīšanās rezultātu vienība 

"Akvakultūras produktu nozveja un pirmapstrāde" 

 

Sasniedzamie 

mācīšanās 

rezultāti 

 

1. Spēj: veikt akvakultūras organismu nozveju, izmantojot sugai un vecumam 

piemērotus nozvejas rīkus un metodes.  

Zina: nozvejas metodes dažādās audzēšanas sistēmās, nozvejā izmantojamos 

instrumentus un aprīkojumu.  

Izprot: nozvejas procesus un to nozīmi kvalitatīvas produkcijas ieguvē. 

 

2. Spēj: kaut un ķidāt zivis, ievērojot higiēnas prasības.  

Zina: pirmapstrādes principus, pārtikas drošības un biodrošības pasākumus 

pirmapstrādes laikā.  

Izprot: higiēnas prasību ievērošanas nozīmību pārtikas drošības 

nodrošināšanā. 

 

3. Spēj: sagatavot atkritumus utilizācijai, ievērojot vides aizsardzības prasības. 

Zina: drošas atkritumu utilizācijas principus, normatīvo aktu prasības, 

bioloģisko atkritumu uzglabāšanas prasības.  

Izprot: potenciālos biodrošības riskus, kas var rasties pie neatbilstošas 

atkritumu utilizācijas. 

 

4. Spēj: sagatavot taru zivju uzglabāšanai.  

Zina: zivju uzglabāšanas taras veidus un taras sagatavošanas principus.  

Izprot: taras sagatavošanas tehnikas nozīmību produkcijas kvalitātes 

nodrošināšanā. 

 

LKI līmenis 
 

LKI 3. līmenis 

 

 

Kvalifikācija(-as), uz 

kuru(-ām) attiecas 

vienība 

 

 

Zivkopis; 

Zivkopības tehniķis  

 

Vienības veids 
 

Kvalifikācijai raksturīgā vienība (PV) 

 

Novērtēšana 

 

Pārbaudījumā pierāda visu vienībā definēto sasniedzamo rezultātu apguvi, 

t.sk., to praktiski demonstrējot. Pārbaudījumā iekļauj:  

• akvakultūras organismu nozveju, izvēloties sugai un vecumam 

piemērotus nozvejas rīkus un metodes;  

• zivju kaušanu, ķidāšanu un filēšanu, ievērojot higiēnas prasības un 

pārtikas drošību; 

• taras sagatavošanu zivju uzglabāšanai;  

• atkritumu sagatavošanu utilizācijai, paskaidrojot situācijai atbilstošās 

vides aizsardzības prasības.  

 

 


