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Profesija
Kvalifikacijas Iimenis

Nodarbinatibas apraksts

Barmenis
3

Barmenis organizé bara darbu ikdiena un
banketos. Apkalpo viesus, pielietojot atras
un efektivas metodes, kas nodrosina augstu
tehnisko izpildijumu un kvalitati. Kontrolé
viesu apkalpoSanas procesu sadarbiba ar
viesmiliem un rupéjas par viesu komfortu.
Atbild par materialajam  vertibam.
Pagatavo un pasniedz jauktos dzerienus,
bara uzkodas. Komunic€jas valsts valoda
un sveSvalodas, ievérojot profesionalas
saskarsmes pamatprincipus.



Pienakumi un uzdevumi

Pienakums

Uzdevumi

1. Organizet bara darbu 1.1. ieverot ieksgjas kartibas noteikumus
ikdiena un banketos 1.2. iev@rot personigo un razos$anas higiénu
1.3. sagatavot darba vietu
1.4. parbaudit tirdzniecibas telpu sagatavoSanu viesu
uznemsanai
1.5. parliecinaties par produkcijas pietickamibu un kvalitati
1.6. izvietot piedavajamo bara produkciju
1.7. izvietot bara iekartas
1.8. ieverot pareizu darba organizaciju
1.9. sastadit dzeérienu karti
1.10. ieinteresét viesi par restorana piedavajuma iesp&jam
1.11. veidot bara telu, noform&jumu
1.12. lietot bara un restorana inventaru
1.13. ieverot uzvedibas etiketi
1.14. sakartot darba vietu dienas beigas
1.15. nodrosinat bara muzikalo fonu
2. Apkalpot viesus bara 2.1.  sagaidit viesus
2.2. macet piedavat dzerienus un &dienus bara un restorana
2.3. 1izprast viesa vélmes
2.4. iepazistinat ar €dienkarti
2.5. pielietot dazadus viesu apkalpoSanas veidus
2.6. ieverot galda kultiiru
2.7. pasniegt tabakas izstradajumus
2.8. novakt traukus
2.9. ieinteresét viesi par papildus pakalpojumiem
2.10. veikt norékinu ar viesiem
2.11. atvadities no viesiem
3. Gatavot, pasniegt dz€rienus | 3.1. raksturot dz€rienu sastavdalas un gatavosanas
un bara uzkodas tehnologisko procesu
3.2. raksturot dz&€rienu vesturi, pasniegSanas tradicijas un
Ipatnibas
3.3. ieverot jaukto dz€rienu gatavoSanas tehnologisko procesu
3.4. pielietot jaukto dz@rienu pagatavoSanas receptiiras
3.5. gatavot dz€rienus pec viesa nosauktas receptiiras
3.6. ieverot dz=€rienu un bara uzkodu pasniegSanas t°
3.7. 1ieverot &dienu un dzerienu saderibu
3.8. izveleties glazes, traukus dz&rienu pasniegSanai
3.9. 1izveleties traukus un galda piederumus uzkodu
pasniegSanai
3.10. gatavot kokteilu dekoréSanas elementus
3.11. noformét dz&rienus
3.12. pagatavot uzkodas, vadoties péc baru specifikas
4. Pielietot tehnisko 4.1. lietot bara iekartas
aprikojumu 4.2. kopt bara iekartas
4.3. ievérot darba drosibas, elektrodrosibas un ugunsdrosibas
noteikumus
4.4. kontrolet iekartu ekspluatacijas noteikumu ieveéro$anu
4.5. veikt darba aizsardzibas pasakumus
4.6. lietot uzn@muma telpu apsardzes sistemu
4.7. sniegt pirmo palidzibu




5. Uznemties materialo 5.1. veikt skaidras un bezskaidras naudas norékinus
atbildibu 5.2. 1ieveérot LR normativos dokumentus attieciba uz
tirdzniecibu
5.3. sastadit uzskaites dokumentaciju
5.4. sastadit bara atskaites
5.5. lietot datoru
5.6. atbild&t par bara materialam vertitbam
6. Organizét noliktavu 6.1. ieverot noliktavu droSibas noteikumus
saimniecibu 6.2. ieverot partikas produktu, dz&rienu un tabakas
uzglabaSanas noteikumus
6.3. ieverot noliktavu sanitarhigiéniskas prasibas
6.4. pasitit savlaicigi preces no noliktavas un piegadatajiem
6.5. veikt produkcijas pienemsanu
7. Sazinaties un uzturét 7.1.  parvaldit valsts valodu
kontaktu ar viesiem 7.2. parvaldit anglu valodu
7.3. lietot visparpienemtas pieklajibas frazes popularakajas
svesvalodas
7.4. lietot profesionalo leksiku valsts valoda un svesvalodas
7.5. lietot “zestu valodu”
7.6. ieverot runas kultiiru
7.7. 1everot saskarsmes pamatus
7.8. bt tolerantam
8. Sekmét uznémuma darbibu | 8.1. veikt dazadu baru piedavajumu izpéeti

8.2. izvertet pieprasijjumu

8.3. sniegt priekslikumus uzpémuma vadibai par darba
uzlaboSanu

8.4. sekmét uzn@émuma rentabilitati ar savu profesionalo
darbibu

8.5. stradat komanda

8.6. veidot pozitivu reklamu, izmantojot profesionalas iemanas

Ipasie faktori, kas raksturo darba vidi:

e Fizikalie — 1eksgja klimata svarstibas
— elektromagnétiska lauka klatbtitne
e Kimiskie — kimisko lidzeklu lietoSanu
e Socialie — nestandarta situaciju risinasana saskarsme ar viesiem
e Psihologiskie — stresa situacijas

Ipasas prasibas uzdevumu veik§anai:

vispargja videja vai videja profesionala izglitiba un viesmila kvalifikacija

fiziski vesels

sp&ja atri reagét
psihologiski lidzsvarots
sp&ja koncentréties




Prasmes

Kopigas prasmes

Specifiskas prasmes

Visparéjas prasmes/spéjas

profesija
e Jeverot darba drosibas, Ieverot dzerienu e Spé&ja komuniceties
sanitarijas un higiénas izvieto$anas e Spéja sadarboties ar klientu
noteikumus noteikumus e Spgja organizét kolektiva darbu
e Novertet izejvielu un Ievérot bara iekartu e Spéja ierosinat un istenot jaunas
produktu kvalitati izvietoSanas seciba idejas
e [evérot precu Sastadit édienu un e Spé&ja elastigi risinat problémas
uzglabasanas dzerienu karti saskana | ¢ Piedalities konkursos
noteikumus ar bara specifiku °

e Stradat ar €dinasanas
uznémumu inventaru
un iekartam

e Stradat ar datortehniku

leverot estetikas
galvenos
pamatprincipus bara
iekartojuma

Pielietot bara iekartas
un inventaru

Sakartot barmena
darba vietu katras
dienas beigas
Uzmingét viesa vélmes
IzvEl&ties atbilstosas
apkalposanas metodes
Izsédinat viesus,
ieverojot lietiSko
etiketi

Izveléties traukus,
galda piederumus,
galda velu

Servét ikdienas un
banketa galdus
Pasniegt dazadus
dz@€rienus saskana ar
pasniegSanas
noteikumiem

Gatavot kokteilus
saskana ar to
klasifikaciju
Izv€l&ties un izgatavot
harmonisku kokteilu
dekorgjumu

Ieverot dz&rienu
saderibu kokteilos
Izvietot bara noliktava
dzerienus, tabakas
izstradajumus, partikas
produktus, atbilstosi
uzglabasanas
noteikumiem

Uzturét kontaktu ar
viesi

Pilnveidot profesionalo kvalifikaciju
kursos, seminaros

Interes@ties par jaunako sava
profesija un sabiedriskas dzives
norises

pielietot valsts un svesvalodu
zinasanas




Zinasanas

ZinaSanas

ZinaSanu Iimenis

prieksstats

izpratne

\ pielietoSana

VisparizglitojoSos macibu priekSmetos vid€jas izglitibas standartam vai vid€jas profesionalas
izglitibas standartam atbilstoSas zinaSanas.

Viesmila profesijas standartam atbilstoSas zinasanas.

Darba drosibas noteikumi

Saskarsmes psihologija

Profesionala étika

Runas kulttra

Kustibu kultura

Svesvalodas profesionalas
leksikas un sazinas liment:
— anglu valoda

— krievu valoda

Profesionala terminologija:
— francu valoda
— vacu valoda

Viesu apkalpoSana bara

Dzerienu vésture, klasifikacija
un raksturojums

Uzturmacibas pamati

Bara uzkodu gatavoSanas
tehnologija

Bara darba organizacija

Bara tehniskais aprikojums un
noform&jums

Noréekinu kompjiitersisteéma

Bara dokumentacija, uzskaite
un atskaite

PardoSanas prasme

Bara dzerienu un édienu karte

Uznéméjdarbibas pamati

Profesijas standarta darba grupas sastavs:
e Eriks Brenés, Latvijas Amatniecibas kameras Viesmilu un barmenu gilde, barmenis -
meistars;UP Market-administrators;
e Dainis Domins, Latvijas Amatniecibas kameras Viesmilu un barmenu gilde, barmenis -
meistars; Jocker club-barmenis, Melnais kakis-barmenis;

e Dace Barda, Restoranu servisa skola, direktore;

Konsultanti:

e Astrida Mitrevica, IZM PIC vecaka eksperte;

Profesionalas izglitibas un nodarbinatibas trispuséjas sadarbibas apakSpadomes eksperti:

e Santa Boka,LVRA izpilddirektore

e Jazeps Arbidans ,LAK viesmilu-barmenu gildes priek$sédétajs
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