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Profesionālās izglītības un nodarbinātības  

trīspusējās sadarbības apakšpadomes  
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PROFESIJAS STANDARTS 

PĀRTIKAS PRODUKTU RAŽOŠANA 

 

PĀRTIKAS INŽENIERA TEHNOLOGA 

PROFESIONĀLĀS KVALIFIKĀCIJAS PRASĪBAS 
 

1. Profesionālās kvalifikācijas nosaukums, kvalifikācijas līmenis, prasības izglītībai 

 

Pārtikas inženieris 

tehnologs 

2145 (Latvijas profesiju 
klasifikatora kods) 

Kvalifikācijas līmenis: 

Sestais profesionālais kvalifikācijas līmenis (6. PKL) atbilst Latvijas 

kvalifikāciju ietvarstruktūras sestajam līmenim (6. LKI) 

Prasības attiecībā uz iepriekš iegūtu izglītību: 

Nav 

2. Profesionālās kvalifikācijas daļas un profesionālās kvalifikācijas prasības attiecībā uz 
specializāciju un saistītu profesionālo kvalifikāciju 

Prasības attiecībā uz darba tirgū atpazīstamu kvalifikācijas daļu: 

Nav 

Profesionālās kvalifikācijas specializācijas: 

Nav 

Saistītās profesionālās kvalifikācijas, kvalifikācijas līmenis: 

Pārtikas produktu ražošanas speciālists (5. LKI); 

Pārtikas kvalitātes speciālists (5. LKI); 

Pārtikas kvalitātes inženieris (7.LKI) 

3. Profesionālās darbības pienākumu un uzdevumu kopsavilkums 

Profesionālās darbības pamatuzdevumu kopsavilkums: 

Pārtikas inženieris tehnologs plāno, organizē un uzrauga pārtikas produktu ražošanas tehnoloģiskos 

procesus, to projektēšanu un ieviešanu, kvalitātes vadību, atbilstības novērtēšanu un uzraudzību pārtikas 

aprites (pilna un/vai nepilna ražošanas cikla) uzņēmumā un citās saistītajās organizācijās. Pārtikas 

inženieris tehnologs vada pakļautībā esošos speciālistus atbilstoši savam kompetences un atbildības 

līmenim, ievērojot saistošās attiecināmās uz pārtikas rūpniecības nozari  un produktu ražošanu normatīvo 

aktu, standartu un citas prasības.  

 

Pārtikas inženiera tehnologa pienākumi un uzdevumi: 

3.1. Pārtikas produktu un to ražošanas tehnoloģisko procesu projektēšana: 

3.1.1. Sekot tendencēm un inovācijām pārtikas  ražošanas nozarē; 

3.1.2. Izstrādāt augu un dzīvnieku izcelsmes produktu plūsmas atbilstoši ražošanas procesam; 

3.1.3. Izvērtēt pilna un/vai nepilna ražošanas cikla uzņēmuma tehnoloģiskās iekārtas un aprīkojumu;  

3.1.4. Nodrošināt pārtikas ražošanas nozares uzņēmuma infrastruktūras ilgtspēju;  

3.1.5. Vadīt jaunu projektu un produktu izstrādi. 

3.2. Pārtikas produktu ražošanas tehnoloģisko procesu organizēšana un vadīšana: 

3.2.1. Plānot pārtikas ražošanas uzņēmuma resursus īstermiņā un ilgtermiņā; 

3.2.2. Vadīt augu un dzīvnieku izcelsmes pārstrādes produktu tehnoloģiskos procesus;  

3.2.3. Īstenot personālhigiēnas un ražošanas higiēnas prasības visos pārtikas produktu ražošanas 



 
 

posmos; 

3.2.4. Izstrādāt un aktualizēt ražotnes dokumentāciju par pārtikas produktu izsekojamību; 

3.2.5.  Izvērtēt pārtikas ražošanas procesu efektivitāti un resursu racionālu izmantošanu; 

3.2.6.  Uzraudzīt ražošanai nepieciešamo materiālo resursu pieejamību un kvalitāti. 

3.3. Pārtikas ražošanas procesu kvalitātes vadība: 

3.3.1. Vadīt kvalitātes vadības sistēmas ieviešanu  un uzturēšanu pārtikas uzņēmumā; 

3.3.2.  Pārraudzīt pārtikas uzņēmuma paškontroles sistēmas prasību ievērošanu; 

3.3.3. Vadīt pārtikas produktu nekaitīgumu un kvalitātes atbilstību saistošo normatīvo aktu un 

standartu prasībām visos ražošanas posmos; 

3.3.4.  Veikt regulāru pārtikas produktu nekaitīguma un kvalitātes rādītāju rezultātu uzskaiti un 

analīzi. 

3.4. Izejvielu, starpprodukta, gatavā produkta un materiālu kvalitātes uzraudzība:  

3.4.1. Uzraudzīt kvalitātes un nekaitīguma rādītājus pārtikas aprites (pilna un/vai nepilna ražošanas 

cikla) uzņēmumā;   

3.4.2. Pārraudzīt tehnoloģisko procesu atbilstību pārtikas produktu kvalitātes vadības sistēmai; 

3.4.3. Noteikt un organizēt kvalitātes kontroles uzdevumus pārtikas produktu ražošanas laikā. 

3.5. Profesionālās darbības pamatuzdevumu un pienākumu izpildei nepieciešamās prasmes un attieksmes, 

vispārējās zināšanas un kompetences: 

3.5.1. Lietot valsts valodu;  

3.5.2. Lietot starpkultūru komunikācijas principus un daudzvalodu kompetenci. 

3.5.3. Lietot matemātiskās un dabaszinātnes kompetences darba pienākumu veikšanai; 

3.5.4. Lietot informācijas un komunikācijas tehnoloģijas; 

3.5.5. Ievērot profesionālajā darbībā darba tiesisko attiecību, darba aizsardzības, vides aizsardzības un 

civilās aizsardzības prasības; 

3.5.6. Īstenot sociālās un pilsoniskās prasmes sociālā dialoga veidošanai sabiedrībā un piedalīties 

uzņēmuma reputācijas veidošanā; 

3.5.7. Veikt pētījumus un koncepciju izstrādi pārtikas ražošanas jomā; 

3.5.8. Attīstīt inovatīvas idejas, pilnveidojot zināšanas par novitātēm pārtikas ražošanas jomā; 

3.5.9. Izstrādāt pārskatus, publikācijas un prezentācijas par pētniecības rezultātiem  pārtikas ražošanas 

jomā; 

3.5.10. Pilnveidot savu profesionālo kvalifikāciju. 
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4. Profesionālās darbības pienākumu un uzdevumu izpildei nepieciešamā 

PROFESIONĀLĀ kompetence 

Nr. p. k. Uzdevumi Prasmes Profesionālās zināšanas Kompetence (kvalifikācijas līmenis) 

4. 1. Pārtikas produktu un to ražošanas tehnoloģisko procesu projektēšana. 

4.1.1 Sekot tendencēm un 

inovācijām pārtikas  

ražošanas nozarē. 

Izvērtēt pārtikas  ražošanas nozares un 

organizācijas (uzņēmējdarbības) vidi, to 

attīstību ietekmējošos faktorus u.c. 

aspektus.  

Profesionālie informācijas avoti. 

Pārtikas nozares profesionālā 

terminoloģija.  

Aktuālās norises nozarē. 

Zinātniskie pētījumi un atziņas. 

 

Spēja sekot  pārtikas  

ražošanas nozares attīstībai 

un tendencēm. 

LKI 

6. līmenis 

Sekot līdzi pārtikas ražošanas tehnoloģiju 

attīstībai un jaunākajām  tendencēm.   Spēja veikt vispusīgu 

pārtikas  ražošanas nozares 

un jauno produktu analīzi 

Latvijā un pasaulē. 

LKI 

6. līmenis Pastāvīgi sekot līdzi tirgus piedāvājumam 

un tā izmaiņām – izejvielas, iepakojums 

u.c.  

Apkopot atbilstošu jaunāko un 

nozīmīgāko pētījumu rezultātus un 

informāciju par inovācijām pārtikas 

ražošanas nozarē. 

Veikt padziļinātu un vispusīgu  nozares un 

jauno produktu analīzi (Latvijā un 

pasaulē).  

4.1.2. Izstrādāt augu un 

dzīvnieku izcelsmes 

produktu plūsmas 

atbilstoši ražošanas 

procesam. 

 

Izstrādāt pilna ražošanas cikla 

tehnoloģisko iekārtu, aprīkojuma 

izvietošanas un darba vietu organizēšanas 

plānu. 

Tehnoloģisko procesu plūsmas 

diagrammas. 

Ražošanas tehnoloģisko plūsmu veidi  

(izejvielas, starpprodukts, 

palīgmateriāli, gatavais produkts, 

materiāls,  cilvēkresursi, atkritumi 

u.c.) to raksturojums. 

Ražošanas zonu sadalījums. 

Šķērspiesārņojuma iespējamības 

pārtikas produktu ražošanas procesā. 

LEAN un citas efektivitātes 

paaugstināšanas metodes. 

Spēja izstrādāt augu un 

dzīvnieku izcelsmes 

produktu ražošanas plūsmas 

atbilstoši tehnoloģiskajam  

procesam. 

LKI 

6. līmenis 

Noteikt pilna ražošanas cikla tehnoloģisko 

iekārtu, aprīkojuma darbības tehnoloģisko 

efektivitāti. 

Izstrādāt tehnisko un tehnoloģisko 

dokumentāciju  efektīvai tehnoloģiskā 

procesa veikšanai. 

Mērķtiecīgi pielietot uzņēmumu darbībā 

LEAN un citas efektivitātes 

paaugstināšanas metodes. 

4.1.3. Izvērtēt pilna un/vai Plānot ražošanas plūsmas un Ražošanas telpu klasifikācija. Spēja izvērtēt pilna un/vai LKI 
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nepilna ražošanas 

cikla uzņēmuma 

tehnoloģiskās iekārtas 

un aprīkojumu. 

 

tehnoloģiskos procesus ar 

tehnoloģiskajām iekārtām, aprīkojumu. 

Pārtikas produktu ražošanas 

tehnoloģiskās iekārtas. 

Iekārtu izvēle un izvietošana. 

Tehnoloģisko iekārtu ekspluatācija. 

Tehnoloģisko iekārtu darbības 

shēmas. 

Plūsmas un periodiskās darbības 

iekārtas un to raksturojums. 

Projektēšanas pamatprincipi. 

 

nepilna ražošanas cikla 

uzņēmuma tehnoloģiskās 

iekārtas un aprīkojumu 

ražošanas procesa 

nodrošināšanai. 

6. līmenis 

Definēt tehnoloģisko iekārtu un 

aprīkojuma atbilstību tehnoloģiskajiem 

procesiem. 

Aprēķināt ražošanas jaudu un iekārtu 

noslodzi produktu ražošanai. 

Spēja aprēķināt ražošanas 

jaudu un tehnoloģisko 

iekārtu noslodzi produktu 

ražošanai plūsmā. 

 

LKI 

6. līmenis 

Izstrādāt tehniskās specifikācijas iekārtām 

un aprīkojamam ražošanas procesa 

nodrošināšanai. 

4.1.4. Nodrošināt pārtikas 

ražošanas nozares 

uzņēmuma 

infrastruktūras 

ilgtspēju.  

Analizēt pārtikas produktu ražošanu 

ilgtspējas kontekstā. 

Pārtikas nozares ilgtspējas 

pamatprincipi un to piemērošana. 

Jaunas tehnoloģijas, kas mazina 

ietekmi uz apkārtējo vidi. 

Pārtikas ražošanas nozares 

uzņēmuma ilgtspējīgas attīstības un  

ietekmes uz vidi novērtēšana. 

Spēja nodrošināt  pārtikas 

ražošanas nozares 

uzņēmuma infrastruktūras 

ilgtspēju. 

 

LKI 

6. līmenis 

Piedalīties organizācijas stratēģijas 

produktu ilgtspējas veicināšanas 

pasākumu izstrādē.  

Piedalīties organizācijas darbības 

plāna/pasākumu izstrādē produktu 

ilgtspējas nodrošināšanai. 

4.1.5. Vadīt jaunu projektu 

un produktu izstrādi. 

Definēt idejas un vajadzības saskaņa ar 

klienta prasībām jaunu produktu izstrādei.  

Jauna pārtikas produkta / projekta 

izstrādes posmi. 

Jauna pārtikas produkta koncepta 

novērtējuma nosacījumi. 

Jauna pārtikas produkta specifikāciju 

izstrāde.  

Pārtikas produktu tehnoloģiju 

aprobācija. 

Pārtikas produktu receptūras 

veidošanas principi. 

Tehnoloģiskās iekārtas, to veidi. 

Dizaina un marķējuma izstrādes 

pamatprincipi. 

Pārtikas produktu marķēšanas 

noteikumi.  

Iepakojumu un materiālu veidi. 

Jauna pārtikas produkta ekonomiskā 

pamatojuma aprēķins.  

Spēja vadīt  jaunu projektu 

un produktu izstrādi. 

LKI 

6. līmenis 

Koordinēt jaunu projektu un produktu 

izstrādes darba grupas, darba plānu un 

grafiku. 

Veikt jaunu produktu izstrādes testus 

laboratorijā un ražošanā līdz jauna 

produkta ieviešanai ražošanā. 

Spēja koordinēt jaunu 

projektu un produktu 

izstrādes darba grupas. 

LKI 

6. līmenis 

Definēt jauna pārtikas produkta kvalitātes 

prasības un derīguma termiņus. 

Nodrošināt ar  tehnoloģisko informāciju 

finansiālo aprēķinu veikšanai. 

Spēja piedalīties jaunu 

projektu un produktu idejas 

izstrādē un analīzē. 

LKI 

6. līmenis 

Izstrādāt marķējuma informāciju atbilstoši 

normatīvo aktu prasībām. 

Novērtēt tehnoloģisko procesu atbilstību 

tehnoloģiskajiem parametriem. 

Spēja novērtēt jauno 

projektu un produktu 

atbilstību konceptam. 

 

LKI 

6. līmenis 
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Sagatavot dokumentāciju jauna produkta 

ieviešanai. 

Pārtikas alergēnu veidi un 

raksturojums. 

Validācijas raksturojums. 

Spēja izstrādāt jauna pārtikas 

produkta kvalitātes 

ieviešanas un testēšanas 

dokumentāciju. 
Izstrādāt un aktualizēt inovatīva, jauna 

pārtikas produkta kvalitātes testēšanas 

dokumentāciju. 

4.2. Pārtikas produktu ražošanas tehnoloģisko procesu organizēšana un vadīšana. 

4.2.1. Plānot  pārtikas 

ražošanas uzņēmuma 

resursus īstermiņā un 

ilgtermiņā.  

 

 

Izstrādāt pārtikas produkta ražošanas 

plānu. 

Resursu veidi - energoresursi, ūdens 

resursi, cilvēkresursi, u.c. 

Racionāla darba procesa paņēmieni. 

Darba plānu un grafiku veidošana.  

Dienas/ mēneša/cikla darba plānu 

izveide. 

Pārtikas produktu partijas jēdziens.  

Pārtikas produktu un materiālu 

pārvietošanas dokumentācija 

Rotācijas principi (FIFO (First In, 

First Out), LIFO (Last in, first out), 

u.c.) 

Izejvielu, materiāla, stapprodukta un 

gatavā produkta uzglabāšanas režīmi. 

Spēja plānot pārtikas 

ražošanas uzņēmuma 

resursus īstermiņā un 

ilgtermiņā. 

LKI 

6. līmenis 

Plānot cilvēkresursus produkta ražošanas 

procesa nodrošināšanai. 

Piedalīties uzņēmuma attīstības un 

darbības mērķu un uzdevumu noteikšanā. 

Plānot un kontrolēt ražošanas plūsmas un 

tehnoloģisko iekārtu noslodzes. 

Spēja kontrolēt ražošanas 

plūsmas un tehnoloģisko 

iekārtu noslodzes, atbilstoši 

tehnoloģiskās un 

ekspluatācijas 

dokumentācijas prasībām. 

LKI 

6. līmenis 

Nodrošināt un analizēt izejvielu, 

materiālu, starpproduktu un gala produktu 

atbilstību ražošanas procesam un 

kvalitātes prasībām. 

Mērķtiecīgi pielietot pārtikas produktu 

ražošanā FIFO principu. 

4.2.2. Vadīt augu un 

dzīvnieku izcelsmes 

pārtikas produktu 

pārstrādes  

tehnoloģiskos procesus. 

Piemērot  tehnoloģiski atbilstošus pārtikas 

ražošanas procesus  pārtikas aprites 

uzņēmumam. 

Augu un dzīvnieku izcelsmes 

pārstrādes produktu tehnoloģiskie 

procesi. 

Pirmās, otrās un trešās kategorijas 

blakusprodukta 

raksturojums(dzīvnieku izcelsmes 

produktiem).  

Defektu (noviržu) veidi izejvielām, 

starpproduktiem, gala produktiem. 

Spēja vadīt augu un 

dzīvnieku izcelsmes pārtikas 

produktu pārstrādes  

tehnoloģiskos procesus. 

LKI 

6. līmenis 

Nodrošināt tehnisko un tehnoloģisko 

izmaiņu veikšanu ražošanas 

dokumentācijā. 

Veicināt efektīvu pārtikas ražošanas 

procesu. 

Aprēķināt tehnoloģiskos zudumus. 

4.2.3. Īstenot 

personālhigiēnas un 

ražošanas higiēnas 

prasības visos pārtikas 

produktu ražošanas 

 Izstrādāt un kontrolēt priekšnosacījuma 

programmu regulāru izpildi. 

Pārtikas kodekss (Codex 

Alimentarius). 

Pārtikas higiēnas regulas. 

Pārtikas aprites uzraudzības likums. 

Minimālās higiēnas prasības 

Spēja īstenot 

personālhigiēnas un 

ražošanas higiēnas prasības 

visos pārtikas produktu 

ražošanas posmos. 

LKI 

6. līmenis 

Izstrādāt un kontrolēt uzņēmuma  

paškontroles sistēmas  

ieviešanu, uzturēšanu un pilnveidošanu. 
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posmos. 

 

 

Ieviest un kontrolēt pārtikas nozares 

higiēnas normatīvo aktu prasību izpildi 

visos ražošanas posmos. 

personālam pārtikas aprites 

uzņēmumos. 

Laba higiēnas un ražošanas prakse.  

Higiēnas prasību vadlīnijas pārtikas 

aprites uzņēmumos.  

Vispārējās priekšnosacījumu 

programmas (PNP). 

Mērķtiecīgi sekot pārtikas ražošanas 

darbinieku personālhigiēnas prasību 

ievērošanai. 

4.2.4. Izstrādāt un aktualizēt 

ražotnes dokumentāciju 

par pārtikas produktu 

izsekojamību. 

Izveidot uzņēmuma izsekojamības 

sistēmu.  

Nozares normatīvie akti 

izsekojamības nodrošināšanai.  

Izejvielu, materiālu un gala produktu 

pavaddokumenti. 

Pārtikas identifikācija un uzskaite, 

pārtikas produktu marķējums, 

iekšējie pieraksti). 

 

Spēja izstrādāt pārtikas 

produktu izsekojamības 

prasības. 

 

LKI 

6. līmenis 

Regulāri uzraudzīt izsekojamības sistēmas 

darbību. 

Spēja aktualizēt pārtikas 

produktu izsekojamības 

pierakstu atbilstību 

izmaiņām. 
Nodrošināt pierakstu  sistēmu  produkta  

izsekojamībai visā ražošanas, pārstrādes 

un izplatīšanas posmos. 

 

Aktualizēt pārtikas produktu 

izsekojamības pierakstu atbilstību 

izmaiņām. 

4.2.5. Izvērtēt pārtikas 

ražošanas procesu 

efektivitāti un resursu 

racionālu izmantošanu. 

 

Regulāri un patstāvīgi  pielietot 

uzņēmumā izmantojamo resursu kvalitātes 

un kvantitātes kontroles metodes. 

Energoefektīvi risinājumi. 

Ēkas un ražošanas telpu 

energoefektivitāte. 

Iekārtu energoefektivitāte. 

Dabas resursu izmantošanas 

efektivitāte. 

 

Spēja izvērtēt pārtikas 

ražošanas procesu 

efektivitāti un resursu 

racionālu izmantošanu. 

 

LKI 

6. līmenis 

Analizēt un veicināt energoefektivitātes 

pasākumu īstenošanu uzņēmumā 

Identificēt ražošanas zudumus un to 

samazināšanas iespējas. 

Analizēt neatbilstību/brāķa iemeslus, 

pamatojoties uz izejvielu, starpproduktu 

un gatavās produkcijas kvalitātes 

tehnoloģisko un laboratorisko kontroli 

produktu ražošanas procesā. 

4.2.6. Uzraudzīt ražošanai 

nepieciešamo materiālo 

resursu pieejamību un 

kvalitāti. 

Plānot izejvielu un materiālu 

apriti visos pārtikas produktu ražošanas 

posmos. 

Izejvielu, materiālu, starpprodukta un 

gala produkta transportēšanas 

pamatprincipi. 

Izejvielu materiālu, starpprodukta un 

Spēja uzraudzīt ražošanai 

nepieciešamo materiālo 

resursu pieejamību un 

kvalitāti. 

LKI 

6. līmenis 

Izstrādāt priekšlikumus ražošanai 
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nepieciešamo resursu pieejamībai un 

ilgtspējas palielināšanai. 

gala produkta kvalitāti raksturojošie 

rādītājiem. 

Izejvielu un materiālu pieņemšanas 

procedūra. 

Uzņēmumos noteiktie izejvielu un 

materiālu zudumi. 

Pārtikas piedevas, aromatizētāji, to 

sagatavošana pievienošanai 

produktam.  

Palīgmateriāli produktu ražošanā.  

Matemātisko aprēķinu metodikas. 

Pārtikas zudumi un pārtikas 

izšķērdēšana,  novēršana. 

 

Novērtēt resursu atlikumu un blakus 

produktu, atkritumu daudzumu, un to 

pārstrādes/izmantošanas  iespējas. 

Novērtēt resursu izlietojuma efektivitāti.  

4.3. Pārtikas ražošanas procesu kvalitātes vadība. 

4.3.1. Vadīt  kvalitātes 

vadības sistēmas 

ieviešanu  un 

uzturēšanu pārtikas 

uzņēmumā. 

 

 

Izstrādāt un regulāri aktualizēt integrētās 

kvalitātes vadības sistēmu, ieskaitot darba 

grupu izveidi. 

Standarti pārtikas produktu ražošanā 

(ISO (International Organization for 

Standardization), BRC (Global 

Standard for Food Safety) ( u.c.)  

Labas ražošanas prakses vadlīnijas. 

Kvalitātes vadības sistēmas 

verifikācijas pamatprincipi. 

Projekta vadības vadlīnijas. 

Kvalitātes vadības sistēmas. 

Pārtikas kvalitātes vadība –pārtikas 

nekaitīguma (food safety), pārtikas 

drošības (food defence), pārtikas 

viltojumu novēršanas sistēmas (food 

fraud). 

 

Spēja vadīt kvalitātes 

vadības sistēmas ieviešanu  

un uzturēšanu pārtikas 

uzņēmumā. 

 

LKI 

6. līmenis 

Uzturēt un pilnveidot uzņēmumā pārtikas 

nekaitīguma, drošības un pārtikas 

produktu viltojumu novēršanas sistēmas.  
Spēja analizēt iekšējo un 

ārējo auditu rezultātus un 

apkopot/sniegt informāciju 

par darbības pilnveidošanu. 

LKI 

6. līmenis Organizēt un plānot sistēmas iekšējos 

auditus. 

Nodrošināt  ārējo auditu norisi un sniegt 

atgriezenisko saiti uzņēmuma vadībai un 

darbiniekiem. 

Analizēt un organizēt auditos atklāto 

neatbilstību un novērojumu novēršanu, 

veicot nepieciešamās preventīvās 

darbības.  

Nodrošināt darbinieku apmācības par 

izmaiņām kvalitātes vadības sistēmās. 

4.3.2. Pārraudzīt pārtikas 

uzņēmuma 

paškontroles sistēmas 

prasību ievērošanu. 

 

Sadarboties ar valsts un pašvaldību 

institūcijām. 

Valsts un pašvaldību institūcijas un to 

darbības sfēras. 

Uzņēmuma paškontroles sistēmu 

prasības. 

Uz apdraudējumu analīzes un 

Spēja pārraudzīt pārtikas 

uzņēmuma paškontroles 

sistēmas prasību ievērošanu. 

 

LKI 

6. līmenis 

Izveidot paškontroles sistēmu  un 

pārbaudes procedūras pārtikas aprites 

uzņēmumā. 
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 Analizēt  izejvielu starpproduktu, gala 

produktu un procesu kontroles pasākumus 

un to rezultātus atbilstoši paškontroles 

sistēmas prasībām/kritērijiem. 

kritisko kontroles punktu (HACCP 

(Hazardz Analyses and Critical 

Control Points)) principiem balstīta 

paškontroles sistēma. 

Pārtikas produktu nekaitīguma un 

kvalitātes noteikšanas metodes.  

Apdraudējumu veidi. 

Potenciālo risku novēršana.  

 

Spēja nodrošināt 

reglamentējošās 

dokumentācijas prasību 

ievērošanu. 

LKI 

6. līmenis 

Organizēt dokumentācijas un pierakstu 

savlaicīgu veikšanu un to pārbaudes 

procedūras. 

Kontrolēt reglamentējošās 

dokumentācijas prasību ievērošanu.  

4.3.3. Vadīt pārtikas produktu 

nekaitīgumu un 

kvalitātes atbilstību 

saistošo normatīvo aktu 

un standartu prasībām 

visos ražošanas 

posmos. 

 

 

Analizēt izejvielu un starpproduktu 

īpašības, kas ietekmē tehnoloģisko 

procesu un gatavās produkcijas 

nekaitīgumu un kvalitāti. 

Normatīvo aktu prasības par 

nekaitīgas un kvalitatīvas pārtikas 

apriti. 

Obligātās nekaitīguma prasības 

materiāliem un priekšmetiem, kas 

nonāk saskarē ar pārtiku. 

Pārtikas produktu izejvielu un 

materiālu savstarpējā mijiedarbība 

(pārtikas produktu savstarpēja 

saderība).  

 

Spēja vadīt pārtikas 

produktu nekaitīgumu un 

kvalitātes atbilstību saistošo 

normatīvo aktu un standartu 

prasībām visos ražošanas 

posmos. 

LKI 

6. līmenis 

Pārzināt iepakošanas tehnoloģijas un 

iepakojuma materiāla īpašības,  nekaitīgas 

un kvalitatīvas pārtikas ražošanai.  

Izvērtēt izejvielu īpašības nekaitīgas un 

kvalitatīvas pārtikas ražošanai. 

Nodrošināt normatīvo aktu prasību 

ievērošanu dažādu resursu izmantošanai 

(ūdens, gaiss, tvaiks). 

Izvērtēt izejvielu un  materiālu kvalitātes 

uzglabāšanas prasības nekaitīgas un 

kvalitatīvas pārtikas nodrošināšanai. 

4.3.4. Vadīt regulāru pārtikas 

produktu nekaitīguma 

un kvalitātes rādītāju 

rezultātu uzskaiti un 

analīzi. 

 

Apkopot pierakstus (elektroniski vai citā 

formātā) kvalitātes dokumentā. 

Testēšanas programmas, grafiki. 

Pārtikas produktu kvalitātes rādītāji, 

novirzes, to raksturojums. 

Informācijas aprite uzņēmumā. 

Laboratorijas kvalitātes sistēmas 

standarti.  

 

 

 

Spēja vadīt regulāru pārtikas 

produktu nekaitīguma un 

kvalitātes rādītāju rezultātu 

uzskaiti un analīzi. 

LKI 

6. līmenis 

Analizēt datus par izejvielu, 

starpprodukta, gala produkta, darba vides 

un resursu  kvalitāti uzņēmumā.   

Sniegt priekšlikumus par kvalitātes 

rādītāju noviržu novēršanu. 

Spēja pastāvīgi analizēt 

pārtikas produktu 

nekaitīguma un kvalitātes 

rādītājus visos pārtikas 

ražošanas procesa posmos. 

LKI 

6. līmenis 

Īstenot korektīvās un preventīvās darbības 

pārtikas produktu nekaitīgumam un 

kvalitātes rādītājiem. 

 

4.4. Izejvielu, starpprodukta, gatavā produkta un materiālu kvalitātes uzraudzība. 
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4.4.1. Uzraudzīt kvalitātes un 

nekaitīguma rādītājus 

pārtikas aprites (pilna 

un/vai nepilna 

ražošanas cikla) 

uzņēmumā. 

   

 

Veikt riska analīzi izejvielu un materiālu 

kvalitātes rādītājiem, atbilstoši 

piegādātāju iesniegtajiem dokumentiem. 

Izejvielu un materiālu tehniskie 

dokumenti. 

Izejvielu, starpproduktu, 

galaproduktu un materiālu paraugu 

fizikāli – ķīmiskās, ķīmiskās, 

mikrobioloģiskās un sensorās 

testēšanas metodes. 

Izejmateriālu, resursu, vides un 

gatavā produkta laboratoriskā 

testēšanas programma. 

Spēja uzraudzīt kvalitātes un 

nekaitīguma rādītājus 

pārtikas aprites (pilna un/vai 

nepilna ražošanas cikla) 

uzņēmumā.  

 

LKI 

6. līmenis 

Nodrošināt savlaicīgu ražošanas procesa 

un starpproduktu testēšanu.  

Nodrošināt gala produkta testēšanu, 

atbilstoši monitoringa plānam. 

4.4.2. Pārraudzīt tehnoloģisko 

procesu atbilstību 

pārtikas produktu 

kvalitātes vadības 

sistēmai. 

 

Plānot aprīkojuma, iekārtu un virsmu 

mikrobioloģiskās analīzes, balstoties uz 

tehnoloģisko procesu validāciju. 

Mazgāšanas un dezinfekcijas 

tehniskie dokumenti. 

Pārtikas ražošanas uzņēmumā 

izmantojamo mazgāšanas un 

dezinfekcijas līdzekļu pielietojums. 

Vides un higiēnas testēšanas 

metodes. 

Audita un kārtējā monitoringa 

programmas. 

Vides un resursu testēšanas 

programmas. 

Ūdens mikrobioloģiskā piesārņojuma 

veidi. 

Specifiskās prasības ūdenim, ko 

izmanto dažādu pārtikas produktu 

ražošanā. 

Korektīvās un preventīvās darbības.  

Spēja pārraudzīt 

tehnoloģisko procesu 

atbilstību pārtikas produktu 

kvalitātes vadības sistēmai. 

 

 

LKI 

6. līmenis 

Plānot apkārtējās vides (ūdens, gaiss) 

fizikāli – ķīmisko un mikrobioloģisko 

testēšanu, atbilstoši produkta ražošanas 

procesa riska faktoriem. 

Identificēt un īstenot korektīvās un 

preventīvās darbības procesa atbilstības 

nodrošināšanai. 

Īstenot alergēnu vadību ražošanā, 

nepieļaujot šķērspiesārņojumu risku. 

4.4.3. Noteikt un organizēt 

kvalitātes kontroles 

uzdevumus pārtikas 

produktu ražošanas 

laikā. 

Identificēt kvalitātes rādītājus nekaitīgas 

un kvalitatīvas pārtikas ražošanai. 

Pārtikas produktu kvalitātes rādītāji, 

novirzes, to raksturojums. 

Tehnoloģisko un tehnisko procesu 

validācija. 

 

Spēja noteikt kvalitātes 

kontroles uzdevumus 

pārtikas produktu ražošanas 

laikā. 

LKI 

6. līmenis 

Noteikt kvalitātes rādītājus atbilstoši 

ražošanas plānam un kontrolēt to izpildi. 

Organizēt kvalitātes kontroles uzdevumu 

īstenošanu pārtikas produktu ražošanas 

laikā. 

Spēja organizēt kontroles 

uzdevumu īstenošanu 

pārtikas produktu ražošanas 

laikā. Sniegt rekomendācijas par atbilstošo 

testēšanas metožu izmantošanu, to 

validāciju. 



 

 

 

5. Profesionālās darbības pienākumu un uzdevumu izpildei nepieciešamā 

VISPĀRĒJĀ kompetence 

Nr. p. k. Uzdevumi Prasmes Vispārējās zināšanas Kompetence (kvalifikācijas līmenis) 

5.1. Atbilstoši 4.sadaļā 

iekļautajiem 

uzdevumiem saistībā ar 

rakstpratību. 

Komunicēt atbilstoši mērķauditorijai 

un situācijas prasībām. 
Vārdu krājums. 

Funkcionālā gramatika. 

Valodas funkcijas. 

Verbālās mijiedarbības veidi. 

Literārā un neliterārā teksta 

specifika. 

Valodas stili un intonāciju iezīmes. 

Valodas un komunikācijas 

daudzveidība dažādos kontekstos, 

izmantojot vizuālus, skaņas/audio 

un digitālus materiālus. 

Spēja brīvi sazināties valsts valodā 

mutvārdos un rakstveidā, ievērojot 

literārās valodas normas un lietojot 

profesionālo terminoloģiju darba 

pienākumu veikšanai. 

LKI 

6. līmenis 
Veidot labi strukturētus, detalizētus 

tekstus. 

Lietot pārtikas ražošanas nozares 

profesionālo terminoloģiju latviešu 

valodā. 

Prezentēt publiski profesionālo 

informāciju  un uzstāties dažādās 

mērķauditorijās. 

Skaidri un argumentēti sniegt 

profesionālās tēmas izklāstītu valsts 

valodā. 

Spēja konstruktīvi diskutēt un 

argumentēti prezentēt savu nostāju, 

nodrošinot korektas, saprotamas un 

literārās valodas normām 

atbilstošas informācijas sniegšanu. 

LKI 

6. līmenis 

5.2. Atbilstoši 4.sadaļā 

iekļautajiem 

uzdevumiem saistībā ar 

starpkultūru 

komunikācijas 

principiem un 

daudzvalodu 

kompetenci. 

Lietot svešvalodas mutvārdu un 

rakstveida komunikācijā  dažādās 

profesionālās situācijās un vidēs. 

Kultūras daudzveidības 

koncepcija. 

Verbālās un neverbālās saziņas 

specifika daudzkultūru vidē. 

Plašs pārtikas nozares 

terminoloģijas krājums.  

Funkcionālā gramatika. 

Starpkultūru komunikācijas 

principi daudzkultūru vidē. 

Savas nacionālās kultūras  un citu 

kultūru standarti, vērtības un 

uzvedības. 

 Spēja lietot svešvalodas  mutvārdu 

un rakstveida komunikācijā un 

profesionālo terminoloģiju divās 

svešvalodās darba pienākumu 

veikšanai. 

LKI 

6. līmenis 

Lietot pārtikas nozares terminoloģiju 

vismaz vienā svešvalodā. 

Ievērot starpkultūru komunikācijas 

principus daudzkultūru vidē. 

Spēja efektīvi komunicēt 

daudzkultūru vidē ievērojot 

starpkultūru komunikācijas 

principus. 

LKI 

6. līmenis 

Patstāvīgi pilnveidot svešvalodas 

zināšanas un profesionālo 

terminoloģiju. 

 Spēja elastīgi risināt starpkultūru 

konfliktus darba vidē. 
LKI 

6. līmenis 
Elastīgi risināt starpkultūru konfliktus 

darbā vidē. 



 

 

5.3. Atbilstoši 4.sadaļā 

iekļautajiem 

uzdevumiem saistībā ar 

matemātisko kompetenci 

un kompetenci 

dabaszinātnēs, 

tehnoloģijās un 

inženierzinātnēs. 

Piemērot matemātiskus faktus, 

likumus, algoritmus un struktūras 

risinājuma meklēšanā pārtikas 

ražošanas procesos. 

Pētījumu metodoloģijas principi. 

Matemātiskās analīzes metodes. 

Datu analīzes un apkopošanas 

metodes. 

Matemātikas instrumenti un 

metodes. 

Matemātiskā terminoloģija. 

Dabas resursu racionālas un 

ilgtspējīgas izmantošanas principi. 

Bioloģiskās daudzveidības 

monitoringa metodes. 

Zinātnisku metožu izmantošana 

tehnoloģijās, inženierzinātnēs, 

matemātikā un zinātnē. 

Spēja izmantot matemātisko 

domāšanu, lai veiktu prognozes 

(nozarē, jomā, profesijā), 

nodrošinātu argumentu 

pamatojumus, pārbaudītu un 

salīdzinātu piedāvātos risinājumus. 

LKI 

6. līmenis 

Lietot matemātiskās metodes pārtikas 

ražošanas tehnoloģisko un 

inženiertehnisko aprēķinu veikšanā. 

Vispārināt iegūtos secinājumus un 

izmantot pārtikas ražošanas 

uzņēmumā vispārinātā veidā. 

Spēja konstruēt tādu pētāmās 

parādības shēmu, kura satur tikai 

jautājuma matemātiskai 

interpretācijai nepieciešamos 

elementus. 

LKI 

6. līmenis 

Manipulēt ar informāciju, skaitļiem, 

grafiskiem un statistiskiem datiem. 

Analizēt funkcionālas sakarības starp 

matemātiskajiem lielumiem. 

Spēja izstrādāt kompleksu situāciju 

modeļus un darboties ar tiem, 

paredzēt grūtības (nozarē, jomā, 

profesijā) un precizēt pieņēmumus. 

LKI 

6. līmenis 

Sistematizēt informāciju par izejvielu 

resursu efektīvu izmantošanu. 

Rast radošus risinājumus tehnoloģisko 

procesu efektivitātei. 

Piemērot matemātiskus faktus, 

likumus, algoritmus un struktūras 

risinājuma meklēšanā pārtikas 

ražošanas nozarē.  

Veidot  nepieciešamās diagrammas, un 

grafikus ikdienas darbā. 

5.4. Atbilstoši 4.sadaļā 

iekļautajiem 

uzdevumiem saistībā ar 

digitālo kompetenci. 

Lietot informācijas resursus, sistēmas, 

datu bāzes un 

programmnodrošinājumu informācijas 

meklēšanai un apstrādei. 

Lietojumprogrammas atbilstoši 

darba uzdevumam. 

Digitālie rīki un tehnoloģijas. 

Digitālās komunikācijas līdzekļi. 

Datorsistēmu instrukcijas. 

Informācijas un komunikācijas 

sistēmu drošība. 

Datu drošība. 

Datoru drošības programmas. 

Spēja pārvaldīt digitālās vides 

datus, informāciju un saturu 

atbilstoši profesionālās darbības 

specifikai, izmantojot dažādus 

digitālos rīkus un tehnoloģijas. 

LKI 

6. līmenis 

Meklēt un apkopot iegūto informāciju 

par pārtikas ražošanas jomu, risinot 

dažādas konceptuālas problēmas un 

situācijas digitālā vidē. 

Spēja digitālajā vidē veikt 

profesionālus uzdevumus, 

izmantojot digitālo ierīču, personas 

datu, privātuma un personas 

drošības aizsardzības paņēmienus. 

LKI 

6. līmenis 



 

 

Spēja risināt tehniskas problēmas 

un konceptuālas situācijas radošai 

digitālo tehnoloģiju izmantošanai 

un digitālo prasmju attīstīšanai. 

 

  Izplatīt digitālu saturu, izmantojot 

piemērotus digitālās komunikācijas 

līdzekļus un mijiedarbības 

tehnoloģijas. 

 LKI 

6. līmenis 

  Risināt dažādas konceptuālas 

problēmas un situācijas digitālā vidē, 

izmantojot izziņas procesu. 

  

  Rīkoties saskaņā ar tiesību normām, 

kas attiecināmas uz digitālo 

tehnoloģiju, īpašuma tiesību un datu 

izmantošanu 

   

  Attīstīt digitālas prasmes inovatīvu 

procesu un produktu radīšanai. 

   

5.5. Atbilstoši 4.sadaļā 

iekļautajiem uzdevumiem 

saistībā ar personīgo, 

sociālo un mācīšanos 

mācīties kompetenci. 

Kritiski novērtēt savu profesionālo 

pieredzi un profesionālās kompetences 

līmeni pienākumu veikšanai. 

Pašnovērtējuma mehānismi. 

Mācību, karjeras un darba gaitas 

plānošana. 

Pētniecības metodes. 

Dažādās sabiedrībās un vidēs 

vispārpieņemtie uzvedības 

kodeksi. 

Efektīvas komunikācijas 

stratēģijas. 

Veselīga prāta, ķermeņa un 

dzīvesveida komponentes. 

Mācīšanās stratēģijas. 

Kompetenču attīstības vajadzību 

noteikšanas mehānismi. 

Spēja novērtēt  un mērķtiecīgi 

plānot profesionālo kompetenču 

pilnveidi, t.sk. organizācijas 

speciālistiem. 

LKI 

6. līmenis 

Mērķtiecīgi plānot profesionālo 

kompetenču pilnveidi organizācijā un 

speciālistiem. 

Izmantot kritisku un radošu domāšanu 

lēmumu pieņemšanā. 

Spēja efektīvi  pārvaldīt savu 

mācīšanos un profesionālo 

izaugsmi /karjeru. 

LKI 

6. līmenis 

Sekot līdzi profesionālās darbības un 

profesionālās jomas teorijas un 

prakses attīstībai. 

Iesaistīties pētniecības procesos 

pārtikas ražošanas jomā. 

Spēja izmantot analītisku pieeju 

profesionālajā darbībā un 

profesionālās jomas attīstībā. 

LKI 

6. līmenis 

Analizēt pētījuma  rezultātus un  

sagatavot pētījuma pārskatu. 

5.6. Atbilstoši 4.sadaļā 

iekļautajiem uzdevumiem 

saistībā ar pilsoniskuma 

kompetenci. 

Salīdzināt sociālo partneru (darba 

devēju un arodorganizāciju) 

sadarbības un dialoga iespējas. 

Globālās norises un ilgtspējīgas 

sistēmas daudzkulturālā vidē. 

Darba tiesība sistēma un tās 

pamatprincipi. 

Spēja rīkoties kā atbildīgiem 

pilsoņiem un pilnvērtīgi piedalīties 

pilsoniskajā un sociālajā dzīvē 

LKI 

6. līmenis 

Piedalīties un iniciēt  sociāli atbildīgu  



 

 

iniciatīvu izstrādi. Sociālā dialoga būtība un 

sadarbības mehānismi. 

Sabiedrības un valstiskuma 

attīstības virzieni. 

Sabiedrības sociālā un  politiskā  

struktūra. 

Sociālo, politisko un ekonomisko 

problēmu pētījuma metodes un 

risināšanas mehānismi. 

Sociālā dialoga līmeņi un 

veidošanas pamatprincipi. 

Sabiedrības labklājības 

izpausmes/rādītāji/ kritēriji. 

Darba tiesību normatīvie akti. 

Analizēt dažādas pārvaldes sistēmas 

un procesus, kā arī pilsoniskās un 

politiskās kultūras izpausmju 

piemērus. 

Spēja pieņemt atbildīgus lēmumus 

un piemērot normas profesionālajā 

darbībā saskaņā ar darba tiesību 

normatīvā regulējuma prasībām 

LKI 

6. līmenis 

Skaidrot sakarību starp konkurenci, 

ražošanas faktoru izmantošanas 

efektivitāti un valsts vai pašvaldības 

labklājības līmeni. 

Spēja analizēt informāciju saistībā 

ar nestandarta darba situācijām, 

izvērtējot iesaistīto pušu atbildību, 

tiesības un pienākumus. 

LKI 

6. līmenis 

Iesaistīties kopīgu vai sabiedrības 

interešu jautājumu risināšanā, tostarp 

sabiedrības ilgtspējīgas attīstības 

nodrošināšanā. 

5.7. Atbilstoši 4.sadaļā 

iekļautajiem uzdevumiem 

saistībā ar 

uzņēmējdarbības 

kompetenci. 

Veidot komandu kopīgai darbībai 

jaunu vērtību radīšanā. 
Finanšu instrumenti.  

Lēmumu pieņemšanas metodes.  

Plānošana metodes.   

Pašnovērtējuma mehānismi.  

Darba organizācija.  

Saskarsmes teorijas.  

Sadarbības principi. 

Spēja noteikt savas organizācijas  

uzņēmējdarbības modeli un 

pielāgot plānus izvirzīto mērķu 

sasniegšanai pārmaiņu apstākļos. 

LKI 

6. līmenis 

Lietot finanšu plānošanas un 

prognozēšanas metodes  biznesa idejas 

īstenošanai. 

Kritiski izvērtēt riskus, kas saistīti ar 

plānotajām darbībām biznesa idejas 

īstenošanai. 

Spēja veikt savu profesionālo 

darbību atbilstoši izvēlētajam 

uzņēmējdarbības modelim, 

plānojot un izvērtējot savus un 

komandas darba noteiktos mērķus 

jaunu vērtību radīšanā. 

LKI 

6. līmenis 

Izmantot atgriezenisko saiti sava un 

komandas darba jaunu mērķu 

noteikšanai. 

Izvērtēt sasniegtos mērķus, novērtējot 

savu un komandas darba ieguldījumu. 

Spēja attīstīt biznesa plānu 

balstoties uz izstrādāto modeli. 
LKI 

6. līmenis 

5.8. Ievērot darba 

aizsardzības, vides 

aizsardzības un civilās 

aizsardzības prasības, 

veicot profesionālos darba 

pienākumus. 

Analizēt ar nozari saistītos standartus, 

dokumentāciju, terminoloģiju. 

Darba vides iekšējās uzraudzības 

principi.  

Darba aizsardzības vieta un loma 

iestāžu, uzņēmumu un pašvaldību 

darbībā. 

Ārkārtējās situācijas un izņēmuma 

stāvokļa normatīvais regulējums. 

Ilgtspējīgas attīstības būtība. 

Spēja izvērtēt pārtikas apriti 

regulējošo normatīvo aktu prasības 

un uzraudzīt to izpildi ražošanas 

uzņēmumā. 

LKI 

6. līmenis 

Ievērot darba kārtības un iekšējo 

normatīvo aktu prasības 

ugunsdrošības, elektrodrošības, darba 

aizsardzības un vides aizsardzības 



 

 

jomā. Darba apstākļi un cilvēka veselība 

kā dzīves kvalitātes nosacījums.  

Latvijas ilgtspējības attīstības 

stratēģija. 

Drošas darba metodes. 

Rīcība ārkārtas situācijā. 

Nodarbināto instruēšanas metodes. 

Risku identificēšana, to novēršanas 

paņēmieni. 

Zaļās uzņēmējdarbības principi. 

Nozares/jomas/uzņēmuma  

ilgtspējīgās attīstības politika. 

 

Organizēt darba vietu atbilstoši darba 

aizsardzības un vides aizsardzības 

prasībām. 

Spēja aktīvāk piemērot zaļās 

uzņēmējdarbības principus 

nozares/jomas/uzņēmuma 

ražošanas procesos 

LKI 

6. līmenis 

Identificēt un izvērtēt iespējamos 

riskus un draudus iekārtu, 

tehnoloģisko procesu, cilvēku un vides 

drošībai. 

Rīkoties atbilstoši ugunsdrošības, 

elektrodrošības, darba aizsardzības un 

vides aizsardzības prasībām. 

Spēja veikt profesionālos darba 

pienākumus, ievērojot pārtikas 

rūpniecības nozarei saistošo 

normatīvo aktu un standartu 

prasības, darba vides normatīvo 

aktu prasības. 

LKI 

6. līmenis 

Rīkoties uzņēmuma un valsts mēroga 

ārkārtas situācijā atbilstoši 

noteiktajiem civilās aizsardzības 

plāniem. 

Rīkoties atbilstoši "zaļās domāšanas" 

un ilgtspējīgas attīstības principiem. 

Spēja  pieņemt lēmumus par rīcību 

ārkārtas situācijās un atbildīgi 

rīkoties ārkārtas situācijā un 

izņēmuma stāvokļa laikā. 

LKI 

6. līmenis 

Izmantot videi draudzīgas darba 

metodes, nodrošinot efektīvu 

atkritumu šķirošanu un utilizēšanu. 

5.9. Īstenot pētījumus un 

koncepciju izstrādi 

pārtikas rūpniecības 

nozarē un profesionālās 

darbības jomā. 

Aprobēt jaunus inženiertehniskos 

risinājumus. 
Eksperimentu posmi un 

procedūras, pētniecības 

metodoloģija un standarti. 

Zinātniski pētnieciskās metodes. 

Eksperimentu rezultāti vai 

novērojumi procesā, tai skaitā 

novirzes no rezultātiem. 

Kontrolējami un nekontrolējami 

parametri, ietekme uz 

eksperimenta vērtību. 

Kvantitatīvās un kvalitatīvās 

analīzes metodes. 

Publikāciju uzrakstīšana, 

noformēšana un rezultātu 

Spēja veikt pētījumus un izstrādāt 

koncepcijas pārtikas rūpniecības 

nozarē un profesionālās darbības 

jomā, izvēloties atbilstošas 

pētījumu metodes un pamatojot 

eksperimentu rezultātus. 

 

LKI 

6. līmenis. 

Patstāvīgi izstrādāt pētnieciskā darba 

metodiku. 

Spēja izmantot nozares pētījumus, 

lai ietekmētu  un uzlabotu nozares 

un organizācijas kvalitatīvos 

rādītājus un   nodrošinātu 

ilgtspējīgu darbību. 

LKI 

6. līmenis. 

Veikt kritisku iegūto datu analīzi, 

argumentēti izskaidrojot rezultātus un 

secinājumus. 

Izstrādāt pārskatus, publikācijas un 

prezentācijas par pētniecības 



 

 

rezultātiem nozarē un profesionālās 

darbības jomā. 

prezentēšana. 

Latvijā un starptautiskajā 

zinātniskajā telpā pieņemtās 

normas. 
Apkopot un analizēt pētījumos iegūtos 

rezultātus. 

5.10. Attīstīt inovatīvas idejas 

pārtikas rūpniecības 

nozarē un profesionālās 

darbības jomā. 

Analizēt inovatīvu ideju kā 

ilgtspējīgas attīstības mērķi pārtikas 

ražošanas  nozarē kopumā. 

Prioritāšu noteikšanas principi. 

Mērķu definēšanas principi. 

Procesa inovācija.  

Produkta inovācija.  

Mārketinga inovācija. 

Organizatoriskā inovācija.  

Inovāciju attīstības tendences 

Latvijā un pārtikas rūpniecības 

nozarē. 

Ekonomiskā attīstība un ilgtspējīga 

ražošana kā inovāciju ilgtspējas 

priekšnoteikums. 

Spēja attīstīt inovatīvas idejas 

pārtikas rūpniecības nozarē un 

profesionālās darbības jomā, 

nodrošinot to ieviešanu ražošanā. 

LKI 

6. līmenis. 

Noteikt inovatīvas idejas mērķi, 

prioritātes un uzdevumus, izveidojot 

darbības plānu. 

Veikt pētījumus par jauno tehnoloģiju, 

procesu un produktu potenciālu. 

Panākt ilgtspēju un  ekonomisku 

efektivitāti inovāciju  realizēšanā. 



 

 

 

Vispārīga informācija 

Profesionālās kvalifikācijas prasību 
iesniedzējs 

SIA “Latvijas Lauku konsultāciju un izglītības centrs” 

 

− Dita Mauraga - “Latvijas Lauku konsultāciju un izglītības centrs”, 

Izglītības projektu vadītāja; 

− Anete Jansone - Moderatore; 

− Evita Straumīte - Latvijas Biozinātņu un tehnoloģiju universitāte, 

Lauksaimniecības un Pārtikas tehnoloģijas fakultātes asociētā 

profesore, vadošā pētniece; 

− Arlita Ābrante - SIA “Fazer Latvija”, Produktu attīstības vadītāja; 

− Agija Kārklīte - SIA “Latvijas Piens”, Laboratorijas un kvalitātes 

vadītāja; 

− Agnese Rubene - AS “Amber Latvijas balzams”, Galvenais 

tehnologs; 

− Inta Annuškāne - Valsts izglītības satura centrs, Monitoringa un 

analītikas nodaļas vecākā eksperte. 

Profesionālās kvalifikācijas prasību 
ekspertu darba grupa 

- Gunta Evardsone – Zemkopības ministrijas Veterinārā un pārtikas 

departamenta Pārtikas drošuma un higiēnas nodaļas vadītāja 

vietniece, eksperte; 

- Iveta Veinberga- Zemkopības ministrija, Veterinārā un pārtikas 

departamenta Pārtikas drošuma un higiēnas nodaļas vecākā eksperte; 

- Evita Straumīte – Latvijas Biozinātņu un tehnoloģiju universitāte, 

Lauksaimniecības un pārtikas tehnoloģijas fakultāte, asociētā 

profesore/ iesniedzēja;  

- Anete Jansone – Kurzemes plānošanas reģions, finanšu vadītāja, 

eksperte/iesniedzēja; 

- Jānis Šolks – Latvijas Piensaimnieku Centrālā Savienība valdes 

priekšsēdētājs, NEP loceklis, eksperts; 

- Inga Ciproviča – Rektoru padomes deleģēta eksperte LBTU, 

Lauksaimniecības un pārtikas tehnoloģijas fakultātes Pārtikas institūts, 

profesore;  

- Andrejs Vītoliņš - Pārtikas rūpniecības un lauksaimniecības nozaru 

ekspertu padomes vadītājs, projekta vadītājs/moderators, eksperts, 

Stādu audzētāju biedrības valdes priekšsēdētājs; Stādu audzētavas 

“Dimzas” vadītājs. 

- Inese Paudere -Valsts izglītības satura centrs Izglītības satura 

departaments izglītības satura atbalsta nodaļas vecākā eksperte. 

NEP atzinums par profesionālās 
kvalifikācijas prasībām 

Pārtikas rūpniecības un lauksaimniecības nozares NEP 14.09.2023 

Profesionālās kvalifikācijas prasību 
saskaņošana PINTSA 

12.12.2023 

Iepriekš saskaņoto profesijas standartu 
vai profesionālās kvalifikācijas prasību 
redakcijas 

- 

Starptautiski atpazīstams 
kvalifikācijas nosaukums 

Food engineer technologist 

ESCO kods: 2145.1.4 – “Pārtikas un dzērienu tehnologs” 

ESCO kods: 2141.4.2.2 – “Inženieris pārtikas rūpniecībā” 

 

 


