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* Satura izstrade izmantots Eiropas Sociala fonda projekta "Nozaru kvalifikacijas sistémas izveide un profesionalas izglitibas efektivitates un kvalitates paaugstinaSana" (vieno$anas Nr.2010/0274/1DP/1.2.1.1.1/10/IPIA/VIAA/001) darba
rezultats
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Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sisteémas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodrosinaSanai»
Restoranu pakalpojumi P~
<<Modularas programmas Kods, ieraksta izglitibas iestade>> o’
(pec izglitibas klasifikacijas) Uz sakumu

Programmas leraksta izglitibas iestade.
veids
Iegustama Viesmilis
kvalifikacija
Profesionalas

kvalifikacijas Iimenis

TreSais profesionalas kvalifikacijas Iimenis (atbilst ceturtajam Latvijas kvalifikaciju ietvarstruktiiras [imenim)

Prasibas attieciba uz Pamatizglitiba
ieprieks iegiito izglitibu

Pasutitajs: Izpilditajs: Vertetaji:

Valsts izglitibas satura centrs SIA "Viesnicu un restoranu macibu centrs" Latvijas Darba dev&ju konfederacija
Nozares eksperts:

Metodiskais atbalsts: Darba grupas vaditajs: Raitis Akerblums

Projekts "Nozaru kvalifikacijas sistémas pilnveide Rita Riekstina - Dolge

profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates Latvijas Brivo arodbiedribu savieniba

nodro§inasanai" Darba grupa: Nozares eksperts:

Inta Annuskane Gita Kramina — Zemture, Sandra Iriste, Reinis Rim3a

Ilze Beitane, Laura Gri$¢enko, Etjéns Silarajs,
Agita Krastina, Anete Jansone
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Viesmila
PROGRAMMAS APRAKSTS
Programmas Izglitibas procesa rezultata sagatavot viesmili, kur§ apkalpo viesus, ievérojot to vélmes un apkalpoSanas procesus un
mérkis nodro$inot uznémuma mérku sasniegSanu, lieto profesionalas prasmes viesu sagaidiSana, komunikacija, galda

klaSana, dienu un dze€rienu piedavasana, pardosana, pasniegSana un norékinu veikSana.

Programmas Izglitibas procesa rezultata dot iesp&jas apgiit Sadas zinasanas, prasmes un kompetences:
uzdevumi 1. Sagaidit viesus, izprast to vélmes un nodro$inat to izpildi, saskana ar uzn€muma standartiem.
2. Pienemt un noformét pasttijumu, nodot to izpildei virtuves un bara personalam
3. Klat galdus ikdienas &dienreiz€s, banketos un svinibas, izmantot galda klaSanas un dekor&Sanas inventaru
atbilstosi édienkartei, dzérienu kartei, pasakuma veidam un viesu vélmém.
4. Pasniegt &dienus un dzerienus, ieverojot viesu apkalpoSanas standartus.
5. Parzinat, ieteikt un piedavat vinus saskana ar vinu karti un &dienkarti.
6. Veikt un uzraudzit viesu apkalpoSanas procesu, sekojot 11dzi viesu apmierinatibai un labsajiitai.
7. Risinat viesu apkalpoSanas laika radu$as problémsituacijas uznémuma noteiktaja kartiba, atbilstoSi rikoties
nestandarta un stresa situacijas, pienemt lemumus savas kompetences ietvaros.
8. Organizet un veikt uznémuma tirdzniecibas telpas un darba vietas sagatavosanu darbam.
9. Veikt skaidras un bezskaidras naudas norékinus ar viesiem, izmantot kases norékinu sistémas un maksajumu karsu
terminalus.
10. Sadarboties ar citiem specialistiem pakalpojumu nodroSinasanas ietvaros.
11. Organoleptiski novertét produktu, izejvielu, €dienu un dz&rienu kvalitati.
12. Raksturot, noteikt un lietot nepiecieSamos produktus, materialus un tehnologiskas iekartas viesu apkalpoSanas
procesa.

Profesionalas izglitibas programma Restoranu pakalpojumi, profesionala kvalifikacija "Viesmilis",
treSais profesionalas kvalifikacijas [Tmenis
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13. Lietot darba vietas prasibam atbilstoSu darba apgérbu un aksesuarus, uzturét darba kartiba telpas un inventaru,
ieverojot higiénas un darba droSibas prasibas.

14. Pardot uznémuma pakalpojumus — sniegt informaciju, ieteikt un raksturot viesiem piedavatos €dienus un
dz@rienus, to saderibu un lietoSanas specifiku, piedavat un ieteikt uzn€muma ipasos piedavajumus.

15. Veikt produkcijas pasttijumu noliktava un ieverot optimalos temperatiiras reZimus produktu un dzerienu
uzglabasanai, sekot 11dzi izmantojamo produktu apjomam, deriguma terminam un kvalitatei.

16. Sastadit uzskaites dokumentaciju un atskaites, materialo vértibu inventarizacijas aktus.

17. Patstavigi organizet savu darbu un novertét ta kvalitati.

18. Veidot un uzturét pozitivu saskarsmi ar kolégiem un viesiem.

19. Sadarboties ar citu uznémuma struktiirvienibu personalu viesu apkalposanas procesa un uzn€muma méerku
sasniegSana.

20. Sekot Iidzi aktualajam tendencém sabiedriskas €dinasanas restoranu sektora, izmantojot dazadus informativos
avotus.

21. Informét tieSo darba vaditaju par neatbilstoSu produktu un dz€rienu kvalitati, negadijumu darbavieta vai iekartu
bojajumu.

22. Teverot vispargjas un profesionalas &tikas principus un lietiSko etiketi saskarsmé ar viesiem un kolégiem.

23. Sekmét uznémuma apgrozijuma palielinasanos, radot pievilcigu uzpémuma telu.

24. Pastavigi pilnveidot profesionalas prasmes.

25. leverot darba tiesisko attiecibu normas.

26. Izprast uznémuma noteikto paskontroles sistemu (HACCP), ievérot to, sniegt ieteikumus tas pilnveidei.

27. leverot darba aizsardzibas prasibas un veikt darba pienakumus, nekaitgjot savai, klientu un kolégu veselibai.

28. Sniegt pirmo palidzibu.

29. leverot vides aizsardzibas prasibas.

30. Sazinaties valsts valoda un vismaz divas svesvalodas.

31. Lietot profesionalo terminologiju.

Profesionalas izglitibas programma Restoranu pakalpojumi, profesionala kvalifikacija "Viesmilis",
treSais profesionalas kvalifikacijas [Tmenis
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Programmas Izglitojamie, kuri modularaja programma apguvusi profesionalas kvalifikacijas "Viesmilis" ieguvei paredz&tos A, B
apguves kvalitates un C dalas modulus un ieguvusi nepiecieSamo zinaSanu, prasmju un kompetencu vertejumu, karto valsts nosléguma
novértesana parbaudijumu.
Talakas izglitibas Izglitojamajiem, kas apgtst papildu modulus atbilstosi Tarisma nozares &dinasanas sektora nozares modulu kartei,
iespéjas iesp&jams iegit citu profesionalu kvalifikaciju vai papildu kompetences.

Profesionalas izglitibas programma Restoranu pakalpojumi, profesionala kvalifikacija "Viesmilis",
treSais profesionalas kvalifikacijas [Tmenis
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Viesmila
MODULU KARTE

NAKOTNE

(& J

(1.1imenis)

Profesionalas izglitibas programma Restoranu pakalpojumi, profesionala kvalifikacija "Viesmilis",
treSais profesionalas kvalifikacijas Imenis
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5 . Norékini ar viesi, i . . . . .
Sabiedribas un cilveka Zalas prasmes 8% Uzskaites un atskaites Tehnologiskas Dzérienu un kokteilu Viesmila" prakse
drosiba (2.1Tmenis) dokumentacija, 10% dokumentacijas gatavosana, 5%
izstrade, 10%
S J (. J 2N AN AN J
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" . Sagatavosanas Profesionala Viesu pasttijuma : .
Informacijas un Valodas, kultiiras Darba vietas un telpu viesu i pienemsana,12% Viesu pasitijuma
komunikacijas izpratne un izpausmes sagatavosana, 8% apkalpoganai,10% svesvalodas, 5% ) izpilde, 12%
tehnologijas (2.Iimenis)
(2.Iimenis)
. / N\ J o J 2N J AN J
@ N ( . . R _ Pagkontroles .
Valodas, kultiiras Sabiedribas un cilveka Edinasanas Sieiam Sefrmnms Lietiskas saskarsmes
izpratne un izpausmes drosiba (1.1imenis) uzpémuma darbibas uznémuma, pamatprincipi, 2%
(1.Iimenis) pamatprincipi, 5% 39
f \ f \ *Obligatas veselibas parbaude J
Socialas un pilsoniskas Informacijas un
prasmes (1.Iimenis) komunikacijas
tehnologijas
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Viesmila
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LiDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajiem
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Videokamera 1
1.4. Printeris macibu materialu drukasanai 1
1.5. Restoranu automatizeta parvaldes sisteémas aprikojums, mobilie terminali 1
1.6. Kases aparats 1
1.7. Macibu darbnica ar viesu apkalposanas zales mébelém, viesmila darba galdu, bara vietu, iekartam un inventaru 1
1.8. Profesionali aprikota macibu telpa konferencu vai seminaru praktiskai organizésana 1 katram izglitojamajiem
1.9. Kalkulatori 1 katram izglitojamajiem
1.10. Puteklu siicgjs Atbilstosi programmas
istenoSanai
1.11. Gludinamais delis Atbilstosi programmas
istenoSanai
1.12. Gludeklis Atbilstosi programmas
istenoSanai
1.13. Vinzina darba piederumi (vina pudelu aizvergjs, korka vilkis u.c.) Atbilstosi programmas
istenoSanai
1.14. Bara tehnologiskas iekartas un aprikojums (kafijas gatavoSanas aparats, kafijas dzirnavinas, mikseris (putotdjs), blenderis, ledus Atbilstosi programmas
dzirnavinas u.c.) steno$anai
1.15. Edienu gatavosanas tehnologijas un aprikojums (elektriska plits profesionala, konvekcijas krasns, marmits, elektriskais katls, fritieris, Atbilstosi programmas
elektrogrils, elektriska galas malama masina, elektriskais gastronomisko produktu griezgjs u.c.) IstenoSanai
1.16. Labiekartota &dienu gatavosSanas laboratorija, 20 darba vietam, aprikota ar plitim, izlietném, nepiecieSamo virtuves 1
inventaru

Profesionalas izglitibas programma Restoranu pakalpojumi, profesionala kvalifikacija "Viesmilis",
treSais profesionalas kvalifikacijas [Tmenis
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1.17. Profesionalai &dienu gatavoSanai un viesu apkalpoSanai aprikots macibu restorans 1

1.18. Ledusskapis 1

1.19. Aukstuma kameras 1

1.20. Saldetava 1

1.21. Dokumentu kamera Atbilstosi programmas
istenoSanai

2. Materiali, paligmateriali u.tml.

2.1, Datu nesgji (zibatmina, CD, DVD) Atbilstosi programmas
istenoSanai

2.2. Tafele ar rakstampiederumiem Atbilstosi programmas
1stenoSanai

2.3. Uzskates Iidzekli (tematiskie plakati, izdales materiali, fotoatt€lu, aktuala periodika u.c.) Atbilstosi programmas
1stenoSanai

24. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi programmas
1stenoSanai

2.6. Uznémuma dokumentu veidlapas 1 katram izglitojamajam

2.7. Spéles kartinas (iekartas nosaukums, attéls un iesp&jamais riska faktors) 1 katram izglitojamam

2.8. Spéles “Salauztie telefoni” kartinas, kur aprakstits detalizéts €dienu un dzerienu pasttijums Atbilstosi programmas
istenoSanai

2.9. Tematiskas spéles 1 katram izglitojamam

2.10. Situaciju analizes uzdevumi Atbilstosi programmas
istenoSanai

2.11. Vardnicas Atbilstosi programmas
istenoSanai

2.12. Drosibas tehnikas instruktazas 1 komplekts

2.13. Tirisanas un dezinfekcijas Iidzekli iekartam un aprikojumam Atbilstosi programmas
istenoSanai

2.14. Telpu uzkopsanas komplekts Katrai iekartai

2.15. Merlente Atbilstosi programmas
IstenoSanai

2.16. Galda klasanas aprikojums koplietosanai un individualai lietoSanai (trauki, glazes, piederumi u.c.) Atbilstosi programmas

Profesionalas izglitibas programma Restoranu pakalpojumi, profesionala kvalifikacija "Viesmilis",
treSais profesionalas kvalifikacijas [Tmenis
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IstenoSanai

2.17. Dazadu audumu galda vela (galdauti, banketa galdauti, galda salvetes, viesmila darba dvieli, salvetes) Atbilstosi programmas
IstenoSanai

2.18. Edienkartes Atbilstosi programmas
istenoSanai

2.19. Dzgrienu kartes Atbilstosi programmas
istenoSanai

2.20. Vina kartes Atbilstosi programmas
istenoSanai

2.21. Kokteilu kartes Atbilstosi programmas
1stenoSanai

2.22. Tehnologiskas kartes un Kalkulacijas kartes (komplekts) 1 katram izglitojamajam

2.23. Izdales materiali Atbilstosi programmas
istenoSanai

2.24. Kokteilu receptiiras Atbilstosi programmas
istenoSanai

2.25. Bara uzkodu izejvielas/produkti, gar$vielas Atbilstosi programmas
istenosanai

2.26. Kokteilu dekorésanas piederumi Atbilsto$i programmas
istenoSanai

2.27. Darzkopibas aprikojums un instrumenti telpaugu kopsanai — lejkanna, nazis, Skéres u.c. Atbilstosi programmas
1stenoSanai

2.28. Dekoru/elementu/kompoziciju veidosanas piederumi — lime, karsta lime, zalas un sausas oazes, stieples, pérlites, sveces, dekorativie Atbilstosi programmas
traukus, lapu spidumi, krasas, dekorativi elementi, dekorativi trauki, dazadu materialu un §kiedru audumi, lentes u/c. izstradajumi u.c. IstenoSanai

2.29. Dabas paligmateriali - dabas $kiedras, lapas, stinas, ¢iekuri, s€klas, sausie augi, zari, kliidzinas, koku augli, zarus, saknes, smilgas, Atbilstosi programmas
akmentini U.C. istenoSanai

Profesionalas izglitibas programma Restoranu pakalpojumi, profesionala kvalifikacija "Viesmilis",
treSais profesionalas kvalifikacijas [Tmenis
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Restoranu pakalpojumi P~
<<Modularas programmas Kods, ieraksta izglitibas iestade>> \p
(péc izglitibas klasifikacijas) Uz sakumu
Programmas leraksta izglitibas iestade.
veids
Iegustama Barmenis
kvalifikacija
Profesionalas Tresais profesionalas kvalifikacijas Itmenis (atbilst ceturtajam Latvijas kvalifikaciju ietvarstrukttiras Itmenim)
kvalifikacijas Iimenis
Prasibas attieciba uz legiita profesionala kvalifikacija Viesmilis
ieprieks iegiito izglitibu
Pasutitajs: Izpilditajs: Vertetaji:
Valsts izglitibas satura centrs SIA "Viesnicu un restoranu macibu centrs" Latvijas Darba dev&ju konfederacija
Nozares eksperts:
Metodiskais atbalsts: Darba grupas vaditajs: Raitis Akerblums
Projekts "Nozaru kvalifikacijas sistémas pilnveide Rita Riekstina - Dolge
profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates Latvijas Brivo arodbiedribu savieniba
nodro§inasanai"” Darba grupa: Nozares eksperts:
Inta Annuskane Gita Kramina — Zemture, Sandra Iriste, Reinis RimS$a

Ilze Beitane, Laura Griséenko, Etjéns Silarajs,
Agita Krastina, Anete Jansone
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Barmena
PROGRAMMAS APRAKSTS
Programmas Izglitibas procesa rezultata sagatavot barmeni, kurs organizg bara darba vietu, parrauga dz&rienu un produktu apriti
merkis bara, piedava, gatavo un pasniedz viesiem dz&rienus, kokteilus un uzkodas un, veic skaidras un bezskaidras
naudas norékinus ar viesiem.
Programmas Izglitibas procesa rezultata dot iesp&jas apgiit Sadas zinasanas, prasmes un kompetences:
uzdevumi 1. Parraudzit dz€rienu un produktu apriti bara, nemot véra krajumus un atlikumus.

2. Sagatavot bara tehnologiskas iekartas un inventaru darba uzsaksanai.

3. Izstradat dzerienu karti, ievérojot uznémuma specifiku un citus priek$noteikumus.

4. Sagatavot baru un barmena darba vietu pirms un p&c darba dienas beigam, ievérojot uznémuma ieksgjos kartibas
noteikumus.

5. Veikt kases sisteémas sagatavoSanu darbam, noslégSanu un inkasaciju.

6. Ievérot barmena darba viesmilibas pamatprincipus, veidojot pozitivu gaisotni, ievérojot profesionalas saskarsmes
un vispargjas &tikas principus.

7. Piedavat un raksturot dz€rienus un kokteilus, ievérojot viesa vélmes.

8. Veidot dazadas sarezgitibas sagataves dz€rieniem, kokteiliem un uzkodam.

9. Gatavot dazada veida dzérienus, kokteilus un uzkodas

10. Pasniegt dz&rienus, kokteilus un uzkodas atbilstosa glazg, trauka un pasniegsanas temperatiira.

Programmas Izglitojamie, kuri modularaja programma apguvusi profesionalas kvalifikacijas "Barmenis" ieguvei paredzetos B un
apguves kvalitates C dalas modulus un ieguvusi nepiecieSamo zinaSanu, prasmju un kompetencu vertejumu, karto valsts nosleguma
noverteSana parbaudijumu.

Profesionalas izglitibas programma Restoranu pakalpojumi, profesionala kvalifikacija "Barmenis",
treSais profesionalas kvalifikacijas ITmenis
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Talakas izglitibas
iesp€jas

Izglitojamajiem, kas apgust papildu modulus atbilstosi Ttrisma nozares modulu kartei, iesp&jams iegiit citu
profesionalu kvalifikaciju vai papildu kompetences.

Profesionalas izglitibas programma Restoranu pakalpojumi, profesionala kvalifikacija "Barmenis",
treSais profesionalas kvalifikacijas ITmenis
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Barmena
MODULU KARTE

Bara darba
organizésana

Bara uzkodu un Barmena prakse

sagatavju
gatavoSana

* vismaz 18.gadi
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Barmena

PROGRAMMAS ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums

1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajiem

1.2. Multimediju projektors un ekrans 1

13. Videokamera 1

1.4. Printeris macibu materialu drukaSanai 1

1.5. Macibu darbnica ar viesu apkalposanas zales mébelém, viesmila darba galdu, bara vietu, iekartam un inventaru 1

1.6. Bara tehnologiskas iekartas un aprikojums (kafijas gatavosanas aparats, kafijas dzirnavinas, mikseris (putotajs), blenderis, ledus Atbilstosi programmas

dZirnaVir}aS U.C.) istenosanai

1.7. Dokumentu kamera Atbilstosi programmas
istenosSanai

1.8. Labiekartota edienu gatavoSanas laboratorija, 20 darba vietam, aprikota ar plitim, izlietném, nepiecieSamo virtuves inventaru 1

2. Materiali, paligmateriali u.tml.

2.1. Datu nesgji (zibatmina, CD, DVD) Atbilstosi programmas
IstenoSanai

2.2. Tafele ar rakstampiederumiem Atbilstosi programmas
IstenoSanai

2.3. Uzskates un izdales lidzekli (tematiskie plakati, video, audio un foto materiali, aktuala periodika, profesionala un macibu literatiira Atbilstosi programmas

u.c.) IstenoSanai

2.4. Kancelejas un biroja preces (dazadas formas un izméra papirs, rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi programmas
IstenoSanai

2.5. Uznémuma dokumentu veidlapas 1 katram izglitojamam

2.6. Drosibas tehnikas instruktazas Katrai iekartai

2.7. Tehnologiska dokumentacija — tehnologiskas un kalkulacijas kartes, &dienkartes un dzérienu kartes Atbilstosi programmas

Profesionalas izglitibas programma Restoranu pakalpojumi, profesionala kvalifikacija "Barmenis",
treSais profesionalas kvalifikacijas ITmenis




Valsts izglitibas
satura centrs

NACIONALAIS = EIROPAS SAVIENIBA
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istenoSanai
28, Bara glazes (dazadu veidu) Atbﬂs_tOSl prvogra}mmas
isteno$anai
2.9. Barmena darba forma Atbﬂs_tOSl prvogra}mmas
4 1stenosanal
2.10. Barmena darba aprikojums/piederumi (komplekts) Atbﬂs_tOSl prvogra}mmas
4 1stenosanal
2.11. Pirmas palidzibas aptiecina 1

Profesionalas izglitibas programma Restoranu pakalpojumi, profesionala kvalifikacija "Barmenis",
treSais profesionalas kvalifikacijas ITmenis
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Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sist€mas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»
""Restoranu pakalpojumi*’ P~
<<Modularas programmas Kods, ieraksta izglitibas iestade>> N’
(péc izglitibas Kklasifikacijas) Uz sakumu

Programmas leraksta izglitibas iestade.
veids
Iegustama Vinzinis
kvalifikacija
Profesionalas TreSais profesionalas kvalifikacijas [imenis (atbilst ceturtajam Latvijas kvalifikaciju ietvarstruktiiras Iimenim)

kvalifikacijas [imenis

Prasibas attieciba uz
ieprieks iegiito izglittbu

legiita profesionala kvalifikacija Viesmilis

Pasiititajs: Izpilditajs: Vertetaji:

Valsts izglitibas satura centrs SIA "Viesnicu un restoranu macibu centrs" Latvijas Darba dev&ju konfederacija
Nozares eksperts:

Metodiskais atbalsts: Darba grupas vaditajs: Valentina Grandane

Projekts "Nozaru kvalifikacijas sistémas pilnveide Rita Riekstina - Dolge

profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates Latvijas Brivo arodbiedribu savieniba

nodro$inasanai" Darba grupa: Nozares eksperts:

Inta Annuskane Gita Kramina — Zemture, Sandra Iriste, Janis Kalkis

Ilze Beitane, Laura Gri$¢enko, Etjéns Silarajs,
Agita Krastina, Anete Jansone
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Vinzina
PROGRAMMAS APRAKSTS
Programmas Izglitibas procesa rezultata sagatavot vinzini, kur§ piedalas vina kartes izstrade, veic vina planosanu un
merkis pasiitiSanu, vina ieteikSanu un pasniegSanu viesiem, nemot véra viesa vélmes un ieveérojot vina pasniegSanas
noteikumus.
Programmas Izglitibas procesa rezultata dot iesp&jas apgiit $adas zinasanas, prasmes un kompetences:
uzdevumi 1. Piedalities vina kartes izveidg atbilstosi uznémuma konceptam.

2. Pasttit un pienemt vinus atbilsto$i vina kartei.

3. Veikt regularu vina uzskaiti, nemot véra krajumus un atlikumus, ievérojot normativo aktu prasibas.
4. NodroSinat vina uzglabaSanas prasibas, ievérojot uzglabasanas reZimus.

5. Sagatavot vina pasniegsanai nepiecieSamo inventaru, ievérojot higiénas prasibas.

6. Novertet kvalitati un tiribu glazém un vina karafém.

7. Informét viesi par vina kartes saturu un pienemt pasttijumu.

8. Paskaidrot vina saderibu ar &dieniem, nemot véra viesa vélmes.

9. Veikt vina parliesanu karafe atbilstosi vina veidam.

10. Pasniegt vinu piemé&rota vina glazg, ievérojot pasniegSanas temperatiru.

Programmas Izglitojamie, kuri modularaja programma apguvusi profesionalas kvalifikacijas "Vinzinis" ieguvei paredz&tos
apguves kvalitates B un C dalas modulus un ieguvusi nepiecieSamo zinasanu, prasmju un kompetencu vértgjumu, karto valsts
noveértésana nosléguma parbaudijumu.

Profesionalas izglitibas programma Restoranu pakalpojumi, profesionala kvalifikacija "Vinzinis",
treSais profesionalas kvalifikacijas [imenis
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Talakas izglitibas Izglitojamajiem, kas apgiist papildu modulus atbilstosi Tarisma nozares &dinaSanas sektora nozares modulu
iespéjas kartei, iesp&jams iegiit citu profesionalu kvalifikaciju vai papildu kompetences.

Profesionalas izglitibas programma Restoranu pakalpojumi, profesionala kvalifikacija "Vinzinis",
treSais profesionalas kvalifikacijas Iimenis




Valsts izglitibas
satura centrs

NACIONALAIS A» EIROPAS SAVIENIBA
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Vinzina
MODULU KARTE

Vina

Vinzinibu pamati e
pasnieg$ana

Vinzina prakse

*** klatienes sensoriskas
kursi
Min 40stundas

** vismaz 18.gadi

Profesionalas izglitibas programma Restoranu pakalpojumi, profesionala kvalifikacija "Vinzinis™,
tresais profesionalas kvalifikacijas limenis
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Vinzina
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LTDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajiem

1.2. Multimediju projektors un ekrans 1

1.3. Printeris macibu materialu drukasanai 1

1.4. Macibu darbnica ar vina inventaru un degustacijas aprikojumu, laboratorijas traukiem 1

1.5. Dazadas kolbas (1.0 L, 0.5 L u.c.) Atbilstosi programmas
istenosanai

1.6. Vinzina darba piederumi (vina pudelu aizvergjs, korka vilkis u.c.) Atbilstosi programmas
istenosSanai

1.7. Vina uzglabasanas telpa ar aprikojumu (plaukti, skapji) 1

1.8. Vina defektu komplekts (Kits) 2

2. Materiali, paligmateriali u.tml.

2.1. Datu nesgji (zibatmina, CD, DVD) Atbilstosi programmas
IstenoSanai

2.2. Dazadas tafeles ar rakstampiederumiem Atbilstosi programmas
IstenoSanai

2.3. Uzskates un izdales lidzekli (tematiskie plakati, video, audio un foto materiali, aktuala periodika, profesionala un macibu Atbilstosi programmas

literatlira u.c.) IstenoSanai

24. Kancelejas un biroja preces (dazadas formas un izméra papirs, rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi programmas
IstenoSanai

2.5. Uznpemuma dokumentu veidlapas 1 katram izglitojamajam

2.6. Galda klasanas aprikojums koplietoSanai un individualai lietoSanai ( trauki, glazes, piederumi u.c.) Atbilstosi programmas

TstenoSanai

Profesionalas izglitibas programma Restoranu pakalpojumi, profesionala kvalifikacija "Vinzinis",
treSais profesionalas kvalifikacijas [imenis
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2.7. Vina kartes Atbilstosi programmas
istenoSanai

2.8. Vinzina darba forma Atbilstosi programmas
istenoSanai

2.9. Vina pasniegSanas piederumi/aprikojums Atbilstosi programmas
istenoSanai

2.10. Pirmas palidzibas aptiecina 1

Profesionalas izglitibas programma Restoranu pakalpojumi, profesionala kvalifikacija "Vinzinis",
treSais profesionalas kvalifikacijas Iimenis
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A\ 4
MODULA "Edina$anas uznémuma darbibas pamatprincipi" APRAKSTS Uz sakumu
Modula Sekmét izglitojamo spé&jas identificét €dinasanas uznémumu darbibas procesus un darbu specifiku, lietot drosas
merkis darba metodes profesionalaja darbiba.
Modula Attistit izglitojama prasmes:
uzdevumi 1. Raksturot €dinasanas uznémumu veidus, darba organizaciju.
2. lzvértet uznémuma darbinieku un savus pienakumus un atbildibu, un sadarboties ar kolegiem.
3. Lietot &dinasanas uznémuma tehnologiskas iekartas, aprikojumu, materialus un citus resursus razosanas
procesos.
4. Izvertet darba vides riska faktorus un darba aizsardzibas specifiku &dinaSanas uznémuma razoSanas un
tirdzniecibas telpas.
Modula legtita pamatizglitiba.

ieejas nosacijumi

Modula
apguves novertésana

Modula "Edinasanas uznémuma darbibas pamatprincipi" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu:
raksturo dinasanas uznémuma darbibas pamatprincipus, skaidro uznémuma darbinieku pienakumus,
savstarpgjo saistibu un atbildibu, raksturo tehnologisko pliismu un darba procesus uznémuma .

Modula nozime un

Modulis "Edina$anas uznémuma darbibas pamatprincipi" ir A dalas modulis, kurs tiek apgiits vienlaicigi ar A

Modulis "Edinasanas uznemuma darbibas pamatprincipi”




vieta karte dalas moduliem "Paskontroles sistéma &dinasanas uznémuma" un "Lietiskas saskarsmes pamatprincipi®.
apguvi”.

Modulis "Edinasanas uznémuma darbibas pamatprincipi”




MODULA "EdinaSanas uznpémuma darbibas pamatprincipi"SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves Iimenu apraksti nodroSinajums
Metodiskie panemieni
Sasniedzamais Temats leteicamais Videjs Optimals un macibu Idejas
rezultats saturs apguves Iimenis apguves Iimenis organizacijas formas istenoSanai
1.Spgj: raksturot 1.1. Edinasanas 1.1.1. Edinasanas Nosauc &dinasanas Raksturo katru Macibu ekskursija. Izglitojamie tiekas ar
€dinasanas uznémumu darbiba. uznémumu veidi, uznémumu veidus un €dinasanas uznémumu €dinasanas uznémumu

uznémumus un to
darba organizaciju.

Zina: &dinasanas
uznémumu darba
procesus, raZzoSanas un
apkalposanas
organizaciju.

Izprot: uzneémuma
darbibas mérkus un
uzdevumus, un
darbinieku lomu to
1stenoSana.

(15% no modula
kopgja apjoma)

iesp&jamas
specializacijas un
darbibas procesi.

specializacijas
pazimes, nosauc
pamatfunkcijas.

veidu, darba Ipatnibas
jeb atskirigas iezimes
specializgtajos
uznémumos un
detalizg&ti raksturo
uznémuma
pamatfunkcijas un
darbibas procesus.

1.1.2. Edinasanas
uznémumu
organizatoriska
struktira.

Atpazist uzpémuma
(t.sk. strukttirvienibas)
organizatorisko
struktiiru veidus.

Diferencé uznémuma
(t.sk. struktfirvienibas)
organizatorisko
struktiiru prieksrocibas
un trikumus.

1.1.3. Edinasanas
uznémumu telpu
klasifikacija.

Atpazist uznémuma
telpas péc to darbibas
procesiem.

Nosaka atskiribas starp
razoSanas, tirdzniecibas
un paréjam uznémuma
telpam, izvertejot tajas
notieckoSos procesus.

1.1.4. Edinasanas
uznémumu personals.

Nosauc edinasanas
uznémumu darbinieku
galvenos pienakumus.

Raksturo &dinasanas
uznémumu darbinieku
galvenos pienakumus
un atbildibu.

ar specialistiem , lai
veiktu ieskaites darbu:
Edinasanas uzpémumus
un ta darba
organizacija.

Klatiene — vac un
sistematize informaciju,
veic parrunas, piedalas
diskusijas ar uznémuma
darbiniekiem.
Neklatiené- iepazistas
ar interneta vietnes
atrodamo interaktivo
informaciju, to analizg,
prezentg, raksta vestules,
tas siita, izmantojot e—
pastu, t€rzg, izmantojot
specialas
datorprogrammas u.c.
informacijas
tehnologijas.

1.3. Edinaganas
uzn€mumu produkti
un pakalpojumi.

(10% no modula
kopé€ja apjoma)

1.3.1. Edinasanas
uznémuma produktu un
pakalpojumu
raksturojums.

Nosauc &dinaSanas
uzn€mumu produktu
un pakalpojumu
veidus.

Raksturo €dinasanas
uznémumu produktu
un pakalpojumu
veidus.

Informacijas
tehnologiju
izmantoSana.

Izglitojamie analize
edinasanas uznémumu
majaslapas interneta.
Raksturo uzngmumu
produktus un
pakalpojumus,

Modulis "Edinasanas uznémuma darbibas pamatprincipi”




pamatojoties uz
uznémuma veidu.

1.3.2. Edinaganas Nosauc &dinasanas Raksturo édinasanas Praktiskais darbs. Izglitojamie veic
uznémuma produktu un | uznémumu produktu uznémumu produktus uzdevumu péc pedagoga
pakalpojumu saturs. un pakalpojumu un pakalpojumu péc izstradatiem krit€rijiem,
pazimes. dazadam pazimém, kur dotas uznémumu
izvertgjot to saturu. produktu un
pakalpojumu pazimes, to
raksturojums.
Izglitojamie analize un
raksturo €dinasanas
pakalpojuma specifiskas
pazimes, min piemerus.
2. Spgj: piemérot savd | 2.1. Edinasanas 2.1.1. Darbinieku Izskaidro personalam Detalizgti raksturo P&tijums. Izglitojamie individuali
darba nozares un pakalpojuma profesionalas izvirzitas profesionalas | personalam izvirzitas vai grupas veic dzives
uznémuma kvalitates kvalitate. kvalifikacijas prasibas. | prasibas. profesionalas prasibas. vai macibu vieta esos$o
standartu prasibas. 2.1.2.Pakalpojumu Izskaidro darbiniekiem | Analizg darbiniekiem €dinasanas uznémumu
(10% no modula sniegSanas kultiira. izvirzitas kulttras, izvirzitas kultiras, personala izpé&ti
Zina: kvalitates kopgja apjoma) lietiskas etiketes un lietiskas etiketes un (novérojumus), apkopo
standartu saturu un saskarsmes prasibas. saskarsmes prasibas. datus; darba rezultatu
pamatprincipus. 2.1.3.Viesu Nosauc apkalpoSanas Pieméro sava darba prezente.
apkalposanas kvalitati kvalitati ietekmg&josos apkalposanas kvalitati
Izprot: pozitiva ietekmgjosie faktori. faktorus. ietekmgjoSos faktorus.
uzn€muma tela, imidza
nozimi uzpémuma
darbiba un viesu
apkalpoSanas procesos.
3. Spgj: sadarboties ar | 3.1. EdinaSanas 3.1.1. Darbinieku Atpazist Patstavigi raksturo Praktiskais darbs. Izglitojamie péc

edinasanas uznémuma
darbiniekiem.

Zina: &dinasanas
uznémuma struktiru,
darbinieku pienakumu
un atbildibas sadali.

Izprot: komandas
darba nepiecieSamibu
kvalitativu &dinasanas

uznémuma/
struktiirvienibu darba
organizacija.

(15% no modula
kop€ja apjoma)

pienakumu un
atbildibas sadalfjums.

paSapkalpoSanas un
apkalposana ar
viesmiliem uznémumu
struktiiru veidus un
darbinieku galvenas

paSapkalposanas un
apkalposana ar
viesmiliem &dinasanas
uzpémuma
struktarvienibu veidus,

dotajiem uzdevumiem
veic dazadu &dinasanas
uznémumu struktiiru
izpéti, raksturo
uznémumu veidus un

atbildibas jomas. galvenas atbildibas atSkiribas darbu
jomas. organizacija.
3.1.2.Edinasanas Nosauc galvenos Nosauc un raksturo Grupu darbs. Izglitojamie modelg
uznémuma sadarbibas veidus starp | galvenos sadarbibas uznémuma
struktiirvienibu strukttirvienibam veidus starp strukttirvienibu
sadarbiba. uznémuma, raZos$anas struktiirvienibam iesp&jamos sadarbibas

Modulis "Edinasanas uznémuma darbibas pamatprincipi”
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pakalpojumu
sniegSana.

un viesu apkalpoSanas
procesa laika.

uznémuma, razosanas
un viesu apkalposanas
procesa laika.

solus, sadaloties pa
strukttirvienibu
darbiniekiem,
pamatojoties uz
uzdevumu, kura
formuléti viesa izvelétie
pakalpojumi.

3.1.3. Restorana
strukttrvienibu
sadarbiba.

Nosauc galvenos
sadarbibas veidus starp
struktiirvienibam
restorana, viesu
apkalposanas procesa
laika.

Nosauc un raksturo
galvenos sadarbibas
veidus starp
struktiirvienibam
restorana, viesu
apkalposanas procesa
laika.

Grupu darbs.

Izglitojamie modelg
restorana struktiirvienibu
iespgjamos sadarbibas
solus, sadaloties pa
struktiirvienibu
darbiniekiem,
pamatojoties uz
uzdevumu, kura
formuléti viesa izvélétie
pakalpojumi.

4. Spg;j: lietot
gdinasanas uzpémuma
tehnologiskas iekartas,
materialus,
aprikojumu.

Zina: uznémuma
darbiba siltumiekartu,
aukstumiekartu un
citu, ka arT aprikojuma
veidus un to
izmantoSanas iespgjas.

Izprot: uzpémuma
darbiba lietoto
tehnologisko iekartu
un aprikojuma nozimi
uznémuma klientu
apkalposSanas
nodro$inasanai.

4.1. Edinasanas
uznémuma
tehnologiskas

iekartas un materiali.

(30% no modula
kopgja apjoma)

4.1.1. Edinasanas Nosauc Izskaidro iekartu un Darbs ar tekstu. Izglitojamie macibu

uznémuma elektromehanisko aprikojuma veidus, to darbnica stud@ iekartu

- elektromehaniskas iekartu veidus, to izmanto$anas iespéjas. lietoSanas instrukcijas,

iekartas; pamatprincipus, stasta darbibas

- siltumiekartas; raksturo drosibas pamatprincipus.

- aukstumiekartas; pasakumus, min Praktiskais darbs. Izglitojamie

- aprikojums. piemérus. pamatojoties uz darba
uzdevumu, sagatavo
esosas iekartas un
demonstré darbibas
principus.

4.1.2. Tehnologiska Defing tehnologisko Secigi pa posmiem Vizualizésana Izglitojamie,

procesa gaita/pliisma
uzpémuma.

procesa gaitas/pliismas
raksturigakos
kritérijus.

izskaidro tehnologiska
procesa gaitu/plismu
uzpémuma.

pamatojoties uz
uzdevumu (kadas &dienu
grupas razosanu),
izstrada nepiecieSamo
tehnologisko procesu
plasmu, ieklaujot
nepiecieSamas iekartas
un aprikojumu..
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4.1.3. Racionala
razosanas organizacija.

Identific€ razoSanas
procesa apgadi ar
nepiecieSamajam
tehnologiskajam
iekartam, aprikojumu
&dinasanas uznémuma/
struktlirvienibas.

Raksturo galvenas
darba organizacijas
prasibas &dinasanas
uznémuma/
struktiirvienibas.

Macibu ekskursija.

Izglitojamie veic
tehnologisko iekarto
analizi dazados
edinasanas uznémumos.
Pamatojoties uz iegiito
informaciju, veic kada
gdinasanas uznémuma
strukttirvienibas iekartu
apgada reportazu.

4. Spgj: izvertet darba
vides riska faktorus
edinasanas uznémuma.

Zina: galvenos riska
faktorus, darba vides
riska faktoru
iedarbibas iesp&jamas
sekas, pasakumus riska
faktoru samazinaSanai
vai novérsanai.

Izprot: bistamo un
kaitigo faktoru
iedarbibu uz cilveka
veselibu, iesp€jas
izvairities un
aizsargaties.

5.1. Darba vides riska
faktori €édinasanas
uzpémumos.

(20% no modula
kopgja apjoma)

5.1.1. Darba vides riska
fizikalie faktori - telpas
planojums, platiba,
apgaismojums,
temperatiira, trokSnu
limenis.

Nosauc pasakumus
darba vides riska
fizikalo faktoru
Mmazinasanai.

Raksturo pasakumus
darba vides riska
fizikalo faktoru
mazinasanai.

Situaciju analize.

Pedagogs piedava
izglitojamajiem
situacijas aprakstu /
videomaterialu, un
izglitojamie atbild uz
jautajumiem par darba
vides riska faktoriem
€dinasanas uznémuma.
Izglitojamie parruna,
analizg, pieraksta,

secina, veido
kopsavilkumus vai
ieteikumus.
5.1.2. Darba vides riska | Nosauc pasakumus un | Raksturo pasakumus Situacijas analize. Pedagogs parada
fiziskie faktori (darba ergonomiskos raditajus | un ergonomiskos izglitojamajiem

pozas, smagumu
parvietoSana) un
ergonomiskie raditaji.

darba vides fizisko
risku mazinasSanai.

raditajus darba vides
fizisko risku
mazinasanai.

fotoattelus ar darba
vides piemériem
(darbinieku darbibam
edinasanas uznémumos)
un uzdod atbildét par
darba vides faktoru
iesp&jamiem riskiem.
Izglitojamie parruna,
secina, veido
kopsavilkumus.

5.1.3. Darba vides riska
kimiskie faktori
(mazgasanas lidzekli,
dezinfekcijas lidzekli).

Nosauc pasakumus
darba vides kimisko
risku mazinasanai.

Raksturo pasakumus
darba vides kimisko
risku mazinasanai.

Rakstu darbi.

Izglitojamie vac
informaciju, par darba
drosibu stradajot ar
mazgasanas un
dezinfekcijas
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lidzekliem, un to
atspogulo referata.
Referatu prezentg.

5.1.4. Darba vides riska
traumatisma faktori.

Nosauc biezakos
traumatisma veidus un
pasakumus risku
mazinasanai.

Raksturo traumatisma
veidus un pasakumus
darba vides risku
mazinasanai.

Prezentacija.

Izglitojamie vac
informaciju sagatavo
prezentaciju par drosu
darba vidi traumatisma
risku mazinasanai.
Prezentaciju prezentg.

Situacijas analize.

Izglitojamie, izmantojot
videomaterialus un
macibu filmas, analizé
un argumentgti pamato
pareizas darba vides
organizaciju
traumatisma risku
mazinasana.

5.1.5. Darba vides riska
psihosocialie un
organizatoriskie faktori.

Nosauc pasakumus
darba vides riska
psihosocialo un
organizatorisko faktoru
mazinasanai.

Raksturo pasakumus
darba vides riska
psihosocialo un
organizatorisko faktoru
mazinasanai.

Situacijas analize.

Pedagogs rakstiski
piedava izglitojamajiem
realas situacijas
aprakstu par situacijam
€dinasanas uznémumos
(stidzibas no viesiem,
konfliktsituacijas ar
kolggiem) un uzdod
atbildet uz jautajumiem
par So situaciju.
Izglitojamie analizg,
secina, veido
ieteikumus.

leteicamie avoti
Darba aizsardzibas likums [skatits 2019. gada 1. februari]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=26020
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Rucin$ M. Sabiedriskas &dinasanas uznémumu iekartas. No idejas 1idz tas realizé$anai. Macibu lidzeklis. - Jelgava: LLU, 2001.

Darba drosiba / Latvijas Brivo arodbiedribu savieniba, Labklajibas ministrija. - Riga: Latvijas Brivo arodbiedribu savieniba, 2010., tieSsaistes resurss [skatits 2019. gada 1. februari].

Pieejams: http://stradavesels.lv/Uploads/2014/02/12/Darba_drosiba.pdf
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MODULA "Edina$anas uznémuma darbibas pamatprincipi"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Itdzekli Daudzums

1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1 Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajiem
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Macibu darbnica ar viesu apkalpo§anas zales mébelém, viesmila darba galdu, bara vietu, iekartam un inventaru 1

2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Tafele ar rakstampiederumiem Atbilstosi modula TstenoSanai
2.2. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilsto$i modula isteno$anai
2.3. Uzskates Iidzekli ( tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattélu u.c.) Atbilstosi modula TstenoSanai
2.4. Tematiskas filmas Atbilstosi modula TstenoSanai
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MODULA ""Paskontroles sistéma edinasanas uznemuma' APRAKSTS Uz sakumu
Modula Sekmét izglitojamo sp&jas piemérot noteiktas pamatprasibas partikas produktu nekaitiguma nodro$inasanai
merkis uznémuma.
Modula Attistit izglitojama prasmes:

uzdevumi 1.Uzturét kartiba savu darba vietu, tehnologiskas iekartas un aprikojumu &dinasanas uznémuma.

2.Novertet iesp&jamos riskus un noteikt kritiskos kontroles punktus produktu uzglabasana, €dienu un dzerienu
gatavoSana un pasniegSana.

3.leverot izejvielu un produktu uzglabasanas reZimus un prasibas.

4.Sekot 11dzi izmantojamo produktu un izejvielu apjomam, deriguma terminam un kvalitatei.

5.Lietot darba vietas prasibam atbilstosu darba apgerbu, ievérojot normativo aktu prasibas.

6.Apzinat darbibu kopumu partikas pasSkontroles Sistéma, kas optimali novers partikas realizacijas riskus un

draudus.
Modula legiita pamatizglitiba.
ieejas nosacijumi
Modula Modula "Paskontroles sisttma €dinaSanas uzne€muma" apguves rezultatd izglitojamie karto parbaudijumu:
apguves novertesana noverté iesp&jamos riskus un nosaka kritiskos kontroles punktus produktu uzglabasana un €dienu un dz€rienu
pasniegSana.
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Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Paskontroles sistéma &dinasanas uznémuma" ir A dalas modulis, kur$ tiek apgits vienlaicigi ar
moduliem "Edinasanas uznémuma darbibas principi" un "Lietiskas saskarsmes pamatprincipi".
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MODULA ""Paskontroles sistema édinaSanas uznemuma' SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodrosinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Videjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Iimenis apguves Itmenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spgj: uzturéet 1.1 Higi€nas prasibas 1.1.1 Higi€nas prasibas, | Apraksta higiénas Apraksta un vispusigi | Praktiskais darbs. | Izglitojamie iepazistas ar
kartiba darba vietu, €dinasanas uznémuma. to darbibas prasibu raksturo higi€nas edinasanas uznémumu labas
tehnologiskas iekartas pamatprincipi. pamatprincipus. prasibu higi€nas un razosanas
un aprikojumu. (15 % no modula kopgja pamatprincipus. prakses vadlinijam.
apjoma)
_Zm_a: darba vietas un 1.1.2. Paskontroles Visparigi apraksta Raksturo paskontroles | Praktiskais darbs. | Izglitojamie iepazistas ar
'?lff‘rtu apkopes un sisttmas dokumenti paskontroles sistémas dokumentu paskontroles sisteémas S
t1r1§anas procesus, Uznémuma. sist€mas nosacTjumu praktiskas dokumentiem, skaidro
secibu un higiénas dokumentus (kas pielietoganas biitibu un pamato dokumentos
pasakumus. attiecas uz savu savu pienakumu ming&to normu ievéroSanas
L pienakumu izpildi). | izpildé un uznémuma nepieciesamibu razosana,
Izprot: higienas kopuma.. sniedz to raksturojumu.
pra.s1bas pa_rtlkas i Pedagogs rakstiski vai
aprites uzpémuma. mutiski piedava
izglitojamajiem realas
situacijas aprakstu, skaidro
un pamato dokumentos
min&to normu ieverosanas
nepiecieSamibu razosana.
1.2. Darba vietas un iekartu | 1.2.1 lekartu un Pieméros sava darba | Uztur kartiba darba Praktiskais darbs. | lzglitojamie sagatavo darba
uzturé$ana kartiba. aprikojuma apkopes iekartu un vietu, tehnologiskas vietas, iekartu un apkopes
pamatprincipi. aprikojuma apkopes | iekartas un lidzeklus un materialus, veic
(15 % no modula kopgja pamatprincipus. aprikojumu. to kart&jo apkopi.
apjoma)
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1.2.2 Mazgasanas un
dezinfekcijas lidzekli.

Visparigi pielieto
mazgasanas un
dezinfekcijas
lidzeklus darba
vietas un aprikojuma
apkopg.

Raksturo un pielieto
mazgasanas lidzeklus
uzkopsanas procesos
atbilstosi virsmam,
u.C. mazgasSanas
lidzeklu atbilstibas
kriterijiem.

Praktiskais darbs.

Izglitojamie iepazistas ar
dezinfekcijas Iidzeklu datu
drogibas lapam, nosakot
konkréta lidzekla
piemérotibu izmantosanai
razo$anas uznémuma.

1.2.3. Darba vide un
vieta.

Ievéro apkopes
grafikus darba vietas

Nodrosina tiribu un
kartibu pirms/péc un

Tests kontrolei.

Pedagogs testa veida dod
izglitojamiem uzdevumu

uzturéSana. darba dienas laika atbildét uz jautagjumiem par
neatkarigi no apkopes higiénas prasibam
grafika. &dienu/dz€rienu/izstradajumu
gatavoSanas U.C. procesa
posmos, par darba vietas un
inventara uzturé$anu darba
kartiba.
2. Spéj: novertet 2.1. Apdraud&jumu analize. | 2.1.1 Partikas Apraksta partikas Apraksta un raksturo | Praktiskais darbs. | Izglitojamie apraksta un
iesp&jamos riskus un piesarnojuma veidi. piesarnojuma partikas piesarnojuma raksturo partikas
noteikt kritiskos (25 % no modula kopgja veidus. veidus. piesarnojuma risku
kontroles punktus apjoma ) konkr&tam produktam vai
produktu uzglabasana, produktu grupai.
€dienu, dzérienu un
izstradajumu
gatavoSana un
pasniegSana. 2.1.2 Apdraud&jumu Apraksta Apraksta un raksturo | Praktiskais darbs. | Darbs grupa. Aprakstit
saistiba ar uzn€émuma apdraud@umus apdraud@juma riskus partikas aprites posmus.

Zina: produktu
uzglabasanas, &dienu,
dzg&rienu un
izstradajumu
gatavoSanas un

vidi, partikas aprites
posmiem un partikas
apstrades tehnologiska
procesa posmiem.

partikas aprites
posmos un partikas
apstrades
tehnologiska
procesa posmos.

partikas aprites
posmos un
tehnologiska procesa
posmos.

Praktiska darbiba izvertét un
veikt apdraudéjuma analizi
konkrétam produktam/
edienam visos partikas
aprites un tehnologiska
procesa posmos.
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pasniegSanas 2.1.3 Higi€nas prasibas | Apraksta higienas Organizé darbu Praktiskais darbs. | Izglitojamie apraksta
nekaitiguma partikas aprites posmos | prasibas partikas atbilstosi higiénas higiénas prasibas
principus. un tehnologiska aprites posmos un prasibam partikas tehnologiska procesa posmos
procesa posmos. produktu aprites posmos un konkr&tai &dienu grupai -
Izprot: paskontroles uzglabasana, edienu | produktu uzglabasana, produktu uzglabasana,
sisttmas (HACCP) un dz&rienu &dienu un dz€rienu &dienu un dz€rienu
principus uznémuma. gatavo$ana un gatavosana un gatavo$ana un pasniegSana.
pasniegsana. pasniegsana.
2.1.4 Kritiskie Apraksta kritisko Nosauc un raksturo Praktiskais darbs. | Izglitojamie atbilstosi
kontroles punkti, to kontroles punktu kritisko kontroles pedagoga sniegtajai
meramie parametri un meramos punktu méramos tehnologiskajai shémai,
kritiskas robezas. parametrus. parametrus un izglitojamie nosaka kritiskos
kritiskas robezas. kontroles punktus noteikta
tehnologiska procesa posma.
Apraksta kritisko kontroles
punktu méramos parametrus
un robezas.
2.1.5 Uzraudzibas Apraksta kontroles Apraksta un raksturo | Situaciju Izglitojamie analiz€ kritisko
procediiras un parametru kontroles parametru modelésana. kontroles punktu
korektivas darbibas noveérojumus, noverojumus, novérojumus, vertéjumus,
kritiskajos kontroles vertgjumus, vertgjumus, mérfjjumus. Apraksta,
posmos. merjjumus un merjjumus un modelg realas situacijas
analizes. analizes. Veic problému novérsanai,
uzraudzibas gadijumos, ja meramie
procediru. parametri parsniedz kritiskas
robezas.
3. Spgj: ieverot 3.1.Produktu un izejvielu 3.1.1.Produktu un Veic produktu un Defing produktu un Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic produktu

izejvielu un produktu
uzglabasanas rezimus

raksturojums (precziniba).

izejvielu iedaltjums
(precu grupas).

izejvielu sadalfjumu
pa precu grupam.

izejvielu sadalijumu
pa precu grupam,

un izejvielu sadalfjumu pa
pre€u grupam, un pec to

un prasibas. (10% no modula kopgja ieverojot produktu uzglabasanas
apjoma) uzglabasanas pamatprasibam. Uzdevumu
Zina: izejvielu un pamatprincipus. veic individuali.
produktu
uzglabasanas
prasibas.
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Izprot: izejvielu un

3.1.2.Argjo faktoru
(temperatiiras,

Atpazist argjo
faktoru ietekmi uz

Klasifice argjo faktoru
ietekmi uz produktu

Praktiskais darbs.

Izglitojamie apraksta
uzglabasanas prasibas

produktu mitruma, uzglabasanas | produktu kvalitati kvalitati. Paskaidro noraditajam produktam.
uzglabasanas laika u.c.), ietekme uz raditajus. Nosauc produktu
pamatprincipus. produktu kvalitati. produktu uzglabasanas
uzglabasanas pamatprasibas
pamatprasibas dazadam precu
dazadam precu grupam.
grupam.
4. Spgj: sekot lidzi 4.1 Izejvielu un partikas 4.1.1 Izejvielu un Apraksta partikas Apraksta un raksturo | Praktiskais darbs. | Izglitojamie apraksta partikas
izmantojamo produktu aprite uzneémuma. | partikas produktu aprites posmus, partikas aprites aprites posmus, izverte
produktu un izejvielu aprite. planos§anas principus | posmus, veic izejvielu riskus un nosaka, kuri ir
apjomam, deriguma (10% no modula kopgja izejvielu un un produktu kvalitates kritiski posmi partikas
terminam un apjoma) produktu kustiba. kontroles darbibas drogibai un nekaitigumam.
kvalitatei. partikas aprites Raksturo produktu un
posmos. izejvielu racionalas
Zina: produktu un apsaimniekoSanas darbibas
izejvielu uzglabasanas produktu un izejvielu
principus. izvieto$ana un uzglabasana
(iekartu un aprikojuma
Izprot: noliktavas atbilstiba/piemérotiba,
planosanas temperatira, izvieto$ana,
pamatprincipus. uzraudziba, pieraksti u.c.
darbibas)
4.1.2.0rganoleptiska/ Nosauc Izverte visas Patstavigais Izglitojamie organoleptiski
sensora kvalitates raksturigakas raksturigakas darbs. noverte un apraksta konkrétu
vertesanas metode. produktu/izejvielu produktu/izejvielu produktu no katra veida —
pasibas (izskats, pasibas (izskats, izversti raksturo izskatu,
konsistence, krasas, | konsistence, krasas, konsistenci, krasu, smarzu,
smarZza, garSa un smarza, gar$a un citas garsu un citas
citas Ipasibas) un pasibas), izversti produkta/izejvielas ipasibas.
raksturo vismaz 10 | raksturo vismaz 20
produktu/izejvielu produktus/izejvielas.
pamatipasibas.
5. Spgj: lietot darba 5.1 Personala higiénas 5.1.1 Personala un Apraksta minimalo Raksturo minimalo Praktiskais darbs. | Izglitojamie iepazistas ar

vietas prasibam
atbilstosu darba
apgerbu, ievérojot
normativo aktu

prasibas partikas
uznémuma.

(10 % no modula kopgja

partikas aprité
nodarbinato personu
higienas prasibas un to
reglamentgjosie

higienas prasibu
darbibu kopumu
drosas partikas
razo$ana un

higienas prasibu
darbibu kopumu un
pamato to nozimi
drosas partikas

uznémuma iek$gjo un argjo
reglament&jos$0 normativo
aktu prastbam.

Pedagogs rakstiski vai
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prasibas.

Zina: darbibu kopumu
partikas paskontroles
sisteéma, kas optimali
novers partikas
realizacijas riskus un
draudus, personigas
un personalas
higiénas prasibas.

Izprot: sanitara
minimuma prasibu
nozimi un ietekmi.

apjoma)

normativie akti.

izplatisana.
Nosauc uznémuma
iek$€jos un argjos
reglament&josos
normativie aktus.

razoSana un
izplatiSana. Savu
pienakumu ietvara.
Raksturo uznémuma
iek$€jo un argjo
reglament&joso
normativo aktu
prasibas.

mutiski piedava
izglitojamajiem realas
situacijas uzneémuma
aprakstu un uzdod atbildét uz
jautajumiem par higiénas
prasibu reglamentgjosiem
normativajiem
dokumentiem, skaidro

un pamato dokumentos
min&to normu ieveérosanas
nepiecieSamibu razosana.

6. Spgj: apzinat
darbibu kopumu
partikas paSkontroles
sistéma, kas optimali
novers partikas
realizacijas riskus un
draudus.

Zina: HACCP
principu elastiga
piem@roSanu sava
darba.

Izprot: kritisko
kontroles punktu
koncepciju, labas
higi€nas prakses
vadliniju saturu.

6.1 Partikas uznémuma
paskontroles sistéma.

(15 % no modula kopgja
apjoma)

6.1.1 Paskontroles
sistémas galvenie
principi un darbibu
kopums .

Uzskaita vismaz
septinus galvenos
pamatprincipus uz
ka balstita
paskontroles sistéma
uzpémuma.

Raksturo paskontroles
sistémas galvenos
pamatprincipus,
izskaidro labas
higiénas prakses
vadliniju ieteikumu
nozimi drosas partikas
razoSana.

6.1.2 Edinasanas
uznémuma darbinieku
funkcijas un atbildiba
partikas aprites
pOSMOS.

Apraksta darbinieku
funkcijas un
atbildibu
paskontroles
principu TstenoSana.

Izskaidro un pamato
darbinieku funkcijas
un atbildibu
paskontroles principu
IstenoSana. Apzina un
pieméro darba
paskontroles sist€émas
principus.

Situaciju
modelésana.

Izglitojamais vai izglttojamo
grupa, balstoties uz labas
higi€nas un raZzoSanas
prakses pozitivajiem un
negativajiem piemériem,
apraksta, modelg realas
situacijas problemu
risinasanai.

Aprakstit paskontroles
sisteémas principu
istenoSanas, uzraudzibas un
kontroles pasakumus.

leteicamie avoti

Akcizes precu aprites kartibas likums [skatits: 2019. gada 20. janvari]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=115573
Alkoholisko dzgrienu aprites likums [skatits: 2019. gada 20. janvari]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=88009
Partikas aprites uzraudzibas likums [skatits: 2019. gada 20. janvari]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=47184
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Epidemiologiskas dro$ibas likums [skatits: 2019.gada 20.janvari]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=52951&from=off

Ministru kabineta 2011. gada 19. oktobra noteikumi Nr. 808/2011 "Noteikumi par materialiem un izstradajumiem, kas paredz&ti saskarei ar partiku" [skatits: 2019. gada 20.
janvari]. Pieejams:https://likumi.lv/doc.php?id=238306

Ministru kabineta 2014. gada 12. augusta noteikumi Nr. 461/2014 "Prasibas partikas kvalitates shemam, to ievieSanas, darbibas, uzraudzibas un kontroles kartiba" [skatits: 2019.
gada 20. janvari]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=268347

Ministru kabineta 2015.gada 29.septembra noteikumi Nr. 356/2016 "Grozijums MK 2015. gada 29. septembra noteikumos Nr. 545 "Partikas aprit€ nodarbinato personu
apmacibas kartiba partikas higi€nas joma ", [skatits: 2019.gada 20.janvari]. Pieejams: https://likumi.lv/ta/id/276821-partikas-aprite-nodarbinato-personu-apmacibas-kartiba-
partikas-higienas-joma

Ministru kabineta 2017. gada 14. novembra noteikumi Nr. 671/2017 "Dzerama tidens obligatas nekaitiguma un kvalitates prasibas, monitoringa un kontroles kartiba", [skatits:
2019. gada 20. janvari]. Pieejams: https://likumi.lv/ta/id/295109-dzerama-udens-obligatas-nekaitiguma-un-kvalitates-prasibas-monitoringa-un-kontroles-kartiba

Ministru kabineta 2018. Gada 24. julja noteikumi Nr. 447 "Noteikumi par darbiem, kas saistiti ar iesp&jamu risku citu cilveku veselibai, un obligato veselibas parbauzu veikSanas
kartiba”, [skatits: 2019. gada 20. janvari]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=300636

Gavrilenko E. Sanitarija un higi€na partikas aprites uzn€mumos. — Riga, Biznesa augstskola "Turiba", 2003.

Grinberga M., Ridiize L., Vegere J. Cilveks vidé. — Riga: Zvaigzne, 2004.

Marcenkova T. Higi€nas un sanitarijas pamatprincipi mazajos partikas uznémumos. — Riga: Viesnicu un restoranu centrs, 2003.

Vides zinatne M. Klavina redakcija. — Riga: LU Akad@miskais apgads, 2008

Labas higiénas prakses un paskontroles vadlinijas slégta tipa sabiedriskas €dinasanas uznémumiem, parvietojamam un pagaidu telpam, [skatits: 2019. gada 20. janvari]. Pieejams:
https://www.zm.gov.lv/public/filessCMS_Static_Page Doc/00/00/00/19/87/vadl_6_slegta_tipa_SEU_final.pdf

Labas higiénas prakses VADLINIJAS atklata tipa &dinasanas uznemumiem, [skatits: 2019. gada 20. janvari]. Pieejams:
https://lwww.zm.gov.lv/public/files/CMS_Static_Page_Doc/00/00/00/19/86/Labashigienaspraksesvadlinijasatklatatipaedinasanasuznemumiem.pdf

Labas higienas prakses VADLINIJAS &dinasanas uznémumiem izbraukumu banketu un tirdzniecibas organizésana, [skatits: 2019. gada 20. janvari]. Pieejams:
https://www.zm.gov.lv/public/filessCMS_Static_Page _Doc/00/00/00/61/79/1zbraukuma_tirdznieciba_vadlinijas.pdf

Labas higiénas prakses vadlinijas partikas produktu izsekojamibai €dinasanas uznémumos, [skatits: 2019. gada 20. janvari]. Pieejams:
https://www.zm.gov.lv/public/files/CMS_Static_Page Doc/00/00/00/43/73/Vadl_partikas_produktuzizsekojamibai.pdf
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MODULA ""Paskontroles sistema édinaSanas uzneémuma"’
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2, Printeris 1
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi modula isteno$anai
2.2. Datu nesgji (zibatmina, CD, DVD) Atbilstosi modula TstenoSanai
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MODULA "Lietiskas saskarsmes pamatprincipi’” APRAKSTS Uz sakumu
Modula Sekmét izglitojamo komunikacijas sp&jas ikdiena un profesionalaja darbiba, iev@rojot vispargjas un
merkis profesionalas &tikas, lietiskas etiketes priekSnoteikumus.
Modula Attistit izglitojama prasmes:
Uzdevumi 1. Ievérot vispargjas un profesionalas &tikas principus un lietisko etiketi saskarsmé ar viesiem un kolégiem.
2. leverot viesmilibas pamatprincipus, veicot darba pienakumus.
3. Sagatavot un noformét lieti§ko saraksti ar uznémuma viesiem un ieinteresétajam pusém.
4. Komunicét ar viesiem un sniegt informaciju konsultét viesus par uznémuma pakalpojumiem klatiené un
attalinati.
5. Uzklausit un risinat problémsituacijas savas kompetences ietvaros.
Modula Iegiita pamatizglitiba.

ieejas nosacijumi

Modula
apguves novertesana

Modula "Lietiskas saskarsmes pamatprincipi" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu: prezenté un
aizstav patstavigo darbu "Komunikacija uznémuma ar viesi".

Modula nozime un
vieta karte

Modulis “Lietiskas saskarsmes pamatprincipi” ir A dalas modulis, kuru apgiist vienlaicigi ar moduliem
"Edinasanas uznémuma darbibas pamatprincipi" un "Paskontroles sistéma &dinaSanas uznémuma'".
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MODULA "LietiSkas saskarsmes pamatprincipi" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves Iimenu apraksti nodroSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Videjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Iimenis apguves Itmenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spg;j: ieverot 1.1. Profesionalas 1.1.1. Darbinieka Nosauc darbinieka Izskaidro darbinieka Diskusija. Izglitojamie diskuté par tému
vispargjas un etikas kodekss. uzvedibas pamatprincipi | uzvedibas pozitivas uzvedibas un pozitivas "Profesionalas etikas nozime
profesionalas &tikas saskarsmé ar viesiem un | un sadarbibas sadarbibas saskarsme ikdiena" un
principus un lietisko (5% no modula kolggiem. pamatprincipus pamatprincipus argumentg savu viedokli.
etiketi saskarsme ar kopgja apjoma) saskarsme ar viesiem/ | saskarsmé ar viesiem/
viesiem un kol€giem. kolégiem. kolggiem.
1.2.Etiketes veidi. 1.2.1. Lietiska etikete, Apraksta lietiskas Izskaidro lietiskas Praktiskais darbs. | Izglitojamie sanem darba
Zina: lietiskas etiketes protokols. etiketes etiketes uzdevumu "Lietiska etikete
un &tikas (10% no modula pamatprincipus. pamatprincipus, to konkr&tas situacijas".
pamatprincipus, kopgja apjoma) nozimi sava darbiba. Izglitojamie analize
pozitivas sadarbibas situacijas, mekle
mijiedarbibu. piemg&rotakos risindjumus un
prezente to.
Izprot: uznémuma 1.2.2. Starpkultiiru Nosauc starpkulttiru Izverte starpkultiiru Parrunas. Izglitojamie dalas ar savu
darba etikas etikete. etiketes etiketes principus un pieredzi par starpkultiiru
pamatprincipus, pamatprincipus un pieméro tos attiectbam. P&c parruna
€dinasanas uznémuma izprot starpkulttiru apkalposanas procesos. Pedagogs un izglitojamie ar
darbinieku darba etiketes nozimi. jautajumu palidzibu, Tsiem
pienakumu komentariem un stastijumu
profesionalu izpildi. sist€miski parruna iegiito
informaciju - uztveri, citas
kultiiras elementu
parzinasanas nozimi .
Prezentacija. Izglitojamie sagatavo
prezentacijas par noteiktas
valsts kultiiras Tpatnibam,
diskutg par kop&jo un
atSkirigo dazadu valstu
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kultaras.

2. Spgj: ieverot
konfidencialitates
pamatprincipus, veicot
darba pienakumus.

Zina:
konfidencialitates
pamatprincipus darba
ar dazadam viesu
mérkgrupam.

Izprot:
konfidencialitates,
profesionalas
saskarsmes un &tikas
principus, mainigo
viesu vélmju un
prasibu piemé&ros$anu.

2.1.Konfidencialitate.

(5% no modula
kopgja apjoma)

2.1.1. Konfidencialitates
principi.

Nosauc
konfidencialitates
pamatprincipus.

Pieméro
konfidencialitates
principus, sniedzot
pakalpojumus.

Situacijas izpéte.

Izglitojamais, atbilstosi darba
uzdevumam un risinamajai
situacijai, analizeé
konfidencialitates principu
ieveérosanu/neieverosanu.

2.1.2 Klienta v&lmju un
prasibu izpratne.

Lieto verbalo un
neverbalo saskarsmi
klienta vélmju un
prasibu izzinasana un
ilgtsp&jigu attiecibu
ar klientiem
uzturésana.

Pamato un izverte
verbalas un neverbalas
saskarsmes lomu
klienta vélmju un
prasibu izzina$ana un
ilgtsp&jigu attiecibu ar
klientiem uzturé$ana.

Situacijas analize.

Izglitojamie individuali vai
grupa izvelas vienu no
pedagoga sagatavotajiem
klienta vélmju un prasibu
situacijam. Analizg situaciju,
nosaka komunikacijas
apmainas procesa elementus
un posmus, raksturo to
savstarp&jo mijiedarbibu.

3. Spgj: sagatavot un
noformét lietisko
saraksti ar &dinasanas
uzn€muma viesiem un
ieinteres€tajam pusém.

Zina: lietiskas
rakstibas stilus
(vestulu formas),
komunikacijas
metodes, édinasanas
uznémuma biroja
tehnikas darbibu.

Izprot: darbinieka
lomu efektivas
komunikacijas

3.1. Rakstiska
komunikacija.

(20% no modula
kopgja apjoma)

3.1.1. Lietiska sarakste. Nosauc lietiskas Raksta lietiskas Praktiskais darbs. | Izglitojamais raksta lietiskas
véstules struktiiras vestules, atklajot vestules paraugu, atbilstosi
pamatelementus. jautajuma vai darba uzdevumam un

risinajuma biitibu, risinamajai Situacijai.

ievérojot Izglitojamie kopa ar

pareizrakstibu. pedagogu analizg lietisko
vestulu paraugus.

3.1.2. Etikete - interneta | Nosauc elektroniskas | Raksturo un izmanto Apskats. Pedagogs rosina izzinat

etikete.

sazinas kulttiras
pamatprincipus.

praktiski elektroniskas
sazinas kultiiras
pamatprincipus.

situaciju par elektroniskas
sazinas kultaras
pamatprincipiem.
Izglitojamie vac informaciju
par saskarsmes interneta vidé
pastavosiem uzvedibas
noteikumiem. Rezultatus
apkopo rakstveida, tos
prezente.
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veidoSana ar
uzn@€muma viesiem.

3.1.3. Biroja tehnika
komunikacija.

Lieto biroja tehniku
informacijas
sagatavoSanas un
apmainas procesa
uznémuma péc

Patstavigi lieto biroja
tehniku informacijas
sagatavoSanas un
apmainas procesa.

Informacijas
tehnologiju
izmanto$ana.

Izglitojamie dalas grupas —
viesi un darbinieki. Abas
grupas, savstarp&ji komunicg
(veic informacijas nodoSanu -
sanems$anu), izmantojot

noradijumiem. biroja tehniku un citu
aprikojumu.
4. Sp€j: komunicét ar 4.1. Komunikacijas 4.1.1. Verbala Apraksta Raksturo Situacijas analize. | Izglitojamie skatas video
viesiem un shiegt veidi. komunikacija. komunikacijas kanalu | komunikacijas procesa materialus par dazadam
informaciju konsultét nozimigumu pamatprincipus un verbalas sazinas situacijam.
klientu par trisma (20% no modula informacijas veidus. Analizg lietotos verbalas
pakalpojumiem kopgja apjoma) sanems$anas un komunikacijas veidus, izdara

klatiené un attalinati.

Zina: dazadu
komunikacijas kanalu
riku izmantoS$anas
veidus, starpkultiiru
komunikaciju
principus, produkta
realizacijas procesus.

Izprot: veiksmigas
komunikacijas
principus un nozimi
ilgtermina attiecibu
uzturéSanai ar
uzné€muma viesiem,
viesu kultiiru un
paradumu
respekteSanas
nozimibu,

nodosanas procesa.

secinajumus par verbalas
komunikacijas atbilstibu
lietiskajai leksikai un izsaka
priekslikumus verbalas
komunikacijas uzlabo$anai.

4.1.2. Paraverbala Izprot balss lomu Izprot balss lomu Darbs grupas. Izglitojamais veic dazadus
komunikacija. komunikacijas komunikacijas procesa paraverbalas komunikacijas
procesa ar viesiem. ar viesiem un spgj to vingrinajumus - patskanu,
pielietot (balss tembrs, divskanu, lidzskanu, atrrunas
skalums, augstums u.c. "runas mezgus".
u.c.) sniedzot
pakalpojumus.
4.1.3. Neverbala Izprot neverbalas Izprot un praktiski Praktiskais darbs. | Izglitojamie sadalas grupas

komunikacija.

komunikacijas lomu
viesmilibas
pakalpojuma
sniegSanas procesa.

pielieto neverbalas
komunikacijas
zinaSanas viesmilibas
pakalpojuma
sniegSanas procesa.

un skatas bezskanas video,
neredzot situacijas
noslégumu. Izglitojamie
cenSas izskaidrot, kads,
vinuprat, ir problémas
c€lonis, ka arT paredzet
situacijas iznakumu.
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individualizétas 4.2. Starpkultiru 4.2.1. Kultiiras Raksturo kultaras Raksturo kultiiru, Darbs grupas. Pedagogs piedava
komunikacijas biitibu. | komunikacija. metaforas. Vertibas. jédzienu, vertibu un izmantojot metaforas. Diskusija. apsprie$anai tematu par
Stereotipi, aizspriedumi. | citu kultoras elementu | lzskaidro un pamato Starpkulttiru komunikaciju
(20% no modula nozimigumu dazadu dazadu kulttru ikdiena. Izglitojamie iesaistas
kopgja apjoma) kulttiru izpratng. vértibas, stereotipus, parruna, kulttiru kategorijas,
aizspriedumus, to uztveri, kulttiras elementu
pamatojot ar ieveroSanas nozimi sava
piem&riem. darba, argument€ti aizstavot
savu viedokli.
5. Spgj: uzklausit un 5.1. Konfliktologija. 5.1.1. Darbs ar stidzibam | Reagg uz viesu Reagg uz viesu Situaciju Izglitojamie sanem dazadu
risinat un problémsituacijam. studzibam, ieverojot stdzibam, ievérojot model&Sana. situaciju aprakstus, kas
problémsituacijas (20% no modula stidzibu risinasanas stdzibu risinasanas saistiti ar darba pienakumu
savas kompetences kopgja apjoma) solus. solus. Patstavigi risina izpildi — stdzibas,
ietvaros. Problémsituacijas problémsituacijas, problémsutuacijas,
risinasana konsultgjas | ieverojot &tikas, neparedz&tas/peksnas viesu
Zina: uznémuma ar kvalific&tu informacijas aprites vélmes un prasibas u.tml.
noteikto kartibu specialistu un noteikumus Izglitojamie model€ realus
problémsituaciju ieverojot informacijas | pamatprincipus u.c. atrisinajumus, prezenté
risinasana. aprites noteikumus. priek$noteikumus. citiem, savu viedokli pamato
savu viedokli.
Izprot: uzngémuma 5.1.2.Atzinibu un Nosauc un visparigi Reage uz atzintbam un | Apskats. Pedagogs rosina izzinat

noteikto kartibu
informacijas aprite un
problémsituaciju
risinasana, klientu
velmju un prasibu
piemérosanu mainigos
apstaklos.

komplimentu
pienemsana.

apraksta atzinibu un
komplimentu
pienemsanas solus.

komplimentiem
raksturojot atzinibu un
komplimentu un
ieverojot vispargjas un
profesionalas &tikas un
lietiskas etiketes u.c.
prieksnoteikumus.

situaciju par atzinibu un
komplimentu pienemsanu ka
par ipasu uzslavas formu,
cienas, atzinibas un sajiismas
izpausmi.. Izglitojamie vac
informaciju, veicot aptauju
tlirisma nozares uznémumos,
rezultatus apkopo, tos
prezentg, analizg, apsprie?Z.

leteicamie avoti

Fosters D. Lietiska etikete Eiropa. - Riga: Zvaigzne ABC, 2007.
Kestere I. Lietiska etikete: Eiropas pieredze. - Riga: Zvaigzne ABC, 2007.

Odina A. Lietiskas un oficialas uzvedibas gramata. - Riga: Zelta grauds, 2011.

Strautmane A. Etikete un protokols. - Riga: Jumava, 2009.
Valsts Kanceleja. Vestulu rakstiSanas vadlinijas 2017. [skatits 2019. gada 18. janvari]. Pieejams: https://www.mk.gov.lv/sites/default/files/editor/vestulu_vadlinijas_2017.pdf
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Taylor Sh. Model business letters, e-mails&other business documents. - Pearson Education, 2004.
Vanderbilt A. Liela etiketes gramata. - Riga: Jumava, 2012.

Kysnernos U. Bcé 06 atukere: atuket ot A o S1. — Munck: Asnbda-Ilpecc, 2006.

VY3epuna M.C. DTuka nenoBoro obuieHus. — YibsHosck: Yl TV, 2004.
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MODULA "Lietiskas saskarsmes pamatprincipi"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums

1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1. Datori ar lietojJumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1

1.3. Printeris 1

2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Uznémuma dokumentu veidlapas Atbilstosi modula TstenoSanai
2.2. Uzskates lidzekli ( tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattglu, aktuala periodika u.c.) Atbilstosi modula TstenoSanai
2.3. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi modula TstenoSanai
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MODULA "Telpu un darba vietas sagatavoSana' APRAKSTS Uz sakumu

Modula
merkis

Sekmét izglitojamo sp&jas sagatavot un uzturét tiru un estétiski pievilcigu darba vidi un vietu, ievérojot darba
drosibas prasibas, higiénas un ergonomikas noteikumus.

Modula
uzdevumi

Attistit izglitojama prasmes:

1. Planot un organizet savu darbu atbilstoSi uznémuma/struktiirvienibas uzdevumiem un darba planam.

2. Piedalities telpu sagatavoSana viesu uznemsanai.

3. Sakartot uznémuma/struktiirvienibas darba vidi un telpas viesu apkalpoSanai.

4. Uzkopt savu darbavietu pirms/péc darba dienas.

5. Piemérot uznémuma/struktiirvienibas tehnologisko iekartu un materialu lietosanu atbilstosi ekspluatacijas
noteikumiem.

6. Nodros$inat zales un galdu uzkopSanu pirms un péc darba dienas.

7. lekartot ergonomisku darba vietu un uzturét to darba kartiba.

Modula
ieejas nosacijumi

Apgiti A dalas moduli.

Modula
apguves novertésana

Modula "Telpu un darba vietas sagatavosana" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu: Sagatavo
telpas, darba vietu, iekartas, izmantojot atbilstosu inventaru, lidzeklus un aprikojumu.

Modulis "Telpu un darba vietas sagatavoSana"




Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Telpu un darba vietas sagatavoSana" ir B dalas modulis, kuru izglitojamie apgiist vienlaicigi ar

moduli "Sagatavosanas viesu uznemsanai".
Modulim "Telpu un darba vietas sagatavoSana" seko moduli "Profesionala sazina sve$valoda™ un "Viesu

pasiitijuma pienemsana".
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MODULA "Telpu un darba vietas sagatavosana'" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodrosinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Videjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Iimenis apguves Iimenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spgj: planot un 1.1. Uznémuma/ 1.1.1. Uznémuma/ Nosauc restorana/ Atbilstosi darba Informacijas Izglitojamie iepazistas ar
organizg&t savu darbu strukttrvienibu darba struktiirvienibu struktiirvienibu uzdevumam tehnologiju uzn€mumu piemeériem,
atbilstosi uznémuma/ organizacija. raksturojums, galveno | veidus, galvenos patstavigi raksturo izmanto$ana. izmantojot uznémuma
struktlirvienibas tehnologisko procesu tehnologiskos uznémuma/ majaslapas interneta.
uzdevumiem un darba (5% no modula kopgja raksturojums. procesus. strukttirvienibu Raksturo uznémumu veidus
planam. apjoma) darbibu, galvenos un atskiribas darbu
tehnologisko organizacija.
Zina: procesus.
restorana/struktirvienibas 1.1.2.Restorana Nosauc restorana Patstavigi raksturo Praktiskais Pamatojoties uz uzdevumu,
darba organizacijas apkalpojosa personala | apkalpojosa apkalpojosa personala | darbs. izmantojot restorana
prasibas, savu un struktiiras personala struktiiru, pienakumus struktliru piemérus, raksturo
personala pienakumus un raksturojums, pienakumus. un atbildibas. personala pienakumus.

atbildibu.

Izprot:
restorana/struktiirvienibas
darba organizaciju,
virtuves, bara un
tirdzniecibas zales
tehnologiskos procesus,
personala darba
pienakumus.

pienakumi un atbildiba.

1.1.3. Restorana/
struktiirvienibas
sadarbiba, viesu
apkalposanas procesa.

Nosauc galvenos
sadarbibas veidus
starp
strukt@irvienibam,
viesu apkalpoSanas
procesa laika.

Nosauc un raksturo
galvenos sadarbibas
veidus starp
struktlirvienibam,
viesu apkalpoSanas
procesa laika.

Grupu darbs.

Izglitojamie modelg
edinasanas uznémuma
struktlirvienibu iespg&jamos
sadarbibas solus, sadaloties
pa struktirvienibu
darbiniekiem, pamatojoties
uz uzdevumu, kura
formuléti viesa izveletie
pakalpojumi.

Situaciju izpéte.

P&c ieprieks izveidotiem
stastiem par €dinasanas
uznémuma darbibu, kura
viesi, nav sanémusi
atbilstosus pakalpojumus
vai sanémusi neatbilstosas
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kvalitates pakalpojumus,
nosaukt un raksturot
galvenos struktiirvienibu
sadarbibas kludas

2. Spgj: piedalities telpu 2.1. Telpu uzkopSanas 2.1.1. Telpu Nosauc telpu Raksturo telpu Macibu Izglitojamie apmekle
sagatavo$ana viesu inventars un uzkop$anas uzkopsanas inventara uzkops$anas uzkop$anas inventaru | ekskursija. profesionalas uzkopsanas
uznemsanai. lidzekli &dinasanas un lidzeklu veidi. inventaru un un uzkopsanas uzn@mumu, kur iegiist
uznémumos. uzkopsanas lidzeklus dazadu informaciju, noskatas
Zina: telpu uzkopSanas lidzeklus dazadu materialu virsmu paraugdemonstréjumus par
inventara iedalfjumu un (10% no modula kopgja materialu virsmu kopsanai. uzkopSanas inventara u
uzkopsanas lidzeklu apjoma) kopsanai. uzkopsanas lidzeklu
lietosanas specifiku, to veidiem un pielietojumu
uzglabasanas noteikumus. dazadu virsmu tiriSanai.
2.2. Dazadu apdares 2.2.1. Apdares Atskir dazadu Pieméro dazadu Macibu filma. Izglttojamie noskatas
Izprot: telpu uzkopsanas materialu tiriSanas materialu (koka, stikla, | apdares materialu apdares materialu macibu filmas par dazadu
inventara un lidzeklu tehnologijas. neriisgjosa terauda, tiriSanas tirianas tehnologijas virsmu tiriSanu &dinasanas
lietoSanu, atbilstosi telpu krasojuma, flizu, tehnologijas un (t.sk Iidzeklus) telpu uznémumos. legiist
apdares materialiem. (10% no modula kopgja laminata, parketa u.c.) | izskaidro to sagatavo$ana viesu informaciju par dazadu
apjoma) veidu raksturojums un | pielietosanu. uznemsanai. apdares virsmu tirisanas
tirisanas tehnologijas. darba organizaciju,
pielietojamo inventaru
pielietotajiem lidzekliem un
personisko darba drosibu,
darba ar uzkopsanas
lidzekliem.
Praktiskais Izglitojamie tira dazadas
darbs. virsmas, izmantojot
uzkopsanas lidzeklus,
ieverojot higiénas
noteikumus..
3. Sp&j: nodrosinat zales 3. 1. Telpu kopsanas veidi | 3.1.1. Telpu Atskir telpu Raksturo telpu Praktiskais Izglitojamie tira macibu
un galdu uzkopSanu &dinasanas uznémuma uzkopSanas veidi: uzkopSanas veidus. uzkopsSanas veidus. darbs. laboratorijas/ tirdzniecibas
pirms un p&c darba viesu apkalpoSanas telpas. | sausa, mitra, telpu zales telpas.
dienas. ikdienas uzkop$ana
(15% no modula kopgja darba dienas sakuma
Zina: zales sagatavoSanas | apjoma) un darba dienas beigas.
veidus, darba vietas 3.1.2. Telpu Nosauc un raksturo | Nodrosina telpu Praktiskais Izglitojamie veic macibu
uzturéSanu kartiba. generaltiriSana. telpu generaltiriSanas darbs. laboratorijas/ tirdzniecibas
generaltiriSanas galvenos procesus, zales generaltirisanu.
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Izprot: higi€énas nozimi
katra viesu apkalpoSanas

galvenos procesus
un darbibas.

ievérojot noteiktu
secibu.

procesa posma. 3.1.3. Tirdzniecibas Nosauc tirdzniecibas | Nodrosina Praktiskais Izglitojamie veic macibu
telpu un galdu telpu un galdu tirdzniecibas zales un | darbs. laboratorijas/ tirdzniecibas
uzkopsanas veidi. uzkopsanas veidus galdu uzkopsanu zales un galdu uzkopsanu,
(darba dienas Visos viesu izveloties situacijai
sakuma, viesu apkalposanas procesa piemérotako.
apkalposanas posmos.
procesa, pec viesa
apkalposanas, darba
dienas beigas).
4. Spgj: uzkopt savu 4.1. Darba vietas 4.1.1. Darba vietas Nosauc pa veidiem Apraksta Praktiskais Izglitojamie veic darba
darbavietu pirms/péc uzkops$ana. uzkop$anas resursi. profesionalos izmantojamos darbs. vietas uzkop$anu,
darba dienas. uzkopsanas un profesionalos izveloties situacijai
(10% no modula kopgja tiriSanas Iidzeklus uzkop$anas un piem&rotakos resursus,
Zina: uzkop$anas grafikus | apjoma) (materiali, kimiskas | tiriSanas Iidzeklus uzkopsanas veidu un
lidzeklus, pan€mienus un vielas un §kidumus) | (materiali, kimiskas secibu.
secibu. un visparigi apraksta | vielas un §kidumus)
to izmantoSanu. un detalizgtus
Izprot: uzkopsanas lietoSanas
lidzeklus pielietojumu. noteikumus.
4.1.2. Darba vietas Atskir darba vietas Uzkopj savu
uzkops$anas veidi uzkopsanas veidus darbavietu, izvéloties
(pirms/péc darba un atbilstoSo resursu | atbilstoSo uzkopSanas
dienas). pielietoganu. veidu un resursus.
5. Spgj: sakartot 5.1. Restorana/ 5.1.1. Restorana Nosauc &dinasanas Raksturo &dinasanas Macibu Izglitojamie veic vérojumu
restorana/strukttirvienibas | struktirvienibas darba razosanas un uznémuma uznémuma razoSanas | ekskursija gdinasanas uznémumos,
darba vidi un telpas viesu | vides organizacija. tirdzniecibas telpu razosanas un un tirdzniecibas telpas apkopo informaciju par
apkalposanai. raksturojums. tirdzniecibas telpas. | un to tehnologiskos gdinasanas telpu veidiem,
(20% no modula kopgja procesus, prasibas to iekartojumu un
Zina: restorana / apjoma) iekartojumam. notiekoSajiem procesiem.
struktiirvienibas 5.1.2. Drosibas Ievéro drosibas Ieveéro un analize Informacijas Izglitojamie izmantojot
razo$anas un tirdzniecibas noteikumi restorana noteikumus drogibas noteikumus | tehnologiju interneta resursus, t.sk.
telpu iekartoSanas razosanas un restorana razoSanas restorana raZzosanas izmantoSana. likumdoSanas u normativos
prasibas, racionalu tirdzniecibas telpu un tirdzniecibas un tirdzniecibas telpu aktus, analizé drosibas
uznémuma resursu sagatavoSanas procesd. | telpu sagatavoSanas | sagatavoSanas noteikumu darba vietas.
izmanto$anu, nozarei procesa. procesa. Prezent€ apkopoto
saistoSos darba drosibas informaciju.
noteikumus, ergonomikas 5.1.3. Ergonomikas Ergonomikas Raksturo Informacijas Izglitojamie izmantojot
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prasibas. prasibas restorana prasibas restorana ergonomikas prasibas | tehnologiju interneta resursus, t.sk.
razo$anas un razo$anas un restorana razoSanas izmantoSana. analiz€ ergonomikas
Izprot: restorana / tirdzniecibas telpu tirdzniecibas telpu un tirdzniecibas telpu prasibas, iekartojot
struktlirvienibas darba sagatavoSanas procesd. | sagatavoSanas sagatavoSanas restorana vidi.
vides organizacijas un procesa. procesa.
telpu sagatavosanas 5.1.4. Optimalu darba | Min piemérus darba | Raksturo darba Prezentacija. Pedagogs piedava
noteikumus. apstaklu nodro§inasana | apstaklus apstaklus ietekm&joso izglitojamiem patstavigi vai
uznémuma. ietekmgjosiem lielumus - drogibas grupas izveidot simboliskus
lielumiem - apstakli, uzskates Iidzeklus — shémas
drosibas apstakli, fizikala darba vide, un zim&jumus, kuros
fizikala darba vide, ktmiskie un jaieklauj informacija par
kimiskie un biologiskie riska drosu darba vides
biologiskie riska faktori, organizaciju restorana
faktori, darba slodze, u.c. strukttirvieniba.
darba slodze, u.c. Izglitojamie prezente
izstradatos uzskates
lidzeklus.
6. Spgj: iekartot 6.1. Ergonomikas 6.1.1. Ergonomikas Defing ergonomikas | Nosaka uznémuma Vizualiz&$ana. Izglitojamie, izmantojot
ergonomisku darba vietu | pamatprincipi. darba vieta. pamatprasibas. telpu atbilstibu interneta resursus, zurnalus
un uzturét to darba ergonomikas attélus, flomasterus uz A2,
kartiba. (10% no modula kopgja prasibam. vai A3 formata lapam veido
apjoma) plakatus, ietverot
Zina: darba vietas informaciju par
iekartojumu noteicosos ergonomisku dinasanas
faktorus, optimali uzn€muma telpu
sasniedzamas zonas, iekartojumu un darbinieku
darba virsmu optimalos taja.
augstumus, piespiedu 6.1.2. Darba vietas Nosauc galvenos Raksturo galvenos Situacijas Izglitojamie veic darba
darba pozas. iekartojuma dizains darba vietas darba vietas analize. telpas mérijumus macibu
(telpu un ergonomiska ergonomiska darbnica, modelgjot
Izprot: ergonomikas funkcionéS$anas iekartojuma iekartojuma dazadas darba veikSanas
noteikumus darba vietas dizains) parametrus. parametrus. procesus, izvertgjot
iekarto$ana un nepiecieSamo darba vietas
sakarto$ana. funkciongésanas dizainu.
Veido kopsavilkumus un
ieteikumus.
6.1.3.Apkartgjas vides | Visparigi defing Nosaka uznpémuma Tests Izglitojamie risina testu par
apstakli. apkartgjas vides telpu apkartgjas vides | paskontrolei. apkartgjas vides apstakliem

apstaklus uznémuma

apstaklu atbilstibu

€dinasanas uznémuma.

Modulis "Telpu un darba vietas sagatavoSana"




7. Spgj: piemerot

restorana/struktirvienibas

tehnologisko iekartu,

aprikojuma un materialu

lieto§anu atbilstosi
ekspluatacijas
noteikumiem.

Zina:

restorana/strukturvienibas

tehnologisko iekartu,
aprikojuma veidus un

lietoSanu, darba droSibu,

tehnologiskos darba
procesus.

Izprot: tehnologisko
iekartu un aprikojuma
darbibas principus un

lieto$anas noteikumus.

7.1. Uzp@émuma
tehnologiskas iekartas un
materiali.

(20% no modula kopgja
apjoma)

telpas. noteikumiem.
7.1.1.Iekartu Nosauc iekartu Izvert€ un raksturo Macibu |zglitojamie apmekle
raksturojums, veidus, identificé iekartu veidus, ekskursijas. €dinasanas iekartu
lietoSanas visparigie atbilstibu raksturo iekartu izplatiSanas uzpémumu, kur
lietoSanas noteikumi. galvenajiem darbibas principus un ieglist informaciju iekartu
tehnologiskajiem atbilstibu viesiem ekspluatacijas
procesiem. tehnologiskajiem noteikumiem.
procesiem.
7.1.2.Vispargjie darba | Ieveéro darba Ievéro darba Vizualiz&$ana. Izglitojamie grupas uz A4
aizsardzibas noteikumi | aizsardzibas aizsardzibas lapas veic vizualu darba
darba ar noteikumus darba ar | noteikumus darba ar drosibas shémas izstradi
tehnologiskajam tehnologiskajam tehnologiskajam darbam ar konkr&tu iekartu.
iekartam, aprikojumu iekartam, iekartam, aprikojumu Veic shémas prezentaciju.
un materialiem aprikojumu un un materialiem, Praktiskais Izglitojamie veic iekartu
€dinasanas uznémuma. | materialiem. patstavigi piemero darbs. darbibas demonstrésanu
kolektivos un macibu darbnica, ieverojot
individualos lietosanas instrukciju un
aizsardzibas darba aizsardzibas
lidzeklus. noteikumus.
7.1.3.Darba vides riska | Atpazist vismaz 3 Izverte visus Spéle. Izglitojamie kopa ar

faktori €édinasanas
uzpémuma/
strukttrvieniba.

darba vides riska
faktorus un raksturo
tos ar praktiskiem
piem@riem.

iesp&jamos darba
vides riska faktorus,
to ietekmi uz
tehnologisko iekartu,
aprikojuma un
materialu lietoSanu
darba vieta.

pedagogu spéle spéli, kura
apgist darba vides riska
faktoru piemérus darba ar
tehnologiskam iekartam un
aprikojumu. Spéles
noteikumi: dalibnieks
izvelk kartinu ar kadas
iekartas nosaukumu un
iesp&jamo riska veidu-
(pieméram, maizes griezgjs,
traumatisma risks; kafijas
dzirnavas, trok$na risks.).
Dalibnieks skaidro
iespgjamos riska faktorus.
Dalibnieki papildina
informaciju.
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leteicamie avoti

Darba aizsardzibas likums [skatits 2019. gada 20. janvari]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=26020\

Darba apstakli un veseliba darba, Latvijas Brivo arodbiedribu savieniba, http://www.lIbas.lv/upload/stuff/201103/darbaapstakliunveselibadarba.pdf

Darba drosiba / Latvijas Brivo arodbiedribu savieniba, Labklajibas ministrija. Riga: Latvijas Brivo arodbiedribu savieniba, 2010., tie$saistes resurss, [skatits 2019. gada 20. janvari].
Pieejams: http://stradavesels.lv/Uploads/2014/02/12/Darba_drosiba.pdf

Ergonomika darba / Latvijas Brivo arodbiedribu savieniba, Labklajibas ministrija. - Riga: Latvijas Brivo arodbiedribu savieniba, 2010. tieSsaistes resurss. [skatits 2019. gada 20.
janvari]. Pieejams: http://stradavesels.lv/Uploads/2014/02/12/Ergonomika.pdf

Edinasanas uznémuma vaditaja rokasgramata / redaktore Ingrida Millere. - Jelgava: LLU, 2017. [skatits 2019. gada 20. janvari ]Pieejams:
http://llufb.llu.lv/LLUgramatas/PTF/Edinasanas_uzn_vad_rokasgramata.pdf

Jacquelyn L. Start your own restaurant and more: pizzeria, coffeehouse, deli, bakery, catering business. - Entrepreneur Press and Jacqueline 3rd ed. Entrepreneur Press, 2009.

Walker, John R., The restaurant: from concept to operation, 7th edition. - Hoboken, New Jersey, 2014.
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MODULA "Telpu un darba vietas sagatavoSana'
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Puteklu siicgjs Atbilsto$i modula TstenoSanai
1.3. Macibu restorans 1
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. TiriSanas un dezinfekcijas lidzekli iekartam un aprikojumam 1 katram izglitojamajam
2.5. Telpu uzkopsanas komplekts 1 katram izglitojamajam
2.8 Mgérlente 1 katram izglitojamajam
2.9. Tematiskas filmas Atbilstosi modula TstenoSanai
2.10. Spéles kartinas (iekartas nosaukums, att€ls un iesp&jamais riska faktors) Atbilstosi modula TstenoSanai
2.11. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi modula TstenoSanai
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A\ 4
MODULA "'SagatavoSanas viesu uznemsanai'' APRAKSTS Uz sakumu

Modula Sekmeét izglitojamo sp€jas sagatavot viesu uznemsanai telpas un galdus, ieveérojot higi€nas un darba droSibas
meérkis noteikumus.
Modula Attistit izglitojamo prasmes:
uzdevumi 1. Sagatavot lietosanai un uzglabat galda velu, traukus un piederumus.
2. Sagatavot un nomainit galda velu, traukus un piederumus atbilstosi viesu pasttijumiem.
3. Klat galdus viesu apkalposanai ikdienas apkalposanai un banketos.
4. Teverot personigas higi€nas noteikumus, lietot atbilstosu darba apgérbu.
Modula Iegiita pamatizglitiba.

ieejas nosacijumi

Modula
apguves novertésana

Modula "Sagatavosanas viesu uznemsanai" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu: veic galda velas,
trauku un piederumu sagatavosanu galda klasanai.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Sagatavosanas viesu apkalposanai" ir B dalas modulis, kuru izglitojamie apgist vienlaicigi ar moduli
"Telpu un darba vietas sagatavosana".
Modulim "Sagatavosanas viesu apkalpoSana” seko moduli "Profesionala sazina sveSvaloda" un "Viesu

1
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pasiitijumu pienemsana".
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MODULA "'Sagatavosanas viesu uznemsanai'' SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves Iimenu apraksti nodroSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Videjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves limenis apguves Iimenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spg;j: sagatavot 1.1.Galda vela. 1.1.1. Galda velas Atskir dazadus galda | Raksturo katru galda Praktiskais darbs. | Izglitojamie izverte galda
lietoganai un uzglabat raksturojums. velas veidus un to velas veidu, skaidro velas veidus, veic dazadu
galda velu, traukus un | (10 % no modula pielietojumu. pielietojumu dazados galdautu salidzinasanu
piederumus. kopgja apjoma) Apraksta galdautiem | galda klajumos. Izverte (materials, krasas, izmeri,
piemérotako materialu un veidu u.c), raksturo galda velas
Zina: galda velas, materialu un izmerus. | atskiribas. pielietosanu un lietoSanas
trauku un piederumu noteikumus.
sortimentu uznémuma,
galda velas, trauku un 1.1.2. Galda salvetes un | Atskir dazadu salveSu | Raksturo katra izméra | VingrinaSanas. Izglitojamie veic dazadu
piederumu to locijuma veidi. izmérus, to atbilstosu | salvetes pielietojumu salve$u veidu sagatavo$anu
sagatavoSanu darbam, pielietojumu galda dazados galda un locisanu, ievérojot
to uzglabasanas klajumos. Loka klajumos. Loka vismaz nosacijumus (higiéna,
noteikumus. vismaz 5 salvesu 10 salvesu locTjumus. dienreize, u.c.)
locTjumus.
Izprot: higiénas 1.1.3. Viesmila Sagatavo paliggaldu/ | Sagatavo salvetes, Demonstré$ana. Izglitojamie pareiza seciba
noteikumu ievérosanas paliggalda/ servanta servantu darbam — traukus, glazes u.c. demostre paliggalda/servanta
nozimigumu galda sagatavoSana. novieto taja salvetes, | piederumus sagatavosanu darbam, stasta
velas, trauku un traukus, glazes u.c. novietoSanai servanta, un pamato secibas butibu.
piederumu piederumus. ieverojot higi€nas
sagatavoSana un noteikumus un citus
uzglabasana. prieksnoteikumus.
Regulari parbauda to
kvantitati un kvalitati.
1.2.Galda trauki un 1.2.1. Galda trauki, to Atskir galda trauku Patstavigi izvélas galda | Praktiskais darbs. | Izglitojamie izvélas galda
glazes. veidi, raksturojums, veidus (individualie, | traukus dazadu édienu traukus noteiktu &dienu
sagatavo§ana un koplietojamie), pasniegSanai dazadam pasniegSanai gan

Modulis "Sagatavo$anas viesu uznemsanai"




(5% no modula
kopgja apjoma)

pielietojums.
Individualie,
koplietojamie trauki.

materialus, izmérus,
at8kiribas, zina to
pielietojumu un
sagatavo tos dazadu
€dienu pasniegSanai.

edienreizém. Noteikta
termina un kartiba
sagatavo tos dazadu
€dienu, uzkodu
pasniegsanai ar
atbilstosiem
lidzekliem, materialiem
un ievérojot higi€nas
noteikumus.

individualos, gan

koplietojamos traukos, ka arl
ievérojot Citus nosacljumus
(pieméram: viesu daudzums,

vinu Ipasas velmes, viesu
pasitijums/eédienkarte,
tradicijas, U.C.).

1.2.2. Glazes. Atskir glazu veidus, Patstavigi izvélas Praktiskais darbs. | lzglitojamie izvélas glazes
materialus, tilpumus, | glazes dazadu dz&rienu noteiktiem dz&rieniem.
atskiribas, zina to pasniegsanai. Noteikta
pielietojumu un kartiba sagatavo tas
sagatavo tos dazadu dazadu dzérienu
dz@rienu pasniegsanai, ievérojot
pasniegsanai. higiénas noteikumus.

1.3. Galda piederumi. | 1.3.1. Galda piederumi. Atskir galda Sagatavo dazadus Praktiskais darbs. | Izglitojamie izvélas galda
piederumu veidus galda piederumus piederumus un veic to
(10% no modula (individualie, dazadu &dienu pulésanu, komplektésanu,
kopg&ja apjoma) koplietojamie), pasnieg8anai. Noteikta noteiktu &dienu, uzkodu un
apraksta to termina un kartiba dzg@rienu pasniegsanai.
sagatavoSanas sagatavo tos dazadu
noteikumus, €dienu, uzkodu
pielietojumu dazadu pasniegsanai ar
&dienu grupu atbilstosiem
pasniegSanai. lidzekliem,
materialiem, ieverojot
higi€nas noteikumus.
2. Spgj: klat galdus 2.1.Galdu klasana. 2.1.1. Viesu galdu Atskir galdu izmérus, | Sagatavo galdus un Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic galdu un

viesu apkalpo$anai
tirdzniecibas telpas.

Zina: galda klaSanas
secibu, apkalpoSanas
veidus un to specifiku,
galda velas

(30% no modula
kopgja apjoma)

sagatavoSana.

veidus, izvieto telpa,
sagatavo galdus un
kreslus viesu
uznemsanai, ieverojot
drosibas un higiénas
noteikumus.

kréslus viesu
uznemsanai individuali
un komanda, patstavigi
sakartojot tos
atbilstoSajai
gdienreizei.

kréslu salikSanu dazadam

&dienreizém dazadas telpas.
Veic eju merjjumus, izverte

apkalposanas laukumus.

Modulis "Sagatavo$anas viesu uznemsanai"




pielietojumu.

Izprot: galda klajumu
nozimi viesu
apkalposana.

2.1.2. Galda klajumi.

Uzklaj vienkarsu/
nepaplasinato galda
klajumus, ieveérojot
€dienkarti, ieverojot
higiénas un drosibas

Patstavigi (individuali
un komanda) klaj
dazadus galda
klajumus, paplasinot un
nomainot galda

Praktiskais darbs.

Izglitojamie klaj dazadus
galda klajumus, ievérojot
izvietojumu, secibu un
apkalposanas veidu.

noteikumus. klaéangs pledgrumus Vingrinasanas Izglitojamie veic atkartotas
1ev?r010t pareizo darbibas pec noteikta parauga
sectbu. —Klaj galdus
ierobezota/noteikta laika gan
individuali, gan komanda, lai
pilnveidotu galdu klasanas
un/vai nomainas konkrétas
prasmes.
3. Sp&j: komplektet un | 3.1. Viesu 3.1.1. Galda klajuma Komplekté galda Patstavigi un precizi Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic galda velas,
nomainit galda velu, pasitijums. komplektacija un velu, galda traukus un | komplekte galda velu, trauku un piederumu
traukus un piederumus nomaina. piederumus galda traukus un komplekté$anu, galdu
atbilsto$i viesu (35% no modula noteiktam piederumus visos viesu klasanu, galdauta/-u nomainu,
pasttijumiem. kopgja apjoma) pasttjumam. apkalposanas posmos. dazadas situacijas (pieméram:
Nomaina galda velu, €dienkarte, pasatijums, viesu
Zina: galda klajuma traukus un skaits, viesu vélmes,
veidus, &dienu un piederumus, ievérojot negadijumi apkalposana vai
galda piederumu specialista tml.).
atbilstibu, galda velas noradijumus.
nomainas secibu un 3.1.2. Viesmila Sagatavo viesmila Sagatavo viesmila Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic noteikta

veidus jebkura
apkalposanas posma.

Izprot: atSkiribas starp
dazadiem klajuma
veidiem, mainigas
viesu vélmes un
prasibas.

sagatavo$anas viesu
apkalposanai.

apkalposanas pamat
piederumus viesu
apkalposanai —
paplate, pasttijuma
veidlapas un
pildspalva. Nosauc
pamatédienus no
&dienkartes. sagatavo
savu darbavietu.

darba vietu un
apkalposanas
piederumus
apkalposanai, t.sk.
norékinu sist€émas.
legaumé visus
&dienus/dzerienus/
vinus, to sastavdalas,
raksturojumu un
pasniegSanas
noteikumus no
edienkartes/
dzerienkartes,

seciba sagatavoSanas darbibas
atbilstosi pienakumiem ,
ieksgjas kartibas un higiénas
prasibam, u.cC.

Modulis "Sagatavo$anas viesu uznemsanai"




interpreté visus
apkalposanas procesa

posmus.
4. Spg;j: lietot 4.1. Personals un 4.1.1. Personala Ievéro un uzskaita Ievéro un raksturo Debates. Pedagogs vai izglitojamie
atbilstosu darba darba vieta. personiga un personala personigas un prasibas piedava apsprieSanai t€mas
apgerbu darba vieta. higiénas noteikumi. personala higiénas darbinieka par Personala personigo un
(10% no modula higiénas personigajai higiénai personala higiénas

Zina: uznémuma kopgja apjoma) noteikumus, un personala higiénai, noteikumiem darba vieta un
prasibas apkalpojosa stradajot edinasanas stradajot &dinasanas uznémuma, veicot darba
personala darba uznémuma. uznémuma un ta pienakumus.
apgerba lietoSanai struktiirvienibas.
personigas higi€nas un 4.1.2. Personala darba Parbauda un sakarto Seko darba apgérba Macibu filmu Izglitojamie skatas macibu
personala higiénas apgerbs darba apgerbam/ | darba apgérbu darba | darba apgerbam/ skatiSanas un filmas par &dinasanas
noteikumus. formastérpam. apgerbam/ formastérpa un apavu apsprieSana. uznémumu darba apgerbam/

formastérpu un stavoklim, regulari un formastérpiem. Atbild uz
Izprot: darbinieku argja apavus. savlaicigi to pedagoga sagatavotajiem
izskata, un personala nomaina/labo/ jautajumiem, par darba
higiénas nozimi viesu atjauno. apgerba/formastérpa
apkalpo$anas procesa. komplektaciju, lietosanu un

kopsanu &dinasanas
uznémumos.
Debates. Pedagogs vai izglitojamie

piedava apsprie$anai vismaz
2 darbinieka (atbilstosi
struktiirvienibas nodalam)
darba apgerba variantus
(profesionali pareizs un
pilnigi nepareizs),
izglitojamo grupam ir
uzdevums argumentati
noteikt - vispargjas un
ergonomikas prasibas,
drosibu pret kadu no riska
faktoriem, u.c.

Modulis "Sagatavo$anas viesu uznemsanai"




leteicamie avoti
Edinasanas uznémuma vaditaja rokasgramata / redaktore Ingrida Millere. - Jelgava: LLU, 2017. [skatits 2019. gada 1. februari].Pieejams:

http://lufb.llu.lv/LLUgramatas/PTF/Edinasanas_uzn_vad_rokasgramata.pdf
Cousins, J., Lillicrap, D. Food and Beverage Service.8thed. Italy: Hodder Education, 2012.

Dahmer S.J.,Kahl K.W. Restaurant Service Basics. 2nded., JohnWiley&Sons, 2009.
Jacquelyn L. Start your own restaurant and more : pizzeria, coffeehouse, deli, bakery, catering business - Entrepreneur Press and Jacqueline 3rd ed. Entrepreneur Press, 2009.

Vanaga V. Viesu apkalposana/Vaira Vanaga. Parstradats un papildinats izdevums. - Riga: Biznesa augstskola "Turiba", 2009.
Walker, John R., The restaurant : from concept to operation, 7th edition. - Hoboken, New Jersey, 2014.
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MODULA "'SagatavoSanas viesu uznemsanai''
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie lidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajiem
1.2. Macibu restorans 1
1.3. Gludinamais delis Atbilstosi modula TstenoSanai
1.4. Gludeklis Atbilstosi modula istenosanai
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Galda klasanas aprikojums Koplietosanai un individualai lieto$anai ( trauki, glazes, piederumi u.c.) Atbilstos$i modula isteno$anai
24. Dazadu audumu galda vela (galdauti, banketa galdauti, galda salvetes, viesmila darba dvieli, salvetes) Atbilstosi modula TstenoSanai
2.6. Merlente Atbilstosi modula IstenoSanai
2.7. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi modula IstenoSanai

Modulis "Sagatavo$anas viesu uznemsanai"
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Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sistemas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai» o\
A\ /4
MODULA "Profesionala sazina sve§valodas' APRAKSTS Uz sakumu
Modula Sekmé@t izglitojamo sp&jas patstavigi lietot profesionalo terminologiju mutiskaja un rakstiskaja sazina,
mérkis pilnveidojot izglitojamo komunikacijas prasmes svesvalodas.
Modula Attistit izglitojama prasmes:
uzdevumi 1. Lietot nozares profesionalo terminus svesvalodas, t.sk. anglu valoda.
2. Brivi sazinaties profesionalaja sve§valodas, t.sk. anglu valoda - lietot plasus skaidrojumus, diskutét, risinat
problémas darba vieta par saistitam t€émam;
3. Izmantot svesvalodas, t.sk. anglu valodas prasmes rakstiskaja sazina, t.sk. izmantojot datora programmatiiru.
4. Skaidrot un izvertét komunikacija ar tlirisma nozari visdazadako/saistito informaciju svesvalodas, t.sk. anglu
valoda.
Modula Apgiti dalas moduli " Telpu un darba vietas sagatavoSana " un "SagatavoSanas viesu apkalpoSanai".

ieejas nosacijumi

Modula
apguves novertésana

Modula " Profesionala sazina sveSvalodas" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu: atrisina
problémsituaciju ar viesi/kolégi/sadarbibas partneri kada no €dinasanas uznémuma struktiirvienibam un vai
telpam (individuali un komanda).

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Profesionala sazina sve$valoda" ir B dalas modulis, kuru izglitojamie apgiist vienlaicigi ar moduli
"Viesu pasiitijuma pienemsana".
Modulim "Profesionala sazina sve$valodas™ seko moduli "Viesu pasitijuma izpilde" un " Nor&kini ar viesi".

Modulis "Profesionala sazina svesvalodas"




MODULA '"Profesionala sazina sveSvalodas' SATURS

Sasniedzamais
rezultats

Temats

leteicamais
saturs

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodros§inajums
Metodiskie
Videjs Optimals panémieni un Idejas
apguves limenis apguves Iimenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas

1.Spgj: lietot sazina
nozares profesionalo
terminologiju
svesvalodas/anglu
valoda.

Zina: profesionalas
terminologijas
pielietojumu sava
darbibas joma.

1. 1.Turisma nozare.

(20% no kopgja
modula apjoma)

1.1.1. Tarisma nozare un
tas uznémumi.

Nosauc tlrisma
nozares raksturigakos
un biezak lietotos
profesionalos
terminus.

Izmanto valodas
zinasanas un lieto
nozares un tas procesu
izklasta.

Macibu filmas.

Izglitojamie mekl€ interneta
resursos dazadu uzneémumu
videofilmas, lai iepazitos ar
dazadiem uzp€mumiem, to
darbiniekiem un salidzinatu
dzird&tos profesionalos
terminus. Diskusijas laika
apmainas ar saviem
noveérojumiem, diskuté par
dazadiem terminiem un
apzim&jumiem.

Izprot: nozarg un sava 1.1.2. Tarisma nozares Nosauc atseviskus Izmanto valodu Dialogu Izglitojamie izmanto macibu

darbibas joma Uznémumi, to dienesti, profesionalos zinasanas un lieto katra | veidoSana. literatdiru un interneta

izmantojamos terminu darbinieki. terminus katra tirisma nozares resursus, lai salidzinatu

butibu. tlrisma nozares uznémuma un/vai dazadus terminus dienesta un
uznémuma un/vai dienestu darbibas un to darbinieku darba procesos
dienestos. Defing personala pienakumu ikdiena. Veido dialogus par
dienestu darbinieku skaidro$ana. dienestu darbiniekiem ikdiena
pareizos nosaukumus. raksturigu darbu.

2. Spgj: izskaidrot 2.1. Tarisma un 2.1.1. Tarisma nozares Ar pamatfrazém Izmanto profesionalas Izpete Izmantojot interneta resursus

viesim ar tarisma viesmilibas uznémuma problému defing sveSvalodu (izzinasana). un macibu literatiiru,

nozares
uznémuma, ta telpu
saistito problemu
svesvalodas/anglu
valoda.

Zina: profesionalas

uznémuma telpas,
aprikojums un
drosibas pasakumi.

(30% no kopgja
modula apjoma)

risinasanas iespgjas.

problémsituacijas,
atrisina tas komanda
ar specialistiem.

zinasanas/kompetences
un lieto tas uznémuma,
ta telpu saistito
problému risinasanas
procesu skaidrosana.

izglitojamie atrod iesp&jamos
risindjumu veidus un prezente
pargjiem kursa biedriem,
diskute, skaidro savus
viedok]us par iesp&jamiem
risindjuma variantiem.

Modulis "Profesionala sazina sve$valodas”




jomas jédzienus 2.1.2.Problémas saistiba | Nepilna apjoma Brivi sazinas Lomu Izglitojamie paros un grupu
sve§valodas, saistitus ar pakalpojumiem (pamatfrazes) saruna | profesionalajas spele/situaciju darba izspéle dazadas
ar aktualam uznémuma/ sazinas sve§valodas, t.sk. anglu | izspéle. situacijas, lai izprastu
vajadzibam. struktiirvieniba: profesionalajas valoda lieto plasus darbinieku ricibu un

- kopuma uznémuma sve$valodas, t.sk. skaidrojumus, diskute, skaidrotu un atrisinatu
Izprot: profesionalas telpas un aktualas viesu anglu valoda atceras | risina problémas. problémsituacijas.
svesvalodas vajadzibas, terminologiju, ar isam
terminologijas - &dinasanas frazém izskaidro
pielietojuma nozimi uznémuma/dienesta — procesus, uzdod
viesa apkalposanas tirdzniecibas un jautajumus.
dazados posmos. razoSanas telpas,

- viesu uznemsanas

dienesta,

-ar saimnieciskaja

dienesta, U.C.
3. Spgj: piedavat un 3.1.Tarisma un 3.1.1. Turisma nozares Nosauc profesionalos | Lieto profesionalos Lomu Izglitojamie paros un grupu
vienkarSoti aprakstit viesmilibas uznémuma terminus terminus profesionalaja | spéle/situaciju darba izspéle dazadas
viesim uznémumu uznémuma pamatpakalpojumi. pamatpakalpojumu sazina un sniedz izspéle. situacijas, lai aprakstitu un
pamatpakalpojumus un | pamatpakalpojumi un skaidro$ana. paskaidrojumus par piedavatu viesiem uznémuma
papildpakalpojumus papildpakalpojumi. pamatpakalpojumiem. pamatpakalpojumus.
sve$valodas, t.sk. 3.1.2. Tarisma nozares Nosauc profesiondlos | Lieto profesionalos Lomu Izglitojamie paros un grupu
anglu valoda. (50% no kopgja uznémuma terminus terminus profesionalaja | spéle/situaciju darba izspele dazadas

modula apjoma) papildpakalpojumi. papildpakalpojumu sazina sniedz izspéle. situacijas dazados tirisma

Zina: uznémuma
pamatpakalpojumu un
papildpakalpojumu
nosaukumus un saturu
sve§valodas t.sk. anglu
valoda.

Izprot: profesionalos
terminus svesvalodas
t.sk. anglu valoda, to
nozimi uzpémuma
pamatpakalpojumu un
papildpakalpojumu
pardosanas
veicinasana.

skaidroSana.

paskaidrojumus par
papildpakalpojumiem.

nozares uznémumos (tlirisma,
&dinasanas un viesu
izmitinaSanas), lai aprakstitu
un piedavatu viesiem
uznémuma pamat un
papildpakalpojumus.

Modulis "Profesionala sazina sve$valodas”




leteicamie avoti
Anglu-latvie$u tGrisma terminu skaidrojosa vardnica (Ronalds P&tersons, Einars Plinta)

Latvie$u — anglu tirisma terminologijas vardnica. - Jelgava: LLU, 2007.137 Ipp

Anthony Cosgrove ,,English at Work”.- Cambridge University press, 2011.

Eternal Dark. Anglu valodas gramatika. - Riga: Zvaigzne ABC .

Hotel Housekeeping:Operations and Management.— Oxford University Press, 2011.

Trish Stott ,,Highly Recommended”Intermedia.— Oxford University Press, 2015.

Virginia Evans, Jenny Dooley , Veronica Garza ,,Hotels&Catering”.- Express Publishing, 2011.
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MODULA '"Profesionala sazina sveSvalodas™
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un piesl€égumu internetam 1 katram izglitojamajiem
1.2, Videokamera 1
1.3. Multimediju projektors un ekrans 1
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Vardnicas Atbilstosi modula TstenoSanai
2.2. Kancelejas preces (A4, A3 vai A2 formas papirs, krasaini flomasteri, markieri, krasains papirs, limlapinas, $kéres, pildspalvas) Atbilstos$i modula Tsteno$anai

Modulis "Profesionala sazina sve$valodas”
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Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sistémas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodro$inasanai»
A\ 4
MODULA "Viesu pasiitijuma pienemsana' APRAKSTS Uz sakumu
Modula Sekmét izglitojamo sp&jas pienemt galdu rezervaciju, sagaidit viesus, piedavat eédienkarti un dzerienu karti,
meérkis raksturojot €dienus un dz&rienus.
Modula Attistit izglitojama prasmes:
uzdevumi 1. Pienemt galdu rezervaciju.
2. Sagaidit un izvietot viesus pie galdiem.
3. Informét viesus par uzn@émuma pakalpojumiem.
4. Piedavat viesiem &dienu un dzerienu kartes.
5. Raksturot viesiem &dienu un dzerienu kartes TpaSos piedavajumus.
6. Pienemt &dienu un dzerienu pasitijumu.
7. Raksturot viesiem €dienus un dzerienus, un to saderibu.
8. Piedavat viesiem dazadus dze€rienus un kokteilus.
Modula Apgiti moduli "Telpu un darba vietas sagatavoSana' un "*Sagatavosanas viesu apkalpoSanai®’.
ieejas nosacijumi
Modula Modula "Viesu pasiitijuma pienemsana" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu: demonstré viesu
apguves novertésana apkalpoSanas procesa posmus: rezerve galdu, sagaida un izvieto viesus pie galdiem, piedava un pienem &dienu
un dz&€rienu pasiitijumu, piedava un raksturo édienu un dz€rienu kartes 1pasos piedavajumus, raksturo édienu un
dz€rienu saderibu.

Modulis "Viesu pasiitijuma pienemsana”




Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Viesu pasiitijuma pienemsana" ir B dalas modulis, kuru Viesmila kvalifikacijas izglitojamie apgtist
vienlaicigi ar moduli "Profesionala sazina svesvalodas".
To apguve ir iegjas nosacijums moduliem "Viesu pastitijuma izpilde" un " Nor&kini ar viesi".

Modulis "Viesu pasiitijuma pienemsana”




MODULA "Viesu pasiitijuma pienems$ana' SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodros§inajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Videjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Iimenis apguves Itmenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spgj: pienemt galdu | 1.1. Galdu 1.1.1.Rezervacijas Pienem galdu Pienem detaliz&tu viesu | Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic praktisku
rezervaciju un rezervacija. procesa raksturojums. rezervaciju mutiski galdu rezervaciju, galdu rezervaciju (veido
uzklaustt pasas vai rakstiski - piedava papildu mutisku dialogu un/vai
vélmes (2%) no modula uzklausa viesa pakalpojumus, veic lietisku saraksti u.c.),
kopgja apjoma vélmes, precizi atgriezenisko modelgjot dazadus viesu
Zina: rezervesanas pieraksta rezervacijas galdu rezervacijas gadijumus
procesa veidus, ricibas pamatinformaciju. apstipringjumu un izmantojot dazadus
dazados noslogojuma (noskaidro vai viesis rezervacijas veidus, t.sk.
gadijumos, ieradisies U.C.). tie§saisté - noskaidro
informacijas Piemero lietiskas pamatinformaciju un pasas
precizitates nozimi etiketes, &tikas. vélmes. Modelg situacijas un
pakalpojuma viesmilibas un ricibas galdu atteikuma
snieg8ana. dokumentu parvaldibas gadijumos — noslogojums,
pamatprincipus pieejamo vietu skaits,
Izprot: rezervacijas procesa. velamais laiks nav pieejams,
nozimi pakalpojuma u.c. un analize pieejamo
pardosana un pareiza informaciju par
pirma iespaida Veic atgriezenisko
radiSana. rezervacijas apstiprinajumu,
pirms viesu ieraSanas datuma
(zvanot).
Analizg uznémuma un viesa
prieksrocibas, trukumus un
ieguvumus no galda
rezervacijas ka pakalpojuma.
2. Spgj: sagaidit un 2.1.Viesu 2.1.1.Viesu sagaidiSanas | Sagaida viesus, Sagaida viesus, Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic praktiskus
izvietot viesus pie sagaidiSana. un izvietoSanas procesu | ieverojot vispargjas ieverojot viesmilibas, viesu sagaidisanas un

galdiem.

raksturojums.

saskarsmes prasibas.

lietiSko un

izvietoSanas procesus,
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Zina: apkalpoSanas
uznemsSanas posma
secibu, sazinas veidus,
lietisko un
profesionalo etiketi,
vispargjas un
profesionalas &tikas
prasibas.

Izprot: viesu
sagaidiSanas nozimi
viesu apkalpoSanas
procesa konteksta.

(8%) no modula
kop€ja apjoma

profesionalas etiketes,
vispargjas un
profesionalas &tikas
principus.

simulgjot dazadas viesu
grupu uznemsanu atskirigas
situacijas, izmantojot lietisko
un profesionalo etiketi.

Diskusija.

Izglitojamie izverte
sagaidiSanas posma nozimi
un iesp&jamos kritiskos
punktus viesu apkalpoSanas
procesa.

2.1.2. Viesu izvietoSana
pie galdiem.

Pavada viesus pie
galda, ieverojot
vispar€jas saskarsmes
prasibas.

Izvieto viesus pie
galdiem, ieverojot
komunikacija ar
viesiem viesmilibu,
lietisko un profesionalo
etiketi, vispargjo un
profesionalo &tiku.

Situacijas analize.

Pedagogs izglitojamiem
piedava dazadus aprakstus
par viesu grupam.
Izglitojamie, pielietojot
lietisko un profesionalo
etiketi, vispargjo un
profesionalo &tiku, skaidro
viesu izvietoSanu pie galdiem
(secibu, darbibas).

3. Spgj: informet 3.1. Edinasanas 3.2.1. Edinasanas Nosauc &dinasanas Vispusigi un Informacijas Izglitojamie veic €dinasanas

viesus par uznémuma | uzp€émuma uznémuma pakalpojumu | uznémumu profesionali raksturo tehnologiju produktu/pakalpojumu

pakalpojumiem. pakalpojumi. specifika. pakalpojumus. dazadus/katru izmanto$ana. analizi, izmantojot €dinasanas

edinasanas uznpeémumu uznémumu majas lapu

Zina: uznémuma (10% no modula pakalpojumus. analizi.

pakalpojumu kopg&ja apjoma Veido materialo/ nematerialo

piedavajumu, produktu sarakstu atskirigu

profesionalo uznémumu veidiem, prezente.

terminologiju. Dialogs. Izglitojamie model€ situaciju
viesu uznemsanu &dinaSanas

Izprot: viesmila uzneémuma (sastadits

profesionalas darbibas apraksts) iepazistina ar

viesu vélmju un uznémuma pieejamajiem

vajadzibu izzinasana. pakalpojumiem, izmantojot
profesionalo terminologiju.

4. Spgj: piedavat 4.1. Edienkartes un 4.1.1. Edienkartes un Nosauc &dienus Raksturo katru &dienu Individualais Izglitojamie veic dazadu

viesiem €dienu un
dzerienu kartes.

Zina: €dienkartes

dz@rienu kartes
pasniegSana.

(15% no modula

dzerienu kartes. Vina
kartes.

(vismaz 3-5no
katras &dienu grupas)
un dz@rienus kartes
p&c nosaukumiem

un dzgrienu kartes péc
nosaukumiem, sastava,
gatavoSanas
tehnologijas valsts

patstavigais darbs.

€dienkarsu, dzerienu karsu,
vina karSu izpéti. Pec izveles/
uzdevuma raksturo &dienus
un dzgrienus. Uzdevumu péc
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pasniegsanas un
pasitijuma
pienemsanas
noteikumus,
profesionalo
terminologiju.

Izprot: dienkartes un
dzerienu kartes

kopgja apjoma

pareiza seciba.

valoda un nosauc
galveno informaciju ar1
svesvalodas.

izvéles veic ari, izmantojot
svesSvalodas zinaSanas un
prasmes.

4.1.2. Edienu un
dzerienu kartes
izmantota terminologija.

Defing &dienu un
dzerienu kartés
ietverto terminus.

Raksturo &édienu un
dzerienu kartes ietverto
terminu skaidrojumu
un to pielietojumu
darba ar viesiem.

Patstavigais darbs

Izglitojamie, izmantojot
macibu gramatas un interneta
resursus, sastada savu €dienu
un dz&rienu Kartes lietoto
terminologijas kopumu.

e 4.1.2. Edienkartes un Pasniedz viesiem Pasniedz viesiem Praktiskais darbs. | Izglitojamie atbilstosi darba
piedavajumu un - — R _ .
“ - dzerienu kartes €dienkartes un pareiza veida un seciba uzdevumam pasniedz
svesvalodu zinasanu N . . _ . g . 3 _ .
. _ pasniegSanas noteikumi. | dz€rienu kartes. edienkartes un dzerienu &dienkartes un dz€rienu
nozimi sekmigai L S
. kartes, ieverojot kartes, ievérojot tas
pasutyjumu I N .
. . komunikacija ar pasniegSanas noteikumus (no
pienemsanai. o N S
viesiem viesmilibu, kuras puse, pirmais -
lietisko un profesionalo sieviete/virietis, atverta, u.c.).
etiketi, vispargjo un
profesionalo &tiku.
4. Spgj: raksturot 4.1. Edienu un 4.1.1. Ipaso piedavajumu | Nosauc vismaz 5 Raksturo dazadus Informacijas Izglitojamie veic uzngmumu
viesiem &dienu un dz@rienu kartes pasie | veidi, raksturojums. €dinasanas iesp&jamos &dinasanas | tehnologiju paso piedavajumu analizi
dz@rienu kartes ipasos | piedavajumi. uzne€mumu 1paso uznémumu un izmantoSana. dazados €dinasanas
piedavajumus. piedavajumu veidus — | &dienkartes Tpaso uzn€mumos, izmantojot
(10% no modula degustacijas piedavajumu veidus, &dinasanas uznémumu majas
Zina: 1paso kopgja apjoma) &dienkartes, pamato to kvantitativo lapas. Apkopo, uzsver
piedavajumu pastavigais viesis, un kvalitativo tendences, prezenté
sortimentu. atlaides, pienesumu informaciju.
iepazistinasanas un uznémumam. Veido
Izprot: ipaso ménesa cenas, idejas par jaunu
piedavajumu vieta un ”pérkam kopa”, uc. piedavajumu izveidi.
nozimi édienkartg, to
prieksrocibas.
5. Spgj: pienemt 5.1. Viesu pasiitijumi. | 5.1.1. Pasatijuma Pienem pasttijumu Detaliz&ti un Praktiskais darbs. | Izglitojamie modelg situaciju

edienu un dzg€rienu
pasttijumu no viesa.

Zina: &dienu, dz€rienu
un vina kartes
piedavajumu, satura un
ierakstu vispusigu

(15% no modula
kopgja apjoma)

pienemsanas process.

no viesiem
standartformata.

profesionali pienem
pasitijumu no viesiem
noteikta seciba, laika
un palidz &dienu,
dz@rienu un vina
izvelg, ieteikSana,
ievero viesu vélmes un

pienem pasiitijuma pec
&dienkartes un dz€rienu
kartes atbild uz viesu
jautajumiem, skaidro nianses.
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raksturojumu,

vajadzibas.

detalizetu pastitijuma 5.2.1. Pakalpojumu Atskir pardosanas Raksturo un salidzina Dialogs. Izglitojamie model€ situaciju

pienemsanu. pardosanas procesa solus, apraksta pardosanas solus, pasiitijuma pienemsanas
raksturojums. visparigi katra sola izskaidro katra sola procesu péc dienkartes

Izprot: pardosanas uzdevumu. biitibu un kopgjos paraugiem, pielieto

pamatprincipu ieguvumus. pardosanas tehnikas.

praktisku pielietosanu

pasiitijuma

pienemsana..

6. Spgj: raksturot 6.1. Edienu un 6.1.1. Edienu uz Nosauc &dienu un Raksturo &dienu un Macibu Izglitojamie iepazistas ar

viesiem &dienus un dzérienu saderiba. dzérienu saderibas dz€rienu visparigos dzérienu (t.sk. vinu) ekskursija, t.sk arT | (€dinasanas uzpémumu)

dz@rienus (t.sk vinu) visparigie pamatprincipi. | saderibas visparigos saderibas neklatieng. interneta vietnés atrodamo

un to saderibu.

Zina: produktu,
izejvielu un dz€rienu
izcelsmi, &dienu
gatavoSanas
tehnologiskos
aspektus, vinu zinibas
pamatus.

Izprot: &dienu un
dz@rienu (t.sk. vinu)
saderibas
pamatprincipus un
raksturu garsas
mijiedarbibu.

(20 % no modula
kopgja apjoma)

pamatprincipus.

pamatprincipus.

6.2.1. Dazadu &dienu
grupu un dz€rienu
saderiba.

Nosauc &dienu grupu
un dz@rienu saderibas
pamatprincipus.

Raksturo katra €diena
saderibu ar dzérieniem.
Piedava alternativu,
ievérojot viesu vélmes
un iespgjas, uznémuma
piedavajumu.

interaktivo informaciju par
édieniem un dzérieniem, to
analizg; sagatavo prezentaciju
— salidzina 2/3 lidzvertigu
restoranu &dienkartes -
nosakot piedavato &dienu un
dz@rienu visparigo saderibu,
prezentg rezultatus.

6.3.1. Vinu un &dienu
saderiba.

Nosauc vina un
€dienu saderibas
pamatprincipus.

Raksturo katra vina un
katra &diena saderibu.
Piedava alternativu,
ieveérojot viesu veélmes
un iespgjas, uznémuma
piedavajumu.

Stastijums/lekcija

Vieslektors — somelj€ izklasta
informaciju par vina un
uzkodu/edienu visparigiem
saderibas principiem un
jaunakajam aktualitateém -
Regionala saderiba, Struktiiru
saderTba Garsu mijiedarbiba,
uc..

Informacijas
tehnologiju
izmantoSana.

Pedagogs péc someljé
stastijuma/lekcijas rosina
izglitojamos (paros vai
komanda) apkopot
informaciju par noteiktu temu
dazadu édienu/uzkodu un
vinu saderibu, izmantojot
dazadus resursus - internets
un/vai citi avoti, noformét
darbu atbilstosi prasibam,
prezentet.
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7. Spgj: piedavat
viesiem dazadus
dz@rienus un kokteilus.

Zina: dz€rienu un
kokteilu pasniegsanas
noteikumus un
pasniegSanas
temperaturas,
sastavdalas.

Izprot: dazadu viesu
velmju nodroS§inasanas
iesp€jas apkalposanas
procesa.

7.1. Dzérienu un
kokteili.

(20% no modula
kopgja apjoma)

7.1.1. Dz@rienu un
kokteilu raksturojums:

Raksturo dzérienu un
kokteilu veidus, to

Piedava dzgrienus un
kokteilus, raksturo

Individualais
patstavigais darbs.

Izglitojamie, izmantojot
pieejamo macibu literattiru un

- bezalkoholiskie vispargjas sastavdalas un citu interneta resursus, veido

dzgrieni, pasniegSanas un raksturojoso alkoholisko dz€rienu grupu

- alkoholiskie dz€rieni, noformésanas informaciju, ievérojot pasniegSanas tabulu.

- karstie dz@rieni, prasibas. katra dz€rienu veida Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu darbnica
- kokteili, pasniegSanas veic bezalkoholisko dz€rienu
- Vini. temperatiiras, un karsto dzerienu

noformésanas prasibas. gatavo$anu un pasniegsanu.

7.1.2. Bara uzkodas. Nosauc bara uzkodu Piedava bara uzkodas Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu darbnica

veidus un to atbilstibu | izv€létam dz€rienam Prezentacija. veic bara uzkodu gatavosanu

dazadiem dzerieniem.

un/vai kokteilim,
akcentgjot garsu
saderibu un
papildinasanu.

un pasniegsanu. Prezenté
uzkodu, raksturo dzeérienu
veidu/veidus, ar kuriem
uzkoda sader.
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MODULA "Viesu pasiitijjuma pienemsana
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums

1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Macibu darbnica ar viesu apkalpo$anas zales mébelém, viesmila darba galdu, bara vietu, iekartam un inventaru 1

2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1 Edienkartes Atbilstosi modula TstenoSanai
2.2. Dzgrienu kartes Atbilstos$i modula Tsteno$anai
2.3. Vina kartes Atbilstos$i modula Tsteno$anai
2.4. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi modula isteno$anai
2.5. Galda klasanas aprikojums koplieto$anai un individualai lietoSanai ( trauki, glazes, piederumi u.c.) Atbilstos$i modula TstenoS$anai
2.6. Bara uzkodu izejvielas/produkti, gar§vielas Atbilstosi modula isteno$anai
2.7. Bezalkoholisko dz&rienu, kokteilu, karsto dz€rienu izejvielas Atbilsto$i modula istenoSanai
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IEGULDIJUMS TAVA NAKOTNE

Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sistémas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodros§inasanai»
Z
A\ 4
MODULA "Viesu pasiitijjuma izpilde' APRAKSTS Uz sakumu
Modula Sekmét izglitojamo sp&jas sagaidit viesus, piedavat un pienemt &dienu un dz€rienu pasiitijumus un apkalpot
mérkis viesus pie galdiem.
Modula Attistit izglitojama prasmes:
uzdevumi 1. Precizi noformét izpildei viesa pasiitijumu.
2. Nodot detalizetu pasiitijumu personalam bara un virtuve.
3. Pasniegt pasiititos dienus un dzerienus.
4. Apkalpot viesus pie galda.
5.Laipni pavadit viesus pakalpojuma izpildes nosléguma.
Modula Apgiti moduli "Viesu pasiitijuma pienems$ana" un "Profesionala sazina svesvalodas".

ieejas nosacijumi

Modula
apguves novertésana

Modula "Viesu pasiitijuma izpilde" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu: demonstré pasttijuma
noform&Sanu un nodosanu personalam, &dienu un dz€rienu pasniegSanu, viesu apkalpoSanu pie galdiem un
viesu pavadiSanu pakalpojuma izpildes nosléguma.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Viesu pasiitijuma izpilde" ir B dalas modulis, kuru izglitojamie apgust vienlaicigi ar moduli
"Norekini ar viesi".

Modulis "Viesu pastijuma izpilde"




Modulim "Viesu pasitijuma izpilde" seko moduli "Uzskaites un atskaites dokumentacija" un "Tehnologiskas
dokumentacijas izstrade".
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MODULA "Viesu pasiitijjuma izpilde' SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodros§inajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Videjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Iimenis apguves Itmenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spg;j: precizi 1.1. Viesa pasttijuma | 1.1.1. Pasitijuma Pienem viesa Pienem un detalize Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic praktiskus
noformét izpildei viesa | pienemsana. pienemsana. pasttijumu, viesa pasitijumu, viesu pasiitijuma pienemsanu
pasttijumu. pierakstot/fiksgjot precizé informaciju, - tradicionala veida un mobilo
(10% no modula viesu vélmes. un visas viesa/-u tehnologiju palidzibu, talak
Zina: uznémuma kopgja apjoma) vélmes, ieverojot veic noformé&sanas procesus,
noteikto kartibu viesmilibas un lietiskas dazada veida pasttijumiem,
pasttijumu veiksanai, saskarsmes principus. analizgjot iesp&jamo
pasiitijuma 1.1.2. Pasiitijuma Noformé viesa Patstavigi veic neprecizitasu ietekmi uz
pienemsanas solus. noformésana. pasttijumu. noformésanu dazadu talaku pasttijuma izpildi.
veidu pasttijumu Veic pasiitijumu uzskaites
Izprot: pasitijumu vienlaicigi, velreiz, analizes uzdevumus.
aprites un uzskaites apstiprinot
ciklu uznémuma. detalas/nianses/viesu
vélmes vinu klatbatné .
1.1.3. Pasitfjuma Apraksta pasitijuma | Izverté pasitijuma
informacijas aprite informacijas apriti informacijas aprites
uznémuma. savu pienakumu ciklu uznémuma,
ietvara, apzinoties aprakstot katru tas
uzskaites svarigumu. | posma nozimibu.
2. Spéj: nodot 2.1. Viesa pasiitijuma | 2.1.1.Pasitfjuma Nodod pienemto Nodod pienemto Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic praktiskus
pasiitijumu personalam | izpildes uzsaksana. nodosana pasiitijumu izpildei pasiitijumu izpildei viesu pasitijuma nodoSanas
bara un virtuve. - virtuves personalam virtuvei — pavaram un | nekavgjoties procesus virtuves
(15% no modula - bara personalam. bara personalam. iesaistitajam personalam, dazada veida
Zina: pasiitijuma kopgja apjoma) personalam (Vvirtuves, pasiitijumus, analizgjot
izpildes laikus, bara u.c.), skaidrojot neprecizitasu ietekmi uz
atbildigas personas par visas detalas. talaku pasttijuma izpildi.
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pasitijuma izpildi.

Izprot: pasiitijuma
precizas koordinacijas
nozimi kvalitativas
apkalpoSanas
nodro$inasana.

2.1.2. Galda klajuma
korekcijas atbilstosi
pasttijumam.

Veic galda klajuma
korekcijas atbilstosi
pasitijumam
apkalposanas sakuma
posma.

Veic savlaicigu un
precizu galda
klajuma/u korekciju
atbilstosi
pasttijumam/-iem visa
apkalposanas laika.

Praktiskais darbs.

Izglitojamie veic praktiskus
viesu pasiitijuma nodosanas
procesus bara personalam,
dazada veida pastitijumus un
savlaicigu veicot korektivas
darbiba galda klajuma/-os.

2.1.3. Pasitijuma
sanemsana no virtuves
un bara.

Sanem viesu
pasttijumu no
virtuves — pavara un
bara, parliecinas par
pasttijuma
pareizumu.

Sanem viesu
pasiitijumu no virtuves
— pavara un bara un/vai
citam
strukttrvienibam,
uzraugot/saskanojot to
gaidiSanas laiku,
detalizeti parbauda
pasititos €dienus un
dzerienus, to kvalitati
u.s. faktorus.

Spéle.
Grupu darbs.

Izglitojamies spele spéeli
“salauztie telefoni”. Katrai
grupai tiek izdalita viena
uzdevumu kartina, kur
aprakstits detalizéts &dienu un
dz@rienu pasiitijums, ar
detaliz€tam niansém, piem.,
aizstat piedevas, vidgji cepts,
bezgluténa maize. Spéli sak
divi grupas dalibnieki.
Pirmais dalibnieks to nolasa
otram dalibniekam, pargjie
nedzird. Otrais dalibnieks
parstasta tresais, treSais
ceturtajam grupas
dalibniekam utt. PEdg&jais
speles dalibnieks atstasta
visai grupai. Salidzina ar
uzrakstito pasttijumu. Spéli
atkarto ar citu kartinu, laujot
otrajam dalibniekam (viesis -
viesmilis) pierakstit detalas.
Tiek veikti secinami par
informacijas nodoSanas
veidiem un korektumu.

Spéele.

Izglitojamie veic vizualas
atminas trenéSanu. Pedagogs
uz paplates saliek desmit
dazadus priekSmetus.
Izglitojamie iegaumg.
Pedagogs, izglitojamiem
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neredzot, nonem vienu
priekSmetu un paplati atrada
izglitojamajiem. Katrs
dalibnieks pieraksta nonemta
priek§meta nosaukumu,
citiem dalibniekiem neredzot
un nenosaucot to skali.
Pedagogs atkarto sadas
darbibas 7-10 reizes, turklat
uzliekot atpakal ieprieks
nonemtos priekSmetus (uz
paplates vienlaikus jaatrodas
deviniem priekSmetiem) un
mainot to atraSanas vietu uz
paplates. Spéles nosléguma
pedagogs nosauc nonemto
priek§metu secibu (ieteicams
pierakstit pie katra
priek§meta nonemsanas),
izglitojamie secina, savas
vizualas atminas trenéSanu.

3. Spgj: pasniegt
pasttitos €dienus un
dz@rienus.

Zina: apkalpoSanas
secibu, €édienu un
dz@rienu kvalitates
prasibas, &dienu un
dzérienu
organoleptiskos
raditajus, higienas
noteikumus.

Izprot: uzneémuma
noteiktos standartus
€dienu un dzerienu
pasniegSana un

3.1. Edienu un

dz@rienu pasniegSana.

(30% no modula
kopgja apjoma)

3.1. 1. Viesu Veic viesu Patstavigi un Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic praktisku
apkalposanas seciba. apkalposanu pie viena | vienlaikus veic viesu viesu apkalpo$anu, modelgjot
galda, izmantojot apkalposanu pie dazada veida apkalposanas
noteiktu apkalposanas | vairakiem galdiem, procesus.
metodi. izmantojot dazadas
apkalpoSanas metodes,
raksturo nianses.
3.2.1. Edienu un Veic &dienu un Pasniedz koriggjot Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic praktisku

dz@rienu pasniegS§ana.

dz@rienu pasniegSanu.

savas darbibas dazadas
situacijas: vietas
trakums apkalpoSanai,
liels porciju skaits, liels
dzerienu trauku skaits,
u.c.

dazada veida &dienu un
dzerienu pasniegSanu,
izmantojot dazadus traukus
un viesu atrasanas vietas pie
galda.

3.3.1. Edienu un
dzeérienu kvalitates
nodroSinasana.

Pasniedz €dienu un
dzg€rienus, ieverojot
€dienu un dz&rienu

Pasniedzot €dienus un
dz@rienus, parliecinas
par &dienu un dzgerienu

Grupu darbs.

Izglitojamie veido noteiktu
€dienu un dz€rienu grupu
kvalitates kriteriju
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kvalitates
nodro$inasana.

pamata kvalitates
raditajus (argjais
izskats,
organoleptiskie
raditaji, piemeroti
trauki, u.c.).

atbilstibu kvalitates
raditajiem —
organoleptiskiem
raditajiem,
pasniegSanas
temperatiira, trauku,
piederumu un glazu
atbilstiba, porciju
lielums, u.c. Veic
korekcijas,
sadarbojoties ar citiem
specialistiem.

diagrammu (t.sk. izmantojot
interneta informaciju).
Analizeé dazadu &dienu,
uzkodu, dz&rienu un
izstradajumu organoleptiskos
un kvalitates raditajus,
izmantojot profesionalu
informaciju (no pavariem).

4.Spgj: apkalpot viesus
pie galda.

Zina: korektas un
profesionalas

4.1. Viesu
apkalposana.

(15% no modula

4.1.1. Mutiska sazina ar
viesi.

Veido sazina pozitivu
pastelu, ievero
visparzinamus
saskarsmes principus.

Veido korektu un viegli
saprotamu profesionalu
sarunu ar viesi
apkalposanas laika,
ievéro viesmilibas,

Praktiskais darbs.

Izglitojamie veido dialogus,
apkalpoSanas procesu
restorana, izmantojot lietiskas
etiketes pamatprincipus un
profesionalo terminologiju.

komunikacijas un kopgja apjoma) lietiskas etiketes un
runas kultiiras principi, saskarsmes principus.
Zif;;leﬂslzis’s;g;ﬁses 4.1.2. Apkalposanas Apkalposanas laika “Patur acis”/ Situaciju analize. | Izglitojamie risina dazadas
pri;lcipu izmantosanu kvalitates nodro$inasana. | kontakt€ ar viesi un nemanami viesi visu situacijas (ieprieks
sazina. iesaistitajiem apkalposanas laiku, uzrakstitas) par viesu vélmju
’ Specialistiem paredzot vina izpildi. Atbild uz

Izprot: apkalposanas at.bilftoéi Qarba iespc?j aim.és Vélme§, ] au‘géj_u.miem, veic
nozimi viesa pienakumiem. past.av_1g1. §adarb0J as ar secinajumus.
apmierinatiba ar 1esa1§:L1'Fa] lem
pakalpojumu. speglihstlem

pasutijuma

pienemsanas un

izpildes laika.
5. Spgj: nodrosinat 5.1. Viesa 5.1.1.Viesa Nosauc un viesa Raksturo viesa Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic praktisko
viesu apmierinatibu un | apmierinatibas apmierinatibas kritériji - | apmierinatibas apmierinatibas viesu apkalpoSanu, dazadu
labsajtutu. nodro§inasana. apkalposanas kvalitate, kriterijus kritérijus apkalpoSanas viesu apkalposanu.,

sazinas kvalitate, apkalposSanas procesa | procesa laika. pamatojoties uz ieprieks

Zina: uznémuma (15 % no modula informacijas uztveres laika. noteiktam vajadzibam.

noteikto kartibu
apkalpoSanas procesa

kopgja apjoma)

kvalitate u.c. viesu
apkalposanas procesa.

Grupu darbs.

Pedagogs izglitojamiem
uzdod sastadit apkalposanas
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nodro$inasanai.

Izprot: darbinieka
lomu viesa vajadzibu
un vélmju
apmierinatibas
nodro$inasana.

kvalitates kritérijus (atrums,
komunikacija, personala
attiecksme u.c. kas ietekmé
noteiktas mérka grupas -
jauniesi, seniori, gimenes ar
bérniem u.c.) apmierinajumu
apkalposanas procesa laika.
Katrs paris prezenté savus
kriterijus, rakstot uz tafeles,
veidojot kriteriju kopumu.
Tiek izdiskut&ti, argumenteti
visu grupu kriteriji. Tiek
secinati kopgjie un katrai
mérkgrupai atikirigie viesa
apmierinatibas kriteriji.

5.1.2. Darbinieka loma Pielago savas Paredz viesa vélmes un | Praktiskais darbs. | Izglitojamie veido dialogu
viesa vajadzibu un darbibas viesa vajadzibas, tai pasa “lomu spéli”, viesis -
velmju apmierinatibas vajadzibu un vélmju laika “virzot” viesi darbinieks, attistot
nodro$inasana. izpildg. vélamaja virziena. komunikaciju prasmes. Tiek
veidotas situacijas dazadu
viesu vélmju izpilde.
6. Spgj: izzinat viesu 6.1. Viesu 6.1.1. Viesu Atskir viesu Raksturo viesu Informacijas Izglitojamie veic interneta
apmierinatibu par apmierinatibas apmierinatibas apmierinatibas apmierinatibas tehnologiju resursu analizi, izvertgjot
sanemto raditaji. noteikSanas metodes. noteikSanas metodes | noteikSanas metodes izmantosana. atsauksmju sniegSanas veidus

pakalpojumu/-iem.

Zina: viesu
apmierinatibas
noteikSanas metodes

(10% no modula
kopgja apjoma)

(mutiskas, rakstiskas
u.c.).

(mutiskas, rakstiskas
u.c.).

majaslapas, socialie tikli u.c.)
un saturu (uzslavas, stidzibas)
par pakalpojumiem
uznémuma. Veic
secinajumus.
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un veidus, darbs ar
stidzibam un
pateicibam,
problémsituaciju
risinasanas iespgjas.

Izprot: ieglito rezultatu
nepiecieSamibu un
lietosanu uzne€muma

Izglitojamie veido aptaujas
anketas par dazadam teémam.
Veic aptauju klas€. Analize
sanemto informaciju, vai
aptauja ietvertie jautajumi un
to formul&jumi, deva
ieguldijumu informacijas
izzinasana?

darbibas talakas 6.1.2. Efektivi Apkalposanas laika Parliecinosi, korekti un | Informacijas Izglitojamie, izmantojot
darbibas uzlabosanai, informacijas prezent€ informaciju efektivi prezente visu tehnologiju interneta vide pieejamas
pakalpojumu pasniegSanas principi. atbilstosi darba viesiem interesgjoso izmatoSana. €dienu kartes un dzerienu
pilnveidosanas pienakumiem. informaciju. kartes, izvélas 5-7 edienu/
iespgjas. dz@rienu veidus. Raksturo
&dienu sastavu, produktu
izcelsmes vietas ( ja
noradits), gatavosanas
tehnologijas; dzerieniem
apraksta izcelsmes vietu,
dzgriena garsa Tpasibas u.c.
7. Sp&j: laipni pavadit | 7.1. Viesu 7.1.1. Viesu pavadisana. | Veic viesa Korekti veic viesa Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic
viesus pakalpojuma apkalpoSanas pavadiSanas darbibas, | pavadiSanas darbibas, vingrinajumus - pavadiSanas

izpildes nosléguma.

Zina: atgriezeniskas
saites veidoSanas
iespgjas.

Izprot: viesmila
profesionalo
pienakumu izpildes un
pozitivas saskarsmes
lomu apkalpoSanas
procesa.

nosléguma posms.

(5% no modula
kopgja apjoma)

ieveérojot noteiktu
secibu.

ieverojot lietiskas
saskarsmes, etiketes un
viesmilibas principus.

procesu restorana, dazadu
viesu, viesu grupu
pavadisanu, izmantojot
lietiskas etiketes un
saskarsmes principus.

7.1.2. “Atgriezeniskas
saites” veidoSana ar
viesi.

Pateikties par viziti,
atgadinat viesus par
uznémuma
pakalpojumiem.

Pateikties par viziti,
informé viesus par
uzn€muma Tpasajiem
piedavajumiem,
pakalpojumiem.
Apkopo informaciju
par viesu atsauksmém
dazados terminos un
kontekstos.

Prata vétra.

Izglitojamajiem tiek
piedavats apspriest “viesa
pavadisanas posma” labos un
sliktos piemérus. Atzinas tiek
pierakstitas uz tafeles “Ko un
ka vajadzetu?” un “Ko un ka
nevajadz&tu?”
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MODULA "Viesu pasitijuma izpilde"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums

1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1. Restoranu automatizéta parvaldes sist€émas aprikojums, mobilie terminali 1

1.2. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam.
1.3. Macibu restorans 1

2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1 Blocini 1 Katram izglitojamam.
2.2. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilsto$i modula TstenoSanai
2.3. Edienu kartes Atbilstos$i modula TstenoSanai
24. Dzgrienu kartes Atbilstos$i modula TstenoSanai
2.5. Speles “Salauztie telefoni” kartinas, kur aprakstits detalizets €dienu un dzerienu pasttijums Atbilstos$i modula TstenoSanai
2.6 Galda klasanas aprikojums koplieto$anai un individualai lietoSanai ( trauki, glazes, piederumi u.c.) Atbilstos$i modula TstenoSanai
2.7. Edienkartes, dzérienu kartes Atbilstos$i modula TstenoSanai
2.8. Situaciju analizes uzdevumi Atbilsto$i modula isteno$anai
2.9. Tafele ar rakstampiederumiem 1
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MODULA "'Norekini ar viesi"* APRAKSTS Uz sakumu

Modula Sekmét izglitojamo sp€jas sagatavot rékinus, norékinaties ar viesi un grupam par sniegtajiem pakalpojumiem
mérkis un sagatavot kases dokumentaciju.
Modula Attistit izglitojama prasmes:
uzdevumi 1. Sagatavot precizu rékinu par sniegtajiem pakalpojumiem.
2. Norékinaties ar viesi un grupam par sniegtajiem pakalpojumiem.
3. Sagatavot kases dokumentaciju.
4. Darboties ar €dinasanas uznémuma automatizetas sistémas kases moduli.
Modula Apgiti moduli "Darba vietas un telpu sagatavosana", "Sagatavosanas viesu apkalposanai”, "Viesu pasiitijuma

ieejas nosacijumi

pienemsSana”, "Viesu pasiitijuma izpilde".

Modula
apguves novertésana

Modula "Norékini ar viesi" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu: sagatavo rékinu par sniegtajiem
pakalpojumiem, norékinas ar viesi/-iem un sagatavo kases dokumentaciju.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Norékini ar viesi" ir obligatas izvéles B dalas modulis, kura apguve ir ieejas nosacijums modula
"Dz&rienu un kokteilu gatavosana" apguvei.
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MODULA "Norekini ar viesi" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodros§inajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Videjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Iimenis apguves Itmenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spgj: sagatavot 1.1.R&kinu 1.1.1. Norekinu veidi. Nosauc norékinu Raksturo norekinu Individuals Izglitojamie patstavigi veic
precizu rékinu par sagatavoS$ana. veidus, to atSkirtbas. | veidus, analizg to patstavigais darbs. | konkrétu uzdevumu — Kas

sniegtajiem
pakalpojumu.

Zina: norekinu veidus
un to atSkiribas, rékina

(15% no modula
kopgja apjoma)

atSkiribas.

jaieklauj katra rekina? — par
rekvizitiem rékina, lai tas
atbilstu LV normativo aktu
prasibam.

. 1.1.2. Rekina Nosauc rékina Precizi/secigi uzskaita | Praktiskais darbs. | Izglitojamais gatavo rékinu
sagatavosanas detalas N SRS . 7 S ’
un iespEiamas sagatavo$anas detalas. obligatos rekvizitus. un ieraksta obligatos paraugus secigi ierakstot
pejamas . rekvizitus rékinu informacija par rékinu,
neparedzgtas izmainas. ’ : o T
’ paraugos. informaciju pakalpojumu,
Izprot: rekinu paka.l pojuma spledzeja .
_ o rekvizitus un citas detalas, lai
noformésanas kartibu. . . _
pilnveidotu konkré&tas
prasmes.
2. Spg&j: norekinaties ar | 2.1.Norekinu 2.2.1. Rekina Apkopo rekinu par Sagatavo rekinu par Praktiskais darbs. | Izglitojamie atbilstosi darba
viesi un grupam par veiksana. izrakstiSana par sniegtajiem sniegtajiem uzdevumam veic situacijas
sniegtajiem sniegtajiem pakalpojumiem, pakalpojumiem un model&Sanu, viesa
pakalpojumiem. (35% no modula pakalpojumiem. ievérojot rékina pamato katras pozicijas norékinasanas par

Zina: norekinaSanas
secibu, norékinu
veidus, skaidras un
bezskaidras naudas
norekinu veikSanas
procediras (t. sk., ja ir
izmainas samaksas
nosacijumos).

kop€ja apjoma)

sastadiSanas
noteikumus.

aprekinu, ievérojot
rékina sastadiSanas
noteikumus.

pakalpojumiem, izraksta
rekinu.

2.2.2. Rekinu
precizésana.

Saskano sagatavota/-
0 rekina/-u
informaciju par
pakalpojumu ar
viesi/-iem, precizé
kopsummu/-as.

Saskano sagatavota/-o
rékina/-u visas detalas
un informaciju par
pakalpojumu ar viesi/-
iem, skaidro
neprecizitates un korige

Situacijas analize.

Izglitojamie apspriez un
izverte situacijas (kuras ir
aprakstitas un izdalitas
izglitojamiem) par
kladainiem/nepreciziem
rékiniem, neskaidru
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Izprot: precizu
norékinu nozimi, kases
sist€mas un
maksajumu kar$u
terminala darbibas
pamatprincipus.

informaciju (t. sk., ja ir
izmainas samaksas
nosacijumos).

informaciju rekinos,
parpratumiem par
pakalpojuma cenu u.c..
Izglitojamie atbild uz
jautajumiem, piedava
risinajumus.

Galvenos secinajumus un
kritiskos punktus, pieraksta
uz tafeles, apkopo. Veido
labas norekinu prakses
modeli.

2.2.3.Skaidras un Norékinas ar viesiem, | Patstavigi norekinas ar | Praktiskais darbs. | Izglitojamie, modelé
bezskaidras naudas izmantojot skaidras viesiem, izmantojot norékinu procesa situacijas,
norékinu sistémas. un bezskaidras skaidras un bezskaidras kas atbilst uzdevumiem,
naudas norékinu naudas norgkinu norékinas ar viesiem par
sistémas specialista sistémas. sniegtajiem pakalpojumiem,
vadiba. izmantojot skaidras un
bezskaidras naudas norgkinu
sistémas.
3. Spgj: aizpildit kases | 3.1 Kases 3.1.1. Kases un Lieto kases sistemu, Lieto kases sisteému, Praktiskais darbs. | Izglitojamie aizpilda ar kases
dokumentaciju. dokumentacijas kreditkarsSu sistéma, kreditkar$u norékinu | kreditkar$u norekinu sistému saistito
noformésana. norékinu dokumentacijas | terminalus, veido terminalus, aizpilda ar dokumentaciju, sagatavo
Zina: kases sastadiSana. norekinu kases sisteému saistito rékinus, sagatavo kases
dokumentacijas un (30% no modula dokumentaciju. dokumentaciju, atskaites dokumentaciju.
saistito ar darba kopgja apjoma) sagatavo rekinus.
pienakumiem
dokumentu — : — . — S—
aizpildisanas 3.1.2. Kases Registre atseviskas Registre visas kases Praktiskais darbs | Izglitojamie dokumenté kases
noteikumus. dokumentacija. kases operacijas operacijas iekartota operacijas, izdarot $adus
iekartota kases kases gramata (papira ierakstus: skaidras naudas
Izprot: kases norgkinu gramata (papira registra veida) un/vai atlikums kasg attieciga
sistemas darbibu un registra veida). elektroniski. perioda sakuma/ beigas un
dokumentacijas apriti. visas kases operacijas
attiecigaja perioda, nodalot
skaidras naudas sanemsanu
un izsniegsanu.
4. Spgj: lietot 4.1. Automatizetas 4.1.1. Automatizgtas Veic pamatnorékinu Lieto automatizetas Praktiskais darbs. | Veic pasitijuma pienemsanu,

€dinasanas uznémuma

sistémas darbibas

sist€tmas pamatmodulu

darbibas ar

sistémas kases moduli,

laboSanu un norékinus par
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automatizetas sistemas
kases moduli.

Zina: edinasanas
uznémuma
automatiz&tas sist€émas
pamatdarbibas
principus.

Izprot: automatizetas
sist€émas darbibu un
dokumentacijas apriti.

pamatprincipi.

(20% no modula
kopgja apjoma)

darbiba.

automatizéetas
sistemas kases
moduli.

aizpilda ar kases
sistému saistito
dokumentaciju,

sagatavo rekinus.

pasiitijumiem, izmantojot
&dinasanas uznémuma
automatizgtas sisteémas.

leteicamie avoti

Patérétaju tiesibu aizsardzibas likums [skatits 2019. gada 12. marta]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=23309
Uljanova I. Mazumtirdzniecibas vadibas rokasgramata. — Riga: Dienas Bizness, 2007.
Halatovs O. BRIO Engineering, Elektroniskais kases aparats 4020™, lietotaja rokasgramata BRIO EngineerinG, 2003.

Edinasanas uznémuma vaditaja rokasgramata / redaktore Ingrida Millere. - Jelgava: LLU, 2017. [skatits 2019. gada 12. marta].Pieejams:
http://llufb.llu.lv/LLUgramatas/PTF/Edinasanas_uzn_vad_rokasgramata.pdf
Kaparkalgja D. Merc¢endaizinga un pardoSanas makslas pamati. Rigas Tirdzniecibas Tehnikums, 2011. [skatits 2019. gada 12. marta]. Pieejams:

http://www.rtpv.edu.lv/spaw/uploads/files/Mercendaizinga%20un%20pardosanas%20pamati%20A5.pdf
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MODULA "Norekini ar viesi"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Kases aparats 1
1.2. Restoranu automatiz&ta parvaldes sisteémas aprikojums, mobilie terminali 1
1.3. Kalkulatori 1 katram izglitojamajam.
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Uznémuma dokumentu veidlapas Atbilstosi modula isteno$anai
2.2. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi modula TstenoSanai
2.3. Tafele ar rakstampiederumiem 1

Modulis "Nor&kini ar viesi"
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MODULA "Uzskaites un atskaites dokumentacijas sagatavoSana eédinasanas uznemuma'" APRAKSTS Uz sakumu

Modula Sekmeét izglitojamo sp&jas nodroSinat materialo vertibu (izejvielu, produktu un citu resursu) uzskaiti €dinasanas
meérkis uznémuma, sagatavot un noformét uzskaites un atskaites dokumentaciju.
Modula Attistit izglitojamo prasmes:
uzdevumi 1. Uzskaitit materialas vertibas (izejvielu, produktu un citu resursu) savas kompetences ietvaros.
2. Veikt produkcijas pasttijumu noliktavai, aizpildit pasttijuma pavaddokumentus.
3. Aizpildit un noformét ar darba procesu saistito atskaites dokumentaciju. o
4. Veikt inventarizaciju un veidot materialo vertibu inventarizacijas aktus, apstradat inventarizacijas iegiito
informaciju savas kompetences ietvaros.
Modula Apgiti moduli "Viesu pasttijuma izpilde" un "Norekini ar viesi".

ieejas nosacijumi

Modula
apguves novertésana

Modula "Uzskaites un atskaites dokumentacijas sagatavoSana €dinaSanas uznémuma" apguves nosléguma
izglitojamie karto parbaudijumu: piedalas inventarizacijas procesa €dinasanas uznémuma struktiirvieniba,
uzskaita materialas vertibas (izejvielas, produktus un citus resursus), noformé atskaites dokumentaciju.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Uzskaites un atskaites dokumentacijas sagatavosana €dinasanas uznémuma" ir B dalas modulis, kuru
izglitojamie apgist vienlaicigi ar moduli "Tehnologiska dokumentacijas izstrade".

Modulis "Uzskaites un atskaites dokumentacijas sagatavo$ana &dinasanas uznémuma"




Modulim "Uzskaites un atskaites dokumentacijas sagatavos$ana €dinasanas uznémuma" seko modulis "Dz&rienu
un kokteilu gatavoSana".

Modulis "Uzskaites un atskaites dokumentacijas sagatavosana &dinasanas uzpémuma "




MODULA "Uzskaites un atskaites dokumentacijas sagatavosSana édinasanas uznémuma" SATURS

Sasniedzamais
rezultats

Temats

leteicamais
saturs

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodroSinajums
Metodiskie
Vidégjs Optimals panémieni un Idejas
apguves limenis apguves Iimenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas

1.Spg&;j: uzskaitit
materialas veértibas
(izejvielu, produktu un
citu resursu) savas

1.1.Precu, izejvielu un
mazvertiga inventara
uzskaite.

1.1.1. Precu, izejvielu un
mazvertiga inventara
uzskaites noteikumi.

Apraksta dazadu
precu, izejvielu un
mazvertiga inventara

uzskaites noteikumus.

Salidzina dazadu precu,
izejvielu mazvertiga
inventara uzskaites
noteikumus, atrod

Grupu darbs.

Izglitojamie sadalas grupas (3
- 6 grupa). Pedagogs rosina
izglitojamos, izmantojot
datoru, iegiit informaciju no

kompetences ietvaros. | (20% no modula kopigas un atskirigas interneta par dazadu precu,
kopgja apjoma) iezimes. izejvielu un mazvertiga
Zina: uzskaites inventara uzskaites
noteikumus, pamatprincipiem. Iegito
dokumentu informaciju izglitojamie
noformésanas kartibu. apkopo un noformé
prezentacijas veida.
Izprot: uzskaites 1.1.2 Pre€u, izejvielu un | Uzskaita dazadas Uzskaita dazadas Praktiskais darbs. | lzglitojamie uzskaita dazadas
dokumentacijas aprites mazvertiga inventara preces, izejvielas un preces, izejvielas un preces, izejvielas un citus
principus un to uzskaites soli, mazvertigo inventaru | mazveértigo inventaru resursus, izmantojot
nozimigumu dokumentu kvalificéta specialista | atbilstosi uzskaites klasisko/manualo uzskaites
€dinasanas uznémuma noformésanas kartiba. vadiba. noteikumiem un metodi (papirs un pildspalva)
kopgja darbiba. analize iespg&jamo un elektronisko metodi,
kladu rasanas avotus. (izmantojot svitrkodu
sken&sanu), un salidzina
ieglitos rezultatus.
2. Spgj planot 2.1. 1zejvielu, 2.1.1 Pasttijumu Nosauc pasiitijuma Plano produktu Praktiskais darbs. | Izglitojamie plano izejvielu,

pastitamo produktu
apjomu un aizpildit
pasitijuma

pavaddokumentus.

Zina: dokumentu un

produktu un
mazvertiga inventara
pasttijumu planoSana
un veiksana.

(15% no modula

planosana.

planosanas solus,
ieverojot
izmantojamo
produktu un izejvielu
apjomus, deriguma
terminus un kvalitati.

pasiitijumu, ieverojot
€s0$o un planoto
produktu un izejvielu
apjomus, deriguma
terminus un kvalitati.,
pasiitijuma plano$anas

produktu vai mazvertiga
inventara pasitijuma
apjomus, vadoties pec dota
darba uzdevuma.

Modulis "Uzskaites un atskaites dokumentacijas sagatavosana &dinasanas uzpémuma "




produktu aprites ciklu
uznémuma.

Izprot: produktu
planosanas principus,
pamatojoties uz darba
planu.

kopgja apjoma)

secibu.

2.1.2. Pasiitijumu
pavaddokumentu
sagatavoSana un
pasiitijuma veiksana.

Sagatavo visparigu
informaciju aizpildei
pasttijumu
pavaddokumentiem
p&c noradijumiem.

Aizpilda pastitijumu
pavaddokumentus un
korekti veic
pasttijumu.

3. Spgj: aizpildit un 3.1. Atskaites 3.1.1. Precu, izejvielu Sagatavo informaciju | Aizpilda uzskaites un Praktiskais darbs. | P&c dota darba uzdevuma,
noformét ar darba dokumentacija. un mazvertiga inventara | ar darbu saistitajai atskaites dokumentus - izglitojamie grupas pa 2-3
procesu saistito uzskaites un atskaites uzskaites un atskaites | pavadzimes, aizpilda konkréto atskaites
atskaites (15% no modula dokumentacija. dokumentacijai - registracijas zurnali, dokumentu veidu —
dokumentaciju. kopgja apjoma) pavadzimes, kases gramata, kvitis, pieméram: pasiitijuma lapas,
registracijas zurnali, iepirkuma akti, parruna un analizgé
Zina: uzskaites un kases gramata, kvitis, | inventarizacijas lapas, dokumentu aizpildisanas,
atskaites iepirkuma akti, pasutijuma lapas u.c. - noformésanas darbibas un to
dokumentacijas veidus inventarizacijas lapas, | noformé atbilstosi apritu uzpémuma. .
un sagatavosanas pasiitijuma lapas. noteiktai kartibai.
kartibu. 3.1.2. Dokumentacijas Nosauc Ievéro noteiktu kartibu
aprite. dokumentacijas dokumentu
Izprot: dokumentacijas aprites kartibas aprité/sistéma -
aprites kartibu galvenos posmus un dokumentu
uznémuma. prasibas ar darba sastadiSanu,
procesu saistito noformésanu,
atskaiteém. registréSanu un darbu
ar tiem, izpildes
kontroli, apkoposanu
un glabasanu u.c. savas
kompetences ietvaros.
4. Spgj: veikt 4.1 Inventarizacija. 4.1.1. Inventarizacijas Defing Izskaidro Parrunas. Izglitojamie un pedagogs
inventarizaciju un pamatnoteikumi un veidi | inventarizacijas inventarizacijas iesaistas saruna par

veidot materialo
vértibu inventarizacijas
aktus.

Zina: inventarizacijas
veidus, sava atbildiba

(25% no modula
kopgja apjoma)

(manuali un
elektroniski.)

galveno uzdevumu
un apraksta visparigi
inventarizacijas
veikSanas procediru.

veikSanas procediiru
pa posmiem, salidzina
un izverte abus
inventarizacijas
veik$anas veidus.

inventarizacijas
uzdevumiem,
nepiecieSamibu un
veikSanas procediiru. Define
inventarizacijas - manuali un
elektroniski — efektivitati.

Modulis "Uzskaites un atskaites dokumentacijas sagatavosana &dinasanas uzpémuma "




eso$o materialo vertibu 4.1.2 Inventarizacijas Apraksta un piedalas | Veic inventarizaciju, Praktiskais darbs. | Izglitojamais pasniedzgja
uzskaites sisteému. soli. inventarizacija defingjot klatbutné veic vienkarsotu
atbilstosi inventarizacijas inventarizaciju kada no
Izprot: uzneémuma inventarizacijas veikSanas gaitu saskana strukt@irvienibam. Veic
noteikto planam un ar inventarizacijas aprekinus, izverte iegiito
inventarizacijas instrukcijai. planu un instrukciju. informaciju.
veikSanas kartibu un
noteikumus. . — m— R m—
4.1.3.SvérSanas un Lieto svérSanas, Parbauda precizitati un | Vingrinasanas. Izglitojamie grupas vai paros
mgérisanas ierices. mérisanas ierices lieto svérsanas, pedagoga vadiba darbojas ar
inventarizacijas mg&risanas ierices. mgriericém — veic dokumentu
procesa. parbaude un iericu
verifikacija.
4.1.4. Inventariz&jamo Precizi fiksé Precizi fikse (saskaita, | Praktiskais darbs. | Izglitojamie grupas vai paros
objektu fikséSana (saskaita, nosver, nosver, izméra u.t.t.) pedagoga vadiba darbojas ar
(saskaitiSana, izméra u.t.t.) inventariz&jamos mgériericém. Parbauda
nosvérsana, merisana inventariz&jamos objektus, seko to rezultatu.
u.c.) objektus. korektai uzradiSanai
inventarizacijas aktos.
5. Spgj: apstradat 5.1 Inventarizacijas 5.1.1. Inventarizacijas Parbauda un Parbauda obligatos Darbs Izglitojamie sadalas paros
inventarizacijas iegito | atskaites. akta noforméSana un/vai | identific€ obligatos rekvizitus, identific€ un | grupas/paros. vai grupas (pa 3-8 grupa),
informaciju savas parbaude. rekvizitus. veic labojumus. izmantojot interneta resursus
kompetences ietvaros. | (25% no modula sagatavo zinojumu par
kopgja apjoma) rekvizitu korektu
Zina: informacijas noformé$anu inventarizacijas
izmanto$anas un akta.
uzglabasanas 5.1.2. Matematiskie Parbauda Parbauda matematiskos | Vingrinasanas. Izglitojamie grupas vai paros
noteikumus. aprekini inventarizacijas | matematiskos aprekinus pedagoga vadiba parbauda
akta. aprekinus inventarizacijas akta, matematiskos aprékinus un
Izprot: inventarizacijas akta. | analiz€ un uzskaita saisttto informaciju - preces
inventarizacijas un rezultatu neatbilstibu nosaukumus, mérvienibas,
atskaites nozimi darba gadijuma. daudzumu, cenas, summas.
organizacija. Parbauda rezultatu.
5.1.3.Inventarizacijas Piedalas Patstavigi sagatavo Praktiskais darbs. | Izglitojamais $kiro un grupé
dokumentu uzglabasana. | inventarizacijas inventarizacijas inventarizacijas dokumentus,
dokumentu dokumentus sagatavo tos dokumentu
sagatavosSana uzglabasanai, ievérojot uzglabasanai, ieverojot
uzglabasanai, dokumentu likumdos§ana noteiktas

ievérojot dokumentu

uzglabasanas

prasibas un uzglabasanas

Modulis "Uzskaites un atskaites dokumentacijas sagatavosana &dinasanas uzpémuma "




uzglabasanas noteikumus un terminus
noteikumus un terminus.
terminus.

leteicamie avoti

Januska M. Gramatvedibas uzskaite praktiskajas situacijas. — Riga: SIA "Merkdarijs LAT", 2002.

Kulisa I. Restoranu bizness: no idejas I1dz realitatei. Macibu lidzeklis iesacejiem uznémejdarbiba. — Riga: ISMA, 2005.

Millere 1., Medne L., Riekstina-Dolge R. u.c. Sastadijusi I. Millere. Rokasgramata edinasanas uznémumu vaditajiem. - Jelgava: Latvijas Lauksaimniecibas universitate, 2007.

Edina8anas uznémuma vaditdja rokasgramata / redaktore Ingrida Millere. - Jelgava: LLU, 2017. [skatits 2019.gada 1. februari Pieejams:
http://llufb.llu.lv/LLUgramatas/PTF/Edinasanas_uzn_vad_rokasgramata.pdf

Barrows C. W., Powers T. Introduction to Management in the Hospitality Industry. 7th ed. Hoboken, NJ: John Wiley & Sons, 2008.
Cousins J.A,, Lillicrap D.R. Food and Beverage Sevice. London: Hodder Education, 2010.

Dahmer S.J., Kahl K.W. Restaurant Service Basics. 2ndedition. Hoboken New Jersey: John Wiley & Sons, 2009.

DavisB., LockwoodA., Pantelidisl., AlcottR., Food and Beverage Management.5thed.London: Routledge, 2012.
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MODULA "Uzskaites un atskaites dokumentacijas sagatavosana édinasanas uznémuma"

ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Videokamera 1
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Uzskates lidzekli ( tematiskie plakati, izdales materiali, fotoatt€lu, aktuala periodika u.c.) Atbilstosi modula
istenoSanai
2.2. Drosibas tehnikas instruktazas Katrai iekartai
2.3. Uzpémuma dokumentu veidlapas - precu, inventara, izejvielu atskaites, inventarizacijas dokumentu, aktu, precu, izejvielu, 1 katram
inventara norakstiSanas paraugi. izglitojamajam
2.4. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi modula
istenoSanal

Modulis "Uzskaites un atskaites dokumentacijas sagatavosana &dinasanas uzpémuma "
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MODULA "Tehnologiskas dokumentacijas izstrade' APRAKSTS Uz sakumu

Modula
merkis

Sekmét izglitojamo spé&jas planot un izstradat dazadas &dienkartes un dzeérienu kartes, izstradat €dienu un
dzerienu tehnologiskas un kalkulacijas kartes.

Modula
uzdevumi

Attistit izglitojamo prasmes:

1. Piedalities uznémuma &dienkartes un dze€rienu kartes planoSana sadarbiba. ar ieinteres€tajam pusém
(restorana vaditajs, zales parzinis, Sefpavars, pasititajs, u.c.).

2. Izveidot dazadu veidu dzg€rienu kartes.

3. Izveidot vienkarsu &dienu, uzkodu un dzérienu tehnologiskas kartes.

4. Izstradat vienkarSu &dienu, uzkodu un dzerienu kalkulacijas kartes.

Modula
ieejas nosacijumi

Apgiti moduli "Viesu pasitijuma izpilde" un "Norekini ar viesi".

Modula
apguves novertésana

Modula "Tehnologiskas dokumentacijas izstrade" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu: izstrada,
noformé un prezenté/pamato piedavajuma &dienkarti un dz€rienu Karti, sagatavo tehnologiskas un kalkulacijas
kartes.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Tehnologiskas dokumentacijas izstrade" ir B dalas modulis, kuru izglitojamie apgiist vienlaicigi ar
moduli "Uzskaites un atskaites dokumentacijas sagatavoSana &dinasanas uznémuma".
Modulim "Tehnologiskas dokumentacijas izstrade" seko modulis "Dzérienu un kokteilu gatavoSana".

Modulis "Tehnologiskas dokumentacijas izstrade"




MODULA "Tehnologiskas dokumentacijas izstrade' SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodroSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidégjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves limenis apguves Itmenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spgj: piedalities 1.1 Edienkartes. 1.1.1 Edienkartes Visparigi apraksta Izverte un analizé Diskusija. Pedagogs piedava

edienkartes un
dz@rienu kartes
planosana sadarbiba. ar
ieinteres€tajam pusém
(restorana vaditajs,
zales parzinis,
Sefpavars, pasititajs,
utt.).

Zina: &dienu karsu,
veidus, pieprasijuma
patnibas dazadu
apstaklu ietekmé,
€dienu kartes saturu,
tehnologiskas kartes.

Izprot: edienkartes,
€dienkartes,
nepieciesamibu
uznémuma darbibas
nodros§inasana.

(5% no kopgja
modula apjoma)

veidosanu ietekmgjosie
faktori.

&dienkartes veidoSanu
ietekmgjosSos faktorus
- uzp€muma veids,
razo$anas jauda,
iekartas, personala
kvalifikacija,
apkalposanas veids,
sezona, u. C.

&dienkartes veidosanu
ietekmejosos faktorus
noteiktas dazadu

edinasanas uznpeémumu
&dienkartes (vismaz 3)
un salidzina pec

noteiktiem kriterijiem.

apspriesanai tematu
Edienkarti ietekméjosie
faktori. Izglitojamie sadalas
grupas (3 vai 4 dalibnieki);
apspriezas par &dienkarsu
ietekmgjosiem faktoriem
viena veida &dinasanas
uznémumos un salidzina
rezultatus.

1.1.2.Edienkarsu veidi

Nosauc un apraksta

lzverte un analizé

Jautasana un

Pedagogs uzdod jautajumus

€dienkarsu veidus: vismaz 5 &dienkarSu atbildésana. par tematu Edienkarsu veidi
pamata, paplasinato, | veidus un katras un izglitojamie atbild uz tiem
izvéles, biznesa &dienkartes - jautajot un atbildot
pusdienu, raksturojosas iezimes . interpret€ un analizé
degustacijas, U.C. informaciju par katras
€dienkartes raksturojosam
iezZim&€m un pieprasijuma
Tpatnibam dazadu apstaklu
ietekme.
1.2 Edienkartes 1.2.1. Edienkartes Visparigi apraksta Plano (pamata un/vai Praktiskais darbs. | Izglitojamie, izmantojot
planosana un izveide. | planosana. €dienkartes paplasinato un/vai dazadu restoranu interneta

(35% no modula
kopgja apjoma)

planoSanas secibu,
nosauc &dienu grupu
secibu &dienkartg,
€dienu saderibu un
citus (vismaz 3)

izvéles) édienkartes
ieverojot &dienu grupu
secibu, €dienu secibu
grupas, produktu un
€dienu daudzveidibu,

resursus, analizé €dienkartes,
apkopo informaciju, izverte
atSkiribas starp &dienkarteém.
Izglitojamie plano &dienkarti
noteiktam pasttijumam,

Modulis "Tehnologiskas dokumentacijas izstrade"




faktorus.

veseliga uztura
pamatprincipus, édienu
izvéles iesp€jas un
uzturveértibu u.c.
faktorus.

ievérojot pedagoga noteiktos
kriterijus.

1.2.2. Edienkartes Apraksta édienkartes | Analiz€ dienkartes Prezentacija. Pedagogs rosina izglitojamos
vizuala izskata/dizaina vizuala vizuala izskata/dizaina izmantot datoru informacijas
veidoSanas izskata/dizaina veido$anas iegliSanai par €édinasanas
pamatprincipi. veido$anas pamatprincipus. uznémumu &dienkarsu
pamatprincipus. vizualo izskatu/dizainu.
Izglitojamie (paros) plano un
veido savu eédienkarti,
ieverojot pedagoga/noteiktos
krit€rijus, prezenté izmantojot
IT.
2. Spgj: izveidot 2.1 Dzérienu kartes. 2.1.1. Dzgérienu kar$u Visparigi apraksta Izverteé un analizé Macibu Izglitojamie tiekas ar
dazadas dzérienu veidi. dzérienu kartes dzerienu kartes ekskursija. specialistiem klatieng,
kartes. (10% no modula veidoSanu veido$anu ietekmgjosos informaciju par dz&rienu

Zina: profesionalo
terminologiju,
dzgrienus dz€rienu
karté, dzerienu kartes
vizuala izskata/dizaina
veidoSanas
pamatprincipus.

Izprot: kvalitativi
sastaditas dzerienu
kartes atbilstibu.

kop€ja apjoma)

ietekm&josos faktorus
- uznemuma veids,
viesu pieprasijums,
dzerienu piedavajums
un cena, personala

faktorus noteiktas
dazadu uzn@mumu
dzgrienu kartes
(vismaz 3) un salidzina
péc noteiktiem

kartem (vismaz 3) pieraksta,
sistematize ieprieks
izveidotas tabulas, iepazistas
ar interneta vietn&s atrodamo
interaktivo informaciju un

kvalifikacija, krit€rijiem. veido informacijas apjomu
apkalposanas veids, par temu Dzérienu kartes.
sezona, u. C.

Visparigi apraksta Plano dz@rienu kartes Jautasana un Pedagogs uzdod jautajumus

dzerienu kartes
planoSanas secibu,
nosauc dzérienu
secibu dzeérienu kartés
un citus (vismaz 3)
faktorus.

(dz@rienu un vai
kokteilu) ievérojot
dz@rienu grupu secibu,
dz@rienu secibu grupas,
originalos nosaukumus,
apjoms, sastavdalas
(kokteiliem) u.c.
faktorus.

atbildésana.

par tematu Dzérienu karsu
veidi un izglitojamie atbild uz
tiem - jautajot un atbildot
interpret€ un analizé
informaciju par katras
dzerienu kartes
raksturojo$am iezimém un
pieprasijuma Tpatnibam
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Nosauc un apraksta
dzérienu karSu veidus
kokteilu kartes, vinu
kartes u.c..

lzvérte un analizé
vismaz 3 dzérienu
kar$u veidus un katras
dzeérienu kartes
raksturojosas iezimes —
dzérienu atbilstibu
noteiktai secibai,
sortimentu, cenas
(amplitada), atbilstibu
&dienkartei (ja ir
iesp&jams) U.C..

dazadu apstaklu ietekmé.

2.1.2 Dzeérienu kartes Veido klasisku Veido klasisku Patstavigais Izglitojamie, izmantojot
izveides noteikumi. dzérienu karti, dzerienu karti - darbs. dazadu restoranu interneta
ieverojot izveides atbilstosi uznémuma resursus, analizé dzerienu
pamatnoteikumus - veidam, patérétaju kartes, apkopo informaciju,
uzn@muma veids, merka grupai, atrasanas izverte iegiito informaciju.
apkalposanas veids, vietai, cenu kategorijai Izglitojamie veido dzérienu
sezona, U. C. u.c. faktoriem. karti, ievérojot pedagoga
noteiktos kriterijus.
3.Spgj: izveidot 3.1 Tehnologiskas 3.1.1. Tehnologiskas Visparigi apraksta Izverte un analizé Individuals Izglitojamie patstavigi veic

vienkar$u &dienu,
uzkodu un dz€rienu
tehnologiskas kartes.

Zina: vienkarsu
€dienu, uzkodu un
dzgrienu tehnologiskas
kartes izstradaSanas
noteikumus, atbilstoSu
datorprogrammu
lietosanu.

Izprot: vienkar$u
€dienu, uzkodu un
dzgrienu tehnologiskas
kartes nozimi un
pielietojumu.

kartes.

(5% no modula
kopgja apjoma)

kartes raksturojums.

recepturu

atskirtbu no
tehnologiskajam
kartem, uzskaita
tehnologiskaja karte
uzradamo
informaciju un
mérvienibas.

receptiiru izmantosanu
tehnologisko kar$u
izveidg, pamato
saistibu un
pielietojumu
tehnologiskaja procesa.

patstavigais darbs.

konkrétu uzdevumu klasg —
precizi parveido receptiras
doto produktu daudzumus
gramos vai ml 1 porcijai un
veido vienkarsas édienu,
uzkodu un dzg€rienu
tehnologiskas kartes.

3.1.2. Tehnologiskas
kartes izveides
noteikumi.

Veido tehnologiskas
kartes (vismaz 3),
ieveérojot tas izveides
principus, izejvielu
ielikuma normas u.c..

Izveido
tehnologiskas kartes
(vismaz 5),

pamato mervienibu
pielietoSanu un
produktu daudzumu.

Vingrinasanas.

Pedagogs piedava un
izglitojamie veic atkartotas
darbibas p&c noteikta parauga
lai pilnveidotu tehnologiskas
kartes izveides prasmes.
Tehnologiskajas kartes
ieklauj visu informaciju par:
izejvielu kvalitativo un
kvantitativo sastavu, &diena
gatavosanas tehnologiska
procesa norisi, &diena

Modulis "Tehnologiskas dokumentacijas izstrade"




iznakumu Uu.C.

3.2. Bruto un neto 3.2.1. Produktu bruto Izveido tehnologiskas | Aprékina produktu Informaciju Izglitojamie izmanto
svars tehnologiskajas | un neto svars kartes, izmantojot neto svaru un porciju tehnologiju informacijas tehnologijas,
kartgs. tehnologiskaja karte. datorprogrammas. iznakumu izmantosana. Word, Excel vai specialas
Aprekina produktu tehnologiskaja kartg, datorprogrammas, lai
(25% no modula neto svaru izmantojot produktu Sagatavotu tehnologiskas
kopgja apjoma) tehnologiskaja karté, | zudumu procentus kartes, aprékinatu produktu
ja ir zinami produktu | pirmapstrade daudzumu dotajam porciju
zudumi un termiskaja apstrade. skaitam.
pirmapstrade. Aprekinu Izglitojamie individuali veic
veikSana. aprekinus, atbilstosi .
izejvielu daudzuma izmainam
noteiktos apstaklos (izejvielu
svara zudumi, izejvielu veida
lidzvertiga nomaina,
termiskas apstrades zudumi,
u.c..).
4.Spgj: izstradat 4.1 Kalkulacijas 4.1.1.Edienu un Nosauc faktorus, kas | lzskaidro cenu Praktiskais darbs. | Izglitojamie analizé un
vienkar$u &dienu, kartes. dzérienu cenu ietekm€ &dienu un noteikSanas metodes. apkopo informaciju par cenu
uzkodu un dzgrienu veidosanas. dz€rienu cenas. ietekmgjosajiem faktoriem,
kalkulacijas kartes. (20% no modula uzcenojumu, PVN &dieniem
kopgja apjoma) un dz&rieniem.
Zina: vienkarsu 4.1.2. Pasizmaksas un Izveido &diena un Izveido &dienu vai Aprekinu Izglitojamie sagatavo
edienu, uzkodu un pardosanas cenas dzérienu kalkulacijas | dz€rienu kalkulacijas veikSana. kalkulacijas kartes un veic
dzerienu kalkulacijas aprékins. kartes, aprékinot kartes un aprékina cenu aprekinus, t.sk.
kartes produktu/sastavdalu produktu/sastavdalu izmantojot
izstradasanas pasizmaksu un paSizmaksu un Word, Excel vai specialas
noteikumus, cenu pardosanas cenu. pardosanas cenu. datorprogrammas.
aprekinus, atbilstosu
profesionalu Veido kalkulacijas Izveido Vingrinasanas. Pedagogs piedava un
datorprogrammas : L L oeteY PRETE
s kartes (vismaz 5), kalkulacijas kartes izglttojamie Veic atkartotas
lietoSanu. LN . - g _
ieverojot tas (vismaz 10), darbibas/aprékinus pec
. izstradasanas izvertgjot to noteikta parauga lai
Izprot: vienkarsu . . . o ; - .
_ 3 noteikumus, informacijas atbilstibu pilnveidotu kalkulacijas
€dienu, uzkodu un _ L . T
. _ . produktu/sastavdalu faktiskajiem razo$anas kartes izstradasanas prasmes.
dzérienu kalkulacijas ’ R g . .
cenas u.c.. apstakliem - Kalkulacijas kartes ieklauj ar

kartes nozimi un
pielietojumu.

produktu/sastavdalu
pieejamibu, daudzumu

parrekina/nomainas
informaciju par
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un cenu u.c. izmainam. produktu/sastavdalu
kvantitativo sastavu, édiena
iznakumu u.c.
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MODULA "Tehnologiskas dokumentacijas izstrade"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. | Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1 Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam

1.2, Multimediju projektors un ekrans 1

1.3. Kalkulatori 1 katram izglitojamajam

2. Materiali, paligmateriali u.tml.

2.1. Edienkartes, dzérienu kartes Atbilstosi modula
istenoSanai

2.2. Uzskates lidzekli ( tematiskie plakati, izdales materiali, tehnologiskas kartes, kalkulacijas kartes, aktuala periodika u.c.) Atbilstosi modula
IstenoSanai

2.3. Restoranu profesionalas datorprogrammas Atbilstosi modula TstenoSanai

2.4. Tematiskas spéles (edienkartes veidosanai) Atbilstosi modula TstenoSanai

2.5. Uznémuma dokumentu veidlapas - tehnologiskas kartes, kalkulacijas kartes, pavadzimes (komplekti) Atbilstosi modula
stenosanali

2.6. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi modula
IstenoSanai
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«Nozaru kvalifikacijas sistémas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroS$inasanai» 2\
A\ 4
MODULA "Dzerienu un kokteilu gatavosana" APRAKSTS Uz sakumu
Modula Sekmét izglitojamo sp&jas gatavot un pasniegt dazada veida un sarezgitibas karstos, aukstos dzérienus un
meérkis kokteilus.
Modula Attistit izglitojama prasmes:
uzdevumi 1. Organizét un parraudzit dzérienu un produktu apriti bara.

2. Gatavot dazadas sarezgitibas karstos un aukstos dzerienus.
3. Gatavot dazadas sarezgitibas kokteilus.
4. Pasniegt un noformét pasiititos dzerienus.

Modula Moduli "Dzeérienu un kokteilu gatavosana" var apgiit tikai péc 18 gadu vecuma sasniegSanas.
ieejas nosacijumi
Apgiti moduli "Tehnologiskas dokumentacijas izstrade" un "Uzskaites un atskaites dokumentacijas
sagatavoSana €dinasanas uznémuma".

Modula Modula "Dzerienu un kokteilu gatavosana" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu - gatavo,
apguves novertesana noformé un pasniedz dazadas sarezgitibas kokteilus, karstos un aukstos dz€rienus.
Modula nozime un Modulis "Dzerienu un kokteilu gatavosana" ir noslédzosais B dalas modulis.

vieta karte
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MODULA "Dzerienu un kokteilu gatavosana" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodro$inajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidégjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves limenis apguves Iimenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spg;j: organizet un 1.1.Dz@rienu un 1.1.1. Dzgrieni un Visparigi raksturo Izverte dzerienu Praktiskais darbs. | Izglitojamie individuali vai
parraudzit dzeérienu un | produktu aprite bara. | produkti bara. dzgrienu veidus, veidus, kimisko grupa veic dazadus praktiskos
produktu apriti bara. gatavosanas sastavu, gatavosanas uzdevumus reala darba vide
(15% no modula tehnologijas u.c. tehnologijas, (darbnica vai uznémuma) -
Zina: dz€rienu un kopgja apjoma) saistito informaciju. mark&jumu u.c. izvert€ un uzskaita dzerienus
produktu Atskir produktu veidu | Nosaka produktu veidu un produktus(bara), fikse
aprite/pietickamiba — pasrazota atbilstibu dazadiem nosaukumus, skaitu, u.c.
dazados terminos, produkcija un iepirkta | nosacijumiem - . raditajus, Veic nepiecie$amos
kvantitati un kvalitati produkcija un nosauc | kvalitate, izsekojamiba, aprekinus u.tml.
ietekmgjosie faktori. to raksturigas higi&na, tehnologiska
pazimes, realizacijas | dokumentacija u.c.
Izprot: bara specifikas, krit€rijus. Izverte visu bara
pasttijuma planosanas dz&rienu un produktu
un paterétaju kvalitates raditajus un
pieprasijuma prasibas.
mijiedarbibu. 1.1.2. Dzgrienu un Plano dz&rienus un Pastavigi plano Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic dz€rienu un
produktu pasttijuma produktu pasttijumu | dzerienus un produktus produktu pastitijuma
planosana. vienai dienai. dazadiem terminiem, planosanu, balstoties uz

izvertgjot apstaklu iepriek§ sagatavotiem datiem

ietekmi planosana — par produktu daudzumu,

sezona, bara kapacitate, apriti un terminiem.

u.c..
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1.1.2. Dz&rienu un
produktu kvantitati un
kvalitati ietekmgjosie
faktori.

Nosauc galvenos
dz@rienu un produktu
kvantitati (planotais
cilvéku skaits,
planotie pasakumi
u.c.) un kvalitati

Patstavigi skaidro
galvenos dz&rienu un
produktu kvantitati
(planotais cilveku
skaits, planotie
pasakumi u.c.) un

Praktiskais darbs.

Izglitojamie, izmantojot
interneta materialus un
macibu literatiru, izstrada
dz&rienu un produktu
kvalitates kritériju
diagrammu.

(atbilstiba kvalitati (atbilstiba
pavaddokumentiem, pavaddokumentiem,
maksatspgja, maksatspgja, vizualais
vizualais izskats u.c.) | izskats u.c.)
ietekmgjosos ietekméjosSos faktorus.
faktorus.
2. Spgj: gatavot 2.1. Karsto un auksto | 2.1.1. Karsto un auksto Gatavo karstos un Pastavigi gatavo Praktiskais darbs.
dazadas sarezgitibas dz@rienu gatavosana. | dz€rienu iedalijums, aukstos dz€rienus (no | karstos un aukstos
karstos un aukstos izejvielas, gatavosanas katras grupas), dzgrienus (vismaz 3 no
dz@rienus. (25% no modula tehnologijas. izmantojot atbilsto$as | katras grupas),
kopgja apjoma) izejvielas un izmantojot atbilstosas
Zina: gatavosanas atbilstoso izejvielas un atbilstoso
tehnologijas, gatavosanas gatavosSanas
izejvielas, metodes, tehnologiju. tehnologiju, skaidro
noformé$anas un tehnologisko novirzu
pasniegsanas Tpatnibas. ietekmi uz gatava
dzeriena kvalitati,
Izprot: karsto un izmantojot
auksto dz€rienu profesionalos terminus.
gatavoSanas 2.1.2. Noform@sana un Pasniedzgja klatbutné | Patstavigi sagatavo
tehnologijas procesus. dekorgsana. sagatavo dzerienu dazadu dzérienu
dekorus (vismaz 5) dekorus (vismaz 10)
un dekorg karstos un | noformé un dekorg
aukstos dzgrienus. karstos un aukstos
dz@rienus.
3 Spgj: gatavot 3.1. Kokteilu 3.1.1. Izejvielas kokteilu | Visparigi apraksta Attiecina izejvielas Praktiskais darbs.

dazadas sarezgitibas
kokteilus.

Zina: kokteilu

gatavoSana.

(40% no modula
kopgja apjoma)

gatavosanai.

kokteilu izejvielas un
raksturo to ipasibas,
kvalitates raditajus
u.c. parametrus.

atbilstosiem
kokteiliem, papildinot
to aprakstus ar
pargjam izejvielam,

Izglitojamie sagatavo
nosauktos dz&rienus un
koktei]us, izmantojot
atbilstosas izejvielas,
metodes, veic dzérienu
noformésanu vai izstrada
prezentaciju, aprakstot
dzérienu un kokteilu
gatavo$anas metodes un
izejvielas.

Popularakie kokteili.

- short drinks:

- kokteili — aperitivi: uz vina
bazes; uz stipri alkoholisko
dz@rienu bazes,

- p€cpusdienas kokteili:
emulgatoru grupa,
pasaldinata grupa, salda
grupa, Klasiskie, kartainie,
kafijas kokteili, stingrie;

- vakara kokteili — sauer;

- originalie kokteili (flips,
frappe, frozen, shacken,
swizze u.c.).

- longdrinks (highball, fizzes,

atavoS§anas izejvielas materialiem, .
1gm metodes kolj(teilu gatavosanas juleps, smash, cobblers,
. ’ ’ e sangree, eggnogs u.c.).
veidus. aprikojumu,
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Izprot: kokteilu
gatavoSanas
tehnologijas procesus.

temperaturu.

3.1.2. Kokteilu
gatavosanas metodes.

Identificé vismaz 3
kokteilu gatavo$anas
metodes.

Klasifice vismaz 5
kokteilu gatavoSanas
metodes, detaliz&ti un
secigi tas apraksta.

3.1.1. Alkoholisko un

bezalkoholisko kokteili ,

to veidi.

Nosauc un visparigi
raksturo kokteilu
iedalTjumu péec:

- tilpuma

- izejvielam

- pasniegSanas
temperaturas

- gatavoSanas
tehnologijas

- gatavoSanas
metodes u.c..
Gatavo vismaz 3
klasiskos
bezalkoholiskos un 3
alkoholiskos
kokteilus.

Patstavigi gatavo
vismaz 5 klasiskos
bezalkoholiskos un 5
klasiskos alkoholiskos
kokteilus, to
gatavosanas laika
detalizgti, profesionali
un saprotami komenté
sastavdalas,
gatavosanas gaitu un
gatavo kokteili.

-party drink:
1) karstie (punsi u.c.);
2) aukstie (boles u.c

4. Sp&j: noformét un
pasniegt dazadus
pasititos dz&rienus.

Zina: kokteilu
dekor&sanu un
rotajumu elementu
izmantosanu, trauku
izvEles, noformesanas
un pasniegsanas
Ipatnibas, dz&rienu
pasniegSanas
atSkiribas.

Izprot: dazadu
dzerienu kvalitates
raditajus un prasibas.

4.1. Dz€rienu, tai
skaita kokteilu,
dekorésana un
pasniegSana.

(10%no modula
kopgja apjoma)

4.1.1. Glazes un trauki
dzerieniem.

Atskir glazes pa
veidiem péc
noteiktiem kritérijiem
- dzériena veida,
tilpuma, pasniegsanas
temperaturas, u.c.

Detalizgti un vispusigi
raksturo bara un
restorana glazes,
izmantojot

profesionalus terminus.

Praktiskais darbs.

Izglitojamie p&c trauku
saraksta nosaka notekta

dz€riena un/vai kokteila
veidu. Izvelas konkrétajam
dzérienam un/vai kokteilim
pasniegSanai nepiecieSamos

traukus:

-Long Drink jeb Highball

glaze

-Shot vai shooter glazes
-Konjaka glazes
-Klasiska kokteilu
glaze/Martini glass

-Specialas kokteilu glazes

-Glaze Margarita
-Glaze Daiquiri

-Alus glazes, kriizes un kausi
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-Karsto dz@rienu trauki
-Boles trauks

-IpaSu dzerienu glazes
-Restorana glazu komplekts
-Cita dizaina vina glazes
-Sampaniesa glazes

-Vina karafes/wine decanter
-Karafes/decanter

-Sulas krize

Alus kriika/krtize

u.c

Izvelas noform&Sanas
materialus, piederumu,
lidzeklus un pasniedz,
ieverojot noteiktas prasibas.

raditaji un prasibas.

(10% no modula
kopé&ja apjoma)

kvalitate.

pasitito dz€rienu, t.sk
kokteilu
organoleptiskos
raditajus.

pasiitito dz€rienu, t.sk

kokteilu kvalitates t.sk.

organoleptiskos
raditajus.

4.1.2. Kokteilu Izverte kokteilu Izverte visbiezak Praktiskais darbs. | Izglitojamie, péc pasniedzgja
noformé$ana un dekoracija jeb lietoto produkt un noradijumiem, veic vairaku
pasniegSana. rotajuma nozimi. materialu kokteilu kokteilu noformésanu un
Sagatavo noteiktus noformésana dekorgsanu atbilstosi
auglus, t.sk piemérotibu. Noformé noteiktajiem standartiem péc
citrusauglus un ogas, | un pasniedz kokteilus izv€les- vismaz 10.
dekorésanai. Pasniedz | (vismaz 10)
klasiskos kokteilus,
ieverojot
standartprasibas.
4.2. Kvalitates 4.2.1. Pasiitito dzerienu Nosauc dazadu Nodrosina dazadu Praktiskais darbs. | Izglitojamie veido

prezentaciju par dazadu
gatavo dzerienu kvalitates
raditajiem un prasibam.

leteicamie avoti

Alkoholisko dz&rienu aprites likums [skatits: 2019. gada 16. janvari]. Pieejams: http://likumi.lv/doc.php?id=88009/
Bérzins G. Bara ABC. Barmena rokasgramata. — Riga: Biznesa augstskola Turiba, 2007.
Bormans P. Kokteili. Rokasgramata. — Riga: Zvaigzne ABC, 2004.
Doming A. Liela bara gramata. Stiprie alkoholiskie dz&rieni un kokteili. — Riga: Jana Rozes apgads, 2005.
Krisjanis A. Vina pasaules rokasgramata. — Riga: Jumava, 2009.
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MIX50FIX. — Riga: ISMA, 2008.
Kulisa [.Restoranu bizness: no idejas 1idz realitatei. — Riga: ISMA, 2005.
Timuks R. Bara trauki, glazes un to pielietojums [skatits: 2019. gada 16. janvari]. Pieejams: http://bar.lv/glass/

Kokteili. [skatits: 2019. gada 16. janvari]. Pieejams: http://bartending.lv/kokteili,
Kokteilu pagatavos$ana: Clavis Riga (oficiala versija) [skatits: 2014. gada 7. decembri]. Pieejams: https://www.youtube.com/watch?v=AWjsLfeYQfc/

Kokteilu video [skatits: 2019. gada 16. janvari]. Pieejams: http://bartending.lv/video/
Doeser L. Shaken. Classic cocktails - shaken not stirred. — Parragon, 2007.
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MODULA "Dzerienu un kokteilu gatavosana"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam

1.2. Multimediju projektors un ekrans 1

1.3. Macibu restorans 1

1.5. Bara tehnologiskas iekartas un aprikojums (kafijas gatavosanas aparats, kafijas dzirnavinas, mikseris (putotajs), blenderis, ledus Atbilstosi modula

dzirnavinas u.c.) isteno$anai

2. Materiali, paligmateriali u.tml.

2.1. Galda klasanas aprikojums koplieto$anai un individualai lieto$anai ( trauki, glazes, piederumi u.c.) Atbilstosi modula
IstenoSanai

2.2. Uzskates lidzekli ( tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattglu, aktuala periodika u.c.) Atbilstosi modula
IstenoSanai

2.3. Drosibas tehnikas instruktazas Katrai iekartai

2.4. Uznémuma dokumentu veidlapas - Bara veidlapas, pavadzimes Atbilstosi modula
IstenoSanai

2.6. Kokteilu kartes Atbilstosi modula
istenoSanai

2.7. Kokteilu receptiiras (katrai grupai) Atbilstosi modula
isteno$anai

2.8. Kokteilu dekorgsanas piederumi (komplekts) Atbilstosi modula
istenoSanai

2.9. Uzskates I1dzekli ( tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattelu, aktuala periodika u.c.) Atbilstosi modula TstenoSanai

Modulis "Dzgrienu un kokteilu gatavosana"




A

= EIROPAS SAVIENIBA

o NACIONALAIS e, T o

Valsts izglitibas ATTISTIBAS * * Eiropas Socialais
satura centrs PLANS 2020 P‘ %l o

*p K fonds
IEGULDIJUMS TAVA NAKOTNE

Nr.8.5.2.0/16/1/001

«Nozaru kvalifikacijas sist€mas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai» 6
A\ /4

MODULA "Bara darba organizéSana'" APRAKSTS Uz sakumu

Modula
merkis

Sekmgét izglitojamo spgjas sagatavot baru darbam un organizét ta racionalu darbibu .

Modula
uzdevumi

Attisttt izglitojamo prasmes:

1. Sagatavot barmena darba vietu bara, izvietojot aprikojumu, darba piederumus, dz&rienus un produktus.

2. Sagatavot baru darba uzsakSanai un sakartot darba beigas, ievérojot uzn€muma iek$&jos kartibas noteikumus.
3. Sagatavot darbam bara tehnologiskas iekartas un aprikojumu.

4. Patstavigi sastadit dazadas dzérienu Kartes.

5. Organizet un parraudzit dz€rienu apriti bara.

6. Piedavat un pasniegt dazadus bezalkoholiskos un alkoholiskos dz€rienus bara.

Modula
ieejas nosacijumi

legiita profesionala kvalifikacija "Viesmilis".
Moduli "Bara darba organizésana" var apgit tikai péc 18 gadu vecuma sasniegSanas.

Modula
apguves novertésana

Modula "Bara darba organizésana" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu - sagatavo darba vietu
bara, aprikojumu un darba piederumus, izvieto dzerienus un produktus, piedava un raksturo dzerienu viesiem.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Bara darba organizé$ana " ir B dalas modulis, kuru apgiist Barmena kvalifikacijas izglitojamie.
Moduli "Bara darba organizésana" izglitojamie apgust vienlaicigi ar moduli "Bara sagatavju un uzkodu
gatavosana", seko C dalas izvéles modulis.
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MODULA "Bara darba organizeSana'" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves Iimenu apraksti nodroS§inajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidégjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves limenis apguves limenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spgj: sagatavot 1.1.Bara darba 1.1.1. Baru veidi. Uzskaita bara veidus Vispusigi raksturo Prezentacija. Izglitojamie, izmantojot
barmena darba vietu organizacija. ietekmgjosos faktorus - | tehnologiskos procesus interneta resursus, analizé
bara, izvietojot izvietojums, galveno dazados baros — informaciju par bara veidiem,
aprikojumu, darba (10% no modula dz@rienu veids u.c, kopg@jos un atskirigos, pakalpojumiem Latvija,
piederumus, dz&rienus | kopg&ja apjoma) visparigi raksturojot pamatojoties uz to pasaulg, analizg “Bars ka
un produktus. saistitos tehnologiskos | ietekm&josiem atseviska struktiirvieniba,
procesus. apstakliem, faktoriem “Bars ka izmitinasanas
Zina: baru iedaljjumu, un citam pazimém. uznémuma sastavdala”.
barmena pienakumus, Veido prezentaciju, ieklaujot
bara aprikojumu un informaciju par pakalpojumu
darba organizaciju un tehnologisko procesu
bara, ergonomikas atskirtbam, jaunakajam
prasibas. tendencém.
1.1.2. Barmena Nosauc barmena Raksturo barmena Praktiskais darbs. | Izglitojamie, izmantojot
Izprot: bara darba pienakumu galvenos pienakumus galvenos pienakumus, sagatavotas drukatas kartites
tehnologiskos raksturojums. un atbildibas jomas. atbildibas jomas, ar dazadiem viesmilibas
procesus, pareizas skaidro atskirigos profesiju pienakumiem
darba organizacijas pienakumus, dazada (saistitus ar €dinasanas
nozimi sekmiga viesu veida uznémumos pakalpojumiem) un atbildibas
apkalposana. (barmenis — viesmilis jomam, izvelas tas, kuras
neliela izmitinasanas atbilst barmena amatam, uz
mitné u.c.). tafeles veido barmena
atbildibas un pienakumu
karti, stiprinot kartites ar
magn&tu. Veido papildu
pienakumu karttes.
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Analizg un parruna barmena
pienakumu un atbildibas
karti.

1.1.3. Barmena darba Sagatavo barmena Patstavigi sagatavo baru | Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu restorana
vieta. darba vietu bara: un barmena darba vietu: veic bara un barmena darba
izvieto aprikojumu izvieto inventaru, vietas sagatavos$anas
sagatavo aprikojumu, sagatavo aprikojumu, darbibas.
izvieto dz&rienus un izvieto dz€rienus un
produktus, ievérojot produktus, balstoties uz
ergonomikas, labas pardo$anas praksi.
normativo aktu, un
drosibas prasibas.
2. Spgj: sagatavot 2.1. Kases sistemu 2.1.1. Kases sistemu Sagatavo kases Patstavigi sagatavo Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu darbnica
kases sistemu darba darbiba bara. sagatavoSana bara sist€mu, ieverojot kases sistémas, veic kases sistému
dienas sakuma un atverSanai. uzn€muma ieksgjas ieverojot ieksgjas sagatavoSanu.
darba dienas beigas, (20% no modula kartibas noteikumus un | kartibas noteikumus un
ievérojot uzneémuma kopgja apjoma) normativo aktu normativo aktu
ieksgjos kartibas prasibas. prasibas.
noteikumus. 2.1.2. Bara procesi Veic kases sisttmas Patstavigi veic kases Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu darbnica
darba dienas beigas. noslégsanu darba sistémas noslégsanu, veic bara sagatavosanu
Zina: normativo aktu dienas beigas. naudas lidzeklu aizverSanai, veic darbibas ar
prasibas. inkasaciju un kases kases sisttmam (naudas
dokumentu lidzeklu inkasacija).
Izprot: kases sist€émas aizpildiSanu, normativi | Praktiskais darbs. | Izglitojamie uz lapas saraksta
lietoSanas nosactjumus aktu prasibas. secigu “Bara sagatavosanu

un naudas lidzeklu
inkasacijas
nosacijumus.

aizveérsanai procesu/darbibu
uzskatfjumu” (instrukciju).
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3. Spgj: sagatavot
darbam bara iekartas
un aprikojumu

Zina: iekartu un
aprikojuma veidus,
sagatavoSanas un
lieto$anas noteikumus.

Izprot: higiénas
prasibu ievérosanas
nozimi.

3.1.Bara
tehnologiskas
iekartas un
aprikojums.

(5 % no modula
kopgja apjoma)

3.1.1. Bara
tehnologiskas iekartas
un aprikojums.

Raksturo bara
tehnologiskas ickartas
un aprikojumu, nosauc
sagatavoSanas un
apkopes procesus.

Patstavigi sagatavo un
lieto bara tehnologiskas
iekartas un aprikojumu
attiecigo bara darbu
veik$anai, ievéro
higienas, darba
drosibas un
ekspluatacijas
noteikumus.

Praktiskais darbs

Izglitojamie, atbilstosi darba
uzdevumam, sagatavo iekartu
darbam, ievérojot higiénas
prasibas un ekspluatacijas
noteikumus.

4. Spgj: patstavigi
sastadit dazadas
dzerienu kartes.

Zina: alkoholisko un
bezalkoholisko
dz@rienu raksturojumu
un dzérienu kartes
sastadiSanas
pamatprincipus.

Izprot: dz@rienu kartes
sastadiSanas
ietekmgjosie faktorus.

4.1. Dzerienu kartes
saturs un struktara.

(25% no modula
kopgja apjoma)

4.1.1. Dz@rienu Nosauc gatavo Raksturo gatavo Prezentacija. Izglitojamie veido
iedalfjums. dz@rienu grupas: dzerienu grupas informativu materialu
(bezalkoholiskie, (bezalkoholiskie, kopumu par kadu no dz&rienu
alkoholiskie) un alkoholiskie) un grupam un/vai dz€rienu ,
apaksgrupas (Gidens, apaks$grupam (tidens, ieklaujot raksturojumu,
sulas, gazgtie sulas, gazgtie razo$anas tehnologiju,
bezalkoholiskie bezalkoholiskie statistikas datus par patérinu
dzgrieni.) dzgrieni u.c..) u.c.. Uzsak veidot
prezentacija interneta speciali
atveleta vai izveidota vieta
globalaja timekl1, publicgjot
to ka Web lappusi.
4.1.2. Bara gatavotie Nosauc bara gatavotas | Raksturo bara Vizualiz&Sana. Izglitojamie veido uzskates
dzgrieni. dzgrienu grupas gatavotas dzerienu plakatus materialus par bara
(bezalkoholiskie, grupas gatavoto dzerienu veidiem
karstie, alkoholiskie (bezalkoholiskie, izmantojot lietotus Zurnalus,
dzérieni) un karstie, alkoholiskie attélus, Zim&umus u.c.,
apakS$grupas. dzgérieni) un pievieno jau izveidotajiem
apaks$grupas. materialiem par iepriek$gjo
tematu.
4.1.3. Dzérienu kartes Sastada/veido dzérienu | Patstavigi Praktiskais darbs. | Izglitojamie, izmantojot

izveide/izstrade.

karti, piemérojot
galvenos dz@rienu
kartes sastadiSanas
pamatprincipus

sastada/veido dzérienu
karti, raksturo galvenos
dzerienu kartes
sastadiSanas

interneta materialus salidzina
dazadas dzeérienu kartes,
analize to struktiiru, vienibu
skaitu, uznémuma veidu
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(dzerienu veidi, seciba,
vienibu skaits u.C..).

ietekm@joSos faktorus
(uznémuma veids/
specializacija, &dienu/
dzgrienu saderiba,
viesu vélmes un
maksatsp&ja u.c.).

darba lapas. Diskuté par
tendencém, atSkirtbam
uznémumu piedavajuma. Pec
tam kopigi veido/raksta
faktoru karti, par dz&rienu
kartes izveidi raksturojosiem
faktoriem.

Praktiskais darbs. | Izglitojamie atbilstosi
uzpemuma veidam,
specializacijai u.c. faktoriem ,
sastada/veido dzérienu karti,
ieveérojot dzerienkartes
sastadiSanas pamatprincipus
un izveidi ietekmgjoSos
faktorus.
5. Spgj: organizét un 5.1.Dz@rienu aprite 5.1.1. Dzgrienu Plano dz&rienu Plano dz&rienus Praktiskais darbs. | Izglitojamie, pamatojoties uz
parraudzit dz&rienu bara. pasiitijuma planos§ana. pasitijumu, fiksgjot atbilsto$i patérinam, uzdevumu (dzgrienu patérina
apriti bara. informaciju (dazados uznémuma specifikai, informacija un planotais
(15% no modula terminos) atbilstosi paredzamajiem viesu skaits, pasakumi), veic
Zina: dz€rienu kvalitati | kopgja apjoma) patérétaju pasakumiem, sezonai, dz€rienu pasiitijuma
ietekmgjosos faktorus. pieprasijumam U.C. bara kapacitatei, sastadisanu.
kriterijiem. barmena kvalifikacijai
Izprot: pasiitijuma u.c. raditajiem
planosanas un patstavigi aizpilda
paterétaju pieprasijuma pasiitijuma veidlapu.
mijiedarbibu. 5.1.2. Dzgrienu Salidzina Salidzina un skaidro Praktiskais darbs. | Izglitojamie atbilstosi
pienemsana. pavaddokumentos pavaddokumentos uzdevumam (precu

ietverto informaciju un
ar piegadato precu
veidu un daudzumu,
realizacijas terminu
informaciju.

ietverto informaciju un
salidzina ar piegadato
precém (piegadataja/
sanéméja informacija,
preces veids,
daudzums, akcizes
s€rija (stiprajiem
alkoholiskajiem

dzérieniem) un numurs.

pavadzimei) veic dz&€rienu
pienemsanas procesa analizi:
raksturo veicamas darbibas,
skaidro informacijas
parbaudes nepiecieSamibu
(daudzums, realizacijas,
akcizes uzlimju salidzinasana
u.c.).

5.1.3. Dzgrienu
uzglabasanas noteikumi

Uzskaita dzeérienu
grupu un dzerienu

Detalizeti skaidro
dz@rienu grupu un

Informacijas
tehnologijas

Izglitojamie, izmantojot
interneta resursus, sastada
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un kvalitates prasibas. uzglabasanas dz@rienu uzglabasanas | izmantosana. dz@rienu uzglabasanas
noteikumus, noteikumus, atvértu rezimu/noteikumu aprakstu,
realizacijas laikus un dzgérienu uzglabasanas pa dz€rienu grupam. Secina
uzglaba$anas prasibas. | noteikumus un pamato dz@rienu uzglabasanas un
nesabilstosu planosanas procesu
uzglabasanas rezimu mijiedarbibu un to
ietekmi uz dz€riena ietekmgjosos faktorus
kvalitati. (realizacijas termins,
noliktavu kapacitate u.c.)
6. Sp&j: piedavat un 6.1. Dz€rienu 6.1.1. Dz€rienu Pasniedz alkoholisko Pasniedz katru Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu
pasniegt gatavosanas pasniegSana. un bezalkoholisko alkoholisko un restorana/bara gatavo,
bezalkoholiskos un tehnologija. dzerienu atbilstosa bezalkoholisko dazadas sarezgitibas
alkoholiskos dz€rienus trauka/glaze un dzerienu atbilstosa bezalkoholiskos un
bara. (25% no modula pasniegSanas trauka/glaze alkoholiskos dzérienu
kopgja apjoma) temperatiira.v (individualaja un izmantojot atbilstosu
Zina: alkoholisko un kopigaja), ieverojot inventaru/aprikojumu un
bezalkoholisko pasniegsanas ievérojot higi€nas prasibas.
dzérienu gatavosanu, temperattiru, papildus Prezentg un pasniedz,
to pasniegSanu bara. materialus un/vai izv€loties atbilstosos traukus,
darbibas. Profesionali piederumus un ievérojot
Izprot: alkoholisko un un korekti skaidro atbilsto$o pasnieg$anas
bezalkoholisko dz@riena temperatiiru.
dz€rienu un &dienu organoleptiskos un
saderibas citus raditajus, péc
pamatprincipus. viesu vélmém veic (ja
atbilst) korekcijas
6.1.2. Dz€rienu un Uzskaita galvenas Raksturo dz@rienu un Prezentacija. Izglitojamie, izmantojot

&dienu saskanoSanas
pamatprincipi.

dzérienu un €dienu
saderibas
pamatprincipus.

€dienu saderibas
pamatprincipus, min

nesaderigos produktus.

interneta pieejamo
informaciju, veido
prezentaciju par dz&rienu un
&dienu saderibas
pamatprincipiem. Veido
prezentaciju. Diskute par
viesu vélmém un ietekmi uz
dz@riena un &diena
piedavasanu/ saskanosanu
bara.
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Praktiskais darbs.

Izglitojamie, izmantojot
€dienu un dzerienu kartes,
saskano dz€rienus ar
€dieniem (3- 5 veidu
&dieniem vai vienai
&dienreizei).

leteicamie avoti

Alkoholisko dzgrienu aprites likums [skatits: 2019. gada 16. janvari]. Pieejams: http://likumi.lv/doc.php?id=88009/
Bérzins G. Bara ABC: rokasgramata barmeniem. - Riga, Turiba, 2007.

Bormans P. Kokteili. Rokasgramata. — Riga: Zvaigzne ABC, 2004.

Doming A. Liela bara gramata: stiprie alkoholiskie dzerieni un kokteili.- Riga: Jana Rozes apgads, 2010.

Estes J. Tequila Beyond Sunrise: Over 40 Tequila and Mezcal-Based Cocktai - Ryland, Peters & Small Ltd, 2018.
Grandane V. Vins. — Riga: Jumava, 2010.

Reizenbergs A. Reizenbergs I. Rigas kokteili/ Riga cocktails — Riga: Lienes Vilnites izdevnieciba, 2017.

Parkinson J. Wine & Food : Perfect Pairings Every Time, Ryland - Peters & Small Ltd, 2017.

Robinson J. Wine Grapes - Allen Lane, 2012.

Smith, D.T. Gin Tonica : 40 Recipes for Spanish-Style Gin and Tonic Cocktail, Ryland - Peters & Small Ltd, 2017.
Walker, John R., The restaurant: from concept to operation, 7th edition. - Hoboken, New Jersey, 2014.
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MODULA '"Bara darba organizesana'
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums

1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1. Profesionali aprikota macibu telpa lekciju un praktisko darbu organizésanai 1

1.2. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajiem
1.3. Multimedialais projektors un ekrans 1

1.4. Dokumentu kamera 1

1.5. Macibu darbnica ar viesu apkalpoSanas zales mébelém, viesmila darba galdu, bara vietu, iekartam un inventaru 1

1.6. Bara tehnologiskas iekartas un aprikojums (kafijas gatavosanas aparats, kafijas dzirnavinas, mikseris (putotajs), blenderis, ledus 1

dzirnavinas u.c.)

2. Materiali, paligmateriali u.tml.

2.1. Drosibas tehnikas instruktazas Katrai iekartai

2.2. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilsto$i modula isteno$anai
2.4. Uznémuma dokumentu veidlapas Atbilstosi modula TstenoSanai
2.5. Edienkartes Atbilstos$i modula Tsteno$anai
2.6. Dzg@rienu kartes Atbilsto§i modula isteno$anai
2.7. Uzskates Iidzekli ( tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattélu, aktuala periodika u.c.) Atbilstosi modula TstenoSanai
2.8. Tafele ar rakstampiederumiem 1
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MODULA "Bara uzkodu un sagatavju gatavo§ana' APRAKSTS Uz sakumu
Modula Sekmgét izglitojamo spg&jas gatavot dzerienu, kokteilu uzkodu sagataves un uzkodas baros.
merkis
Modula Attistit izglitojamo prasmes:
uzdevumi 1. Nodrosinat produktu un izejvielu apriti bara.
2. Veidot dazadas sarezgitibas sagataves dz&rieniem, kokteiliem un uzkodam bara.
3. Gatavot un pasniegt dazadas sarezgitibas bara uzkodas.
Modula Iegita profesionala kvalifikacija "Viesmilis".
ieejas nosacijumi
Modula Modula "Bara uzkodu un sagatavju gatavosana" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu: gatavo,
apguves novertésana noform& un pasniedz bara uzkodas (aukstas, karstas).
Modula nozime un Moduli "Bara sagatavju un uzkodu gatavosana " izglitojamie apgust vienlaicigi ar moduli "Bara darba
vieta karte organizésana", seko C dalas izvéles modulis.
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MODULA ""Bara sagatavju un uzkodu gatavoesana' SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodrosinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidégjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves limenis | apguves limenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1.Sp&j: nodrosinat 1.1. Produktu aprite 1.1.1.Produktu Sagatavo informaciju | Patstavigi veido Praktiskais darbs. | Izglitojamie, balstoties uz
produktu un izejvielu bara. planosana, to pasutijumam produktu pasttijumu, uzdevumu (bara &dienu Karti
apriti bara. ietekmgjosie faktori. noteiktam laika noteiktam laika un dz&rienu Karti,
(25% no modula periodam, atbilstosi periodam, atbilstosi tehnologiskajam kartém,
Zina: produktu apriti kopgja apjoma) bara &dienkartei un bara &dienkartei un vid&jo uzkodu, dz€rienu un
dazados terminos, dz€rienu kartei un dzerienu kartei, nemot kokteilu patérinu), sastada
kvantitati un kvalitati veido plana véra paredzamo nepieciesamo produktu
ietekmgjosie faktori. uzmetumu. uznémuma noslodzi. sarakstu.
1.1.2. Produktu aprite Uzkaita produktu Raksturo bara produktu | Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic detaliz&tas
Izprot: produktu bara. aprites posmus bara aprites posmus, skaidro shémas izstradi noteiktas
pasitijuma planos$anas (pasitisana, galvenos produktu produktu grupas apritei bara,
un patérétaju Sanemsana, kvalitati ietekm&joSos minot realizacijas terminus,
pieprasTjuma ietekmi uzglabasana, faktorus. uzglabasanas apstaklus,
uz kopgjo realizacija). terminus (atbilstosi
bara/restorana darbibu. mark&umam u.c.), realizaciju
(pirmais ieksa, pirmais ara)
un citus nosacijumus..
2. Spgj: gatavot 2.1. Bara sagataves. 2.2.1. Izejviela un Visparégji raksturo Raksturo izejvielu un Praktiskais darbs. | Izglitojamie, balstoties uz
dazadas sarezgitibas produktu raksturojums. izejvielas un produktu uzturveértibu, noteiktu dzerienu, kokteilu
sagataves dzerieniem, | (25% no modula produktus kvalitates raditajus. receptém, sastada
kokteiliem un kop€ja apjomay -dz&rieniem un nepieciesamo izejvielu
uzkodam bara. kokteiliem sarakstu pa produktu grupam,
-bara uzkodam. raksturo katras grupas
Zina: produktu un Noverte tos izejvielu kvalitates kritérijus.
izejvielu raksturojums, organoleptiski un
receptes un skaidro to kvalitates
tehnologiskas kartes, raditajus.

Modulis "Bara uzkodu un sagatavju gatavosana"




sagatavju un ledus 2.2.2 Produktu Gatavo noteiktu Atbilstosi Praktiskais darbs. | Izglitojamie, atbilstosi
glabasanas pirmapstrade, dzerienu izejvielu un produktu | tehnologiskajai kartei tehnologiskajam kartém,
noteikumus. un kokteilu sagatavju sagataves, nosauc gatavo izejvielu un macibu darbnica gatavo
gatavosana. realizacijas terminus. | produktu sagataves, dazadas sarezgitibas
Izprot: sagatavju skaidro uzglabasanas dz@rienu, un kokteilu
gatavosanas un realizacijas sagataves veic uzglabasanu,
pamatprincipus un apstaklus un terminus. atbilstoSos un neatbilstosos
tehnologijas. apstaklos, veic secinajumus.
2.2.3. Sagatavju Gatavo noteiktu Atbilstosi Praktiskais darbs. | Izglitojamie, atbilstosi
gatavosanas izejvielu un produktu | tehnologiskajai kartei tehnologiskajam kartém,
pamatprincipi un sagataves bara gatavo izejvielu un macibu darbnica gatavo
tehnologijas. uzkodam, skaidro produktu sagataves dazadas sarezgitibas bara
higiénas noteikumu bara uzkodam, skaidro uzkodu sagataves.
ievéroSanu uzglabasanas un
gatavoSanas laika. . realizacijas apstaklus
un terminus.
3. Spgj: gatavot un 3.1.Bara uzkodu 3.1.1.Bara uzkodu Uzskaita bara uzkodu | Raksturo bara uzkodas, | Informacijas Izglitojamie, atbilstosi darba
pasniegt dazadas visparigs iedalijums. grupu veidus. to grupas un veidus. tehnologiju uzdevumam, analize interneta
sarezgitibas bara raksturojums. izmantoSana. vide pieejamas bara
uzkodas. €dienkartes, apkopojot plasak
(15% no modula piedavatos uzkodu veidus
Zina: dazadu bara kopgja apjoma) dazada veida baros. Veic
uzkodu gatavosanas secinajumus par produktu
tehnologijas, daudzveidibu, par bara
noformé$anas un specializaciju un uzkodu
pasniegsanas veidiem u.c.
nosacjumus, higiénas 3.1.2.Bara uzkodu Lieto tehnologiskas Patstavigi lieto Praktiskais darbs. | Izglitojamie, atbilstosi darba

prasibas.

Izprot: bara uzkodu
kvalitati ietekmgjoSie
faktorus.

gatavoSana izmantota
aprikojuma un
tehnologisko iekartu
raksturojums.

iekartas un
aprikojumu uzkodu
gatavoS$anai, ievero
darba drosibas
noteikumus.

tehnologiskas iekartas
un aprikojumu uzkodu
gatavos§anai, ievero
darba drosibas, iekartu
ekspluatacijas un
higiénas noteikumus.

uzdevumam, demonstré
tehnologisko iekarto
SagatavoSanu un lietoSanu
atbilstosi darba droSibas,
iekartu ekspluatacijas un
higienas noteikumiem.
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3.2.Bara uzkodu
gatavoSanas
tehnologija.

(35% no modula
kopgja apjoma)

3.2.1.Bara auksto un
karsto uzkodu
gatavoSana un
noformésana.

Gatavo bara aukstas
un karstas uzkodas
atbilstosi
tehnologiskajai kartei,
ieverojot higienas
noteikumus.

Patstavigi gatavo bara
aukstas un karstas
uzkodas, kas atbilst
tehnologiskajai kartei,
ieverojot higi€nas
noteikumus.

Praktiskais darbs.

Izglitojamie, atbilstosi
tehnologiskaja kartei gatavo
dazadas sarezgitibas pakapes
bara uzkodas.

3.2.2. Bara uzkodu
pasniegSana.

Nosauc uzkodu grupu
pasniegSanas
nosacijumus
(uzglabasanas
apstaklus, realizacijas
laikus).

Nosauc uzkodu grupu
pasniegSanas
nosacijumus
(uzglabasanas
apstaklus, realizacijas
laikus) un raksturo
novirzu (pasniegSanas
temperaturas
neievérosana,
realizacijas terminu
neievérosana u.c.)
ietekmi uz uzkodu
kvalitati (vizualo,
gar$as u.c.)

Informacijas
avotu analize.

Izglitojamie, izmantojot
interneta pieejamo
informaciju, sastada tabulu ar
uzkodu grupu realizacijas
laikiem, pasniegSanas
temperaturam.

leteicamie avoti

Bailey E. Uzkodas. - Riga: Jana Rozes apgads, 2013.
Kilbloka Z. Uzkodas: pipars & oga - Riga: Zvaigzne ABC, 2012.
Edinasanas uznémuma vaditdja rokasgramata / redaktore Ingrida Millere. - Jelgava: LLU, 2017. [skatits 2019.gada 5.janvari]. Piegjams:

http://Nlufb.llu.lv/LLUgramatas/PTF/Edinasanas_uzn_vad_rokasgramata.pdf
Lucy M. The Appetizes Cookbook: Easy To Prepare Appetizer Recipes. - Create Space Independent Publishing Platform, 2014

Neri M. Uzkodas.- Riga: Jana Rozes apgads, 2011.
Salas un saldas uzkodas. - Riga: Latvijas Mediji, 2018.
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MODULA "'Bara uzkodu un sagatavju gatavosana''
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1. Macibu darbnica ar viesu apkalpoSanas zales mébelém, viesmila darba galdu, bara vietu, iekartam un inventaru 1

1.2. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajiem

1.3. Multimedialais projektors un ekrans 1

1.4. Dokumentu kamera 1

1.5. Labiekartota eédienu gatavosanas laboratorija, 20 darba vietam, aprikota ar plitim, izlietném, nepiecieSsamo virtuves 1

inventaru

5 Materiali, paligmateriali u.tml.

2.1. Drosibas tehnikas instruktazas Katrai iekartai

2.2. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi programmas
IstenoSanai

2.3. Uzskates Iidzekli ( tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattelu, aktuala periodika u.c.) Atbilstosi programmas
IstenoSanai

2.4, Uznémuma dokumentu veidlapas - Bara veidlapas Atbilstosi programmas
IstenoSanai

2.5. Tehnologiskas kartes 1 katram izglitojamajam

2.6. Tafele ar rakstampiederumiem
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A\ 4
MODULA "Vinzinibu pamati APRAKSTS Uz sakumu

Modula Sekmét izglitojamo sp&jas uzsakt veidot profesionalu izpratni par vina kultiiru un vina zinibam - regioniem,

meérkis vinu daudzveidibu un kvalitati un citiem raditajiem.

Modula Attistit izglitojama prasmes:

uzdevumi 1. Piedalities vina kartes izstrad€, ievérojot vina kartes izveides principus un struktiru.

2. Pasiitit un pienemt vinus atbilstosi vina kartei, balstoties uz uznémuma vina poziciju planosanu, ieverojot
dokumentu aprites noteikumus.

3. Uzskaitit un aprekinat vina krajumus un atlikumus, ievérojot normativo aktu prasibas.

4. Nodrosinat un kontrolet vinam atbilstoSus uzglabaSanas apstaklus, saglabajot atbilstoSo vina kvalitati.

Modula Iegita profesionala kvalifikacija "Viesmilis".
ieejas nosacijumi Moduli "Vinzinibu pamati" var apgit tikai peéc 18 gadu vecuma sasniegSanas.
Modula Modula apguves nosléguma izglitojamie karto parbaudijumu - izveido un prezenté vina karti, piemerojot
apguves novertésana €dienkartei, skaidrojot un pamatojot vinu izvéli.
Modula nozime un Modulis "Vinzinibu pamati* ir B dalas modulis, kura apguve ir iegjas nosacijums modulim "Vina pasniegSana".
vieta karte
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MODULA "Vinzinibu pamati’’ SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves Iimenu apraksti nodros§inajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni Idejas
rezultats saturs apguves limenis apguves limenis un macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spgj: piedalities vina | 1.1. Vina iedalijums. | 1.1.1. Vinogu $kirnu Atskir un uzskaita Raksturo vinogu Prezentacija. Izglitojamie analizg
kartes izstrade. raksturojums. vinogu $kirnes Skirnes, raksturojosas informaciju par kadu vinogu
(30% no modula (galvenas/klasiskas un | pazimes un galvenos Skirni un raksturo: vina veidus,
Zina: vinogu $kirnes, kopgja apjoma). regionalas), nosauc audzesanas apgabalus, garSas nianses, audzgéSanas
vina apgabalus, vina raksturojosas pazimes skaidro terminu “razas regionus. Veido prezentaciju
veidus un to (audz&sanas apstaklu, gads”. un prezentg.
raksturojumu. Vina klimata ietekme uz Krustvardu Izglttojamie risina, ieprieks
razotaji. Vinogu razas krasu, garSuun mikla. sastaditas krustvardu miklas
gadi. Vina pasaules aromatu u.c.). apgistot Skirnu veidus un
tendences. raksturojumu.
1.1.2. Vina razo$anas Uzskaita un atkir vina | Nosauc un detaliz&ti Prezentacija. Izglitojamie analizg
Izprot: vina kartes pamati. veidus (baltvini, raksturo vina veidus, informaciju par kadu no vina
izveides principus un sarkanvini, roza vini, pamatojoties uz gatavosanas tehnologijam.
struktiiru, vina kartes dzirkstosie vini, razoSanas tehnologiju, Veido prezentaciju un prezentg.
izveides ietekméjosos stiprinatie, deserta vini) | skaidro vina raZo$anas
faktorus. un galveno tehnologijas ietekmi uz
tehnologisko procesus. | vina krasu, garSu un
aromatu u.c.).
1.1.3. Vina Uzskaita vina Uzskaita un detaliz&ti Praktiskais Pedagogs izdala uzdevumus ar
organoleptiskas organoleptiskas skaidro vina darbs. iespgjamiem aromata, teksttiras
novertéSanas novertéSanas degustacijas un garsas raksturojumiem,
pamatelementi. pamatelementus un to pamatelementus, izglitojamie veic vinogu
raksturojumu. raksturojumu. Skirnes raksturojumu., apguist
(aromats, tekstiira un terminologiju.
garsa). Praktiskais Vinu degustacijas un
darbs. organoleptiskais novértéjums,
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izvert&jot Skirnes garSas buketi.

1.1.4. Vina
razotajvalstu
raksturojums.

Uzskaita galvenas vina
razotajvalstis un
galvenos vina veidus.
(“Vecas pasaules
valstis”, Vidusjiiras
valstis, “Jaunas
pasaules valstis™).

Raksturo galvenas vina
razotajvalstis, galvenos
vina veidus.

Macibu filma.

Izglitojamie skatas You tube
kanala pieejamas filmas par
vina regioniem, pieméram
Pedagogs veic parrunas par
ieglito informaciju. Parruna
regiona klimatiskos apstaklus,
galvenas vinogu $kirnes un to
raksturojumu u.c.

Macibu
petijums.

Izglitojamie, izmantojot
interneta avotus un zinatniskas
izzinas metodes, vac un analizg
informaciju par vina tendencém
pasaulg, izklasta petjjuma
rezultatus prezentacija,
papildus lietojot vizualos
macibu uzskates lidzeklus,
piem&ram, zim&jumus, attélus,
tabulas, videomaterialus,
fotografijas un prezent€, atbild
uz jautajumiem.

1.1.5. Auglu - ogu vini,
netradicionalie vini.

Uzskaita auglu — ogu,
netradicionala vina
veidus un galvenas
raksturojo$as pazimes.

Detalizgti raksturo
auglu — ogu,
netradicionala vina
veidus, skaidro
razoSanas tehnologiju
ietekmi uz vina krasu,
garSu un aromatu u.c.).

Macibu
ekskursija.

Izglitojamie apmeklé kadu no
Latvijas vina razotném. Veic
verojumus razosanas
Uzp€muma par razosanas
tehnologijam, iekartam, iegtito
informaciju pieraksta, piedalas
diskusijas uzdod interesgjosos
jautajumus.

Lekcija.

Izglitojamie klausas Latvijas
Vinkopju un Vindaru biedribas
parstavja vai vindara lekciju
par auglu — ogu, netradicionala
vina razosanu.

1.2. Vina karte.

(15% no modula
kopgja apjoma)

1.2.1. Vina kartes
saturs.

Uzskaita dazus vina
kartes izveidi
ietekmgjosos faktorus
(restorana veids,
€dienu/ dzérienu

Raksturo galvenos vina
kartes izveides faktorus
- restorana veids,
atraSanas vieta, edienu/
dz@€rienu saderiba,

Praktiskais
darbs.

Izglitojamie sastada
méerkgrupas raksturojumu,
velmju sarakstu, iespgjamo
vinu raksturojo$o pazimju
sarakstu, pec pedagoga uzdota
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saderiba, viesu

viesu maksatsp€ja un

uzdevuma, pieméram, Italu

segments). vélmes. restorans.
1.2.2.  Vina kartes | Nosauc un skaidro vina | Karto vinus vina kartg, | Prezentacija. Izglitojamie, analizgjot dazadu
struktira (péc regiona, | kartes sastadiSanas | ievérojot noteiktu uznémumu vina Kartes, kas
péc Skirnes, péc veida | struktiiras  elementus | secibu (péc regiona, pieejamas uznpémumu
(8kirne, no vieglaka uz | (pé&c  regiona, péc | péc Skirnes, pec veida majaslapas, veido prezentaciju
piesatinatako), pec | Skirnes, peéc veida | (8kirne, no vieglaka uz par vina kartes struktiiru un
cenas). (Skirne, no vieglaka uz | piesatinatako), péc prezentg.
piesatinatako), péc | cenas), nemot Vera Notiek diskusija par vina kartes
cenas), pamato savu | uznpémuma veidu, struktiiru, grupu izvietojumu,
izveli. edienkartes vienibu skaitu u.c.
piedavajumu, pamato
savu izveli.
2. Spgj: pasitit un 2.1. Vina 2.1.1. Vina marké$anas | Skaidro vina Skaidro mark&sanas Praktiskais Patstavigais darbs
pienemt vinus atbilstosi | mark&sana. veidi (p&c Skirnes, pec | mark@Sanas veidu, vina | veidu un vina etiketes darbs. Izglitojamie, izmantojot
vina kartei. (20%) no modula regiona) un etiketes etiketes informaciju un | saturu lietotos macibu gramatas un interneta
kopgja apjoma. struktira. lietotos terminus. terminus, raksturo un resursus, izveido savu vinu
Zina: vina profesionalo pamato atskiribas terminologijas vardnicu.
terminologiju, pudeles dazadu regionu
un etiketes parbaudes mark&juma.
krit€rijus, cenu 2.2. Vina poziciju 2.2.1. Vina poziciju Plano vinu pozicijas, Patstavigi plano vinu Praktiskais Izglitojamie plano vina
salidzinaSanas metodes, | plano$ana un planosanas process. atbilstosi vina kartei. pozicijas, atbilstosi darbs. pozicijas, ietverot noteiktus
dokumentu aprites pasitiSana. vina kartei, eédienkartei, uzdevuma detalizeti aprakstitos
noteikumus. pieprasijumam un kriterijus (banketa planoSana,
(10%) no modula apritei. €dienkartes maina vai Cits).
Izprot: vina poziciju kopgja apjoma. 2.2.2.Vina pasiitisana. | Veido vina saraksta Pasita vinus, atbilstosi | Praktiskais Izglitojamie p&c uzdevuma veic
planosana (pieprasijums uzmetumu pasitiSanai, | uznémuma apritei, darbs. vina cenu analizi,
un aprite), vina kartes atbilstosi specialista izvertgjot cenu vairumtirdzniecibas uznémumu
atbilstibu/papildinajumu noradijumiem. piedavajumu. majaslapas, atrodot izdevigako
edienkartei nozimi. piedavajumu.
2.2.3. Vina Salidzina Salidzina un skaidro Praktiskais Izglitojamie veic praktisku vina
pavaddokumentu pavaddokumentos pavaddokumentos darbs. pudelu izpéti, salidzina ar
aprite. ietverto informaciju un | ietverto informaciju un pavaddokumentiem. Veic

salidzina ar piegadato
precu veidu un
daudzumu.

salidzina ar piegadato
precém (piegadataja/
sanémgja informacija,
preces veids,
daudzums, akcizes
s€rija un numurs).

secinajumus.
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3. Spgj: uzskaitit un
aprekinat vina krajumus
un atlikumus.

Zina: pieprasjumu un

3.1. Vina aprite
uzpémuma.

10%) no modula
kopgja apjoma.

3.1.1. Vina atlikumu
uzskaite un aprékins.

Uzskaita un aprekina
vina atlikumu
daudzumu uznémuma.

Uzskaita un aprékina
vina atlikumus
uznémuma, noforme
uzskaites
dokumentaciju.

Praktiskais
darbs.

Izglitojamie, pamatojoties uz
uzdevumu, veic vina uzskaiti
un atlikumu aprékinu, plano
nepiecieSamo iegadi.

piedavajumu noteikta 3.1.2. Vina uzskaites Sagatavo precizu Patstavigi precizi Praktiskais Izglitojamie p&c dota
termina, uzskaites un atskaites dokumenti | informaciju un skaidro | aizpilda uzskaites un darbs. uzdevuma nosacijumiem
dokumentacijas inventarizacijas akti). uzskaites un atskaites atskaites dokumentus. aizpilda uzskaites un atskaites
sagatavoSanu. dokumentu dokumentu veidlapas.
aizpildisanas karibu

Izprot: uzskaites un (pavadzimes, precu
atskaites veiksanas sanemsanas zurnals,
procediiras un norakstiSanas akti)
nosacijumus.
4. Spgj: nodro$inat un 4.1. Vina 4.1.1. Vina uzglabsanas | Izv€las atbilstoSus vina | Izv€las un pamato Prezentacija. Izglitojamie analizg
kontrol&t vinam uzglabasana. nosactjumi (vina veids, | uzglabasanas atbilsto$us vina informaciju par noteikta vina
atbilstosus uzglabasanas glabasanas vieta, nosacijumus. uzglabasanas veida uzglabasanas ilgumu un
apstaklus. 15% no modula temperatiira, ilgums; nosacijumus, skaidro nosacijumiem. Veido

kopgja apjoma. pudelu vini, izlejamie rezimus. prezentaciju un prezentg.
Zina: vina uzglabasanas vini, atvértie vini).
reZimus un nosacijumus 4.1.2. Vina Raksturo vina Uzskaita un raksturo Macibu Izglitojamie apmekl€ restorana
istermina (t.sk. vina uzglabasanas iekartas uzglabasanas iekartas vina uzglabasanas ekskursija. ar plasu vina klastu, un iegtist
uzglabasana péc un inventars. un inventaru. iekartas un inventaru, informaciju par vina apriti un
pudeles atvérsanas) un pamato katra vina uzglabasanu uzneémuma.
ilgtermina, veida uzglabasanas Izglitojamie uzdod ar vina
uzglabasanas, iekartas apstaklu ietekmi uz apriti saistitos interesgjosos
un inventaru. kvalitati. jautajumus, uz kuriem atbild

uzn@muma parstavis.

Izprot: uzglabasanas 4.1.3. Vina defekti. Uzskaita iespgjamos Raksturo iesp&jamos Laboratorijas Vina defektu noteikSana. Tiek
apstaklu ietekmi uz vina vina uzglabasanas laika | vina uzglabasanas laika | darbs. analizeti, iepriek§ sagatavoti

kvalitati.

radusos defektus.

radusos defektus.

vini ar dazadiem defektiem,
tiek aizpilditas vertgjuma
veidlapas.

leteicamie avoti

Alkoholisko dz&rienu aprites likums. - Latvijas V&stnesis, 69 (3017) [skatits 2019. gada 1. marta]. Pieejams: http://likumi.lv/doc.php?id=88009/

MK noteikumi Nr.585 "Noteikumi par gramatvedibas karto$anu un organizaciju", [skatits 2019. gada 1. marta]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=80418
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MK noteikumi Nr.662 " Akcizes precu aprites kartiba" [skatits 2019. gada 1. marta]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=115573

Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 2019/34 par cilmes vietas nosaukumu, geografiskas izcelsmes norazu un tradicionalo apzimgjumu aizsardzibas pieteikumiem vina
nozaré - Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis, 2018. gada 17. oktobris.

Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 251/2014 par aromatiz&tu vina produktu definiciju, aprakstu, noform&umu, mark&umu un geografiskas izcelsmes norazu
aizsardzibu - Eiropas Savienibas Oficialais VEéstnesis, 2014. gada 26. februaris.

Grandane V. Vins. — Riga, Jumava, 2010.

Vesons DZ. Vini un &dieni: jauns skatfjums uz aromatu un gar$as pasauli - Riga: Zvaigzne ABC, 20009.

Vina pasaule / Ulda Grigala sastadijuma, 2. parstradatais un papildinatais izdevums - Riga: Jumava, 2015.

Bakker J. Wine flavour chemistry -Wiley Blackwell, 2012.

Domine A. Wine. — Posdam: h.f.ullmann, 2017.

Schuster M. Essential Winetasting Book. — The Complete Practical Winetasting Course — Mitchell Beazley, 2017.

Millon M. Wine: a global history / Marc Millon. - London: Reaktion Books, 2013.

Parr R. Secrets of the Sommeliers. - Ten Speed Press, 2010.

Robinson J. Wine Grapes. - Allen Lane, 2012.

The Wine Regions of Bordeaux, pieejams: https://www.youtube.com/watch?v=CzPrvVQgF9c; un LCBO Discover, Wines of the Rhone Valley, pieejams:
https://www.youtube.com/watch?v=D270eObcAvg
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Modula ""Vinzinibu pamati"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums

1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Macibu darbnica ar vina inventaru un degustacijas aprikojumu, laboratorijas traukiem 1
1.5. Dazadas kolbas (1.0 L, 0,5 L u.c.) Atbilsto$i modula TstenoSanai
1.7. Vinzina darba piederumi (vina pudelu aizvéréjs, korka vilkis u.c.) Atbilsto$i modula Tstenosanai
1.9. Vina uzglabasanas telpa ar aprikojumu (plaukti, skapji) 1
1.10. Vina defektu kits (komplekts). 2

2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1, Uzskates lidzekli ( tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattélu, aktuala periodika u.c.) Atbilstosi modula Tsteno$anai
2.3. Uznémuma dokumentu veidlapas - Pavadzimes, precu sanemsanas veidlapa, norakstiSanas akti, inventarizacijas akti. Atbilstosi modula TstenoSanai
2.4. Vina kartes Atbilsto§i modula isteno$anai
2.5. Galda klasanas aprikojums Koplieto$anai un individualai lieto$anai ( trauki, glazes, piederumi u.c.) Atbilsto$i modula Tsteno$anai
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Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sist€émas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»
G
A\ 4
MODULA "Vina pasniegSana" APRAKSTS Uz sakumu

Modula
merkis

Sekmét izglitojamo sp&jas pasniegt viesiem vinu, skaidrojot vina saderibu ar restorana (t.sk. konkrétas maltites)
€dienkartes &dieniem un uzkodam, un ievérojot vina pasniegSanas pamatprincipus.

Modula
uzdevumi

Attistit izglitojama prasmes:

1. Informet viesi par vina kartes saturu un pienemt pasitijjumu, pamatojoties uz viesu apkalpoSanas
pamatprincipiem un profesionalas terminologijas izmanto$anu.

2. Skaidrot vina saderibu ar €dieniem un ieteikt piem&rotako vinu, pamatojoties uz viesa vélmem.

3. Sagatavot vina pasniegSanai nepiecieSamo aprikojumu, ievérojot higi€nas prasibas.

4. Tehniski pareizi veikt dekant€Sanas procesu (atbilsto$i vina veidam), izmantojot atbilstoSo inventaru un
ieverojot pareizu secibu.

5. Pasniegt vinu, izmantojot atbilsto$as vina glazes, ievérojot atbilstoso pasniegSsanas temperatiru un citus
nosacijumus.

Modula
ieejas nosacijumi

legiita profesionala kvalifikacija "Viesmilis".
Moduli "Vina pasniegSana" var apgit tikai péc 18 gadu vecuma sasniegSanas.

Modula
apguves novertésana

Modula apguves nosléguma izglitojamie karto parbaudijumu - iesaka atbilstoSu vinu restorana &dienkartes
€dieniem un uzkodam, t.sk. konkrétai maltitei, Sagatavo vinu pasniegSanai, ievérojot atbilstoSo temperatiiru un
Citus vina pasniegSanas nosacijumus.

Modulis "Vina pasniegSana"




Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Vina pasnieg$ana™ ir B dalas modulis, kuram seko C dalas izvéles modulis.
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MODULA "Vina pasniegSana" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodro$inajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves limenis apguves Iimenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spgj: informét viesi | 1.1.Vinzina darba 1.1.1. Vina pasutijuma Informé viesi par vina | Detalizeti informé Situacijas Izglitojamie veic vina
par vina kartes saturu | pienakumi. pienemsana. kartes saturu, (paskaidro vienkarsam | model&3ana. pasiitijuma pienemsanu,
un pienemt pienemot pasiitijumu | frazé€m, viesim atbilstosi noteiktu &dienu
pasitijumu. (10% no modula un lieto profesionalo | nesaprotamos terminus (maltites) izvélei un citam
kopgja apjoma). terminologiju. un vina raksturojumu) viesu vélmém, lieto
Zina: viesu viesi par vina kartes profesionalo terminologiju
apkalposanas saturu, pienemot komunikacijas procesa.
principus, profesionalo pasttijumu un lieto
terminologiju. profesionalo
terminologiju..
Izprot: vinzina 1.1.2. Vina pardosana. Ievéro saistito Skaidro saistito Parrunas. Pedagogs izdala

profesionalo
pienakumu veiksanas
un komunikacijas ar
viesi mijiedarbibu.

normativo aktu
prasibas (vecuma
ierobezojumi U.C.) un
vispargjas etikas
normas (personas
stipra alkohola
reibuma u.c.)
alkoholisko dz&rienu
aprite.

normativo aktu
(vecuma ierobezojumi
u.c.) un &tikas prasibas
(personas stipra
alkohola reibuma u.c.)
alkoholisko dz€rienu
aprite.

izglitojamiem kartites ar
citatiem no normativajiem
aktiem (Pateretaju tiesibu
aizsardzibas likums,
Alkoholisko dz&rienu aprites
likums) par ierobezojumiem,
alkoholisko dzgrienu
pardosana (nepilngadigiem,
preces neatbilstiba utt.) un
interneta resursiem par &tikas
pamatprincipiem (alkohola
pardosana stipri iereibusai
personai), piedavat dazadu
cenu vinus, utt. Notiek
diskusija un viedoklu
pausana.
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2. Spgj: paskaidrot
vina saderibu ar
€dieniem, nemot véra
viesa vélmes.

Zina: uznémuma
edienkartes un vina
kartes piedavajumu.

Izprot: dazadu vinu,
gdienu un uzkodu
pamatgarsas, to
saderibu dazados
aspektos, vina
organoleptisko/garsas
raditaju izskaidrojumu.

2.1. Vina un &dienu
saderiba.

(30% no modula
kopgja apjoma).

2.1.1. Vina un &dienu
organoleptiskie raditaji.

Nosauc édiena un
vina raksturigas
krasas,
smarzas/aromatus un
garsas U.C. raditajus.

Nosauc &diena un vina
saderibas krasu,
smarzu/aromatu un
garsas
pamatnosacijumus un
pamato to uztveri ar
&diena/vina sastava
komponentiem.

2.1.2. Vina un édienu
saderiba.

Piedava vinu,
pamatojoties uz viesa
individualajiem
velmeém un
specifiskam edienu
garsam, t.sk.
saderibas individualie
(negar$o) un dazadu
tautu kultaras aspekti
(Austrumu un Azijas
garsas).

Piedava un raksturo
vinu, pamatojoties uz
viesa individualajiem
veélmeém, sezonas
ietekmi un specifiskam
edienu garsam.

Praktiskais darbs.

Izglitojamie analize
informaciju par vina un
€dienu saderibu, izvéloties
&dienus un/vai uzkodas —
grilleti gala, siera plate,
deserts, u.c..

Veido prezentaciju "Vina
saderiba un atbilstiba ar
&dieniem/uzkodam/
izstradajumiem" un prezent€.

4. Spgj: sagatavot vina
pasniegSanai
nepiecieSamo
inventaru, ievérojot
higiénas prasibas.

Zina: vinzina
inventaru, vina glazu,
karafu veidus un
sagatavoSanas
veidus/metodes, vina
korka veidus, glazu un
inventara uzglabasanas
noteikumus.

Izprot: higiénas
prasibu ievéroSanas
nozimi.

4.1.Vina pasniegSana.

(20% no modula
kopgja apjoma).

4.1. 1.Vinzina inventars. | Atskir un nosauc Detalizéti skaidro Macibu Izglitojamie apmekle
vinzina inventaru vinzina inventaru (vina | ekskursija. uzpémumu, kas izplata bara
(vina atvérSanai un atversanai, inventaru, lai apskatitu
pasniegsanai u.c.), to | dekantésanai, pieejamo vinzina inventaru.
sagatavo$anas pasniegsanai u.c.), Pé&c noteikta uzdevuma veic
nosacijumus. sagatavoSanu, kopsanu noteikta inventara grupas
un uzglabasanu. aprakstu.

Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu darbnica
péc noteikta uzdevuma veic
vina inventara kop$anu,
novieto uzglabasanai.

4.1.2.. Vina inventara Sagatavo vina Patstavigi sagatavo Praktiskais-darbs: | Izglitojamie macibu darbnica

sagatavoSana vina
pasniegSanai.

pasniegsanas
inventaru, atbilstosi
vina un korka
veidam.

vina pasniegSanas
inventaru, pamatojoties
uz noteikta vina
pashiegsanu, korka
veidu, apkalpojamo
viesu skaitu, ieverojot
higi€nas prasibas.

péc noteikta uzdevuma
sagatavo inventaru noteikta
vina pasniegsanai.
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4.1.3. Vina glazes un
karafes. veidi.

Atskir atbilstosas
vina glazes un karafes
noteiktiem vinu
veidiem.

Diference vina glazes
veidus noteiktiem vinu
veidiem.

Raksturo karafes
izmanto$anu vina
servésana un
pielietosanu noteiktiem
vinu veidiem.

Praktiskais darbs.

Izglitojamie macibu darbnica
veic glazu grup@Sanu
atbilsto$ajam vinu veidam.
Veic vina karafes
sagatavoSanu un vinzina
darba piederumus vina
parliesanu, noteiktam vina
veidam.

5. Spgj: tehniski 5.1. Vina 5.1.1.Vina atvérSana.. Veic vina un pudeles | Veic vina novértésanu | Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu darbnica
pareizi parliet vinu sagatavoSana vizualu novertésanu, | — etikete, akcizes veic dazadu vinu atvérSanu,
karaf€ atbilsto$i vina pasniegSanai. atvérsanu (korkis) un | marka u.c.), atvérsanu izmantojot atbilstoSu vina
veidam. vina aeraciju. (korkis, vina inventaru.
(20% no modula organoleptiskie
Zina: vina veidus un kopgja apjoma). raditaji) un vina
stilus, vina atvérSanas aeraciju.
paligrikus un to 5.1.2. Vina dekant&$ana. | Veic vina parlieSanu | Tehniski pareizi veic Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu darbnica
pielietojumu. karafé, izmantojot vina parlieSanu karafe veic vina parliesanu karafe,
atbilstoSo inventaru. ar atbilstoso inventaru. izmantojot atbilsto$u
Izprot: vina parlieSanas aprikojumu.
karafé nosacijumus.
6. Sp&j: pasniegt vinu | 6.1. Vina 6.1.2. Vinu pasnieg8anas | Nosauc visparigi Detalizeti raksturo Praktiskais darbs | Izglitojamie, izmantojot
piemerota vina glazg, pasniegsana. temperatiiru pasniegsanas noteiktas pasniegSanas macibu materialus un
ieverojot pasniegSanas raksturojums. temperatiiras temperatiiras atbilstosi interneta resursus, veic vina
temperatiiru un citus (20% no modula atbilsto$i vina grupai | vina veidam (dazadu pasniegSanas tabulas
nosacijumus. kopgja apjoma). — sarkanais, baltais, vinogu $kirnu (termometra) izstradi.
roza, dzirkstosais, (pieméram: Shiraz,
Zina: glazu izvéles stiprinatais, deserta. Merlot, Beaujolais u.c.)
pamatprincipus, viesu un vienas grupas
apkalposanas metodes, viniem.
vina pasnieg8anas 6.1.2. Vina pasniegSana.. | Sagatavo, atver Pareizi sagatavo Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu darbnica

tehnologijas.

Izprot: vina
degustacijas kartibu.

izveleto vinu, izvelas
atbilstoSo inventaru
(ja pasniedz pudeli
vai dekantg) un
atbilstoso glazi un
pasniedz viesim.

(temperatiira) un atver
vinu, izvélas atbilstoso
inventaru (ja pasniedz
pudeli vai dekantg), un
atbilstoso glazi un
pasniedz viesim,
ieverojot viesu
apkalpoSanas un
viesmilibas principus.

veic vina pasniegSanas secigu
procesu, ieveérojot vina
sagatavoSanas, inventara
izv€les un sagatavosanas un
pasniegSanas nosacijumus
atsvilstosa vina veida
pasniegSanai.
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6.1.3. Vina degustacijas
pamatprincipi.

Demonstré vina

sagatavo vinu,
sagatavo inventaru,
atver vinu, novieto
korki, ielej vinu
glazg, pasniedz
viesim.

degustacijas kartibu:

Patstavigi demonstré
un skaidro vina
degustacijas kartibu:
vinzinis/ viesis:
sagatavo vinu, sagatavo
inventaru, atver vinu,
novieto korki, iclej
vinu glazg, noverte
aromatu, deguste, ielej
viesim.

Praktiskais darbs.

Izglitojamie macibu darbnica
sagatavo vinu un inventaru,
veic vinu degustacijas
procesu (viesim, vinzinim/
viesim).

leteicamie avoti

Alkoholisko dzérienu aprites likums - Latvijas Véstnesis, 69 (3017) [skatits 2019. gada 1. marta]. Pieejams: http://likumi.lv/doc.php?id=88009/.
MK noteikumi Nr.585 "Noteikumi par gramatvedibas kartoSanu un organizaciju" [skatits 2019. gada 1. marta]. Pieejams: pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=80418
MK noteikumi Nr.662 "Akcizes pre¢u aprites kartiba" [skatits 2019. gada 1. marta]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=115573
Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 2019/34 par cilmes vietas nosaukumu, geografiskas izcelsmes norazu un tradicionalo apzim&umu aizsardzibas pieteikumiem vina

nozarg - Eiropas Savienibas Oficialais Veéstnesis, 2018. gada 17. oktobris.

Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 251/2014 par aromatiz&tu vina produktu definiciju, aprakstu, noform&jumu, mark&jumu un geografiskas izcelsmes norazu
aizsardzibu - Eiropas Savienibas Oficialais VEéstnesis, 2014. gada 26. februaris.

Grandane V. Vins — Riga, Jumava, 2010.

Vesons Dz. Vini un &dieni: jauns skatfjums uz aromatu un garsas pasauli - Riga: Zvaigzne ABC, 2009.

Vina pasaule / Ulda Grigala sastadijuma, 2. parstradatais un papildinatais izdevums - Riga: Jumava, 2015.

Bakker J. Wine flavour chemistry - Wiley Blackwell, 2012.
Domine A. Wine — Posdam: h.f.ullmann, 2017.

Schuster M. Essential Winetasting Book — The Complete Practical Winetasting Course -Mitchell Beazley, 2017.
Millon M. Wine: a global history / Marc Millon - London: Reaktion Books, 2013.

Parr R. Secrets of the Sommeliers - Ten Speed Press, 2010.
Robinson J. Wine Grapes - Allen Lane, 2012.
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MODULA "Vina pasniegSana"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie lidzekli Daudzums

1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un piesl€égumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Macibu darbnica ar vina inventaru un degustacijas aprikojumu, laboratorijas traukiem Atbilstosi modula istenosanai
1.4. Vina uzglabasanas telpa ar aprikojumu (plaukti, skapji) 1

2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilsto$i modula TstenoSanai
2.3. Vina degustacijas veidlapas (dazadu veidu) Atbilstosi modula 1stenoSanai
2.4. Vina kartes (dazadu veidi) Atbilsto$i modula isteno$anai
2.7. Galda klasanas aprikojums koplieto$anai un individualai lietosanai ( trauki, glazes, piederumi u.c.) Atbilstosi modula TstenoSanai
2.8. Vinzina darba piederum/aprikojums (komplekts) Atbilstosi modula istenosanai
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Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sistémas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodrosinasanai» .
A\ 4
MODULA "Viesmila prakse' APRAKSTS Uz sakumu

Modula Nostiprinat un pilnveidot izglitojamo spgjas veikt viesu apkalposanas procesus, attistit komunikacijas un

mérkis pakalpojuma pardosanas prasmes, apkalpojot un veicot norékinus ar viesiem un atbildét par izpildita darba
kvalitati darba vidg.

Modula Attistit izglitojama prasmes:

uzdevumi 1. Sagaidit viesus, pienemt un noformé&t pasutijumus, nodot tos izpildei.

2. Klat galdus ikdienas &dienreizes, banketos un svinibas, atbilstosi edienkartei, dz&rienu kartei, pasakuma
veidam un viesu vélmém.
3. Pasniegt dazadus &dienus un dz€rienus, ievérojot viesu apkalposanas standartus.
4. Veikt un uzraudzit vienlaikus viesu apkalposanas procesus, sekojot lidzi viesu apmierinatibai un labsajitai.
5. Risinat viesu apkalpoSanas laika radusas problémsituacijas uznp€muma noteiktaja kartiba, atbilstoSi rikoties
nestandarta un stresa situacijas, pienemt lemumus savas kompetences ietvaros.
6. Veikt skaidras un bezskaidras naudas norékinus ar viesiem, izmantojot kases norékinu sistémas un
maksajumu karSu terminalus.
7. Pardot uznémuma pakalpojumus — sniegt informaciju, ieteikt un raksturot viesiem piedavatos €dienus un
dz€rienus, to saderibu un lietoSanas specifiku, piedavat un ieteikt uzn€muma ipasos piedavajumus.

Modula Apguati visi programmas A, B un C dalas "Viesmilis" profesionalas kvalifikacijas iegiiSanai nepiecie$amie

ieejas nosacijumi

moduli.

Modula

Izglitojamie iesniedz un prezent€ prakses atskaiti, ietverot jautajumus par prakses uznémumu, apkopotu darba
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apguves novertésana

mapi par veiktajiem uzdevumiem, sagatavoto pasvertgjumu.

Darbu mapes v€lamais saturs:

1. Titullapa.

2. Prakses vietas apraksts (nosaukums, adrese, registracijas numurs, darba laiks, uznémuma veids u.C.)
3. Prakses programma paredz&to uzdevumu izpildes apraksti, tai skaita prakses dienasgramata.

4. Modula apguves paSvertejums.

Izglitojamie iesniedz atbilstoSos prakses dokumentus un atbild uz komisijas jautajumiem.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Viesmila prakse™ ir noslédzosais B dalas modulis viesmila profesionalas kvalifikacijas iegtisanai, kas
paredzets apgiito profesionalo kompetencu nostiprinasanai darba vide.
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MODULA "Viesmila prakse" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodrosSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves limenis apguves limenis macibu IstenoSanai
organizacijas
formas

1. Spgj: planot un 1.1. Uznémuma darba 1.1.1. Darba drosiba. Ievéro darba drosibas | Ievéro un skaidro darba Instruktaza. Prakses vaditajs uznpdmuma
organizgt savu darbu, vide un darbu un ieksgjas kartibas drogibas un ieksgjas instrug izglitojamo par
ieverot darba drosibas, | planoSana. noteikumus. kartibas noteikumus. darba drosibu un iek$gjas
uznemuma ieksgjas kartibas noteikumiem
kartibas un higiénas (2% no modula kopgja uznémuma.
noteikumus. apjoma) 1.1.3. Darba plano$ana | Plano un organizé Patstavigi plano un Praktiskais darbs | Izglitojamais plano darbus,

un organizacija.

savus dienas darbus.

organizg savus dienas
darbus.

darba vieta.

atbilsto$i veicamajiem
uzdevumiem.

1.1.4. Personiga

Sagatavojas viesu

Sagatavojas viesu

Praktiskais darbs

Izglitojamie sagatavo

sagatavo$anas. uznemsanai, ieverojot | uznemsanai, ieveérojot darba vieta. formas te€rpu, atbilstosi
viesmila personigas uznémuma prasibas, uznémuma noteikumiem.
higi€énas un argja viesmila personigas
izskata noteikumus. higi€nas un ar&ja izskata
noteikumiem.
2. Spgj: organizet un 2.1.SagatavosSanas 2.1.1.Telpu Dalgji ievero secibu Patstavigi sagatavo Praktiskais darbs | Izglitojamais veic
veikt uzneémuma viesu uznemsanai. sagatavoSana. un sagatavo tirdzniecibas telpas viesu | darba vieta. tirdzniecibas zales

tirdzniecibas telpu,
darba vietas, iekartu un
inventara sagatavosanu
darbam.

(20 % no modula
kop€ja apjoma)

tirdzniecibas telpas
viesu uznemsanai.

uznemsanai, ieverojot
pareizo secibu un
izmantojot pareizo
aprikojumu.

uzkopSanas darbus.

2.1.2.Iekartu un

inventara sagatavosana.

Sagatavo iekartas un
inventaru darbam,
dalgji ieverojot
instrukcijas.

Patstavigi sagatavo
iekartas un inventaru
darbam, pilnigi ievérojot
instrukcijas.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamais veic iekartu
un inventara sagatavoSanu
viesu apkalpoSanai.
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Darbu mape.

Izglitojamie rakstiski
atspogulo sagatavosanas
darbu secibu uznémuma.

3. Spgj: veikt viesu
apkalposanas procesa
planosanu un
nodros$inasanu,
ieverojot uzndmuma
viesu apkalpoSanas
standartus.

3.1. Viesu
apkalposanas
planosana un
nodrosinasana.

(58% no modula
kopg&ja apjoma)

3.1.1. Viesu uznemsana
un pastitijuma
pienemsana.

Sagaida viesus,
ierada vietas pie
galdiem un noteikta
kariba pienem
pasttijumu.
Komunicg, pielietojot
profesionalo un
lietisko
terminologiju. Kopa
ar specialistu/
piedalas
konfliktsituaciju
risinasana savas
kompetences
ietvaros.

Laipni sagaida viesus,
ierada vietas pie galdiem,
pienem viesu pasttfjumu,
skaidrojot &dienus un
dzeérienus, to saderibu,
pielieto pardosanas
prasmes. Brivi
komunicg, pielietojot
profesionalo
terminologiju. Risina
konfliktsituacijas savas
kompetences ietvaros.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamie veic viesu
sagaidiSanu, pavadiSanu
lidz galdam un pasiitijuma
pienemsanu.

3.1.2. Pasiitijuma
nodos$ana.

Nodot &dienu
pasttijumu virtuves
personalam un
dz€rienu pasitijumu
barmenim.

Detalizeti un precizi
nodod pasttijumu
virtuves personalam un
dz@rienu pasttijumu
barmenim., pareizi
noformg pasiitijuma
dokumentu.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamais veic
pasiitijuma nodosanu
virtuves personalam un
dz@rienu pasitijumu
barmenim, aizpilda
pasttijuma dokumentus.

3.1.3. Edienu un Pasniedz &dienus un | Patstavigi un precizi Praktiskais darbs | Izglitojamais pasniedz
dz€rienu pasniegSana. dzg@rienus, ieverojot pasniedz &dienus un darba vieta. gdienus un dz&rienus,
pareizas pasniegSanas | dz€rienus, ieverojot ieverojot pareizo secibu un
tehnikas. pareizo secibu, pareizas pasniegSanas tehnikas.
pasniegsanas tehnikas.
3.1.4. Banketu Sagatavo banketa zali | Secigi plano un sagatavo | Praktiskais darbs | Izglitojamais plano un

sagatavoSana un
apkalposana.

un apkalpo viesus
banketa.

banketa zali un apkalpo
viesus banketa.

darba vieta.

sagatavo banketa zali un
apkalpo viesus banketa.

Darbu mape.

Izglttojamie rakstiski
atspogulo viesu
uznemsanas, pasiitijuma
pienems$anas un &dienu
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pasniegsanas procesus,
banketu organizacijas un
apkalposanas kartibu
uznémuma. Attelo ieksgjas
komunikacijas (darbinieku
sadarbibas) procesa shémas.

4. Spgj: veikt skaidras
un bezskaidras naudas
norekinus ar viesiem,
izmantot kases
norekinu sist€mas un
maksajumu karSu
terminalus.

4.1. Norgkini.

15% no modula kopgja
apjoma

4.1.1. Restoranu kases
sistémas, norekinu
dokumentacijas
sastadiSana.

Lieto restorana kases
sistému ikdienas
darba un maksajumu
karSu terminalus,
sastada norekinu
dokumentaciju..

Lieto restorana kases
sisttmu un maksajumu
kar$u terminalus ikdienas
darba, aizpilda ar kases
sistému saistito
dokumentaciju, sagatavo
rékinus.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamie veic norgkinus
ar viesiem, lietojot
restorana kases sisteému un
maksajumu karSu
terminalus.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglttojamie, darba vaditaja
uzraudziba, aizpilda ar
kases sisteému saistito
dokumentaciju, sagatavo
rekinus, sagatavo kases
atskaites dokumentaciju.

5. Spg;j: sastadit
uzskaites
dokumentaciju un
atskaites, veikt
restorana
inventarizacijas un
sagatavot materialo
vertibu inventarizacijas
aktus.

5.1. Uzskaites un
atskaites
dokumentacija.

15 % no modula kopgja
apjoma

5.1.1. Restorana precu,
inventara un produktu
uzskaite.

Lidzdarbojas
restorana precu,
inventara un produktu
uzskaitiSana.

Izmantojot profesionalas
datorprogrammas,
uzskaita restorana preces,
inventaru un produktus.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamie, darba vaditaja
uzraudziba, veic restorana
precu, inventara un
produktu uzskaiti.

5.1.2. Restorana darba
procesa atskaites

Lidzdarbojas,
aizpildot restorana

Aizpilda restorana
atskaiSu dokumentaciju,

Praktiskais darbs
darba vieta..

Izglitojamie, darba vaditaja
uzraudziba, patstavigi

dokumentacija. atskaiSu kontrol€ darba procesu. aizpilda restorana atskaiSu
dokumentaciju. dokumentaciju.
5.1.2. Inventarizacija Lidzdarbojas Parbauda restorana Praktiskais darbs | lzglitojamie piedalas un

restorana,
inventarizacijas aktu
sagatavoSana.

restorana partikas
produktu, inventara,
trauku
inventarizacijas,
aizpilda
inventarizacijas
aktus.

partikas produktu vai
inventara, trauku
daudzuma atbilstibu
dokumentalajam
inventarizacijas, aizpilda
inventarizacijas aktus,
analiz€ rezultatus.

darba vieta.

veic precu, produktu,
materialtehnisko Iidzeklu
inventarizacijas.
Izglitojamie patstavigi
parbauda restorana trauku,
velas, inventara, iekartu
atbilstibu inventarizacija
fiks€tajam.
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MODULA "Viesmila prakse"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Restoranu automatizeta parvaldes sist€mas aprikojums, mobilie terminali 1
1.2, Datori, pieslégums internetam 1 katram izglitojamam
1.3. Restorana telpas ar aprikojumu: apkalpo$anas zona (tirdzniecibas zale ar mébelém, viesmila darba galdu, baru, nepiecieSsamam 1

iekartam un aprikojumu), banketa telpas, €dienu gatavo$anas zonas, noliktavas

2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Darba instrukcijas 1 katram izglitojamam
2.2. Kancelejas un biroja preces (dazadas formas un izméra papirs, rakstampiederumi u.c.) 1 katram izglitojamam
2.3. Tehnologiska dokumentacija — tehnologiskas un kalkulacijas kartes, &dienkartes un dzgérienu kartes Atbilsto$i modula isteno$anai
2.4. Restorana tirdzniecibas zales aprikojums: galdi, krésli, iekartas u.c. Atbilstosi modula TstenoSanai
2.5. Tirisanas un uzkopsanas aprikojums, lidzekli un materiali dazadam virsmam Atbilstosi modula TstenoSanai
2.6 Viesmila darba forma 1 katram izglitojamam
2.7. Viesmila darba piederumi/aprikojums (komplekts) 1 katram izglitojamam
2.8. Pirmas palidzibas aptiecina 1
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MODULA ""Barmena prakse" APRAKSTS Uz sakumu
Modula Nostiprinat un pilnveidot izglitojamo spg&jas veikt dzérienu, kokteilu un uzkodu gatavosanu un pasniegSanu
merkis bara, atbildét par izpildita darba rezultatu un kvalitati darba videg.
Modula Attistit izglitojama prasmes:
uzdevumi 1. Planot savu darbu bara un sagatavot baru un darba vietu, ievérojot uznémuma ieksgjos, darba drosibas,

ugunsdrosibas un higi€nas noteikums.

2. Sagatavot darbam tehnologiskas iekartas un inventaru.

3. Izstradat dzérienu karti un parraudzit dzérienu un produktu apriti bara.

4. Veidot sagataves un gatavot dazada veida dz€rienus, kokteilus un uzkodas.
5. Piedavat, raksturot un pasniegt dzerienus, kokteilus un uzkodas bara.

6. Ieverot viesmilibas un &tikas pamatprincipus, veicot barmena pienakumus.
7. Veikt sagatavoSanas, noslégsanas un inkasacijas darbus ar kases sisttmam.

Modula Apgiti visi B un C dalas "Barmenis" profesionalas kvalifikacijas iegliSanai nepieciesamie moduli.
ieejas nosacijumi

Modula Izglitojamie iesniedz un prezent€ prakses atskaiti, ietverot jautajumus par prakses uznémumu, apkopotu darba
apguves novertésana mapi par veiktajiem uzdevumiem, sagatavoto paSvert§jumu.
Darbu mapes vélamais saturs:
1. Titullapa.

2. Prakses vietas apraksts (nosaukums, adrese, registracijas numurs, darba laiks, uznémuma veids U.C.)
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3. Prakses programma paredz&to uzdevumu izpildes apraksti, tai skaita prakses dienasgramata.

4. Modula apguves paSvertejums.
Izglitojamie iesniedz atbilsto$os prakses dokumentus un atbild uz komisijas jautajumiem.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Barmena prakse™ ir noslédzosais B dalas modulis barmena profesionalas kvalifikacijas iegt$anai, kas
paredzgts apguto profesionalo kompetencu nostiprinasanai darba vide.
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MODULA "Barmena prakse" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodroSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidégjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves limenis apguves Iimenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spg;j: planot savu 1.1. Bara darbu 1.1.1. Darba drosiba. Ievéro uznémuma Ievéro un skaidro Instruktaza. Prakses vaditajs
darbu bara un planosana un ieksgjas kartibas, uzn€muma ieksgjas uzn@€muma instrue
sagatavot darba vietu organizacija. darba drosibas un kartibas, darba drosibas izglitojamo par
darba dienas sakuma ugunsdrosibas un ugunsdrosibas uzn€muma ieksgjas
un beigas, sagatavot (2% no modula noteikumus. noteikumus. kartibas, darba drosibas
tehnologiskas iekartas | kop€ja apjoma) un ugunsdrosibas
un inventaru viesu noteikumiem.
apkalposanai, ievérojot Prakses vaditajs stasta
uznémuma ieksgjos, par avarijas izejas,
darba drosibas, ugunsdrosibas
ugunsdros§ibas un aprikojumu, instrué par
higiénas noteikums. darbinieku ricibam,
neparedzetu situaciju
gadijumos.
1.1.2. Darba planosana Sagatavo savu Patstavigi sagatavo Praktiskais darbs darba | Izglitojamais, darba
un organizacija. darbavietu, iekartas savu darbavietu, vieta. vaditaja uzraudziba,
un inventaru darba iekartas un inventaru plano savus darbus,
dienas sakuma un darba dienas sakuma sagatavo savu
darba dienas beigas. un darba dienas beigas, darbavietu, iekartas un
ievérojot uznémuma inventaru darba dienas
instrukcijas un drosibas sakuma un darba dienas
un higiénas beigas, ieverojot
noteikumus. uznémuma instrukcijas
un dro§ibas un higiénas
noteikumus.
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1.1.3. Personiga
sagatavos$anas.

Sagatavojas viesu
uznemsanai, ieverojot
barmena personigas
higiénas un argja
izskata noteikumus.

Sagatavojas viesu
uznemsanai, ieverojot
uznémuma prasibas,
barmena personigas
higienas un argja
izskata noteikumus.

Praktiskais darbs darba
vieta.

Izglitojamie sagatavo
formas terpu, atbilstosi
uznpémuma
noteikumiem.

2. Spgj: izstradat
dz@rienu karti un
parraudzit dz&rienu un
produktu apriti bara,
ieveérojot uznémuma
specifiku un citus
prieksnoteikumus.

2.1. Dz@rienu un
produktu aprite
uznémuma.

(20% no modula
kopgja apjoma)

2.1.1. Dz@rienu kartes
saturs.

Atskir dzérienu
grupas (alkoholiskie,
bezalkoholiskie,
karstie) un dzerienu
veidus, kas ieklauti
uzne€muma dzerienu
karte.

Atskir un raksturo
dz@rienu grupas
(alkoholiskie,
bezalkoholiskie,
karstie) un dzerienu
veidus, kas ieklauti
uzn€muma dzerienu
karte.

Praktiskais darbs darba
vieta.

Izglitojamais, darba
vaditaja uzraudziba, veic
dzgrienu kartes izpéti,
vaditajs skaidro
uznémuma specifiku un
citus priekSnoteikumus
dz@rienu apritei
uznémuma.

2.1.2. Dzerienu kartes
izstrade.

Veido dzérienu Karti,
ieveérojot noteiktu
secibu, pamatojoties
uz uznémuma
specifiku.

Patstavigi veido
dzerienu karti,
ievérojot noteiktu
secibu, uznémuma
specifiku un citus
prieksnoteikumus
(&dienkarti, mérkgrupu
vajadzibas u.c.).

Praktiskais darbs darba
vieta.

Izglitojamais, péc
prakses vaditaja
uzdevuma, sastada
dzgrienu kartes
piedavajumu (sezonai,
pasakumam u.c.).

2.1.3. Dzg€rienu un
produktu uzskaite un
planosana.

Veic uzskaiti un
pasiita dz€rienus un
produktus,
pamatojoties uz
uzpe€muma dzerienu/
produktu planosanas
noteikumiem.

Patstavigi veic uzskaiti
un pasiita dz€rienus un
produktus,
pamatojoties uz
uznémuma dz&rienu/
produktu plano$anas
noteikumiem, pareizi
aizpilda uzskaites
veidlapas.

Praktiskais darbs darba
vieta.

Izglitojamais, p&c
prakses vaditdja
uzdevuma, veic dzeérienu
un produktu uzskaiti,
aprekinus un veic
dz@rienu un produktu
pasiitiSanu.

2.1.4. Dzgrienu un
produktu sanemsana
bara.

Veic dz&rienu un
produktu sanemsanu,
salidzina pavadzimes

Veic dzérienu un
produktu sanemsanu,
salidzina pavadzimes

Praktiskais darbs darba
vieta.

Izglitojamais veic
dzérienu un produktu
sanemsanu, salidzina

informaciju: rekviziti, | informaciju: rekviziti, preces un
preces nosaukums, preces nosaukums, pavaddokumentu
skaits/ daudzums. skaits/ daudzums, informaciju.

Modulis "Barmena prakse"




akcizes marku numuru
salidzinasana.

Darbu mape.

Izglttojamie rakstiski
atspogulo Uzn@muma
dz@rienu aprites procesus
uznémuma, raksturojot
uznémuma specifiku un
citus priekSnoteikumus.

3. Spé&ja veidot
sagataves un gatavot
dazada veida
dz@rienus, kokteilus un
uzkodas, izmantojot
atbilstoSu inventaru un
ieverojot higi€nas un
darba drosibas
noteikumus.

3.1. Bara dzeérieni un
uzkodas.

(20% no modula
kopgja apjoma)

3.1.1. Dzérienu un Gatavo sagataves Patstavigi u gatavo Praktiskais darbs Izglitojamie veic dazadu
kokteilu sagatavju dazadu sagataves dazadu darba vieta. sagatavju sagatavosanu
gatavoSana. bezalkoholisko, bezalkoholisko, uznémuma dz&rienu kartes
alkoholisko dzgrienu, | alkoholisko dzerienu, piedavajumu. Prakses
kokteilu un karsto kokteilu un karsto vaditajs skaidro sagatavju
dz@rienu gatavoSanai. | dz@rienu gatavoSanai planosanas principus,
ieverojot higiénas un uzglabasanas noteikumus.
darba drosibas
noteikumus.
3.1.2. Dzérienu un Gatavo Patstavigi un atbilsto$i | Praktiskais darbs Izglitojamie veic dazadu
kokteilu gatavosana. bezalkoholisko, tehnologijai gatavo darba vieta. dzerienu gatavosanu,
alkoholisko dzerienu, | bezalkoholisko, pamatojoties uz uznémuma
kokteili un karsto alkoholisko dzérienu, dzeérienu kartes
dzérienu, izmantojot | kokteili un karsto piedavajumu. Prakses
atbilstoSo inventaru, dzérienu, izmantojot vaditajs skaidro dzerienu
iekartas un atbilstoso inventaru, gatavosanas specifiku,
tehnologiskas kartes. | iekartas un uzn€muma nianses.
tehnologiskas kartes,
ieverojot higiénas un
darba drosibas
noteikumus.
3.1.2. Bara uzkodas Sagatavo sagataves Patstavigi un atbilstosi | Praktiskais darbs Izglitojamie veic dazadu
un gatavo bara tehnologijai sagatavo darba vieta. sagatavju sagatavo$anu un

uzkodas, izmantojot
tehnologiskas kartes.

sagataves un gatavo
bara uzkodas,
izmantojot uzskatei
tehnologiskas kartes.

bara uzkodu gatavosanu,
pamatojoties uz uznp€muma
bara uzkodu piedavajumu.
Prakses vaditajs skaidro
sagatavju planosanas
principus, uzglabasanas
noteikumus, uzkodu
gatavosanas specifiku,
uznémuma nianses.
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Darbu mape.

Izglitojamie rakstiski
atspogulo uzn@muma
dz@rienu, kokteilu un
uzkodu sagatavju planoSanu
un gatavo§anas procesu,
raksturo izmantojamo
inventaru.

4. Spgj: piedavat,
raksturot un pasniegt
dz@rienus, kokteilus un
uzkodas atbilstosas
glazes/ traukos,
ieverojot pareizu
pasniegsanas
temperaturu un
ieverojot profesionalas
saskarsmes un
vispargjas &tikas
principus.

4.1. Bara produktu
pardosana.

(45% no modula
kopgja apjoma)

4.1.1. Dz@rienu, kokteilu
un uzkodu piedavasana.

Piedava viesim
dzgrienus un
uzkodas, nemot vera
viesa velmes, lietojot
profesionalo un
lietisko
komunikaciju.

Piedava viesim
dzérienus un uzkodas,
nemot vera viesa
velmes, skaidrojot
dz@rienu un uzkodu
saderibas
pamatprincipus, lietojot
profesionalo un lietisko
komunikaciju.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamie veic bara
dz€rienu un uzkodu
piedavasanu viesiem, nemot
vera viesa vélmes,
skaidrojot dz€rienu un bara
uzkodu saderibas
pamatprincipus, lietojot
profesionalo un lietisko
komunikaciju.

4.1.2. Dz@rienu un
kokteilu pasniegSana.

Sagatavo atbilstosas
glazes, traukus,
piederumus u.c.
inventaru un pasniedz
noteiktu
dzerienu/kokteili,
ieverojot
pasniegsanas
temperaturu.

Sagatavo atbilstosas
glazes, traukus,
piederumus u.c.
inventaru un pasniedz
noteiktu
dzerienu/kokteili,
ieveérojot pasniegSanas
temperatiiru, higi€nas
un profesionalas
saskarsmes un
vispargjas etikas
principus.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamie veic bara
inventara sagatavosSanu un
pashiedz uzpémuma
dz@rienu kartg ieklauto
dzérienuw/kokteili, ievérojot
pasniegsanas temperatiiru,
higiénas un profesionalas
saskarsmes un vispargjas
gtikas principus.

4.1.3. Bara uzkodu
pasniegsana.

Sagatavo atbilstoSos
traukus un
piederumus un
pasniedz uzkodas,
ievérojot
pasniegSanas
temperaturu.

Sagatavo atbilstoso
inventaru un pasniedz
uzkodas, ievérojot
pasniegsanas
temperatiiru, higi€nas
un profesionalas
saskarsmes un
vispargjas etikas
principus.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamie sagatavo
atbilstoSos traukus un
piederumus un pasniedz
uznémuma &dienkarte
ieklauto bara uzkodu
pasnieg$anu, ieveérojot
pasniegSanas temperatiiru,
higiénas un profesionalas
saskarsmes un vispargjas
&tikas principus.
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Darbu mape.

Izglttojamie rakstiski
atspogulo dzerienu, kokteilu
un uzkodu piedavasanas un
pasnieg8anas procesus,
raksturo dz€rienu un

uzkodu saderibas
pamatprincipus, raksturo
inventara sagatavosanu un
lietoSanu.

5. Spgj: veikt kases
sisteémas sagatavosanu
darbam, noslégsanu un
inkasaciju.

5.1. Kases sistémas.

(13% no modula
kopgja apjoma)

5.1.1 Kases sistémas
darbiba.

Veic kases sisteémas Veic kases sist€émas
sagatavosanu darbam, | sagatavoSanu darbam,
noslégsanu un noslégsanu un
inkasaciju. inkasaciju un skaidro

kases gramatas

aizpildisanas kartibu.).

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglttojamie, darba vaditaja
uzraudziba, veic kases
sistémas sagatavosanu
darbam, noslégsanu un
inkasaciju, darba vaditajs
skaidro un rada kases
uzskaites dokumentaciju.

Darbu mape.

Izglitojamie rakstiski
atspogulo uznémuma kases
sistému darbibu.
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MODULA "'Barmena prakse"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums

1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1 Labiekartots bars ar bara leti, seédvietam, barmena darba vietu utt. Atbilsto$i modula IstenoSanai

1.2. Bara tehnologiskas iekartas un aprikojums: kafijas automats, blenderis, sulu spiede, citrusspiede, Seikeris, mikseris, ledus generators, o - ..
Lo . _ Atbilstosi modula IstenoSanai

ledus smalcinatajs, ledusskapis, saldétava, U.C. ’

1.3. Bara trauku mazgajama masina Atbilsto$i modula TstenoSanai

14, Kases sistema Atbilsto$i modula TstenoSanai

2. Materiali, paligmateriali u.tml.

2.1. Darba instrukcijas Atbilstosi modula isteno$anai

2.2 Edienu kartes, dz&rienu kartes, vina kartes Atbilsto$i modula istenoSanai

2.3. Barmena darba formastérps 1 katram izglitojamajam

2.5. Tehnologiskas kartes (dz&rieniem, bara uzkodam) Atbilstosi modula TstenoSanai

2.6. Bara glazes (dazadu veidu) Atbilsto§i modula isteno$anai

2.7. Barmena darba aprikojums/piederumi (komplekts) Atbilstosi modula isteno$anai

2.8. Pirmas palidzibas aptiecina 1

Modulis "Barmena prakse"




«Nozaru kvalifikacijas sist€mas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»

A

= EIROPAS SAVIENIBA

o NACIONALAIS e, T o

Valsts izglitibas ATTISTIBAS * * Eiropas Socialais
satura centrs PLANS 2020 P‘ %l o

*p K fonds
IEGULDIJUMS TAVA NAKOTNE

Nr.8.5.2.0/16/1/001

2\
()

MODULA "Vinzina prakse" APRAKSTS Uz sakumu
Modula Nostiprinat un pilnveidot izglitojamo sp&jas piedavat un pardot viesiem vinus, pasniegt vinus, skaidrojot
mérkis saderibu ar dazadiem &dieniem
Modula Attistit izglitojama prasmes:
uzdevumi 1. Planot un organizét savu darbu, ievérojot uznémuma icks$gjas kartibas, darba, ugunsdrosibas un higiénas
noteikumus.
2. Piedalities vina kartes izstradg, pasttit un pienemt vinus, ievérojot uznémuma vina krajumus un dokumentu
aprites noteikumus.
3. Piedavat un pardot viesiem vinus, pamatojoties uz viesu vélmém, skaidrojot saderibu ar dazadiem &dieniem,
lietojot profesionalo un lietiSko komunikaciju.
4. Sagatavot un lietot vina pasniegS$anai nepiecieSamo inventaru, ievérojot higiénas prasibas.
5. Pasniegt vinus, ievérojot vina servésanas un apkalpoSanas pamatprincipus.
Modula Apgiti visi programmas B un C dalas "Vinzinis" profesionalas kvalifikacijas iegliSanai nepiecieSamie moduli.

ieejas nosacijumi

Modula
apguves novertésana

Izglitojamie iesniedz un prezent€ prakses atskaiti, ietverot jautajumus par prakses uznémumu, apkopotu darba
mapi par veiktajiem uzdevumiem, sagatavoto paSvert§jumu.

Darbu mapes vélamais saturs:

1. Titullapa.

2. Prakses vietas apraksts (nosaukums, adrese, registracijas numurs, darba laiks, uznémuma veids U.C.)

Modulis "Viesmila prakse"




3. Prakses programma paredz&to uzdevumu izpildes apraksti, tai skaita prakses dienasgramata.
4. Modula apguves paSvertejums.

Izglitojamie iesniedz atbilstoSos prakses dokumentus un atbild uz komisijas jautajumiem.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Vinzina prakse" ir noslédzosais B dalas modulis vinzina profesionalas kvalifikacijas iegtiSanai, kas
paredzets apgiito profesionalo kompetencu nostiprinasanai darba vide.

Modulis "Vinzina prakse"




MODULA "Vinzina prakse" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodroSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves limenis apguves limenis macibu IstenoSanai
organizacijas
formas
1. Spgj: planot un 1.1. Uznémuma darba 1.1.1. Darba drosiba. Ievéro uzpémuma Ieveéro un skaidro Instruktaza. Prakses vaditajs uznémuma
organizgt savu darbu, vide un darbu iek$gjas kartibas, uznémuma ieks§gjas instrug izglitojamo par
ieveérojot uznémuma planosana. darba drosibas un kartibas, darba drosibas uznemuma ieksgjas
ieksgjos, darba ugunsdrosibas un ugunsdrosibas kartibas, darba drosibas un
drogibas, (2% no modula kopgja noteikumus. noteikumus. ugunsdro§ibas
ugunsdrosibas un apjoma) noteikumiem.
higiénas noteikumus. Prakses vaditajs stasta par
avarijas izejas,
ugunsdrosibas aprikojumu,
instru€ par darbinieku
ricibam, neparedzetu
situaciju gadijumos.
1.1.2. Darba planosana Organizg savus Patstavigi plano un Praktiskais darbs | Izglitojamais plano darbus,
un organizacija. dienas darbus, Organizg savus dienas darba vieta. atbilsto$i prakses vaditaja
pamatojoties uz darbus.. noradfjumiem.
darba uzdevumiem
un noradijumiem..
1.1.3. Personiga Sagatavojas viesu Sagatavojas viesu Praktiskais darbs | Izglitojamie sagatavo
sagatavoSanas. uznpemsanai, uznemsanai, ievérojot darba vieta. formas terpu, atbilstosi
ieveérojot vinzina uzn€muma prasibas, uznémuma noteikumiem.
personigas higiénas | viesmila personigas
un argja izskata higiénas un argja izskata
noteikumus. noteikumiem.
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2. Spgj: piedaltties
vina kartes izstradg,
pasitit un pienemt
vinus, ieveérojot
uznémuma vina
krajumus un
dokumentu aprites
noteikumus.

2.1. Vina aprite
uzpémuma.

(20% no modula
kopg&ja apjoma)

2.1.1. Vina kartes saturs.

Atskir vina grupas
un vina veidus, kas
ieklauti vina kartg.

Raksturo vina grupas un
vina veidus, kas ieklauti
vina kart€, pamatojoties
uz uznémuma vina apriti.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamais, darba
vaditaja uzraudziba, veic
vina kartes izpéti, vaditajs
skaidro uznémuma vina
apriti, raksturo vinu grupas
un vina veidus.

2.1.2. Vina kartes
izstrade.

Veido vina karti,
ievérojot noteiktu
secibu,
pamatojoties uz
uznémuma veidu.

Patstavigi veido vina
Karti, ievérojot noteiktu
secibu, uznp€muma
edienkarti un merkgrupu
vajadzibas.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamais, p&c prakses
vaditaja uzdevuma, veido
vina kartes piedavajumu
jaunajai (sezonas)
edienkartei.

2.1.3. Vina uzskaite un
planosana.

Veic vina uzskaiti
un pasuta vinus,
pamatojoties uz
uznémuma vina

Patstavigi veic vina
uzskaiti, pasita vinus,
pamatojoties uz
uznémuma vina

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamais, péc prakses
vaditaja uzdevuma, veic
vina uzskaiti, aprékinus un
veic vina pasitisanu.

planosanas planosanas noteikumiem,
noteikumiem. pareizi aizpilda uzskaites
veidlapas.

2.1.4. Vina sanemsana. Veic vina Veic vina sanemsanu, Praktiskais darbs | Izglitojamais veic vina
sanemsanu, salidzina pavadzimes darba vieta. sanemsanu salidzina preces
salidzina informaciju: rekviziti, un pavaddokumentu
pavadzimes preces nosaukums, informaciju.
informaciju: skaits, akcizes marku Darbu mape. Izglitojamie rakstiski
rekviziti, preces numuru salidzinasana. atspogulo uznémuma
nosaukums, skaits. procesus vina aprite.

3. Spgj: piedavat un 3.1. Vina pardosanas 3.1.1. Vina piedavasana. | Piedava viesim Piedava viesim vinu/-us, | Praktiskais darbs | Izglitojamie veic vinu

pardot viesiem vinus,
pamatojoties uz viesu
veélmeém, skaidrojot
saderibu ar dazadiem
edieniem, lietojot
profesionalo un

lietiSko komunikaciju.

pamati.

(15% no modula
kop€ja apjoma)

vinu, nemot vera
viesa vélmes,
skaidro &dienu un
vina saderibas
pamatprincipus,
lieto profesionalo
un lietiSko
komunikaciju.

nemot vera viesa vélmes,
detalizeti skaidro &dienu
un vina/-u saderibu,
raksturojot vina regionu
un garsas nianses, lieto
profesionalo un lietiSko
komunikaciju.

darba vieta.

piedavasanu viesiem, nemot
vera viesa vélmes,
skaidrojot &dienu un vina
saderibas pamatprincipus,
skaidrojot vina
raksturojumu, lietojot
profesionalo un lietisko
komunikaciju.
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4. Spgj: sagatavot un
lietot vina
pasniegSanai
nepiecieSsamo
inventaru, ieverojot
higiénas prasibas.

4.1. Vina sagatavosana
pasniegSana.

(8% no modula kopgja
apjoma)

4.1.1. Vina pasnieg§anas
inventars.

Sagatavo vina
pasniegSanas
inventaru, ieverojot
higienas prasibas.

Sagatavo vina
pasniegsanas inventaru,
pamatojoties uz vina
veidu (baltajam,
sarkanajam,
dzirkstoSajam viniem) un
ievérojot higi€nas
prasibas.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamie veic inventara
sagatavoSanu, pamatojoties
uz pasiitjuma, ieverojot
higienas prasibas.

5. Spg&j: pasniegt vinus,
ieveérojot vina
servésanas un
apkalpoSanas
pamatprincipus.

5.1. Vina pasniegsana.

(55% no modula
kopgja apjoma)

5.1.1 Vina pasniegSanas
veidi.

Pasniedz viesim
vinu, pamatojoties
uz viesa
pasitijumu,
izveloties atbilstoSu
servésanas veidu.

Pasniedz viesim vinu,
pamatojoties uz viesa
pasttijumu, izveloties
atbilstoSu servésanas
veidu, veic dekantéSanu,
ja nepiecieSams.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamais veic vina
pasniegsanu, ieverojot
dazadas serveésanas
tehnikas: pasniegsana glazg,
pasniegsana pudelg,
dzirkstosa vina
pasniegSana, vina
dekantésana.

5.1.2. Vina pasniegSanas
nosacijumi.

Pasniedz vinu,
ievérojot vina
servesanas
temperaturu.

Pasniedz vinu, ievérojot
vina servésanas
temperaturu un
apkalposanas
pamatprincipus (sieviete,
virietis, seniori).

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamais veic vina
pasniegSanu, ieveérojot vina
pashieg$anas temperatiiras
un apkalpoSanas
pamatprincipus (sieviete,
virietis, seniori).

Darbu mape.

Izglttojamie rakstiski
atspogulo uznémuma
procesus vina piedavasana
un pasniegsana.
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MODULA "Vinzina prakse"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1 Datori, pieslégums internetam Atbilsto$i modula TstenoSanai
1.2. Restorana razoSanas telpas ar aprikojumu: apkalposanas zona (tirdzniecibas zale ar mébelém, viesmila darba galdu, baru, 1
nepiecieSamam iekartam un inventaru), banketa telpas, €dienu gatavo$anas zonas, noliktavas.

1.3. Vina uzglabasanas telpa ar aprikojumu (plaukti, skapji u.c. ) 1

2. Materiali, paligmateriali u.tml.

2.1. Darba instrukcijas 1 katram izglitojamam
2.2. Blocini, papira lapas, rakstampiederumi 1 katram izglitojamam
2.3. Edienu kartes, dz&rienu kartes, vina kartes Atbilsto$i modula istenoSanai
2.4. Restorana aprikojums: galdi, krésli, iekartas un inventars Atbilstosi modula TstenoSanai
2.5. Vinzina darba formastérps 1 katram izglitojamam
2.6. Vina pasniegSanas inventars/aprikojums Atbilstosi modula TstenoSanai
2.7. Pirmas palidzibas aptiecina 1

Modulis "Vinzina prakse"
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MODULA "Edienu gatavo§anas pamatiemanas' APRAKSTS Uz sakumu

Modula Sekmét izglitojamo sp&jas pagatavot un noformét dazadus brokastu dienus, karstos un aukstos dzerienus.
merkis
Modula Attistit izglitojamo prasmes:
uzdevumi 1. Organoleptiski novertét produktu un izejvielu kvalitati.
2. Veikt produktu pirmapstradi.
3. Gatavot vienkarSus &dienus un uzkodas.
4. Pasniegt aukstas un karstas uzkodas.
Modula Apgiti A un B dalas moduli.

ieejas nosacijumi

Pirms modula uzsakSanas jabiit nokartotai obligatajai Veselibas parbaudei.

Modula
apguves novertésana

Modula "Edienu gatavo$anas pamatiemanas" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu: atbilstosi
tehnologiskajai kartei, pagatavo un noformé dazadus brokastu &dienus un dzgerienus.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Edienu gatavo$anas pamatiemanas" ir izvéles C dalas modulis profesionalo kompetenéu pilnveidei un
talakizglitibai.

Modulis "Edienu gatavoSanas pamatiemanas”




MODULA "Edienu gatavo§anas pamatiemanas' SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodrosinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Iimenis apguves Iimenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas

1. Spgj: 1.1. Produktu un 1.1.1. Produktu un Nosauc partikas Patstavigi Demonstrésana. Izglitojamie, izmantojot
organoleptiski izejvielu izejvielu produktu un organoleptiski paraugus, ZImgjumus un
novertét produktu, raksturojums un organoleptiska izejvielu kvalitates noverté partikas citus vizualos uzskates
izejvielu kvalitati. kvalitates prasibas. novertésana. Tpasibas. produktu un lidzeklus, nosauc un

Zina: produktu un
izejvielu
raksturojumu,
personigo un darba
higienu,
individualos darba
aizsardzibas
lidzeklus.

Izprot: produktu un
izejvielu kvalitates
prasibas.

(8% no modula kopgja
apjoma)

izejvielu Tpasibas.

raksturo pargjiem
izglitojamajiem dazadu
partikas produktu
kvalitates prasibas,
uzturvertibu un
organoleptisko vértéjumu.

1.2. Personiga un
darba higiéna.

(2% no modula kopgja
apjoma)

1.2.1. Personiga un
darba higiéna.

Ievero personigas un Ievero un prot pamatot

darba higiénas personigas un darba
prasibas higiénas prasibas
&dienu gatavosana. &dienu gatavoSana.

Diskusija. Izglitojamie parruna,
analize, raksturo
ieteikumus par personigas
un darba higi€nas
ievérosanas
nepiecieSamibu &dienu
gatavoSana.

Situaciju analize. Izmantojot video
materialus, izglitojamie
analizé dazadas realas
situdcijas ar personigas un
darba higiénas noteikumu
parkapumiem &dinasanas
uznémumos un to
izraisitajam sekam.

Modulis "Edienu gatavoSanas pamatiemanas”




2. Spgj: veikt
produktu
pirmapstradi.

Zina; produktu
pirmapstrades
veidus, darba
drosibas un
darba
aizsardzibas
prasibas, personigo
un darba higiénu,
individualos
darba
aizsardzibas
lidzeklus.

Izprot:

pirmapstrades
nozimi kvalitativa
&diena pagatavosana.

2.1. Produktu 2.1.1. Pirmapstrade un | Nosauc pirmapstrades | Raksturo Praktiskais darbs. Izglitojamie macibu virtuvé
apstrades veidi. termiska apstrade. termiskas apstrades pirmapstrades un veic pirmapstrades procesus
veidus un to termiskas apstrades un pieméro produktu
(10% no modula procesus, lieto tos veidus un to procesus. pirmapstrades un termiskas
kopgja apjoma) péc noradijumiem, Patstavigi tos lieto, apstrades veidus, ievérojot
ievérojot drosus ievérojot drosus drogus darba
darba panémienus. darba panémienus. panémienus.
2.2. Produktu 2.2.1. Darzenu un Veic darzenu un Patstavigi veic Praktiskais darbs. Izglitojamie veic darzenu
pirmapstrade. auglu pirmapstrade. auglu pirmapstradi darzenu un auglu un auglu pirmapstradi,
atbilstosi pirmapstradi, ieveérojot darba
(10% no modula noradijumiem, izve€loties atbilstosus aizsardzibas, personigas un
kopgja apjoma) izv€loties atbilstosus instrumentus, darba higi€nas prasibas.
instrumentus, ieverojot
ievérojot darba darba
aizsardzibas, aizsardzibas,
personigas un darba personigas un darba
higiénas prasibas. higiénas prasibas,
pamato savu izveli.
2.2.2. Zivju un juras Veic zivju un jiras Patstavigi veic Praktiskais darbs. Izglitojamie veic zivju
produktu pirmapstrade. | produktu zivju un jiras un jaras produktu
pirmapstradi produktu pirmapstradi, ievérojot
atbilstosi pirmapstradi, darba aizsardzibas,
noradijumiem, ievérojot darba personigds un darba
ievérojot darba aizsardzibas, higiénas prasibas.
aizsardzibas, personigas un darba
personigas un darba higiénas prasibas.
higiénas prasibas.
2.2.3. Galas produktu Veic galas Patstavigi veic Praktiskais darbs. Izglitojamie veic galas
pirmapstrade produktu galas produktu produktu
pirmapstradi pirmapstradi, pirmapstradi, ieveérojot
atbilstosi ievérojot darba darba aizsardzibas,
noradijumiem, aizsardzibas, personigas un darba
ieverojot darba personigas un darba higiénas prasibas.
aizsardzibas, higiénas prasibas.

personigas un
darba higiénas
prasibas.
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2.2.4. Pargjo produktu | Veic citu produktu Veic citu produktu Praktiskais darbs. Izglitojamie veic citu
pirmapstrade. pirmapstradi, pirmapstradi, produktu (piena,
ieverojot Specialista ieverojot putraimu u.c.)
noradijumus. tehnologiskas kartes pirmapstradi, ievérojot
prasibas, pielago produkta specifiku,
pirmapstrades procesu darba aizsardzibas,
kopgjam darba personigas un darba
procesiem. higi€nas prasibas, ka
arT iekartu
ekspluatacijas
noteikumus.
3. Spgj: pagatavot 3.1. Vienkarsu 3.1.1. Brokastu Gatavo brokastu Patstavigi gatavo Praktiskais darbs. Izglitojamie atbilstosi
vienkar$us &dienus brokastu eédienu auksto un karsto aukstas un karstas brokastu aukstas un tehnologiskajai
un uzkodas , un uzkodu uzkodu uzkodas atbilstosi karstas uzkodas, dokumentacijai, pagatavo
karstos un aukstos pagatavosana. pagatavosana. noradfjumiem, ievérojot brokastu aukstas un karstas
dzerienus. ievérojot darba darba uzkodas:
(45% no modula aizsardzibas, aizsardzibas, * Zivju un jiras produktu
Zina: produktu kopgja apjoma) personigas un darba personigas un uzkodas
termiskas higi€nas prasibas. darba higiénas * Galas produktu uzkodas
apstrades veidus, prasibas. * Putnu galas uzkodas
€dienu, karsto un * Darzenu uzkodas
auksto * Olu uzkodas
dz€rienu gatavosanas * Piena produktu uzkodas
tehnologijas, * Sviestmaizes u.c.
tehnologisko ieveérojot darba
iekartu aizsardzibas, personigas un
ekspluatacijas darba higi€nas prasibas un
noteikumus, darba iekartu ekspluatacijas
drosibas un darba noteikumus.
aizsardzibas 3.1.2. Olu, biezpiena Gatavo olu un Patstavigi gatavo olu Praktiskais darbs. Izglitojamie atbilstosi
prasibas, personigo €dienu pagatavosana. biezpiena &dienus un biezpiena tehnologiskajai

un darba higiénu,
individualos
darba
aizsardzibas
lidzeklus.

Izprot: &dienu,

un uzkodas
atbilstosi
noradijumiem,
ievérojot darba
aizsardzibas,
personigas un darba
higi&nas prasibas.

&dienus, un uzkodas
ieveérojot darba
aizsardzibas,
personigas un
darba higiénas
prasibas.

dokumentacijai, gatavo
olu un biezpiena &dienus,
ievérojot darba
aizsardzibas, personigas un
darba higiénas prasibas, ka
arT iekartu ekspluatacijas
noteikumus.
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karsto un auksto
dzérienu
gatavoSanas
tehnologijas
procesus.

3.1.3. Putraimu &dienu
pagatavoSana.

Gatavo putraimu
&dienus atbilstosi
noradijumiem,
ievérojot darba
aizsardzibas,
personigas un darba
higi€nas prasibas.

Patstavigi gatavo
putraimu &dienus,
ievérojot darba
aizsardzibas,
personigas un
darba higieénas
prasibas.

Praktiskais darbs.

Izglitojamie, atbilstosi
tehnologiskajai
dokumentacijai, gatavo
putraimu &dienus, ieverojot
darba aizsardzibas,
personigas un darba
higi€nas prasibas, ka ar1
iekartu ekspluatacijas
noteikumus.

3.2. Karsto un 3.2.1. Auksto un karsto | Gatavo aukstos un Patstavigi pagatavo Praktiskais darbs. Izglitojamie, atbilsto$i
auksto dzérienu dz@rienu pagatavoSana. | karstos dz€rienus aukstos un karstos tehnologiskajai
pagatavosana. atbilstosi dzérienus, ievérojot dokumentacijai gatavo
noradijumiem, darba aizsardzibas, aukstos un karstos
(5% no modula kopgja ieverojot darba personigas un darba dz@rienus, ieverojot darba
apjoma) aizsardzibas, higiénas prasibas. aizsardzibas, personigas un
personigas un darba darba higi€nas prasibas, ka
higiénas prasibas. ar1 iekartu ekspluatacijas
noteikumus.
4. Spgj: noformét 4.1. Auksto un 4.1.1. Auksto un karsto | P&c noradijumiem Lieto DemonstréSana. Izglitojamie pedagoga
un pasniegt aukstas karsto uzkodu uzkodu noformésanas lieto noformésanas noformésanas vadiba demonstré auksto
un karstas uzkodas. noformé$ana un produkti un izejvielas. produktus un produktus un un karsto uzkodu
pasnieg8ana. izejvielas auksto un izejvielas auksto noformesanas iesp&jas ar
Zina: auksto un karsto uzkodu un karsto uzkodu dazadiem produktiem un
karsto uzkodu (20% no modula noformésana. noformésana. izejvielam , materialiem
noformésanas un kop€ja apjoma) utt.
pasniegSanas 4.1.2. Auksto un karsto | Izvélas traukus un Izvelas un Praktiskais darbs. Izglitojamais atbilstosi
pamatprincipus. uzkodu pasniegsana. galda piederumus sagatavo traukus darba uzdevumam un
pec noradém, ungalda pasiitijumam izvelas
Izprot: auksto un pasniedz aukstas un piederumus, traukus un galda

karsto uzkodu garsas
Tpasibu saderibu.

karstas uzkodas.

pasniedz aukstas un
karstas uzkodas.

piederumus, noformé
aukstas un karstas
uzkodas, pasniedz tas.

leteicamie avoti

Bidzane S. Edinasanas uznémumu aprikojums. — Riga: Jumava, 2000.
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Cipa V., Sulce A. Edinasanas uznémumu aprikojums. — Riga: Jumava, 2011.
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Darba higiéna. — Riga: Latvijas Brivo arodbiedribu savieniba, 2010.

Edinasanas uznémuma vaditaja rokasgramata / redaktore Ingrida Millere. - Jelgava: LLU, 2017. [skatits 2019.gada 20. februari] Piegjams:
http://ufb.llu.lv/LLUgramatas/PTF/Edinasanas_uzn_vad_rokasgramata.pdf

Gavrilenko E. Edienu gatavosanas tehnologija. — Riga, Turiba, 2006.

Gavrilenko E. Sanitarija un higiéna partikas aprites uznémumos. — Riga: Biznesa Augstskola Turlba, 2003.
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Kozule V. Uzturs Il dala. — Ozolnieki LLKC, MMND, 1998.

Kozule V. Uzturs III dala. — Ozolnieki LLKC, MMND, 1998.

Marcenko T. Higi€nas un sanitarijas pamatprincipi mazajos partikas uzn€mumos. — Riga: Viesnicu un restoranu macibu centrs, 2003.
Rucin$ M. Sabiedriskas €dinasanas uznémumu iekartas. — Jelgava: LLU, 2001.

Higienas vadlinijas atklata tipa €dinasanas uznémumiem [skatits 2019. gada 20. februari]. Pieejams: https://www.horeca.lv/uploads/files/vadlinijas2.pdf
Partikas aprites uzraudzibas likums. [skatits 2019. gada 20. februari]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=47184
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MODULA "Edienu gatavo§anas pamatiemanas"'
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1 Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajiem
1.2 Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Videokamera 1
1.4. Aukstumiekartas — ledusskapis, aukstuma kameras, saldétava U.C. 1
1.5. Labiekartota &dienu gatavosanas laboratorija, 20 darba vietam, aprikota ar €dienu gatavosSanas tehnologiskajam iekartam un 3
aprikojum
1.6. Labiekartots un aprikots macibu restorans viesu apkalpoSanai 3
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Uzskates lidzekli (tematiskie plakati, izdales un uzskates materiali, aktuala periodika, macibu un profesionala literatara, video, audio Atbilstosi modula
un foto materiali u.C.) IstenoSanai
2.2, Drosibas tehnikas instruktazas Atbilstosi modula
IstenoSanai
2.3. Telpu uzkopsanas komplekts Atbilstosi modula
istenoSanai
24. Tirisanas un dezinfekcijas lidzekli iekartam un aprikojumam Atbilstosi modula
istenoSanai
2.5. Kancelejas un biroja preces (dazadas formas un izméra papirs, rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi modula
isteno$anali
2.6. Tafele ar rakstampiederumiem 1
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EIROPAS SAVIENIBA

Eiropas Socialais
fonds

o NACIONALAIS
Valsts izglitibas ATTISTIBAS
satura centrs PLANS 2020 «

IEGULDIJUMS TAVA NAKOTNE

Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sist€mas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»
G
A\ /4
MODULA "Viesu mérka grupu apkalposana'" APRAKSTS Uz sakumu
Modula Sekmét izglitojamo sp&jas nodrosinat kvalitativu viesu mérku grupu apkalpoSanu.
merkis
Modula Attistit izglitojama prasmes:
uzdevumi 1. Raksturot viesu iedalijumu un izprast piederibas pazimes noteiktai meérkgrupai.
2. Izzinat dazadu viesu mérkgrupu vélmes un prasibas un sniegt informaciju par to apkalposanas specifiku.
3. Izveléties un piedavat dazadam viesu mérkgrupam atbilstosako pamatpakalpojumu un papildpakalpojumu.
4. Jeverot kvalitativa pakalpojuma sniegSanas procesu.
Modula Apgiti A un B dalas moduli.

ieejas nosacijumi

Modula
apguves novertésana

Modula "Viesu mérka grupu apkalpoSana" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu: édinaSanas
pakalpojuma piedavajumu meérka grupas viesiem, ievérojot grupas specifiku, vélmes un prasibas.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Viesu mérka grupu apkalpoSana" ir izv€les C dalas modulis profesionalo kompetencu pilnveidei un
talakizglitibai.
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MODULA "Viesu mérka grupu apkalpoSana" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodrosinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Videjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Iimenis apguves Itmenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spg&j: Raksturot 1.1. Dazadu viesu 1.1.1. Individualo viesu | Atskir individualo Raksturo individualo Apskats. Izglitojamie iegtist un apkopo
viesu iedalfjumu un mérkgrupu iedalijums, | un grupu viesu, t.sk. viesu un grupu viesu, | viesu un grupu viesu, informaciju par dazadu
izprast piederibas to atskiribas un gimenu ar bérniem t.sk. gimenu ar t.sk. gimenu ar bérniem mérkgrupu: individualajiem
pazimes noteiktai patnibas. mérkgrupu pakalpojumi. | b&rniem mérkgrupu merkgrupu viesiem un grupu viesiem,
méerkgrupai. pakalpojumus un to pakalpojumus un t.sk. gimeném ar bérniem,
(30% no modula Tpatnibas. pamato atskirtbas no pakalpojumiem tuvakas
Zina: viesu iedalfjumu | kopg&ja apjoma) citu mérkgrupu pilsetas €dinasanas
- individualo, grupu, pakalpojumiem. uznémumos. Skaidro un
gimenu ar bérniem, salidzina sniegto
viesu ar Tpasam pakalpojumu ipatnibas péc
vajadzibam, dazadu macibspéka izstradatiem
paaudzu, dazadu kriterijiem, veido
nacionalitasu, dazadu kopsavilkumu.
religisko piederibu 1.1.2. Viesu ar ipasam Identificg viesu ar Raksturo viesu ar Grupu darbs. Izglitojamie iegiist un apkopo
u.c., viesu vajadzibam meérkgrupas | Ipasam vajadzibam Ipasam vajadzibam informaciju par viesu ar

pakalpojumu atskiribas
un Tpatnibas.

Izprot: viesu piederibu
noteiktai merkgrupai
noteik§anu.

pakalpojumi.

mérkgrupas
pakalpojumu
Tpatnibas.

mérkgrupas
pakalpojumus un
pamato atskiribas no
citu mérkgrupu
pakalpojumiem.

Tpasam vajadzibam
merkgrupas sniegtajiem
pakalpojumiem tuvakas
pilsétas 2 edinasanas
uznémumos un 2 Eiropas
edinasanas uznémumos.
Veido prezentaciju par
sniegto pakalpojumu
atSkirtbam Latvija un Eiropa.
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1.1.3. Dazadu lHustre ar piemériem Raksturo dazadu Informacijas Izglitojamie iegiist un apkopo
nacionalitaSu un dazadu nacionalitasu | nacionalitaSu un tehnologiju informaciju par dazadu
religisko piederibu viesu | un religisko piederibu | religisko piederibu izmantoSana. nacionalitasu un religisko
merkgrupu pakalpojumi. | viesu mérkgrupu viesu mérkgrupu Apskats. piederibu viesu mérkgrupam
pakalpojumus un to pakalpojumus, un sniegtajiem pakalpojumiem
Tpatnibas. pamato atskiribas no tuvakas pilsetas €dinasanas
citu mérkgrupu uznémumos. Skaidro un
pakalpojumiem. salidzina sniegto
pakalpojumu ipatnibas, veido
kopsavilkumu.
2. Spé€j: apkalpot 2.1. Dazadu viesu 2.1.1.Individualo viesu Sadarbiba ar citiem Patstavigi apkalpo Situaciju Izglitojamie sadalas grupas:
individualos un grupu | mérkgrupu un grupu viesu, t.sk. &dinasanas individualos un grupu | modelésana. individualie viesi, grupu
viesus, piemérojot apkalpoganas Tpatnibas | gimenu ar bérniem uzpémuma viesus, t.sk. gimenes ar viesi, gimenes ar bérniem,
pakalpojumu un atskiribas. mérkgrupu apkalposana. | darbiniekiem apkalpo | bérniem, ievérojot uznémuma darbinieki.
atbilstosai merkgrupai. individualos un grupu | viesu mérkgrupas Izglitojamo grupas modelé
(30% no modula viesus, t.sk. gimenes | apkalpoSanas Tpatnibas, realas apkalpoSanas situacijas
Zina: viesu kopgja apjoma) ar berniem, ieverojot | viesu v€lmes un (p&c prakse piedzivota), tas
apkalposanas Tpatnibas viesu mérkgrupas prasibas. prezentg citiem, savu
un at8kiribas, viesu apkalpoSanas viedokli pamatojot.
vélmes un prasibas. patnibas, viesu
vélmes un prasibas.
Izprot: profesionalas . — . S—
saskarsmes, 2.1.2. Viesu ar Ipasam Sadarbiba ar citiem Patstavigi apkalpo Lomu spéle. Izglttojamie sadalas grupas:

viesmilibas, lietiskas
etiketes un &tikas
principu un
starpkulttiru
mijiedarbibas/
sadarbibas principu
pielietosanu viesu
apkalposana.

vajadzibam mérkgrupas
apkalposana.

edinasanas
uzpémuma
darbiniekiem apkalpo
viesus ar fpasam
vajadzibam, ieverojot
viesu mérkgrupas
apkalposanas
Tpatnibas, viesu
vélmes un prasibas.

viesus ar pasam
vajadzibam, ieverojot
viesu mérkgrupas
apkalposSanas Tpatnibas,
viesu vélmes un
prasibas.

viesi ar Ipasam vajadzibam,
uzn€muma darbinieki.
Darbinieki apkalpo viesus ar
1pasam vajadzibam
(fiziskam, garigam,
somatiskam), ievérojot
apkalposanas Tpatnibas.
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2.1.3. Dazadu Sadarbiba ar citiem Patstavigi apkalpo Prezentacija. Izglttojamie sadalas grupas
nacionalitaSu un edinasanas dazadu nacionalitasu un veido prezentaciju par
religisko piederibu viesu | uznémuma un religisko piederibu dazadu nacionalitasu viesu,
merkgrupu apkalposana. | darbiniekiem apkalpo | viesus, ievérojot viesu at8kirigu religisko piederibu
dazadu nacionalitasu | mérkgrupas viesu apkalpo$anas
un religisko piederibu | apkalposanas Tpatnibas. Tpatnibam.
viesus, ieverojot
viesu mérkgrupas
apkalposanas
Ipatnibas, viesu
velmes un prasibas.
3. Spgj: piemerot 3.1.Pamatpakalpojumu | 3.1.1. Pakalpojumu Atskir raksturigakas Salidzina un izskaidro | Macibu Izglitojamie dodas uz
&dienu un dzérienu un papildpakalpojumu | piedavajuma specifika individualo viesu un | individualo viesu un ekskursija. &dinasanas uznémumu, lai
piedavajumu un piedavajumu individualo viesu un grupu viesu, t.sk. grupu viesu, t.sk. ieglitu informaciju par
papildu pakalpojumus | pieméro$ana dazadam | grupu viesu, t.sk. gimenu | gimenu ar bérniem gimenu ar bérniem individualo viesu un grupu
individualajiem un viesu mérkgrupam. ar bérniem mérkgrupam. | pakalpojumu pakalpojumu viesu, t.sk. gimenu ar
grupu viesiem. piedavajuma piedavajuma atskiribas bérniem pakalpojumu
(25% no modula Tpatnibas. no citu meérkgrupu piedavajuma Ipatnibam.
Zina: ierobezojumus kopgja apjoma) viesiem. Veido pakalpojuma paketi
edienu un dze€rienu vienai no mérkgrupam.
piedavajuma,
apkalposana.

L 3.1.2. Pakalpojumu Nosaka raksturigakas | Salidzina un izskaidro | Situacijas Izglitojamie sadalas grupas -
szir_Ot: izveles piedavajuma specifika viesu ar pasam viesu ar pasam modelésana. viesi ar ipaSam vajadzibam,
daza_d ?bas un viesu ar Tpasam vajadzibam vajadzibam uzné€muma darbinieki.
SPec'_f'f',‘o vajadzibam mérkgrupai. | pakalpojumu pakalpojumu Darbinieki izzina viesu
ple(}av_ajumu ) piedavajuma piedavajuma atskirtbas veélmes, prasibas un
nozimigumu viesu Tpatnibas. no citu meérkgrupu vajadzibas un piedava

apmierinatiba ar
pakalpojumu.

viesiem.

pakalpojumus, atbilstosi
mérkgrupas - viesu ar Ipasam
vajadzibam, specifikai.
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3.1.3. Pakalpojumu At8kir raksturigakas | Salidzina un izskaidro | Lomu spéle. Izglitojamie sadalas grupas -
piedavajuma specifika dazadu nacionalitasu | dazadu nacionalitasu viesi ar dazadu nacionalitasu
dazadu nacionalitaSu un | un religisko piederibu | un religisko piederibu un religisko piederibu,
religisko piederibu viesu | pakalpojumu viesu pakalpojumu uznémuma darbinieki.
mérkgrupam. piedavajuma piedavajuma atskiribas Atbilstosi darba uzdevumam
Tpatnibas. no citu meérkgrupu un risinamajai situacijai,
viesiem. darbinieki izzina viesu
velmes, prasibas un
vajadzibas un piedava
pakalpojumus, atbilstosi
mérkgrupas specifikai.
4. Spgj: izvertet viesu | 4.1. Pakalpojumu 4.1.1. Pakalpojumu Interpreté vismaz 3 Raksturo un analizé Grupu darbs. Izglitojamie sadalas grupas,
apmierinatibu ar kvalitate. kvalitati ietekm&josie raksturigakos pakalpojumu kvalitati izmantojot Youtube interneta
pakalpojumiem. faktori. pakalpojumu kvalitati | ietekmé&joSos faktorus vietni, atrod video, kura
(15% no modula ietekmg&jos$os faktorus | (Atmosfera, interjers. att€lota viesu apkalpoSana
Zina: pakalpojumu kopgja apjoma) (Atmosfera, interjers. | ApkalpoSana. €dinasanas uznémuma.
analizes veidus. Apkalposana. Higiéniskais Izmantojot Deminga ciklu,
Higiéniskais nodrosinajums. Edienu raksturo pakalpojuma
Izprot: klientu nodro$inajums. sortiments un sniegSanas kvalitati!
apmierinatibas Edienu sortiments un | kvalitate.)
mijiedarbiba ar kvalitate).
pakalpojuma pilnveidi. 4.1.2. Kvalitativa Identific€ problémas, | Plano kvalitativu Informacijas Izglitojamie, izmantojot
pakalpojuma snieg8anas | c€lonus nekvalitativa | pakalpojumu. tehnologiju interneta resursus, ieglist un
process. pakalpojuma izmantoSana. apkopo informaciju par 2

sniegSanas procesa

pasu izveletam viesu
apkalposanas standarta
procediram (SOPs). Analize,
vai tie izstradati saskana ar
kvalitativa pakalpojuma
snieg$anas procesu.

leteicamie avoti

Kulisa I. Restoranu bizness: no idejas 1idz realitatei: iesacgjiem uznémejdarbiba. Riga, ISMA, 2005.
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Leiks N., Heki Kr. Klientu apkalposanas rokasgramata. Riga, SIA Lietiskas informacijas dienests, 2005.
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Food And Beverage Service SOP. [skatits 2019. gada 3.maija). Pieejams: https://setupmyhotel.com/train-my-hotel-staff/how-to-define-sop-in-hotels/f-and-b-service-sop.html
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Dahmer S.J., Kahl K.W. Restaurant Service Basics. New Jersey, Wiley & Sons, 2008.
Walker J. R. The restaurant: from concept to operation. New Jersey, Hoboken, 2014.
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Modula "Viesu mérka grupu apkalpoSana™
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums

1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1

1.4. Printeris macibu materialu drukaSanai 1

2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Uzskates lidzekli ( tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattelu, aktuala periodika u.c.) Atbilstosi modula TstenoSanai
2.2. Uznémuma dokumentu veidlapas Atbilstosi modula TstenoSanai
2.3. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.)) Atbilsto§i modula istenoSanai
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EIROPAS SAVIENIBA

Eiropas Socialais
fonds

e NACIONALAIS
Valsts izglitibas ATTISTIBAS
satura centrs PLANS 2020 P‘

IEGULDIJUMS TAVA NAKOTNE

Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sist€mas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»
G
A\ 4
MODULA "Pasakumu apkalpoSana’ APRAKSTS Uz sakumu

Modula Sekmét izglitojamo sp&jas apkalpot dazada veida pasakumus, Iidzdarbojoties pasakumu planosana un

merkis organizesana.

Modula Attistit izglitojamo prasmes:

uzdevumi 1. Piedalities pasakumu organiz€$ana, sadarbiba ar ieinteresétajam pusém.

2. lzstradat dinasanas pakalpojumu pasakumam.
3. Aprekinat pasakuma &dinasanas pakalpojuma izmaksas.
4. lekartot pasakuma vidi €dinasanas pakalpojuma veikSanai.
5. Pienemt un organiz&t papildpakalpojumus pasakuma norises laika.

Modula Ir apgiiti A un B dalas moduli.

ieejas nosacijumi
Modula Modula "Pasakumu apkalpoSana" apguves rezultata izglitojamie karto praktisko parbaudijumu: lidzdarbojas
apguves novertesana pasakumu organizésana un apkalposana , aprékina pasakuma &dinasanas pakalpojuma izmaksas, iekartojot
pasakuma vidi €dinasanas pakalpojuma veikSanai.
Modula nozime un Modulis "Pasakumu apkalposana” ir izvéles C dalas modulis profesionalo kompetencu pilnveidei un
vieta karte talakizglitibai.
1

Modulis "Pasakumu apkalposana”




MODULA ""Pasakumu apkalposana' SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves Iimenu apraksti nodroSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Videjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Iimenis apguves Itmenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas

1.Spgj: piedalities 1.1. Pasakumu 1.1.1. Pasakumu veidi. Uzskaita un raksturo detaliz&ti skaidro Informacijas Pedagogs rosina izglitojamos
pasakumu visparigais pasakumu veidus raksturojosas pazimes. tehnologiju izmantot datoru: informacijas
organizg$ana, raksturojums. (konferences, izmanto$ana.. iegtisanai (no interneta vai
sadarbiba ar seminari, banketi). CD ROM datu bazém u.tml.)
ieinteresétajam pusém. | (20% no modula un informacijas apkoposanai,

kopgja apjoma) lai veiktu interneta resursu un
Zina: pasakumu literattras apkopojumu par
veidus. pasakumu veidiem.

1.1.2. Pasakumu Nosauc pasakumu Detalizgti skaidro Patstavigs Izglitojamie, atbilstosi darba

Izprot: profesionalas organizacija. galvenos pasakuma organizacijas | darbs. uzdevumam, individuali
saskarsmes, organizatoriskos galvenos posmus. izstrada darba lapu par
viesmilibas, lietiskas posmus. attieciga pasakuma
etiketes un &tikas organizaciju, noradot to
principu un raksturigakas iezimes un
starpkulttiru nepiecieSamos
mijiedarbibas/ organizatoriskos posmus.
sadarbibas principu 1.1.3. Pasakumu telpas Nosauc pasakuma Pamato pasakuma telpas | Informacijas Izglitojamie, izmantojot
pielietoSanu un klientu un aprikojums. telpu izkartojuma izkartojuma veidu, tehnologiju interneta resursus, sagatavo
vajadzibas pasakumu veidus un pamatojoties uz izmantoSana. prezentaciju par pasakumu
organiz&sanas procesa. pamataprikojumu. pasakuma formatu, telpu iekartojuma veidiem,

skaidro pamataprikojuma
un papildus parikojuma
(par papildu samaksu)
veidus.

pamataprikojumu un papildu
aprikojumu.
Izglitojamie prezente savu

darbu.
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2. Spgj: izstradat 2.1. Edinasanas 2.1.1. Edinasanas Uzskaita édinasanas Raksturo edinasanas Rakstu darbi. Izglitojamie, izmantojot
&dinasanas pakalpojumu pakalpojuma veidi pakalpojumu pakalpojumu veidus izmitinaSanas un
pakalpojumu organizacija pasakumos. iedalfjumu un veidus | pasakumos, skaidro apkalpoSanas mitnu majas
pasakumam. pasakumos. pasakumos. pakalpojuma izveli lapas pieejamo informaciju
ietekm&josos faktorus. apkopo informaciju par
Zina: &dinasanas (35% no modula pieejamajiem &dinasanas
pakalpojuma kopgja apjoma) pakalpojuma veidiem
organizacijas procesu.; pasakumos. Diskuté par
atbilstosi-dalibnieku veidiem, atskirtbam.
skattam-un
Kalpod dam.
2.2.2. Edinasanas Uzskaita &dinasanas Plano &dinasanas Praktiskais Izglitojamie sadalas grupas
Izprot: &dinasanas pasakuma organizacijas | pakalpojuma pakalpojuma istenosanas | darbs. un péc dota darba uzdevuma
pakalpojuma posmi. organizacijas posmus. | posmus, pamatojoties uz "Edinasanas pakalpojuma
istenoSanas posmu pasakuma veidu, organizacija (seminara,
nozimi pakalpojuma detaliz&ti uzskaita darbu konference u.c.)” strada pie
shiegSana. secibu un sadarbibas plana izstrades. Atbilstosi
procesu ar citiem darba uzdevuma saturam,
dienestiem/ izplano attieciga pasakuma
darbiniekiem. €dinasanas pakalpojuma
nodro§inasanas darbu secibu
un to izskaidro.
2.2.3. Darba pienakumi | Visparigi apraksta Izskaidro darbinieku Macibu Izglitojamie, atbilstosi darba
€dinasanas pakalpojuma | katra darbinieka struktdiru, darbinieku ekskursija. uzdevumam, apmeklg
Istenosana pasakumos. darba pienakumus. pienakumus un viesnicu, kas nodarbojas ar
sadarbibas veidus. pasakumu organiz&sanu un
noskaidro attieciga
uznémuma darbinieku
pienakumu sadali, Tstenojot
€dinasanas pakalpojumu
pasakumos.
3. Spgj: aprekinat 3.1. Edinasanas 3.1.1. Izmaksu poziciju | Apraksta izmaksu Izskaidro izmaksu Informacijas Izglitojamie, atbilsto$i darba
pasakuma &dinasanas pakalpojuma izmaksas | raksturojums. pozicijas. poziciju veidoSanos. tehnologiju uzdevumam, izmantojot
pakalpojuma izmaksas. | pasakumos. izmanto$ana. uznémumu majaslapu

Zina: pasakuma

(15% no modula

informaciju, veic
informacijas apkopoSanu par
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edinasanas kopgja apjoma) &dinasanas pakalpojumu
pakalpojuma izmaksu izmaksu pozicijam
aprekinasanas pasakumos.
metodiku. 3.1.2. Izmaksu Aprekina &dinasanas | |Izskaidro &dinasanas Praktiskais Izglitojamie, atbilstosi darba
aprekinasanas metodika. | pakalpojuma pakalpojuma izmaksu darbs. uzdevumam, veic &dinasanas
Izprot: &dinasanas izmaksas. aprekinasanas metodiku pakalpojuma izmaksu
pakalpojuma izmaksu un izmaksas kopgja aprekinu, izmantojot
sadalu, kopgjo izmaksu pasakumu izmaksu datorprogrammatiiru.
veidoSanas procesa. konteksta.
4. Spgj: sagatavot 4.1. Telpas 4.1.1. Telpas Sagatavo telpas Patstavigi sagatavo Praktiskais Izglitojamie, atbilstosi darba
pasakuma telpu iekartojums &dinasana | sagatavo$ana. €dinasanas telpas, skaidro mébelu darbs. uzdevumam, macibu darbnica
&dinasanas pakalpojuma pakalpojuma izvietojuma atbilstibu izvieto mébeles un
pakalpojuma nodro$inasanai. nodro§inasanai €dinasanas pakalpojuma dekorativos elementus.
veikSanai. (izvieto mebeles un veidam. Modelé pasakuma norisi.
(20% no modula dekorativos Analize iesp&jamos kustibu
Zina: galdu, kréslu kopgja apjoma) elementus). celus viesiem, personalam un
izvietojuma veidus, veic korekcijas izvietojuma.
apgaismojuma un
tehniska aprikojuma
iesp&jas pasakumos.
Izprot: pasakuma
telpas iekartosanas
atbilstibu &dinasanas 4.1.2. Tehniskais Izvieto tehnisko Patstavigi izvieto Praktiskais Izglitojamie, atbilstosi darba
pakalpojuma aprikojums. aprikojumu tehnisko aprikojumu darbs. uzdevumam, macibu darbnica
sniegSanai. pasakuma norises pasakuma norises telpa, demonstré un praktiski
telpa, edinasanas pamato optimalako megina tehniska aprikojuma
pakalpojuma izvietojumu &dinasanas sagatavosanu, atbilstosi to
nodros§inasanai. pakalpojuma ekspluatacijas noteikumiem.
nodro§inasanai.
5. Sp&j: organizet 5.1. 2.1. Papildpakalpojumu | Uzskaita Skaidro Praktiskais Izglitojamie, atbilsto$i darba
papildpakalpojumus Papildpakalpojumi veidi (ziedu papildpakalpojumu papildpakalpojuma darbs. uzdevumam (Pasakuma “X”
pasakuma norises €dinasanas kompozicijas, veidus édinasanas nozimi, kvalitativa pastitijums), veic
laika, édinasanas pakalpojuma dekoracijas, interjera pakalpojuma €dinasanas pakalpojuma nepieciesama papildu
pakalpojuma nodro§inasanai. elementi, tehniskais nodro§inasanai. nodro$inasana. pakalpojuma saraksta izveidi.

nodro$inasanai.

Zina:
papildpakalpojumu

(10% no modula
kopgja apjoma)

papildaprikojums).

Analizg, kurus papildu
pakalpojumus var nodro8inat
uznémums, kuri japiesaista ka
arpakalpojums.
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veidus un to saturu
pasakumu
organizesana.

Izprot:
papildpakalpojuma
ietekmi uz pasakuma
veiksmigu realizaciju.

leteicamie avoti

Edinasanas uznémuma vaditdja rokasgramata / redaktore Ingrida Millere. - Jelgava: LLU, 2017. [skatits 2019. gada 5. janvari] Pieejams:
http://lufb.llu.lv/LLUgramatas/PTF/Edinasanas_uzn_vad_rokasgramata.pdf

Leiks N., Hek1 K. Klientu apkalpoSanas rokasgramata. - Riga: Lietiskas informacijas dienests, 2008.

Tirisma un viesmilibas terminu skaidrojo$a vardnica . - Riga: LR Ekonomikas ministrija, 2008.

Cousins, J., Lillicrap, D. Food and Beverage Service. 8 th ed. Italy: Hodder Education, 2012.

Dahmer S.J., Kahl K.W. Restaurant Service Basics. 2 nd ed., JohnWiley&Sons, 2009.

Food Service Management. Joint Service Publication 456: Defence Catering Manual: Volume 1, Catering Management [skatits 2019.gada 16. janvari]. Pieejams:
https://www.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment _data/file/3378 1/20110208JSP456 Voll Chap06 FoodServiceManagementv5 OwebU.pdf.
Potvin H. Planning and Organizing an Annual Conference [ skatits 2019. gada 5. marta] Pieejams: http://kmh-lanl.hansonhub.com/pc-26-123-potvin.pdf
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MODULA ""Pasakumu apkalpoSana™
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1. Datori ar lietojumprogrammam un piesl€gumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Multimedialais projektors un ekrans 1

1.3. Profesionali aprikota macibu telpa konferencu vai seminaru praktiskai organizéSana 1

1.4. Tafele - Flipchart tafele 1

15. Dokumentu kamera 1

1.6. Uznémuma dokumentu veidlapas Atbilstosi modula TstenosSanai
2. Materiali, paligmateriali u.tml.

2.1. Drosibas tehnikas instruktazas Atbilstosi modula TstenoSanai
2.2. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi modula isteno$anai

Modulis "Pasakumu apkalposana”




EIROPAS SAVIENIBA

Eiropas Socialais
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A\ 4
MODULA "Telpu dizains un floristika" APRAKSTS Uz sakumu
Modula Sekmét izglitojamo sp&jas lidzdarboties tlirisma un viesmilibas uznémumu est&tiskas vides veidoSana, telpu
merkis noforméSana un dekoru/ kompoziciju un/vai elementu veidoSana.
Modula Attisttt izglitojamo prasmes:
uzdevumi 1. Piedaltties telpu un vides noformésana atbilstosi pasakumu veidam.
2. Sagatavot materialus un veidot dazadus dekorus /elementus/kompozicijas, pielietojot atbilstosas veidosanas
tehnikas un panémienus.
3. Apriipét telpaugus, izmantojot telpaugu kopsanas metodes, tehniskos un apriipes lidzeklus.
Modula Apgiti A un B dalas moduli.

ieejas nosacijumi

Modula
apguves novertésana

Modula "Telpu dizains un floristika" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu: noformé uznémuma
telpas/vidi noteiktam pasakumam un izveido dekoru/ kompoziciju un/vai elementu no ieprieks sagatavotiem
materialiem.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Telpu dizains un floristika" ir izvéles C dalas modulis profesionalo kompetencu pilnveidei un
talakizglitibai.

Modulis "Telpu dizains un floristika"




MODULA "Telpu dizains un floristika' SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves Iimenu apraksti nodroSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidégjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves limenis apguves limenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spg;j: piedalities 1.1.Telpas un vides 1.1.1. Krasu macibas Vienkar$oti apraksta | Atskir pamata krasas Praktiskais darbs. | Izglitojamie darbojas
telpu un vides noformésana. pamatprincipi. krasas raksturojosus un atvasinatas krasas, praktiski telpu vides
noformésana atbilstosi elementus, toni, veido krasu salikumus noformésana un izverté
pasakumu veidam, (20 % no modula piesatindgjumu un noteiktas telpas - krasas un to salikumus telpa
ieverojot izveleto stilu | kop&ja apjoma) gaiSumu. noform&jumam. un to atbilstibu kop&jam
un krasu salikumus, 1.1.2. Telpu un vides Visparigi raksturo Izvelas un pamato stilam,
izveidojot telpa/vide noformé&$ana atbilsto$i dazadas telpu un noteiktu telpas un vides - noformgjuma ietekmi uz
Tpasu noskanojumu un dazadiem pasakumiem. vides noformeésanas noformg&jumu viesu labsajiitu.
gaisotni. iespgjas. noteiktam pasakumam. Informaciju apkopo, izveido
uzskates lidzekli/prezentaciju
Zina: krasu ipasibas un un apspriez to kopigi ar
uztveri, to savstarpgjo pargjiem izglitojamiem un
iedarbibu un pedagogu.
saskanosanu,
kompozicijas
veidoSanu telpas.
Izprot: telpu
noform&uma un vides
ietekmi uz viesu
labsajttu.
2. Spgj: sagatavot 2.1. Materialu 2.1.1. Ziedu Apraksta visparigi Sagatavo svaigos Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic izp&ti par
dabas materialus galda | sagatavosana ziedu sagatavo$ana un ziedu grieSanas un ziedus un dabas ziedu un citu augu
kompozicijam, lietojot | kompoziciju saglabasana galda un saglabasanas materialus galda un piedavajumu, apkopo
kompoziciju veidoS§anai. telpas kompozicijam. noteikumus. telpas dekorésanai. rezultatus p&c noteiktiem
veidoSanas krit€rijiem.
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instrumentus un
materialus.

Zina: ziedu un dabas
materialu sagatavoSanu
kompoziciju

(10% no modula
kopgja apjoma)

Izglitojamie sagatavo svaigos
ziedus un dabas materialus
galda un telpu dekorésanai,
ieverojot visparigos ziedu un
citu materialu grieSanas un
sagatavosanas noteikumus.

veido$anai, trauku, 2.1.2. Materialu un Atpazist un izvélas IzvElas galda Praktiskais darbs. | Izglitojamie izvElas

materialu izvéles trauku izvéle un galda kompoziciju kompozicijas veidam materialus un traukus,

nosacijumus Sagatavo$ana veidam atbilstosus un krasu salikumam sagatavo tos kompoziciju

kompozicijam un kompozicijam. traukus un materialus. | piemérotus traukus, veidoSanai, ieverojot

dekoriem. materialus un sagatavo kompozicijas uzbiivi un citus
tos kompoziciju prieksnoteikumus.

Izprot: ziedu un dabas veidoSanai.

materialu

sagatavoSanas nozimi

kvalitativas

kompozicijas

izveidoSana.

3. Spgj: piedalities 3.1. Kompoziciju un | 3.1.1. Kompoziciju Pieméro galda Pamatot savu izvéli par | Prezentacija. Izglitojamie sagatavo

dazada stila, taja
skaita, Latvijas
nacionalo svetku un
gadskartu, dekorus,
kompozicijas un/vai
citus elementu
sagatavoSana.

Zina: dazadus
kompoziciju
veidoSanas
panémienus,
kompoziciju
veidoSanas tehnikas,
dekoru, kompoziciju
veido$anas materialus.

Izprot: dekoru un citu
elementu nozimi un

telpu dekoru veidi un
formas atbilstosi
Latvijas nacionalo
gadskartu svetkiem.

(50% no modula
kop€ja apjoma)

veido§anas nosacijumi kompoziciju noteiktas galda

Latvijas nacionalo veidoSanas kompoziciju

gadskartu svetkiem. pamatnosactjumus. veidoSanas
nosacijumiem.

3.1.2. Dekori un citi
elementi telpas.

Izverte dekoréSanas
iesp&jas un dekoru
/elementu ietekmi uz
telpas kopgjo
gaisotni.

Pieme@ro dazadus
dekoru/elementus telpu
noformésana atbilstosi
uznémuma un Latvijas
nacionalajam
tradicijam un
uzn€muma stilam un
gaisotnei.

informaciju par dekoriem,
kompozicijam un/vai citiem
elementiem, apkopo
informaciju un sagatavo
prezentacijas par
Kompoziciju un/vai telpu
dekoru veidosanu.
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atbilstibu uzp€muma
un Latvijas
nacionalajam
tradicijam un
uznémuma stilam un
gaisotnei.

4.Spgj: apripét
telpaugus, izmantojot
telpaugu kopsanas
metodes, tehniskos
lidzeklus un augu
méslosanas lidzeklus.

Zina: telpaugu
aug8anas un kopS$anas
prasibas, aizsardzibas
un barosanas lidzeklus
un metodes.

Izprot: telpaugu
nozimi uzpémuma
viesmiligas gaisotnes
nodro§inasana.

4.1.Telpaugu apriipe

un telpaugu kopsana.

(20% no modula
kopgja apjoma)

4.1.1.Telpaugu apripé
izmantotas telpaugu
kopsanas metodes,
tehniskie I1dzekli un
méslosanas Iidzekli.

Atpazist telpaugus un
izvelas atbilstosus
kopsanas
noradijumiem
kopsanas lidzeklus.

Piemgro telpaugu
kopsanas metodes,
lietojot atbilstoSus
tehniskos lidzeklus un
méslosanas Iidzeklus.

Praktiskais darbs.

Izglitojamie apkopo
informaciju par dazadiem
telpaugiem, to apriipes un
kopsanas metodém un
lidzekliem.

leteicamie avoti

Aihorns T. Musdienu interjers.— Riga: Jumava, 2000.
Ardlija S., Grejs Dz., Hola D. Majokla dizains.— Riga: Zvaigzne ABC, 2001.
Balina A., Irbite A. Interjers. — Riga: Jumava, 2005.
Krasu aplis — ieskats krasu teorija [skatits 2019. gada 14. februari]. Pieejams: http://devini.com/krasu-aplis-teorija/
Telpaugi [skatits 2019. gada 14. februari]. Pieejams: https://www.delfi.lv/temas/telpaugi/
Ziedosie telpaugi [skatits 2019. gada 14. februari]. Pieejams: https://www.delfi.lv/majadarzs/telpaugi/

Modulis "Telpu dizains un floristika




MODULA "Telpu dizains un floristika"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums

1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam

1.2. Multimediju projektors un ekrans 1

2. Materiali, paligmateriali u.tml.

2.1. Darzkopibas aprikojums un instrumenti telpaugu kopsanai — lejkanna, nazis, $k&res u.c. 1 komplekts

2.2. Dekoru/elementu/kompoziciju veidoSanas piederumi — lime, karsta lime, zalas un sausas oazes, stieples, pérlites, sveces, dekorativie Atbilstosi modula TstenoSanai
traukus, lapu spidumi, krasas, dekorativi elementi, dekorativi trauki, dazadu materialu un §kiedru audumi, lentes u/c. izstradajumi U.C.

2.3. Dabas paligmateriali - dabas $kiedras, lapas, stinas, ¢iekuri, séklas, sausie augi, zari, kltdzinas, koku augli, zarus, saknes, smilgas, Atbilstosi modula isteno$anai
akmentini U.C.

2.4. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi modula Tsteno$anai

Modulis "Telpu dizains un floristika




	Moduļu karte
	Viesmīlis
	Bārmenis
	Vīnzinis
	Ēdināšanas uzņēmuma darbības pamatprincipi
	Paškontroles sistēma ēdināšanas uzņēmumā
	Lietišķās saskarsmes pamatprincipi
	Telpu un darba vietas sagatavošana
	Sagatavošanās viesu uzņemšanai
	Profesionālā saziņa svešvalodās
	Viesu pasūtījuma pieņemšana
	Viesu pasūtījuma izpilde
	Norēķini ar viesi
	Uzskaites un atskaites dokumentācijas sagatavošana ēdināšanas uzņēmumā
	Tehnoloģiskās dokumentācijas izstrāde
	Dzērienu un kokteiļu gatavošana
	Bāra darba organizēšana
	Bāra uzkodu un sagatavju gatavošana
	Vīnzinību pamati
	Vīna pasniegšana
	Viesmīļa prakse
	Bārmeņa prakse
	Vīnziņa prakse
	Ēdienu gatavošanas pamatiemaņas
	Viesu mērķa grupu apkalpošana
	Pasākumu apkalpošana
	Telpu dizains un floristika



