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Valsts izglitibas satura centrs SIA "Stella MLG"

Metodiskais atbalsts:

Projekts "Nozaru kvalifikacijas sistémas pilnveide
profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates
nodro$inasanai"

Inta Annuskane

Darba grupas vaditajs:
Gunta Smaukstele

Darba grupa:
Iveta Austruma, Vilma Dreimane, Gunta Duka,
Liga Rugaja

Lauksaimniecibas organizaciju sadarbibas padome
Nozares eksperts:
Arlita Abrante

Lauksaimniecibas organizaciju sadarbibas padome
Nozares eksperts:
Inara Borska




NACIONALAIS EIROPAS SAVIENIBA
Valsts izglitibas ATTISTIBAS » Eiropas Socialais
satura centrs PLANS 2020 P‘ fonds
IEGULDIJUMS TAVA NAKOTNE
Nr.8.5.2.0/16/1/001

«Nozaru kvalifikacijas sistemas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»

Maiznieka paliga
PROGRAMMAS APRAKSTS

Programmas
meérkis

Izglitibas procesa rezultata sagatavot maiznieka paligu, kurs izpilda darba uzdevumus maizes ceptuvé atbilstosi
maiznieka noradijumiem — veic izejvielu pirmapstradi un dozésanu, sagatavo darbam tehnologiskas iekartas un darba
aprikojumu, ka ari atbilsto$i maizes receptiram, tehnologiska procesa instrukcijam veic miklas micisanu,
raudz@Sanu, cepSanu, grieSanu un sainosanu.

Programmas
uzdevumi

Izglitibas procesa rezultata dot iesp&jas apgiit $adas zinasanas, prasmes un kompetences:
1. Sagatavot tehnologiskas iekartas un inventaru razoSanas procesam.

2. leverot darba personigas, personala higiénas, partikas nekaitiguma un normativo aktu prasibas.
3. Sadarboties ar maiznieku sava darba planoSana un izpild€ noteiktos terminos.

4. Veikt iekartu un inventara ikdienas apkopi un uzturéSanu darba kartiba.

5. Ievérot receptiiru un tehnologisko instrukciju prasibas.

6. Sanemt izejvielas un materialus no noliktavas.

7. levérot izejvielu un materialu uzglabaSanas prasibas.

8. Dozét izejvielas.

9. Veikt izejvielu pirmapstradi.

10. Sagatavot plaucg€jumu, ieraugu un iejavu.

11. Dalit miklu.

12. Formé&t miklu.

13. Raudzet miklas sagataves.

14. Apstradat miklas sagataves pirms cepSanas.

15. Tevietot miklas sagataves krasni.

16. Cept maizi.

17. Apstradat maizi péc cepSanas.

18. Dzesét maizi.

19. Griezt maizi atbilstosi maizes veidam.

Profesionalas izglitibas programma "Partikas produktu tehnologija", profesionala kvalifikacija "Maiznieka paligs", 2. profesionalas kvalifikacijas limenis
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20. Sagatavot taru nekaitigai maizes uzglabasanai un realizacijai.

21. Sagatavot pasttijumus.

22. Ieverot darba aizsardzibas, ugunsdroSibas un elektrodrosibas prasibas.

23. Stradat ar partikas produktu razoSanas iekartam un aprikojumu, ievérojot darba drosibas noteikumus.
24. Teverot vides aizsardzibas prasibas un veikt darba pienakumus, nekaitgjot videi.

25. Ieverot darba tiesisko attiecibu normas.

26. Sazinaties valsts valoda un lietot profesionalo terminologiju vismaz viena sve§valoda.

27. Sniegt pirmo palidzibu.

Programmas Izglitojamie, kuri modularaja programma apguvusi profesionalas kvalifikacijas "Maiznieka paligs” ieguvei
apguves kvalitates paredz&tos A, B un C dalas modulus un ieguvusi nepiecieSamo zinaSanu, prasmju un kompetencu veért&jumu, karto
noveértésana valsts nosléguma parbaudijumu.
Talakas izglitibas Izglitojamajiem, kuri apgiist papildu modulus atbilstosi partikas razo$anas nozares modulu kartei, iesp&jams iegiit
iespéjas citu profesionalo kvalifikaciju vai papildu kompetences.

Profesionalas izglitibas programma "Partikas produktu tehnologija", profesionala kvalifikacija "Maiznieka paligs", 2. profesionalas kvalifikacijas limenis
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Maiznieka paliga
MODULU KARTE

Informacijas un Iniciativa un
C komunikacijas uznémgjdarbiba
tehnologijas (2. limenis)
(2. limenis)

) 4 )
Sabiedribas un 4 ) @ ) Maizes Maiznieka paliga

Zalas prasmes Maizes cepSana
cilveka drosiba (1. limenis) sagatavosana prakse
(2. limenis) 15% realizacijai
(1. limenis)
15%
B o ) - J
Iniciativa un é Valodas, kultiiras Ceptuves darba Izejvielu un materialu Miklas
uznéméjdarbiba izpratne un izpausmes organizacija sagatavosana maizes gatavosana un
(L. limenis) (2. limenis) (1. limenis) razoSanai apstrade
15% 10% (1. Iimenis)
25%

-/ _ Y, N .,

T g N [ )
Valodas, kultaras Sabiedribas un Tehnologiskas Paskontroles sistémas
izpratne un izpausmes cilveka drosiba plismas prasibu ievérosana
(L. limenis) (L. limenis) ;;r‘;li?:s‘:f:}?; partikas aprites
e uznémumos
A _ J J '5% o
S Tnformacijas un 0\ [ *Obligata veselibas parbaude ]
pilsoniskas prasmes komunikacijas
(1. limenis) tehnologijas
(1. limenis)

\ J . NS J

Profesionalas izglitibas programma "Partikas produktu tehnologija", profesionala kvalifikacija "Maiznieka paligs", 2. profesionalas kvalifikacijas limenis
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Maiznieka paliga
PROGRAMMAS ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Printeris, kopétajs, skeneris (vai "viss viena") 1
1.4. Macibu darbnica ar nepiecieSsamajam tehnologijam (miklas micitaju, raudzéSanas kameru, krasni, maizes kasteém, 1
plauktiem, paletém u.c.), aprikojumu (partikas raZoSanai piemérotiem galdiem, svariem, formam, traukiem, naziem,
délisiem, sietiem, $pakteliS§iem u.c.) un mérinstrumentiem/iekartam (termometriem, svariem u.c.)
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Tafele ar rakstampiederumiem Atbilsto$i programmas istenosanai
2.2. Biroja un kancelejas materiali (mapes, plastikata vacini, dokumentu kabatinas, pildspalvas, dazadas formas un izméra Atbilstosi programmas Tstenosanai
papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.)
2.3. Uzskates un izdales lidzekli un/vai materiali (tematiskie plakati, izdales materiali, foto/video/audio u.c.) Atbilsto$i programmas istenos$anai
24. Aktuala un uzzinu periodika (macibu gramatas, literatiira, periodika u.c.) Atbilsto$i programmas Tstenosanai
2.5. Pirmas palidzibas aptiecina Atbilsto$i programmas Tsteno$anai
)
A\ /4
Uz sakumu

Profesionalas izglitibas programma "Partikas produktu tehnologija", profesionala kvalifikacija "Maiznieka paligs", 2. profesionalas kvalifikacijas limenis
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PARTIKAS PRODUKTU TEHNOLOGIJA

<<Modularas programmas Kods, ieraksta izglitibas iestade>> f=
(pec izglitibas klasifikacijas) ’
Uz sakumu

H rfflmmas <<leraksta izglitibas iestade>>
veids
Ieguistama o
kvalifikacija Maiznieks
Profesionalas

kvalifikacijas [imenis

TreSais profesionalas kvalifikacijas Iimenis (atbilst ceturtajam Latvijas kvalifikaciju ietvarstruktiiras l[imenim)

Prasibas attieciba uz

ieprieks iegiito izglitibu Pamatizglitiba

Pasutitajs: Izpilditajs: Vertetaji:

Valsts izglitibas satura centrs SIA "Stella MLG" Lauksaimniecibas organizaciju sadarbibas padome
Nozares eksperts:

Metodiskais atbalsts: Darba grupas vaditajs: Arlita Abrante

Projekts "Nozaru kvalifikacijas sist€émas pilnveide Gunta Smaukstele

profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates Lauksaimniecibas organizaciju sadarbibas padome

nodro$inasanai"” Darba grupa: Nozares eksperts:

Inta Annuskane Iveta Austruma, Vilma Dreimane, Gunta Duka, Inara Borska

Liga Rugaja
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Maiznieka
PROGRAMMAS APRAKSTS

Izglitibas procesa rezultata sagatavot maiznieku, kur$ veic pilna maizes razoSanas tehnologiska cikla darbu izpildi

Programmas maizes un maizes izstradajumu razoSanas uznémuma, ievérojot tehnologisko instrukciju, uznémuma paskontroles
merkis sist€émas prasibas, nodro§ina visu resursu racionalu apriti, tehnologiska aprikojuma sagatavos$anu un lietosanu darba,

ka arT izverte izejvielu, miklas sagatavju, maizes un maizes izstradajumu kvalitati.

Izglitibas procesa rezultata dot iesp&jas apgiit $adas zinasanas, prasmes un kompetences:
. Planot savu darbu un visu saistito resursu racionalu izmantosanu.
. Sagatavot tehnologiskas iekartas un aprikojumu maizes razoSanai.
. Iev@rot darba personigas, personala higiénas prasibas un partikas nekaitiguma prasibas.
. Sadarboties ar kolégiem darbu planosana un izpildé dazados terminos.
. levérot receptiiru un tehnologisko instrukciju prasibas maizes razosana.
. Izvertet miklas sagataves un gatavo izstradajumu kvalitati raZoSanas procesa.
. Pienemt izejvielas, materialus no piegadatajiem un noliktavas.
. Organizet izejvielu un materialu uzglabasanu.
Programmas . Dozet izejvielas.
uzdevumi 10. Veikt izejvielu pirmapstradi.
11. Sagatavot izejvielas atbilstosi receptiirai.
12. Gatavot plaucgjumu, ievérojot receptiiru un tehnologisko instrukciju.
13. Gatavot ieraugu un iejavu.
14. Micit miklu.
15. Dalit miklu.
16. Formé&t miklu.
17. Raudzet miklas sagataves.
18. Apstradat miklas sagataves pirms cepSanas.
19. Ievietot miklas sagataves krasni.
20. Cept maizi.

O©CoOoO~No ol WwWN -

Profesionalas izglitibas programma "Partikas produktu tehnologija", profesionala kvalifikacija "Maiznieks", 3. profesionalas kvalifikacijas limenis
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21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.

Apstradat maizi pec cepsanas.

Dzesét maizi.

Griezt maizi atbilstosi maizes veidam.

Iepakot maizi atbilsto$i maizes veidam.

Uzraudzit gatavo izstradajumu uzglabaSanas reZimus un terminus.
Sagatavot pasiitijumus un to pavaddokumentaciju.

Ieverot darba aizsardzibas, ugunsdrosibas un elektrodrosibas prasibas.

28. Stradat ar partikas produktu razoSanas iekartam un aprikojumu, ievérojot darba droSibas noteikumus.
29. Teverot vides aizsardzibas prasibas un veikt darba pienakumus, nekaitgjot videi.
30. Ieverot darba tiesisko attiecibu normas.
31. Sazinaties valsts valoda un lietot profesionalo terminologiju vismaz divas sve$valodas.
32. Sniegt pirmo palidzibu.
Programmas Izglitojamie, kuri modularaja programma apguvusi profesionalas kvalifikacijas "Maiznieks" ieguvei paredz&tos A, B
apguves kvalitates un C dalas modulus un ieguvusi nepiecieSamo zinaSanu, prasmju un kompetencu vertejumu, karto valsts nosléguma
noveértésana parbaudijumu.
Talakas izglitibas Izglitojamajiem, kuri apgtist papildu modulus atbilstosi partikas razoSanas nozares modulu kartei, iesp&jams iegiit
iespéjas citu profesionalo kvalifikaciju vai papildu kompetences.

Profesionalas izglitibas programma "Partikas produktu tehnologija", profesionala kvalifikacija "Maiznieks", 3. profesionalas kvalifikacijas limenis
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Maiznieka

MODULU KARTE

Informacijas un Iniciativa un
C komunikacijas uznémgjdarbiba
tehnologijas (2. limenis)
(2. limenis)

/ \ ) 4 . o
Sabiedribas un Zalas prasmes Maizes cepSana Maizes Maiznieka
cilveka drosiba (2. Iimenis) sagatavosana prakse

(2. limenis) 15% realizacijai
(2. limenis)
15%
B - VNS ) U J J
Iniciativa un Valodas, kultiras Ceptuves darba Izejvielu un materialu Miklas
uznémgjdarbiba izpratne un izpausmes organizacija sagatavoSana maizes gatavoSana un
(1. limenis) (2. limenis) (2. limenis) razo$anai apstrade
15% 10% (2. limenis)
25%
\ J & NS ) - J J
Y _ ‘ )
Valodas, kultiiras Sabiedribas un Tehnologiskas Paskontroles sistémas
izpratne un izpausmes cilveka drosiba plismas prasibu ievérosana
(1. Iimenis) (1. Iimenis) e partikas aprites
partikas aprites _
s uznEmumos
A . J o >
*Obligata veselibas parbaude
Socialas un Informacijas un
pilsoniskas prasmes komunikacijas
(1. limenis) tehnologijas
(1. limenis)
N N J Y,

Profesionalas izglitibas programma "Partikas produktu tehnologija", profesionala kvalifikacija "Maiznieks", 3. profesionalas kvalifikacijas limenis
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Maiznieka

PROGRAMMAS ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Printeris, kop@tajs, skeneris (vai "viss viena") 1
1.4. Macibu darbnica ar nepiecieSamajam tehnologijam (miklas micitaju, raudze$anas kameru, krasni, maizes kastém, 1
plauktiem, paletém u.c.), aprikojumu (partikas raZoSanai piemérotiem galdiem, svariem, formam, traukiem, naziem,
delisiem, sietiem, $pakteliS§iem u.c.) un mérinstrumentiem/iekartam (termometriem, svariem u.c.)
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Tafele ar rakstampiederumiem Atbilsto$i programmas istenosanai
2.2. Biroja un kancelejas materiali (mapes, plastikata vacini, dokumentu kabatinas, pildspalvas, dazadas formas un izméra Atbilstosi programmas TstenosSanai
papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.)
2.3. Uzskates un izdales Iidzekli un/vai materiali (tematiskie plakati, izdales materiali, foto/video/audio u.c.) Atbilsto$i programmas Tsteno$anai
24. Aktuala un uzzinu periodika (macibu gramatas, periodika u.c.) Atbilsto$i programmas Tstenosanai
2.5. TiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas Iidzekli un aprikojums Atbilsto$i programmas TstenoSanai
2.6. Pirmas palidzibas aptiecina Atbilstosi programmas TstenoSanai

)
\’

S

Uz sakumu

Profesionalas izglitibas programma "Partikas produktu tehnologija", profesionala kvalifikacija "Maiznieks", 3. profesionalas kvalifikacijas limenis
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)
MODULA "Tehnologiskas plismas nodroSinasana partikas aprites uznémuma' APRAKSTS Q
Uz sakumu
Modula Sekmét izglitojamo sp€jas identificét tehnologiskas pliismas virzibu partikas raZo$anas uznémuma — tehnologisko procesu veik$anas

merkis secibu, t.sk. iekartu izvietojumu, tehnologiskas dokumentacijas prasibas darba uzdevumu izpildei.
Attistit izglitojamo prasmes:
1. Raksturot razoSanas procesus partikas aprites uzneémumos.
Modula 2. Atpazit dazadu partikas produktu razo$anas tehnologiskas shémas un specialas iekartas partikas produktu raZo$anas uznémumos.
uzdevumi 3. Izvértet darba uzdevumu atbilstosi pasiitijumam, tehniskajai dokumentacijai, partikas nozares un uzpémumu izstradatajiem
standartiem.
4. Lietot profesionalo terminologiju valsts valoda un sve§valoda.
5. Lasit partikas produktu razo$anas tehnologisko karti.
Modula

ieejas nosacijumi

Iegiita pamatizglitiba.

Modula
apguves novertésana

Modula "Tehnologiskas pliismas nodro$inaSana partikas aprites uznémuma" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu —
aizpilda tehnologisko karti par noteiktu partikas produktu raZzosanu.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Tehnologiskas pliismas nodrosinasana partikas aprites uzneémuma" ir A dalas modulis, kuru izglitojamie apgtist vienlaicigi
ar moduli "Paskontroles sistémas prasibu ievéro$ana partikas aprites uzneémumos'".

Modulis "Tehnologiskas plismas nodro§inasana partikas aprites uznpémuma"




MODULA "Tehnologiskas plismas nodroSinasana partikas aprites uznémuma' SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodro$inajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Itmenis apguves Itmenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spgj: raksturot 1.1. Partikas 1.1.1. Partikas nozares | Raksturo partikas Patstavigi raksturo Macibu Izglitojamie partikas
razo$anas procesus nozares struktira. riipniecibas nozares partikas riipniecibas ekskursija. riipniecibas uznémuma
partikas aprites raksturojums. strukttiru un partikas nozares strukttiru un sazinas ar specialistiem, lai
uznémumos. nozares uznémumu darbibas virzienus. veiktu ieskaites darbu
(10% no modula dalfjumu specializacijas. "Partikas ripniecibas
Zina: partikas nozares | kopgja apjoma) 1.1.2. Partikas Atpazist uznémuma (t.sk. | Diferencé uznémuma nozare — struktiira,
strukttiru, uzn€mumu ripniecibas nozares pilna/nepilna razosanas/ (t.sk. pilna razoSanas/ uznémumi un to darba
specializacijas un uznémumu parstrades cikla u.tml.) parstrades cikla) organizacija™:
partikas produkcijas organizatoriska organizatorisko struktliru | organizatorisko struktiiru klatiené — vac un
veidus. struktiira. veidus. patnibas, raksturo sistematizé informaciju,
saistTtos uznémumus. veic parrunas, piedalas
Izprot: partikas diskusijas ar uzn€émuma
nozares struktiiru un darbiniekiem;
darbibas principus Neklatiené — iepazistas ar
kopégja partikas interneta vietnés atrodamo
produktu razoSanas interaktivo informaciju, to
cikla. analizg, prezente, raksta
veéstules, tas siita,
izmantojot e-pastu, terze,
izmantojot specialas
datorprogrammas u.c.
informacijas tehnologijas.
1.1.3. Partikas Nosauc partikas Raksturo partikas Grupu/paru darbs. | Izglitojamie sadalas paros
ripniecibas nozares ripniecibas nozares ripniecibas nozares vai grupas (3-8 grupa),
uznémumu uznémumu Vveidus (t.sk. uznémumu Vveidus, darba katra grupa sagatavo
specializacija: raksturo produkciju) un patnibas jeb atSkirigas noteiktu informaciju par
— zivju un zivju specializacijas pazimes. iezimes specializetajos teému "Partikas nozares
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produktu razoSana,

— galas un galas
produktu razoSana,

— piena un piena
produktu razoSana,

— maizes un miltu
produktu razoSana,

— auglu un darzenu
parstrades razoSana,

— saldumu un Sokolades
izstradajumu razosana,
— dz@rienu razoSana
u.c.

uzn@mumos, detalizeti
apraksta razoSanas
procesus.

uzn@muma specializacija
(katra veida) un
produkcijas raksturojums:
— zivju un zivju produktu
razosSana,

— galas un galas produktu
razosana,

— piena un piena produktu
razosana,

— maizes un miltu
produktu razo$ana,

— auglu un darzenu
parstrades razosana,

— saldumu un Sokolades
izstradajumu razosana,

— dz&rienu razosana u.c.

1.1.4. Partikas
ripniecibas nozares
uzn@mumu personals.

Nosauc partikas
riipniecibas nozares
uznémumu darbinieku
galvenos pienakumus.

Raksturo partikas
ripniecibas nozares
uznémumu darbinieku
galvenos pienakumus un
atbildibu.

1.1.5. Gatavo produktu
raksturojums.

Visparigi raksturo partikas
uznémuma raZotos
gatavas produkcijas
veidus pa grupam.

Detalizéti raksturo
partikas uznémuma
razotos gatavas
produkcijas veidus pa
grupam — sortimentu un
dazadibu.

Informacijas
tehnologiju
izmanto$ana.

Izglitojamie analizg
partikas riipniecibas
nozares timekla vietnes.
Raksturo uzngmumu
produktus/gatavo
produkciju lielakajos
Latvijas partikas
ripniecibas nozares
uznémumos:

- AS "Dobeles
dzirnavnieks",

- AS "Rigas Piena
kombinats",

- AS "Latvijas balzams",
- SIA "Orkla
Confectionery & Snacks
Latvija" u.c.

2. Spgj: atpazit
dazadu partikas
produktu raZzoSanas
tehnologiskas shémas
un specialas iekartas
partikas produktu

2.1. Partikas
produktu raZzoSanas
tehnologiskas
iekartas.

(20% no modula

2.1.1. Partikas
razoSanas uznémuma
tehnologiskas iekartas
un aprikojums.

Nosauc tehnologisko
iekartu (pirmapstrades,
dazadu partikas produktu
razosanas u.c.),
aprikojumu veidus, to
pamatprincipus, raksturo

Izskaidro tehnologisko
iekartu un aprikojuma
veidus, to darbibas
pamatprincipus un
izmanto$anas iespgjas.

Darbs ar tekstu.

Izglitojamie macibu
darbnica studg iekartu
lietoSanas instrukcijas,
izklasta darbibas
pamatprincipus.
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razoSanas kopgja apjoma) drosibas pasakumus, min
uznémumos. piemerus.

2.2. Razosanas 2.2.1. Razosanas Visparigi raksturo partikas | Pamato partikas razoSanas | Macibu Izglitojamie partikas
Zina: razo$anas plisma uznémuma. | tehnologiskas plismas. | razoSanas tehnologiska tehnologiskas plasmas ekskursija. razo$anas uznémuma
tehnologiskas sheémas procesa posmus un nozimi partikas produktu | Prezentacija. iepazistas ar partikas
posmus, iekartu (30% no modula razo$anas tehnologiskas razoSana. Detalizeti uznémuma
veidus un to kopgja apjoma) plismas posmu secibu. raksturo plismas un tehnologiskajam iekartam,
izmantosanas Nosauc un visparigi periodiskas un razo$anas tehnologiska
iespéjas. apraksta plismas un nepartrauktas darbibas procesa posmiem un darba

periodiskas un iekartu izvietoSanu aizsardzibas noteikumiem,

Izprot: razoSanas nepartrauktas darbibas partikas produktu pec ekskursijas apkopo
tehnologiska procesa iekartu izvietoSanas razoSana, iekartu informaciju, sagatavo un
posmu secibas nozimi principus partikas racionalas izvéles prezenté darbu par
partikas razo$anas produktu razo$anai. iespgjas. nepartrauktas pliismas
procesa priek$rocibam un
nodro$inasanai. trikumiem.
3. Spgj: izvertét darba | 3.1. RaZoSanas 3.1.1. Tehnologiska Visparigi raksturo Raksturo produktu Individuals Izpilda individualu
uzdevumu atbilstosi procesa dokumentacija produktu receptiiras, receptiras, tehnologisko patstavigais uzdevumu — izstrada
pasttijumam, dokumentacija. razosana. tehnologisko procesu procesu aprakstus un darbs. tehnisko dokumentaciju
tehniskajai aprakstus, shémas. shémas. pasttijuma darba
dokumentacijai, (20% no modula uzdevuma izpildei,
partikas nozares un kopgja apjoma) prezenté rezultatu.
uznémumu 3.1.2. Produkta Defing darba uzdevumu, Patstavigi definé darba Praktiskais darbs. | Izglitojamie sagatavo

izstradatajiem
standartiem.

Zina: terminu,
tehniskas
dokumentacijas un
nozares standartu

razoSanas pasttijums.

kas atbilst produkta
razoSanas pasttijumam
(daudzums, laiks,
iepakojums), tehniskajai
dokumentacijai
(izejvielas, iekartas),
partikas nozares un

uzdevumu, kas atbilst
produkta razosanas
pasttijumam, tehniskajai
dokumentacijai, partikas
nozares un uzn€émuma
izstradatajiem standartiem
konkréta produkta

piem&rosanu uznémuma izstradatajiem | razoSanai, izmantojot

atbilstosi darba standartiem atbilstoSus terminus.

uzdevumam. (tehnologiskais process, Pamato veicama darba
gatava produkta kvalitates | nozimigumu.

Izprot: savu raditaji) konkréta

pienakumu produkta razosanas

nozimigumu darba izpildei.

darba uzdevumu produkta
razoSanas pasutfjumam.
Izpilda individualu
uzdevumu, pamatojot
veicama darba
nozimigumu.
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uzdevuma izpildes
nodroSinasana.

3.1.3. Partikas nozares
standarti.

Izmanto partikas nozares
standartus un terminus
atbilstosi pedagoga
defin&tajam darba
uzdevumam.

Patstavigi izmanto
partikas nozares
standartus un terminus
atbilstosi pedagoga
definétajam darba
uzdevumam.

Informacijas
tehnologiju
izmantoSana.

Izglitojamie iepazistas ar
partikas nozares
standartiem. Izpilda
individualus uzdevumus,
izvéloties konkréta
partikas produkcijas veida
nozares standartus.

4. Spgj: lietot
profesionalo
terminologiju valsts
valoda un svesvaloda.

Zina: partikas nozares
terminologiju valsts
valoda un svesvaloda
un tas lietojumu
partikas produktu
razoSanas procesa.

Izprot: partikas
nozares terminus un
to lietojumu produktu
raZoSanas procesa.

4.1. Partikas
nozares
terminologija.

(10% no modula
kopgja apjoma)

4.1.1. Partikas nozares
termini.

Nosauc partikas produktu
razoSanas procesa
terminus valsts valoda.
Visparigi raksturo partikas
nozari, lietojot nozarei
raksturigakos un biezak
izmantotos terminus.

Izvérté nozares terminus

un to lietojumu
produkcijas razoSanas

procesa. lzmanto valodas
zinasanas un lieto nozares
terminologiju, raksturojot

partikas nozares
uznémumus.

4.1.2. Profesionalie
partikas nozares termini
sve$valoda.

Nosauc profesionalos
terminus svesvaloda
partikas produktu
razoSanas procesa.

Izveérte nozares terminus

un to lietojumu
produkcijas razoSanas
procesa.

Macibu filmas.

Izglitojamie interneta
resursos mekle uznémumu
videomaterialus, lai
iepazitos ar dazadiem
uznémumiem, to personalu
un salidzinatu dzirdetos
profesionalos terminus.
Diskusijas laika apmainas
ar saviem noverojumiem,
diskut par dazadiem
terminiem un
apzim&jumiem.

5. Spgj: lastt partikas
produktu razoSanas
tehnologisko karti.

Zina: tehnologiskas
kartes uzbuvi,
apzimgjumus un
aizpildiSanas
metodiku.

Izprot: tehnologiskas
kartes struktiiru un
taja ieklautas
informacijas nozimi
partikas produktu
razo$anas procesa.

5.1. Tehnologiskas
kartes struktara.

(10% no modula
kopgja apjoma)

5.1.1. Tehnologiskaja Apraksta tehnologiskas Detalizeti izklasta un Praktiskais darbs. | Izglitojamie no doto

karte lietotie kartes informaciju. skaidro tehnologiskas terminu klasta atlasa tos,

apzim&jumi un termini. kartes informaciju un tas kuri tiesi attiecas uz
nozimi partikas produktu tehnologisko karti.
razoS$anas procesa.

5.1.2. Tehnologiskas Raksturo tehnologiskas Lasa tehnologisko karti Praktiskais darbs. | Izglitojamie lasa, analize

kartes struktiira. kartes uzbavi un konkréta partikas un apspriez tehnologisko

aizpildiSanas metodikas
principus.

produktu razoSana.

karti konkr&ta partikas
produkta raZosana.
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MODULA "Tehnologiskas plismas nodroSinasana partikas aprites uznémuma"'
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums

1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1. Datori ar lictojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1

2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilsto$i modula IstenoSanai
2.2. Darba formas un apavi, cimdi, galvassegas Atbilstos$i modula isteno$anai
2.3. Pirmas palidzibas aptiecina 1
2.4, Uzskates Iidzekli (tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattéli, aktuala periodika, tehnologiskas kartes u.C.) Atbilsto$i modula TstenoSanai

oo
@)

Uz sakumu
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Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sist€émas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»
)
MODULA ""Paskontroles sistémas prasibu ievéro$ana partikas aprites uznemumos' APRAKSTS @
Uz sakumu
Modula Sekmét izglitojamo sp&jas ieverot higi€nas prasibas partikas razoSanas uznémuma, istenot izsekojamibas nodroSinasanas prasibas
merkis visos partikas razo$anas procesa posmos, ieverot partikas uznémuma paskontroles sistémas prasibas atbilstigi savai kompetencei.
Attistit izglitojamo prasmes:
1. Ieverot minimalas higi€nas prasibas, apzinoties personigas un personala higi€nas un veselibas stavokla nozimi drosa partikas
Modula produkta razoana.
uzdevumi 2. Identificét higiénas prasibas un to nozimi visos partikas produktu razoSanas posmos.
3. Tstenot izsekojamibas nodro§inasanas prasibas atbilstigi savai kompetencei.
4. Precizi veikt pierakstus izsekojamibas nodro$inasanai visos partikas razoSanas procesa posmos.
Modula

ieejas nosacijumi

legiita pamatizglitiba.

Modula
apguves novertésana

Modula "Paskontroles sistémas prasibu ievéroSana partikas aprites uznémumos" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu —
veic produkta un procesa kontroles darbibas un pierakstus atbilstosi paSkontroles sistémas prasibam.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Paskontroles sistémas prasibu ievéro$ana partikas aprites uznémumos" ir A dalas modulis, kuru izglitojamie apgust
vienlaicigi ar moduli "Tehnologiskas plasmas nodro$inasana partikas aprites uznémuma".
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MODULA ""Paskontroles sistémas prasibu ievero$ana partikas aprites uznemumos' SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves Iimenu apraksti nodrosinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Itmenis apguves Itmenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spgj: ieverot 1.1. Minimalas 1.1.1. Higiénas prasibas, | Visparigi raksturo Detalizgti raksturo Praktiskais darbs. | Izglitojamie iepazistas ar
minimalas higiénas higiénas prasibas to darbibas higi€nas prasibu higiénas prasibu partikas parstrades
prasibas, apzinoties personalam. pamatprincipi. pamatprincipus. pamatprincipus. uznémumu labas higiénas un
personigas un Izvelas personigas Pamato izveletas razoSanas prakses vadlinijam.
personala higi€nas un (2% no modula higiénas procediiras personigas higiénas
veselibas stavokla kopgja apjoma) atbilstosi normativo procediras.
nozimi drosa partikas aktu prasibam.
produkta razo$ana. 1.1.2. Roku tiribas Raksturo roku Patstavigi izstrada roku | Praktiskais darbs. | Izglitojamie sagatavo roku
nozime dro$u partikas mazgasanas mazgaSanas procediru mazgasanas instrukciju.
Zina: personigas un produktu razosana. procediru. un pamato izvél&tos
personala higiénas mazgasanas lidzeklus.
prasibas partikas 1.1.3. Darba apgérbs, Raksturo darba Pamato izvéléta darba | Informacijas Izglitojamie iepazistas ar
aprites uzn@mumos. individualie darba apgerbu un apggerba lietosanas un tehnologiju darba apgérba un individualo
aizsardzibas I1dzekli. individualos darba kopSanas noteikumus. | izmantoSana. aizsardzibas Iidzeklu
Izprot: minimalas aizsardzibas veidiem. Izpilda individualus
higi€nas prasibas lidzeklus. uzdevumus, izvéloties darba
personalam partikas apgeérba materialus un
aprites uznémumos. fasonus.
1.2. Personala 1.2.1. Personala un Visparigi apraksta Pamato personalam Praktiskais darbs. | Izglitojamie iepazistas ar
higiénas prasibas partikas aprite personala higiénas izvirzito higiénas dokumentiem, kas nosaka
partikas uznémuma. nodarbinato personu normas partikas prasibu ievérosanas higienas prasibas partikas
higiénas prasibas un tas | produktu razoSana. nozimi partikas aprite. Pedagogs rakstiski vai
(3% no modula reglamentgjosie Nosauc veicamas produktu razosana. mutiski piedava
kopgja apjoma) normativie akti. darbibas savainojumu | Pamato darbibas izglitojamajiem realas
un saslim$anas savainojumu un situacijas aprakstu un uzdod
gadijumos. saslim$anas gadijumos. sagatavot athildes uz
jautajumiem par higi€nas
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prasibas reglamentgjosiem
normativajiem dokumentiem,
skaidro un pamato
dokumentos min&to normu
ievérosanas nepiecieSamibu
razoS$ana.

2. Spg;j: identificet
higi€nas prasibas un to
nozimi visos partikas
produktu razoSanas
pOSMOS.

Zina: higi€nas
programma paredzgto
un praktiski lietojamo
tiriSanas, mazgasanas
un dezinfekcijas
lidzeklu lietoSanas
nosacTjumus, tirisanas
un dezinfekcijas
pamatprincipus.

Izprot: tiriSanas,
mazgasanas un
dezinfekcijas
veikSanas
sistematiskuma nozimi
labas higi€nas prakses
nodro§inasana.

2.1. Razosanas 2.1.1. Razosanas vides Defing higiénas Skaidro higiénas Macibu Izglitojamie iepazistas ar
higi€nas prasibas. higiéna uzn€muma. pamatprasibas un to prasibu ievéro$anas ekskursija. partikas uznémuma razosanas
ieverosanas nozimi uzpémuma un vidi. Izpilda individualu
(5% no modula nepiecieSamibu razoSanas procesos. uzdevumu — sagatavo
kopgja apjoma) uznpémuma. informativu materialu par
uzn@muma redz€to, analize
un apspriez ieglito
informaciju.
2.1.2. Atkritumvielu Apraksta atkritumu Sagatavo atkritumu Macibu Izglitojamie razo$anas
aprite. savaksanas planu. savaksanas planu. ekskursija. uznémuma iepazistas ar
Izvélas atkritumu Pamato izvéleto partikas uznémuma razosanas
savaksanas atkritumu konteineru atkritumu savak$anas planu.
konteineru veidu. veidus un to Izpilda individualu uzdevumu
konstrukcijas. — klasificg atkritumus pa
grupam un izvélas atbilstosas
konstrukcijas atkritumu
tvertnes.
2.2. Higiénas prasibas | 2.2.1. Nozares labas Visparigi apraksta Raksturo dazadu Apskats. Izglitojamie iepazistas ar
reglamentgjosie higienas prakses dazadu partikas partikas ripniecibas nozares labas higieénas
normativie akti. vadlinijas. riipniecibas nozaru nozaru labas higiénas prakses vadlinijas sniegto
labas higi€nas prakses | prakses vadlinijas. informaciju un apspriez to.
(5% no modula vadliniju saturu.
kopéja apjoma)
2.3. Uznémuma 2.3.1. TiriSanas, Nosauc tirisanas un Izskaidro tiriSanas un Macibu Izglitojamie razo$anas
sanitaras mazgasanas un dezinfekcijas dezinfekcijas ekskursija. uznémuma iepazistas ar
programmas. dezinfekcijas pamatprincipus un pamatprincipus un mazgasanas un dezinfekcijas
pamatprincipi. lidzeklus (kimiskas lidzeklu (ktmisko planu.
(20% no modula vielas). Visparigi vielu) lietoSanu.
kopgja apjoma) apraksta partikas Raksturo partikas

produktu raZoSanas
uznémuma tiriSanas,
mazgasanas un
dezinfekcijas plana

produktu razoSanas
uznémuma tiriSanas,
mazgasanas un
dezinfekcijas plana
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butibu.

bitibu un apraksta
uznémuma tiriSanas,
mazgasanas un
dezinfekcijas planu,
pamato plana ieklautas
darbibas.

2.3.2. Sanitarajas Atskir tiriSanas, Raksturo un lieto Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic individualu
programmas izmantotie mazgasanas un tiriSanas, mazgasanas uzdevumu — izvélas tiriSanas,
lidzekli. dezinfekcijas un dezinfekcijas mazga$anas un dezinfekcijas
lidzeklus un visparigi | lidzeklus. lidzeklus atkariba no tirama
apraksta to lietojumu. objekta veida un tiramas
virsmas materiala.
3. Spg;j: istenot 3.1. Partikas produktu | 3.1.1. Partikas produktu | Atskir partikas Raksturo partikas Izpéte. Izglitojamie patstavigi vac un
izsekojamibas izsekojamiba. izsekojamibas principi. produktu produktu izsekojamibas apkopo informaciju par
nodrosinasanas izsekojamibas procesus. partikas produktu
prasibas atbilstigi savai | (10% no modula procesus. izsekojamibas procesiem,
kompetencei. kopgja apjoma) prezentg rezultatus.
3.1.2. Partikas produktu | Izv€las partikas Patstavigi izvélas un Prezentacija. Izglitojamie veic individualus

Zina: partikas
produktu
izsekojamibas
principus.

Izprot: partikas aprites
izsekojamibas
nodrosinasanas
darbibas partikas
razoSanas procesa
poSMos.

izsekojamibas

nodro$inasanas darbibas.

produktu
izsekojamibas
nodro$inasanas
darbibas.

pamato partikas
produktu izsekojamibas
nodroS§inasanas
darbibas.

uzdevumus — iepazistas ar
partikas produktu
izsekojamibas
dokumentaciju, prezenté
iegiitos rezultatus.

3.2. Razosana
izmantojamo
materialu,
paligmaterialu un
darbartku markg&sana.

(5% no modula

3.2.1. Razosana
izmantojamo materialu,
paligmaterialu un
darbartku mark&sanas
prasibas.

IzvE€las normativos
dokumentus razoSana
izmantojamo
materialu,
paligmaterialu,

darbariku markgsanai.

Pamato izveletos
normativos
dokumentus razoSana
izmantojamo materialu,
paligmaterialu,
darbariku mark&Sanai.

Darbs ar tekstu.

Izglitojamie iepazistas ar
razo$ana izmantojamo
materialu, paligmaterialu un
darbartku mark&sanas
normativo dokumentu
prasibam, analizg un apspriez
tas.

kopgja apjoma) 3.2.2. Neidentificétu Izstrada Patstavigi izstrada Praktiskais darbs. | Izglitojamie sagatavo darbibu
izejvielu un materialu neidentificetu neidentificétu izejvielu planu neidentificétu izejvielu
vadiba. izejvielu un materialu | un materialu vadibas un materialu vadibai.
vadibas darbibas. darbibas. Prezent€ iegiitos rezultatus.
4. Spgj: precizi veikt 4.1. Paskontroles 4.1.1. Paskontroles Nosauc septinus Apraksta septinus Macibu Izglitojamie iepazistas ar
pierakstus sist€émas prasibas. sist€émas pamatprincipi. paskontroles sistémas | paSkontroles sistémas ekskursija. partikas uznémuma
izsekojamibas galvenos principus. galvenos principus. paskontroles

nodros$inasanai visos
partikas razoSanas

(25% no modula
kopgja apjoma)

sisttmU/HACCP, kas balstita
uz septiniem galvenajiem
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procesa posmos.

Zina: izsekojamibas
sistémas elementus

principiem, kuri nosaka
secigu ricibu bistamibu
identificé$ana un savlaiciga
{0 novérsana.

partikas aprite (precu 4.1.2. Partikas Uzskaita septinus Raksturo paskontroles | Situaciju Izglitojamais vai izglitojamo
pavaddokumenti, uznémuma paskontroles | galvenos sistémas galvenos model&Sana. grupa, balstoties uz labas
partikas identifikacija sistema. pamatprincipus, uz ka | pamatprincipus, higi€nas un razoSanas prakses
un uzskaite, precu balstita paskontroles izskaidro labas pozitivajiem un negativajiem
mark&jumi, iek$gjie sisttma uznémuma. higi€nas prakses piemériem, apraksta un
pieraksti u.c.). Apraksta darbinieku vadliniju ieteikumu model@ realas situacijas
funkcijas un atbildibu | nozimi drosas partikas dazadu problému risinasanai.
Izprot: izsekojamibas paskontroles principu | razoSana. Izskaidro un Apraksta paskontroles
darbibu nodro$inasanu istenosana. Atskir pamato darbinieku sist€mas principu Istenosanas,
katra razo$anas posma. paskontroles sistémas | funkcijas un atbildibu uzraudzibas un kontroles
dokumentus (precu paskontroles principu pasakumus.
pavaddokumenti, isteno$ana. Apzina un
partikas identifikacija | pieméro darba
un uzskaite, pre¢u paskontroles sist€émas
mark&jumi, ieksgjie principus. Raksturo
pieraksti u.c.). paskontroles sistémas
dokumentu veidus.
4.2. Produkta un 4.2.1. Produkta kontrole | Nosauc partikas Apraksta partikas Praktiskais darbs. | Izglitojamie iepazistas ar
procesa kontrole atbilstosi izsekojamibas produktu kontroles produktu kontroles konkréta produkta kontroles
atbilstosi sist€mas prasibam. veidus (produktu veidus izsekojamibas veidiem izsekojamibas
paskontroles sisteémai. sensorais vertgjums, nodros§inasanai un nodrosinasanai, apspriez un
tehnologiska procesa | procediiras partikas izvéelas tos.
(10% no modula parametru mériSana, produktu izsekojamibas
kopé€ja apjoma) produkta paraugu prasibu TstenoSanai.
test€Sana u.c.)
izsekojamibas
nodro$inasanai un
prasibas partikas
produktu
izsekojamibai.
4.3. Pieraksti 4.3.1. Izsekojamibas Nosauc un apraksta Atskir informaciju Praktiskais darbs. | Izglitojamie izstrada produkta
produktu raZzoSanas sistémas elementi. izsekojamibas izsekojamibas sist€émas razoSanas procesa
procesa posma. sist€mas elementus elementos — precu izsekojamibas pierakstus,
(precu pavaddokumentos, prezent€ un apspriez iegiitos
pavaddokumenti, partikas identifikacija rezultatus.
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(15% no modula
kopgja apjoma)

partikas identifikacija
un uzskaite, precu
mark&jumi, ieksgjie
pieraksti u.c.).

un uzskaite, prec¢u
markg&juma, iek$gjos
pierakstos u.c.

4.3.2. Produktu
razoSanas procesa
kontroles dokumentacija.

Apraksta razoSanas
procesa kontroles
dokumentaciju —
izejvielu pienemsanas
zurnals, temperatiras,

Veic pierakstus
izsekojamibas
nodros§inasanai visos
partikas razo$anas
procesa posmos.

laika u.c.
tehnologiska procesa
parametru kontroles
lapas, termiskas
apstrades un
atdzes€Sanas laika
kontroles zurnals u.c.
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MODULA ""Paskontroles sistémas prasibu ievero$ana partikas aprites uznémumos"'

ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Kimijas laboratorija ar aprikojumu tiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas darbibu efektivitates parbaudei Vismaz 10 darba vietas
1.2. Datori ar lictojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajiem
1.3. Multimediju projektors un ekrans
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. TiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas lidzekli Vismaz 5 no katras grupas
2.2. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilsto$i modula isteno$anai
2.3. Darba formas un apavi, cimdi, galvassegas Atbilsto$i modula istenoSanai
2.4, Pirmas palidzibas aptiecina 1

A2\
L\ /4

Uz sakumu
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«Nozaru kvalifikacijas sist€émas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai» PN
o = e - . A\ A
MODULA "Ceptuves darba organizacija (1. Iimenis)"* APRAKSTS —
’ Uz sakumu
Modula Sekmét izglitojamo sp&jas izprast ceptuves darba organizaciju un raZoSanas procesus, to veikSanas secibu un tehnologiskas
meérkis dokumentacijas prasibu ievéroSanu darba uzdevumu izpildei.
Attistit izglitojamo prasmes:
1. Sadarboties ar maiznieku sava darba planosana un izpildg.
Modula 2. Apzinat tehnologiskas iekartas un inventaru, sagatavot to razo$anas procesam.
uzdevumi 3. Veikt iekartu, inventara ikdienas tehnisko apkopi un uzturéSanu darba kartiba.
4. Teverot darba personigas, personala higiénas prasibas un partikas nekaitiguma prasibas.
5. Tevérot receptiiru un tehnologisko instrukciju prasibas.
Modula . .
. odul . . Apgtti A dalas moduli.
1e€jas nosacijumi
Modula Modula apguves nosléguma izglitojamie karto parbaudijumu — sagatavo un parbauda tehnologisko iekartu, aprikojuma un ceptuves
apguves noveértésana razoSanas telpu gatavibu razosanas procesiem.
Modulis "Ceptuves darba organizacija (1. limenis)" ir B dalas modulis, ko apgast:
e  maiznieka paligs vienlaicigi ar moduli "Izejvielu un materialu sagatavoSana maizes razosanai";
Modula nozime un . malzn.le}<suwenla_101g1_Va}ll secigi ar moduliem "Izejvielu un materialu sagatavo$ana maizes razoSanai" un "Ceptuves darba
. Karte organizacija (2. limenis)".
vieta karte To apguve ir ieejas nosacTjums:
e modulu "Miklas gatavosana un apstrade (1. limenis)" un "Maizes cepsana (1. limenis)" apguvei maiznieka paligam;
e modulu "Miklas gatavo$ana un apstrade (1. un 2. limenis)" un "Maizes cepSana (1. un 2. limenis)" apguvei maizniekam.
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MODULA "Ceptuves darba organizacija (1. [imenis)"" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodroSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves limenis apguves limenis macibu IstenoSanai
organizacijas
formas
1. Spg;j: sadarboties ar | 1.1. Darba 1.1.1. Darbinieka Nosauc darbinieka Skaidro darbinieka Diskusija. Izglitojamie diskuté par
maiznieku sava darba | organizacija ceptuvé/ | uzvedibas uzvedibas un pozitivas | uzvedibas un pozitivas | Praktiskais darbs. | profesionalas &tikas nozimi
planosana un izpilde. maizes razoSanas pamatprincipi sadarbibas sadarbibas ikdienas saskarsmé& un
uznémuma. saskarsmé ar kolégiem. | pamatprincipus pamatprincipus argument€ savu viedokli.
Zina: profesionalas saskarsmé ar kolégiem. | saskarsmé ar kolégiem. Analizg profesionalas &tikas
€tikas un saskarsmes (5% no modula 1.1.2. Darbinieka Uzskaita mazinieka Raksturo savstarpgjo kodeksu. Izglitojamie analize
pamatnoteikumus, kopgja apjoma) pienakumi. paliga sadarbibu ar maiznieku ceptuves darbinieku amata
laika planosanu, darbu pamatpienakumus un u.c. darbiniekiem darba aprakstus un diskuté par to
komanda. atbildibu. pienakumu izpildé saturu un nepiecieSamibu
ceptuve. uznémuma.
Izprot: komandas 1.1.3. Darbu un visu Sadarbojas ar Ievéro maiznieka Macibu Izglitojamie uznémuma
darba nozimi maizes saistito resursu maiznieku sava darba | uzdoto darbu izpildes ekskursija. iepazistas ar organizatorisko
razoSanas procesa un racionala planosana un | planosana un izpildé terminus jebkura vidi, resursiem, izpildes
savu lomu komandas izmantoSana. noteiktos terminos. maizes razo$anas terminiem.
darba. Veic darbus atbilstodi | tehnologiska procesa
maiznieka dotajam posma. Veic darbus
uzdevumam un atbilsto$i maiznieka
noradijumiem. dotajam uzdevumam
un noradijumiem.
1.1.4. Ceptuves/maizes | Raksturo maiznieka Analizé ceptuves/ Grupu darbs. Izglitojamie grupas analizé
razoSanas uznémuma paligam un uznémuma partikas riipniecibas nozares
darbinieku profesionala | maizniekam darbiniekiem dazadu ceptuves/maizes
darbiba. nepiecieSamas nepiecieSamas razo$anas uzpémumu
profesionalas un profesionalas un darbinieku kompetences,
vispargjas zinasanas, vispargjas zinasanas, pamatojot nepieciesamo
prasmes un prasmes un zinasanu, prasmju un
kompetences kompetences, aktivi kompetencu nozimi
profesijas, t.sk. darbu iesaistas komandas pienakumu un uzdevumu
komanda. darba, ievérojot pildisana un komandas darba.
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pozitivas sadarbibas
principus.

1.1.5. Darba plans un Raksturo darba plana Ievéro darba plana Praktiskais darbs. | Izglitojamie sagatavo darbu
izpilde. izveides izveides izpildes grafiku vienai dienai,
pamatprincipus un péc | pamatprincipus un pec ieverojot ceptuves/uzpémuma
maiznieka noradjjuma | maiznieka noradijuma doto darba planu, maiznieka
iepazistas ar savu izstrada savu noradijumus un citus
darbadienas (darba) darbadienas (darba) faktorus.
planu. planu.
2. Spgj: apzinat 2.1. Ceptuves/maizes | 2.1.1. Tehnologisko Nosauc un raksturo Izskaidro tehnologisko | Macibu Izglitojamie iepazistas ar
tehnologiskas iekartas | razo$anas uznémuma | iekartu un aprikojuma ceptuves/maizes iekartu, aprikojuma ekskursija. darba aizsardzibas sistému
un inventaru, sagatavot | razoSanas sagatavoSana darbam. razo$anas uznémuma sagatavoSanas procesu | Praktiskais darbs. | konkréta ceptuves/maizes

to raZoSanas procesam.

Zina: tehnologisko
iekartu un aprikojuma
veidus, to
raksturojumu.

Izprot: tehnologisko
iekartu un aprikojuma
izmantoSanu razo$anas
procesa, tehnologisko
iekartu ekspluatacijas
un darba drosibas
noteikumus.

tehnologiskas
iekartas un
aprikojums.

(25% no modula
kopg&ja apjoma)

tehnologisko iekartu,
aprikojuma (t.sk.
tradicionalo) veidus un
to sagatavoSanu
darbam, ievérojot
darba aizsardzibas
sistémas pasakumus
uznémuma. Nosauc un
raksturo drosas darba
vides drosibas
pamatelementus.

noteikta darba
veiksanai, identificgjot
darba aizsardzibas
sistémas pasakumus.
lzveérté droSas darba
vides veidoSanas
panémienus
(tehnologiskas iekartas,
tradicionalais
aprikojums u.c.).

Veic tehnologisko
iekartu un aprikojuma

Patstavigi sagatavo
tehnologiskas iekartas

sagatavoSanas un aprikojumu
pamatdarbibas atbilstosi

atbilstosi ekspluatacijas/
ekspluatacijas/ lietoSanas instrukcijam.
lietoSanas

instrukcijam.

2.1.2. Darba vietas
sagatavoSana darbam.

Sagatavo noteiktu
darba vietu, ievérojot
higiénas, ergonomikas,
drosibas prasibas un
tehnologisko iekartu

Patstavigi sagatavo
mazinieka darba vietu,
ieverojot higiénas,
ergonomikas un
drosibas prasibas, veic

razo$anas uznémuma/
strukturvieniba, identifice
iespgjamos specifiskos darba
vides riskus, nosakot
preventivos
pasakumus/darbibas riska
faktoru novérsanai. P&c
ekskursijas izglitojamie
apkopo informaciju par darba
aizsardzibas sisteémas
pasakumiem un diskut€ par
darba vides problémam, to
risinajumiem un darba
aizsardzibas prasibu
neieveroSanas sekam.

Izglttojamie macibu
darbnica/uzn@muma sagatavo
tehnologiskas iekartas
(piemé@ram, sijasanas u.c.)
atbilstosi ekspluatacijas/
lietoSanas instrukcijam.
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ekspluatacijas/
lietoSanas noteikumus.

korekcijas (darba vietas
iekartosana), ieverojot
darba planu un citus
ietekm&josos faktorus.

3. Spgj: veikt iekartu,
aprikojuma ikdienas
tehnisko apkopi un
uzturéSanu darba
kartiba.

Zina: iekartu un
aprikojuma, t.sk. darba
vietas, uzturéSanas
darbibas, tiriSanas un
mazgasanas Iidzeklu
lietojumu.

Izprot: nozares ieksgjo
un argjo normativo
aktu kriterijus/
prasibas, labas
higiénas prakses
vadlinijas.

3.1. Tehnologiskas
iekartas un
aprikojums.

(40% no modula
kopgja apjoma)

3.1.1. Tehnologisko

Atpazist tehnologiskas

Veic iekartu un

Darbs ar tekstu.

Izglitojamie iepazistas ar

iekartu apkope. iekartas un aprikojumu | aprikojuma mazgasanu | Praktiskais darbs. | partikas riipniecibas nozares
un apraksta to drosas un tirisanu, ieverojot labas higi€nas prakses
ekspluatacijas tehnologisko iekartu vadlinijas sniegto informaciju
noteikumus, veic drosas ekspluatacijas un apspriez to. Izglitojamie
vienkarSus iekartu noteikumus un higiénas macibu darbnica/uzpémuma
mazgasanas un prasibas. veic tehnologisko iekartu un
tiriSanas darbus pirms inventara apkopi, mazgasanu
un péc razosanas. un tirisanu, ieverojot
3.1.2. Tehnologisko Veic iekartu un Nodrosina regularu tehnologisko iekartu drosas
iekartu un aprikojuma aprikojuma apkopes iekartu un aprikojuma ekspluatacijas noteikumus,
apkope. atseviskus darbus, ikdienas apkopi, apkopes darbu veikSanas
tehnologisko iekartu patstavigi veic grafiku un higi€nas
un aprikojuma apkopes | tehnologisko iekartu un noteikumus.
darbibas ikdiena, aprikojuma apkopes
apzinas apkopes darbibas (planotas,
grafiku nozimi iekartu | ikdienas, tehniskas,
un aprikojuma neplanotas u.c.), uztur
uzturéSanas darbos. pastavigi tehnologisko
iekartu un aprikojumu
darba kartiba.
3.1.3. Tirisanas, Visparigi apraksta Raksturo uzn€muma Informacijas Izglitojamie iepazistas ar

mazgasanas un
dezinfekcijas plans.

uznémuma tirisanas,
mazgasanas un

tiriSanas, mazgasanas
un dezinfekcijas plana

tehnologiju un
macibu materialu

tiriSanas, mazgasanas un
dezinfekcijas lidzekliem,

dezinfekcijas plana biitibu un apraksta izmantoSana. apsprieZ un izvélas tos

biitibu. uznémuma tirisanas, atkariba no tirama objekta.
mazgasanas un Izpilda individualu uzdevumu
dezinfekcijas planu, — izstrada konkrétam
pamato plana ieklautas uzn@mumam mazgasanas un
darbibas. dezinfekcijas planu.

Nosauc tirTSanas, Raksturo un lieto Praktiskais darbs. | Izglitojamie izv€las tiriSanas,

mazgasanas un
dezinfekcijas lidzeklus
un visparigi apraksta to
lietojumu.

tiriSanas, mazgasSanas
un dezinfekcijas
lidzeklus.

mazgasanas un dezinfekcijas
lidzeklus atkariba no tirama
objekta veida un tiramas
virsmas materiala.
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4. Spgj: ieverot darba
personigas, personala
higiénas prasibas un
partikas nekaitiguma
prasibas.

Zina: minimalas
higiénas prasibas
partikas uznémuma,
individualo
aizsardzibas lidzeklu
lietosanas prasibas.

Izprot: labas razoSanas
prakses un higiénas
vadliniju saturu un

4.1. Personala
higiénas prasibas
ceptuves/maizes

razo$anas uzpémuma.

(10% no modula
kop¢ja apjoma)

4.1.1. Personala un
nodarbinato higi€nas
prasibas partikas aprite
ceptuvé/maizes
razoSanas uznémuma
un tas reglamentgjosie
normativie akti.

Apraksta minimalo
higiénas prasibu
kopumu
ceptuvé/maizes
razoSanas uznémuma.

Raksturo minimalo
higiénas prasibu
kopumu
ceptuvé/maizes
razoSanas uznémuma,
t.sk. darbiniekiem, un
pamato prasibu nozimi
drosas partikas
razo$ana un izplatiba.

Apraksta labas
razoSanas prakses un
higiénas vadlinijas
nosactjumus
ceptuvé/maizes
raZoSanas uznémuma.

Detalizeti raksturo
labas razoSanas prakses
un higiénas vadliniju
nosacijumus
ceptuveé/maizes
razo$anas uznémuma,
t.sk. attieciba pret

Praktiskais darbs.
Informacijas
tehnologiju un
macibu materialu
izmantoS$ana.

Izglitojamie iepazistas ar
dokumentiem, kas nosaka
higienas prasibas partikas
aprité. Analize
reglamentgjoSos normativos
dokumentus, labas razosanas
prakses un higi€nas
vadlinijas, skaidro un pamato
dokumentos min€to normu
ievérosanas nepiecieSamibu
razosSana.

nosacijumus. darbiniekiem.

5. Spg;j: ieverot 5.1. Razosanas 5.1.1. Tehnologiska Visparigi izverte Defing€ un apraksta Situacijas analize. | Izglitojamie pedagoga vadiba
receptiiru, plisma ceptuvé/ procesa nepartrauktiba | tehnologisko procesu katru tehnologisko analizé tehnologiska procesa
tehnologisko uznémuma. ceptuvé/uznémuma. secibu noteiktam procesu noteiktam nepartrauktiba ceptuve/

instrukciju prasibas.

Zina: kvalitates
standartu prasibas,
razo$anas pliismas
nepartrauktibas nozimi
maizes razoSanas
nodro§inasana.

Izprot: tehnologisko
razoSanas procesu
secibas ievérosanas
nepiecieSamibu,
bistamo un kaitigo
faktoru ietekmi uz
cilvéka veselibu,
iespgjas izvairities un
izsargaties.

(10% no modula
kopgja apjoma)

produktam un
izstradajumam.

produktam un
izstradajumam,
ieverojot logisko
secibu.

uznémuma nozimi maizes
razo$ana un izverte iespejamo
parravuma sekas razoSanas
plisma.

5.1.2. Drosa un
veselibai nekaitiga
darba vide.

Visparigi raksturo
drosas darba vides
fizikalos riska faktorus
— gaisa temperatiru un
apmainu, troksni,
vibraciju,
apgaismojumu u.c.

[zverte ceptuve/
uzne@muma ieksgjo un
argjo normativo aktu
prasibas drosai un
veselibai nekaitigai
darba videi.

Izpete
(izzinasana)/
macibu petijums.

Visparigi raksturo
drosas darba vides
fiziskos riska faktorus:
darba pozas, smaguma
parvietosana,
ergonomiskie raditaji.

Raksturo pasakumus
un ergonomiskos
raditajus fizisko risku
mazinasanai darba
vide.

Visparigi raksturo
drosas darba vides
kimiskos u.c. riska

Raksturo pasakumus
kimisko risku
mazinasanai un

Situacijas analize.

P&c pedagoga formulétas
problémas vai jautajuma par
dro$u un veselibai nekaitigu
darba vidi izglitojamie
patstavigi vac informaciju,
veic vienkarSotus
eksperimentus (par dazadiem
(fizikaliem, biologiskiem,
kimiskiem,
psihoemocionaliem u.c.
maiznieka darba vides
riskiem), pieraksta piemé&rus/
rezultatus, apkopo
informaciju un izveido
ieteikumus darba vides
uzlaboS$anai, tos prezentg,
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faktorus. noversanai darba vide. papildus lietojot vizualos
macibu uzskates Iidzeklus.
5.2. Tehnologiska 5.2.1. Tehnologiskas Nosauc tehnologiskas | Skaidro tehnologiskas | Informacijas Pedagogs rosina izglitojamos
dokumentacija. dokumentacijas loma dokumentacijas veidus. | dokumentacijas avotu un macibu samekI&t informaciju no
razo$anas procesa. Ar profesionalu lietojumu uznémuma. materialu analize. | dazadiem informacijas
(10% no modula izpratni lasa noradito Izverte tehnologiskaja ieguves avotiem par
kopgja apjoma) informaciju, atpazist dokumentacija tehnologisko dokumentaciju
tehnologiskas noraditas informacijas (maizes receptiira,
dokumentacijas atbilstibu noteiktam tehnologiska instrukcija,
terminus un izstradajumam. kalkulacijas karte u.c.)
pamatinformaciju. dazadas ceptuves/maizes
razo$anas uznémumos, lai
salidzinatu to saturu —
izejvielas, terminus,
tehnologisko aprakstu u.c.
saistoSo informaciju.
5.2.2. Maizes Lasa dazadas maizes Lasa receptaras un Praktiskais darbs. | Izglitojamie iepazistas ar
receptiiras un receptiiras un skaidro tehnologiskajas dazadu maizes veidu
tehnologiskas kartes. tehnologiskas kartes, kartés uzradamas receptiram, uzdevumam
skaidro atskiribas. informacijas un sagatavo tehnologiskas kartes
mérvienibu saistibu, un parveido receptiiras doto
veic vienkarSus produktu daudzumus
parrékinus gramos/kilogramos pareiza
vajadzigajam pieraksta. Raksturo
daudzumam. tehnologiskas kartes un
receptiras atskiribas —
tehnologiskos maizes
gatavoSanas un cep$anas
vispargjos posmus.

leteicamie avoti

Darba aizsardzibas likums [skatits 2020. gada 15. marta]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=26020
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2020. gada 20. aprili]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=224555

Ministru kabineta 2009. gada 28. aprila noteikumi Nr. 359 "Darba aizsardzibas prasibas darba vietas" [skatits 2020. gada 20. aprili]. Pieejams: https://likumi.lv/ta/id/191430-
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Enxuna B. [I., botos M. . O6opynoBaHue npeAnpusTuii oomecTBeHHoro nuranus. B 3-x gactsx. Yacts 1. Mexanuueckoe obopyaoBanue. — Mocksa: Akagemus, 2012.
Kupnuunukos B. I1., BoroB M. 1. O6opynoBanue npeanpustuii odimecTseHHoro nuranus. B 3-x wactax. Yacts 2. TernoBoe obopynoBanue. — Mocksa: Axanemusi, 2012.

Modulis "Ceptuves darba organizacija (1. limenis)"


https://likumi.lv/ta/id/276821-partikas-aprite-nodarbinato-personu-apmacibas-kartiba-partikas-higienas-joma
https://likumi.lv/ta/id/276821-partikas-aprite-nodarbinato-personu-apmacibas-kartiba-partikas-higienas-joma
https://likumi.lv/doc.php?id=224555
https://likumi.lv/ta/id/191430-darba-aizsardzibas-prasibas-darba-vietas
https://likumi.lv/ta/id/191430-darba-aizsardzibas-prasibas-darba-vietas
https://likumi.lv/doc.php?id=47184

MODULA "Ceptuves darba organizacija (1. Iimenis)"'
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1 Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2, Multimediju projektors un ekrans 1
1.3, Printeris 1
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1 Tafele ar rakstampiederumiem Atbilsto$i modula TstenoSanai
2.2. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilsto$i modula TstenoSanai
2.3. Uzskates lidzekli (tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattéli u.c.) Atbilsto$i modula TstenoSanai
2.4, Tematiskas filmas Atbilsto$i modula TstenoSanai
2.5. Pirmas palidzibas aptiecina 1
2.6. Darba formas un individualie aizsardzibas lidzekli Atbilstosi izglitojamo skaitam
N
(-
Uz sakumu
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= EIROPAS SAVIENIBA
- NACIONALAIS ST
Valsts izglitibas ATTISTIBAS * * Eiropas Socialais
satura centrs PLANS 2020 P‘ %l o

*p K fonds
IEGULDIJUMS TAVA NAKOTNE

Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sistémas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodrosinasanai» P
MODULA "lzejvielu un materialu sagatavoSana maizes razoSanai'' APRAKSTS o’
Uz sakumu
Modula Sekmét izglitojamo sp&jas sagatavot izejvielas un materialus un veikt to pirmapstrades procesus, ievérojot tehnologiskas
. dokumentacijas prasibas.
merkis
Attistit izglitojamo prasmes:
Modula 1. Sanemt izejvielas un materialus no noliktavas.
q . 2. leverot izejvielu un materialu uzglabasanas prasibas.
uzdevumi 3. Dozét un svért izejvielas.
4. Veikt izejvielu pirmapstradi maizes raZosanai.
.. MOdu!?, . Apgiti A dalas moduli.
leejas nosacijumi
Modula Modula apguves nosléguma izglitojamie karto parbaudijumu — sanem no noliktavas dazadas izejvielas un materialus, raksturo tos,
A veicot sensoro novértésanu un novertésanu pec daudzuma, nosaka to glabasanas veidu un ilgumu, veic pierakstus atbilstosi HACCP
apguves novertesana s
prasibam.
Modulis "Izejvielu un materialu sagatavosana maizes razosanai" ir B dalas modulis, kuru apgast:
Modula nozime un e maiznieka paligs vienlaicigi ar moduli "Ceptuves darba organizacija (1. limenis)";
9 - e maiznieks vienlaicigi ar moduliem "Ceptuves darba organizacija (1. un 2. limenis)".
vieta karte T S et g
0 apguve ir ieejas nosacijums:
e modulu "Miklas gatavosana un apstrade (1. limenis)" un "Maizes cepsana (1. [imenis)" apguvei maiznieka paligam;
e modulu "Miklas gatavoSana un apstrade (1. un 2. Iimenis)" un "Maizes cepSana (1. un 2. limenis)" apguvei maizniekam.
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MODULA "lzejvielu un materialu sagatavoSana maizes razoSanai'' SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodro$inajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni Idejas
rezultats saturs apguves Iimenis apguves Itmenis un macibu IstenoSanai
organizacijas
formas
1. Spgj: sanemt 1.1. Partikas 1.1.1. Partikas Nosauc partikas Raksturo partikas Informacijas Izglitojamie, izmantojot
izejvielas un produktu/izejvielu produktu, izejvielu produktus, izejvielas. produktus, izejvielas, to analize. interneta resursus/macibu
materialus no pienemsana no kvalitates novertéSana. | Raksturo to uzturvertibu | grupas, pamato Prezentacija. literatiiru, iegtist un apkopo
noliktavas. piegadatajiem vai un kimisko sastavu. iedalfjumu (p&c informaciju, sagatavo
noliktavas. Nosauc maizes noteiktam pazimém — p&c prezentaciju par partikas
Zina: izejvielu un uzlabotajus un veidus. partikas produktu produktiem, izejvielam
materialu grupas, to (15% no modula ktmiska sastava u.c.). maizes razo$ana. Raksturo
raksturojumu un kopgja apjoma) Nosauc maizes maizes uzlabotajus, to
izejvielu un materialu uzlabotajus un veidus, izmanto$anu maizes
parvieto$anas pamato to lietojumu. razoSanas procesa.
metodes. Raksturo izejvielas, Pienem izejvielas, Praktiskais Izglitojamie macibu
papildizejvielas un papildizejvielas un darbs. darbnica/uznémuma veic
Izprot: kvalitativas un materialus. Nosauc materialus no noliktavas | Prezentacija. partikas produktu, izejvielu,
kvantitativas partikas produktu, péc daudzuma, papildizejvielu un materialu
verteésanas izejvielu vispargjos organoleptiski novertgjot kvalitates noveértésanu,
izmantoSanu izejvielu kvalitates raditajus. to kvalitati. sagatavo prezentaciju,
un materialu Veic izejvielu un Veic izejvielu un raksturo problémsituacijas.
pienemsana un materialu transport€sanu | materialu transport€Sanu
kvalitates novertesana. razoSanas pliisma, razoSanas plisma un
ievérojot noradijumus un | nepiecie$amos pierakstus
darba aizsardzibas pienemsanas un uzskaites
prasibas. zurnala par izejvielu un
materialu ievietoSanu
noliktava.
2. Spgj: ieverot 2.1. lzejvielu, 2.1.1. Izejvielu, Nosauc uzglabasanas Raksturo un nodro$ina Praktiskais Izglitojamie macibu
izejvielu un materialu | papildizejvielu un produktu uzglabaganas | rezimu pamatraditajus — | izejvielu, papildizejvielu | darbs. darbnica/uznémuma veic
uzglabasanas prasibas. | materialu rezimi. temperatiiras rezimus, un materialu pierakstus izejvielu un
uzglabasanas gaisa relativa mitruma uzglabasanas reZimus un materialu pienemsanas un
Zina: izejvielu prasibas. Rotacijas u.c. rezZimus apstaklus — temperatiiru, uzskaites zurnala par
saderibu, produktu un | principi. uzglabasanas vietas, mitruma reZimus u.c. produkta apriti noliktava.
izejvielu uzglabasanas raksturo to ietekmi uz Fikse kontrolgjamos
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prasibas un
transportéSanas
noteikumus; produktu
grupu saderibu;
produktu un izejvielu
kvalitates raditajus.

Izprot: produktu un
izejvielu kvalitates
raditajus un
uzglabasanas
nosacijumus, t.sk.
rotacijas principu
(FIFO).

(30% no modula
kopg&ja apjoma)

izejvielu, papildizejvielu
un materialu kvalitati
glabasanas laika.

2.1.2. Izejvielu,
produktu uzglabasanas
dokumentacija.

Sagatavo izejvielu,
produktu uzglabasanas
dokumentaciju —
izejvielu pienemsanas
zurnals, temperatiiras
kontroles lapa, deriguma
kontroles termina lapa
u.c.

Veic nepiecieSamos
ierakstus produktu
uzglabasanas
dokumentacija — izejvielu
pienemsanas zurnala,
temperatiiras kontroles
lapa, deriguma kontroles
termina lapa u.c.

2.1.3. Partikas
produktu un izejvielu
deriguma termina

Nolasa izejvielu
mark&juma (t.sk. ieksgja)
noradito deriguma

Noverte izejvielu
mark&juma (t.sk. ieks§gja)
noradito deriguma

parametrus — temperatiiru,
markg&jumu, uzglabasanas
laiku. Uzkopj noliktavas
telpu, ieverojot tirisanas/
dezinfekcijas grafiku.

uzraudziba. terminu. terminu, ieverojot
izejvielu minimalo
deriguma terminu vai
galigo deriguma terminu,
ja prece atri bojajas.
Identific€ un noverte
neatbilstosas izejvielas un
materialus, pienem
[émumu par produktu
izejvielu un materialu
noskirsanu.
2.1.4. Kritiskie Nosauc kritiskos Analiz€ uzglabasanas Problému Pedagogs formulg problému
kontroles punkti. kontroles punktus kritiskos kontroles risingjumi. — noteikt vajos punktus kada
izejvielu, produktu punktus — kvantitativos produkta, izejvielas
uzglabasana, produktu un | (laiks, temperatara, svars, uzglabasana, un izglitojamie
izejvielu saderiba. iZmErs u.c.) un iesaistas tas risinasana.
kvalitativos (krasa, Izglitojamie vac informaciju
struktiira, konsistence no dazadiem avotiem, t.sk.
u.c.). HACCEP, labas higiénas un
razoSanas prakses
dokumentiem u.c., precizé
problémas bitibu, izdoma
risinajumu, kopa analizé
problému.
2.1.5. Rotacijas Apraksta rotacijas levero izejvielu un Praktiskais Izglitojamie veic
principi izejvielu un principu (FIFO) izejvielu | materialu uzglabasanu, darbs. vienkarsotas izejvielu un
materialu apritg. un materialu aprité nodrosinot kvalitati Informacijas partikas produktu aprites
Princips "pirmais noliktava. levéro uzglabasanas laika. analize. darbibas un izmanto precu

iek$a, pirmais ara"

izejvielu un materialu

Ievero rotacijas principu

krajumu novertésanas
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(FIFO).

realizacijas laiku.

(FIFO) izejvielu un
materialu aprite
noliktava. Ievéro
izejvielu un materialu
realizacijas laiku.

principu "pirmais ieksa,
pirmais ara" (FIFO), lai
aprekinatu izmaksas un
izvertetu krajumu plismu
noteikta termina.

2.1.6. Noliktavas telpu | Tira, apkopj un apstrada | Tira, apkopj un apstrada | Praktiskais Izglitojamie analiz€ telpu
tirisana. noliktavas telpas noliktavas telpas darbs. tiriSanas planu, iepazistas ar
atbilstosi higienas un atbilstosi tirisanas noliktavas telpu tiriSanas
uznémuma noteiktajam planam, izmantojot lidzekliem un to lietoSanas
prasibam, ievérojot atbilstoSus tiriSanas noteikumiem. Tira, apkopj
higiénas u.c. noteikumus. | lidzeklus un ievérojot un apstrada noliktavas telpas.
dabas aizsardzibas
prasibas.
3. Spgj: dozét un svert | 3.1. Partikas 3.1.1. Svari, to veidi. Nosauc mehanisko un Detalizeti raksturo Praktiskais Izglitojamie precizi sver un
izejvielas. produktu svérSana. automatisko svaru mehanisko un darbs. dozg dazadus partikas
veidus, to darbibas automatizgto svaru Meérijumu, produktus/izejvielas,
Zina: svaru un tilpumu | (20% no modula principus un mérisanas darbibas un lietoSanas aprekinu ieverojot svaru lietoSanas
m&rvienibas, kopgja apjoma) apjomu. noteikumus, mérianas veiksana. noteikumus un
merinstrumentu un apjomu, precizitates receptaru/tehnologisko karsu
dozesanas iekartu robezas. nosacijumus. lzglitojamie
raksturojumu un 3.1.2. Svérsana un Raksturo piemérotako Izvélas piemérotakos grupa, pec tam individuali
lietoSanu. dozesana. sverSanas veidu svarus un sversanas veic konkrétu izejvielu/
(mehanisks vai metodi dazadam produktu svérSanu un
Izprot: precizas automatizets) dazadu izejvielam un dozesanu, aprekinus un
svér$anas un izejvielu svérsanai. Dozé | produktiem, pamato parrékinus, pieméram,
dozeSanas ievérosanas péc noradjjumiem izveli. Precizi sver un dazadiem rupjmaizes,
nozimi kvalitativa izejvielas ar atbilstosu dozg izejvielas, ievérojot baltmaizes, graudu maizes
produkta aprikojumu. tehnologiskas kartes izstradajumu iznakumiem,
nodro§inasana. informaciju un parbauda tos péc parauga.
aprikojuma/meériericu
lietoSanas noteikumus.
3.1.3. Svara un tilpuma | Nosauc dazadu partikas Raksturo dazadu partikas
meérvienibas. produktu un izejvielu produktu un izejvielu
svara un tilpuma svara mérvienibas,
mérvienibas. ieskaitot starptautiski
lietotas (britu, amerikanu
u.c.), un konvertg tas.
4. Spgj: veikt izejvielu | 4.1. Partikas 4.1.1. Organoleptiskas | Raksturo organoleptiskas | Veic izejvielu Praktiskais Izglitojamie sensori noverte
pirmapstradi maizes produktu/izejvielu (sensoras) (sensoras) novertesanas organoleptiskas darbs. dazadu partikas produktu un

razoSanai.

Zina: maizes
razoSanai paredz&tas

kvalitates noteikS$anas
metodes.

novertésanas metodes.

vispargjos raditajus —
izskats, konsistence,
smarza, krasa u.c.

(sensoras) novertésanas
procediiru vairakiem
produktiem un izejvielam
pirmapstrades procesa

izejvielu kvalitati, analizgjot
krasu, smarzu, konsistenci,
argjo izskatu, garsu,
uzturvielu sastavu un
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izejvielas, produktus,
to raksturojumu un
pirmapstrades veidus,
organoleptiskas
(sensoras)
noverteésanas procesu
un Kritérijus.

Izprot: masas/svara un
uzturvertibas izmainas
pirmapstrades
procesos.

(15% no modula
kopg&ja apjoma)

laika.

svaiguma pakapi.

4.2. Partikas
produktu un izejvielu
pirmapstrade.

(20% no modula
kopgja apjoma)

4.2.1. Partikas
produktu un izejvielu
pirmapstrades veidi.

Sagatavo maizes
razoSanas izejvielas
(miltus, olas, pienu,
graudus un séklas, sali,
garsvielas u.c.)
pirmapstradei.

Apraksta un salidzina
partikas produktu un
izejvielu pirmapstradi
(miltu, olu, piena,
graudu, sals gar$vielu
u.c.)

Veic partikas produktu
un izejvielu pirmapstradi
atbilstosi tehnologiskas
instrukcijas
noradijumiem, ieverojot
higieénas noteikumus.

Patstavigi veic produktu
un izejvielu pirmapstradi
viena (raZzoSanas
plasmas) virziena,
nepielaujot
Sk&rspiesarnojumu un
ieverojot tehnologisko
iekartu un aprikojuma
ekspluatacijas
noteikumus, higiénas u.c.
noteikumus.

Avotu analize.

Izglitojamie macibu
darbnica/uzpémuma
patstavigi veic vairaku
izejvielu un produktu
pirmapstrades procesus,
saglabajot produktu
kvalitates un higiénas
raditajus, ieveérojot
tehnologiska aprikojuma
ekspluatacijas noteikumus,
higiénas (produktu un
razoSanas) noteikumus un
saglabajot izejvielu un
produktu energgétisko un
uzturveértibu, sensoros
kvalitates raditajus. l1zskaidro
izejvielu un produktu
apstrades un dabiskos
zudumus (to veidoSanos)
pirmapstrades procesa.

4.2.2. Pirmapstrades Sagatavo darbam lestata produktu un Izpéte un Izglitojamie, izmantojot
tehnologiskas iekartas, | produktu un izejvielu izejvielu pirmapstradei prezentacija. interneta resursus un macibu
aprikojums un pirmapstrades pirmapstrades literatiiru, iegiist un apkopo
materiali. tehnologiskas iekartas, tehnologiskas iekartas, informaciju, sagatavo
aprikojumu — miltu NOVErte to darbibu prezentaciju par konkrétu
sijataju, sietus u.c. pirmapstrades laika, ja produktu/izejvielu
nepiecieSams, veic pirmapstrades tehnologisko
regulésanu. iekartu veidiem un to
darbibu/izmantoSanu.
4.2.3. Partikas Aprékina izejvielu Aprékina un apraksta Praktiskais Izglitojamie macibu
produktu/izejvielu tehniskos un izejvielu zudumu veidus | darbs. darbnica/uznémuma
zudumi pirmapstradé. | tehnologiskos/ un raditajus pirmapstrade pedagoga uzraudziba

uzturvertibas zudumus
pirmapstrade — atpazist
dazadu maizes razosanas
izejvielu zudumu veidus
pirmapstrade.

— Ssalidzina un vérté
dazadu partikas produktu
tehniskos un
tehnologiskos/
uzturveértibas zudumus.

patstavigi veic
produktu/izejvielu
pirmapstradi, konstaté
partikas produktu tehniskos
un tehnologiskos/
uzturvertibas zudumus,
noverte to daudzumu.
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MODULA "lzejvielu un materialu sagatave$ana maizes raZo§anai''
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Printeris, kopétajs, skeneris (vai "viss viena") 1
1.4. Macibu darbnica ar nepiecieSsamajam tehnologijam (miklas micitaju, raudz&sanas kameru, krasni u.c.), aprikojumu (partikas razoSanai 1
piemérotiem galdiem, svariem, formam, traukiem, naziem, déliSiem, sietiem, $pakteliSiem u.C.) un merinstrumentiem/iekartam
(termometriem, svariem u.c.)
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Tafele ar rakstampiederumiem Atbilstosi modula Tsteno$anali
2.2. Biroja un kancelejas materiali (mapes, plastikata vacini, dokumentu kabatinas, pildspalvas, dazadas formas un izm@ra papiri, dazadi Atbilstosi modula Tstenosanali
rakstampiederumi u.c.)
2.3. Uzskates un izdales lidzekli un/vai materiali (tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattéli u.c.) Atbilstosi modula isteno$anai
2.4. Aktuala un uzzinu periodika (macibu gramatas, periodika u.c.) Atbilstosi modula istenoSanai
2.5. Pirmas palidzibas aptiecina 1
2.6. Drosibas tehnikas instruktazas Atbilstosi modula isteno$anai
2.7. Telpu uzkopsanas komplekts Atbilstosi modula istenosanai
2.8. Tirisanas, mazgasanas un dezinfekcijas lidzekli Atbilsto§i modula istenosanai
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Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sist€émas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»
MODULA ""Miklas gatavoSana un apstrade (1. [imenis)"* APRAKSTS ' 4
Uz sakumu

Modula

srki Sekmgét izglitojamo sp&jas gatavot dazadu veidu miklas, ievérojot tehnologiskas dokumentacijas prasibas un maiznieka noradijumus.
merkis

Attistit izglitojamo prasmes:
1. Sagatavot plaucgjumu, ieraugu un iejavu pec maiznieka noradijumiem.
Modula . D ;
° 2. Daltt miklu atbilstoSi maizes veidam.

2t 3. Formét miklu atbilstosi maizes veidam.
4. Raudz@t un novertét miklas sagatavju uzriig§anas kvalitati.
Modula Apgiti B dalas moduli:

e maiznieka paligam — "Izejvielu un materialu sagatavoSana maizes razoSanai" un "Ceptuves darba organizacija (1. limenis)";

1eejas nosacijumi e maizniekam - "Izejvielu un materialu sagatavo$ana maizes razo$anai" un "Ceptuves darba organizacija (1. un 2. [imenis)".

Modula Modula "Miklas gatavoSana un apstrade (1. limenis)" apguves nosléguma izglitojamie karto parbaudijumu — gatavo plaucgjumu,
apguves noveértésana ieraugu rudzu maizei un iejavu kvie$u maizei, dala, form& un raudz€ dazada veida miklas sagataves.

Modulis "Miklas gatavos$ana un apstrade (1. limenis)" ir B dalas modulis, kuru apgist:
e maiznieka paligs vienlaicigi ar moduli "Maizes cep$ana (1. l[imenis)";
Modula nozime un e  maiznieks vienlaicigi vai secigi ar moduliem "Maizes cep$ana (1. un 2. limenis)".
vieta karte To apguve ir ieejas nosacijums:
e modula "Maizes sagatavoSana realizacijai (1. limenis)" apguvei maiznieka paligam;
e modulu "Maizes sagatavosana realizacijai (1. un 2. limenis)" apguvei maizniekam.
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MODULA ""Miklas gatavosana un apstrade (1. [imenis)" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodrosinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Itmenis apguves Itmenis macibu istenosanai
organizacijas
formas
1. Spgj: sagatavot 1.1. Plaucgjuma, 1.1.1. Izejvielu Noverte izejvielu Sagatavo noteikta Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu
plaucgjumu, ieraugu ierauga un iejavas sagatavosana kvalitati un veic to daudzuma un kvalitate darbnica/ceptuveé sagatavo

un iejavu pec
maiznieka
noradijumiem.

Zina: plaucgjuma,
ierauga un iejavas
gatavoSanas
panémienus.

Izprot: kvalitativa
plaucgjuma, ierauga
un iejavas nozimi
kvalitativa razoSanas

procesa nodros§inasana.

gatavoSana.

(50% no modula
kopgja apjoma)

plaucg&jumam, ieraugam
un iejavai.

sagatavoSanas darbibas,
lai kopa ar maiznieku
gatavotu plaucgjumu,
ieraugu un iejavu.

plaucgjuma, ierauga un
iejavas gatavoSanai
nepiecie$amo:

— izejvielas;

— aprikojumu;

— iekartas u.c.
Nodros$ina higiénas u.c.
prasibu ievéroSanu
saskana ar maiznieka
noradijumiem.

1.1.2. Plaucgjuma,
ierauga un iejavas
gatavosanas panémieni.

Nosauc plaucgjumu,
iejavu un ieraugu
gatavosanas panémienus
katram maizes veidam —
rudzu, kviesu, jaukto
miltu, t.sk. klasiskas
Latvijas rudzu maizes,
u.c. maizes veidiem.

Sadarbiba ar maiznieku
izverte sagatavoto
izejvielu kvalitates
raditajus, temperatiiras
u.c. faktoru ietekmi uz
plaucgjuma, iejavas un
ierauga gatavoSanas
procesu.

Savieno sagatavotas
izejvielas noteikta
seciba, ieverojot
maiznieka noradijumus,
receptiiras nosactjumus,
higiénas prasibas un
atbilstoS$o maizes veidu

Savieno sagatavotas
izejvielas tehnologiski
pareiza seciba un
atbilsto$a temperatiira,
ieverojot receptiiras
nosacijumus, nodroSina
kvalitati atbilstosi

receptliras noraditas
izejvielas dazadiem
plaucgjumiem, iejavam.
Gatavo plaucgjumu, ieraugu
rudzu vai kvieSu maizei un
iejavu maizém no kviesu vai
jauktajiem miltiem,
nodros§inot tehnologiska
procesa solu secibu un
atbilstosos parametrus
(Gdens temperatiiru, telpas
temperatiiru, mitrumu u.c.)
kvalitativas maizes
razoSanai.
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— rudzu, kviesu, jaukto
miltu, klasiskas Latvijas
rudzu maizes u.c.

maizes veidam —
rudzu, kviesu, jaukto
miltu, klasiskas

veidus. Latvijas rudzu maizes
u.c. veidiem.
2. Spgj: dalit miklu 2.1. Miklas dali$ana. | 2.1.1. Tehnologiskas Apraksta miklas Klasificé miklas Praktiskais darbs. | Izglitojamie sagatavo
atbilstosi maizes iekartas un aprikojums. | daliSanas iekartas un dali$anas iekartas un to darbam miklas daliSanas
veidam. (15% no modula papildaprikojumu, atbilstibu dazadu miklu iekartas — parbauda
kopgja apjoma) darbibas principus un dalisanai. ieslégSanas/izslégsanas

Zina: maizes miklu ekspluatacijas/ funkcijas, aprikojuma un
veidus, to lieto$anas prasibas. iekartu higiénas stavokli,
raksturojumu un P&c maiznieka Sagatavo tehnologiskas jaudas pietiekamibu,
specifiku, miklas noradijumiem sagatavo | iekartas un aprikojumu atbilsttbu maizes veidam u.c.
dalitaja darbibas tehnologiskas iekartas (t.sk. tradicionalo),
principus, miklas un aprikojumu (t.sk. parbauda to gatavibu
daliSanas ar rokam tradicionalo), parbauda | un atbilstibu razoSanas
panémienus. to atbilstibu higiénas procesiem, ievérojot

prasibam un gatavibu higiénas prasibas,
Izprot: kvalitates un razo$anas procesiem. darba un vides
svara raditaju aizsardzibas prasibas,
izvertesanas darbibas. iekartu lietoSanas

prasibas.

Sadarbiba ar maiznieku | Iestata miklas dalamo

iestata miklas dalamo iekartu atbilstosi

iekartu noteiktam maizes veidiem.

maizes veidam.

2.1.2. Miklas daliSanas P&c maiznieka Veic miklas dalisanu Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu

veidi.

noradijumiem veic
miklas dali$anu ar
rokam un mehaniski ar
iekartu — miklas dalitaju,
ieverojot tehnologiskaja
instrukcija noteikto
miklas daliSanas
pan€mienu un
maiznieka noradijumus.

ar rokam un mehaniski
ar iekartu. Ievero
racionalus, precizus un
drosus darba
panémienus, veidojot
izstradajumus, regulari
parbauda miklas
izstradajumu svaru.

Sadarbiba ar maiznieku
noveérté miklas fizikalos
parametrus (mitrums,

Sadarbiba ar maiznieku
izverté miklas fizikalos
parametrus un noverte

darbnica/ceptuveé dala
dazadu miltu maizes miklas
sagataves, t.sk. tradicionalas
rudzu un saldskabmaizes, —
ar rokam un mehaniski,
ieverojot tehnologiskas
instrukcijas un drosus darba
panémienus.

Noverte sadalitas miklas
sagataves svaru, formu/
konsistenci, 1pasi sekojot
lidzi daliSanas nosacijumiem
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temperatiira u.c.).

sadalitas miklas
sagataves svaru, formu
un konsistenci
atbilstoSi maizes
veidam, veic
korektivas darbibas
kvalitativas sagataves
icgiiSana.

(lietotais miltu un tidens
daudzums) tradicionalas
rudzu maizes dali$anas
procesa.

3. Spgj: formét miklu | 3.1. Miklas 3.1.1. Miklas sagatavju | Formé& miklas sagataves | Formé& un veido miklas | Praktiskais darbs. | Izglitojamie forme& kvie$u un

atbilstosi maizes sagataves formeSana. | formé&Sanas veidi. (ar rokam) atbilstosi sagataves ar rokam vai rudzu miklas sagataves

veidam. tehnologiskajali mehaniski, korigé mehaniski un manuali, tai
(20% no modula instrukcijai un iesp&jamas kludas skaita tradicionalas rudzu

Zina: miklas kopgja apjoma) maiznieka procesa. maizes un saldskabmaizes

formeSanas iekartas, to noradijumiem. miklas sagataves.

darbibas principus, Veido miklas sagataves | Formé un veido miklas Noverte miklas sagataves un

miklas form&Sanas manuali un ar sagataves ar rokam vai kopa ar maiznieku korigé

pamatprincipus. automatiskajam un mehaniski, kopa ar iespgjamas kliidas

mehaniskajam iekartam | maiznieku labo forméSanas procesa.

Izprot: miklas atbilstosi izstradajuma iespgjamas kludas

formésanas ar veidam, tehnologiskajai | veidoSanas procesa

iekartam vai manuali instrukcijai un (dazads apjoms,

piemérosanu sava maiznieka vizualie raditaji u.c.).

darba (dazads apjoms, noradijumiem.

izstradajumu veids

u.c.).

4. Spgj: raudzet un 4.1. Miklas sagatavju | 4.1.1. Miklas sagatavju | Apraksta miklas Skaidro kviesu un Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu

novertet miklas p&craudzesana. pécraudzesanas iekartas | sagatavju rudzu miklas sagatavju darbnica/ceptuve pecraudze

sagatavju uzriig§anas
kvalitati.

Zina: aprikojuma un
materialu
sagatavoSanu miklas
sagatavju raudz€sanai,
kvalitates prasibas
starproduktiem.

Izprot: miklas
raudzgSanas

(15% no modula
kopgja apjoma)

un telpa (raudzeésanas
skapis, vieta péc
tradicionala pan€miena),
procesa raditaji
(temperatiira, mitrums,
laiks u.c.).

pecraudzesanas iekartas,
raksturo telpu vai vietu
p&craudzesanai pec
tradicionala pan&miena.

pecraudzesanas
procesa optimalos
tehnologiskos
raditajus, prasibas
telpai un iekartam.

Raudzg&jot miklas
sagataves, ievero
tehnologiskaja
instrukcija noteiktos
tehnologiska procesa
parametrus.

Seko miklas kvalitates
izmainam raudzeSanas
laika p&c maiznieka
noradijumiem,
pielagojoties videi,
apstakliem u.c.
krit€rijiem.

dazadu maizes veidu miklas
sagataves maiznieka
klatbuitng, noverte sagataves
uzriigSanas pakapi, parruna
iesp&jamos maizes defektus
nekvalitativas miklas
sagataves gadijuma un
korige iesp&jamas kludas.

Modulis "Miklas gatavosana un apstrade (1. limenis)"




pamatprincipus un
vertesanas kritérijus.

4.1.2. Miklas sagatavju
gatavibas novertesanas
kriteriji.

Sadarbiba ar maiznieku
izverte kvalitativas
miklas raudzgsanas
raditajus (uzriig§anas
pakape — sagataves
argjais izskats un
ipasibas u.c.).

Skaidro miklas
sagataves iesp&jamos
defektus neatbilstosa
tehnologiska procesa
norises gadijuma. Kopa
ar maiznieku labo
iesp&jamas kludas.

leteicamie avoti

Bicane A. Jauna konditora rokasgramata. — Riga: Biznesa augstskola "Turiba", 2012.

Briivere L. Partikas produktu pre¢ziniba. 2. dala. — Riga: Biznesa augstskola "Turiba", 2006.
Celvedis majrazo$ana. — Riga: Latvijas Lauku konsultaciju un izglitibas centrs, 2015 [skatits 2020. gada 23. marta]. Pieejams:
https://www.zm.gov.Iv/public/ck/files/PVD/celvedis_majrazosana.pdf

Kunkulberga D., Seglin V. Maizes razoSana. — Daugavpils: DU Akadémiskais apgads "Saule", 2015.
Labas higi€nas un razoSanas prakses vadlinijas konditorejas un kulinarijas razoSanas uznémumos, 2006 [skatits 2020. gada 23. marta]. Pieejams:

https://www.zm.gov.lv/public/filessCMS_Static_Page Doc/00/00/00/19/90/vadl_9.pdf
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https://www.zm.gov.lv/public/files/CMS_Static_Page_Doc/00/00/00/19/90/vadl_9.pdf

MODULA '"Miklas gatavoSana un apstrade (1. [imenis)"'
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Printeris, kopétajs, skeneris (vai "viss viena") 1
1.4. Macibu darbnica ar nepiecieS$amajam tehnologijam (miklas micitaju, raudzé$anas kameru, krasni u.c.), aprikojumu (partikas 1
razoSanai piemérotiem galdiem, svariem, formam, traukiem, naziem, d€liSiem, sietiem, S$pakteliSiem u.c.) un
mérinstrumentiem/iekartam (termometriem, svariem u.c.)
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Tafele ar rakstampiederumiem Atbilsto§i modula istenosanai
2.2. Biroja un kancelejas materiali (mapes, plastikata vacini, dokumentu kabatinas, pildspalvas, dazadas formas un izm&ra papiri, Atbilstosi modula TstenoSanai
dazadi rakstampiederumi u.c.)
2.3. Uzskates un izdales Iidzekli un/vai materiali (tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattéli u.c.) Atbilstos§i modula TstenoSanai
2.4. Aktuala un uzzinu periodika (macibu gramatas, periodika u.c.) Atbilstos§i modula TstenoSanai
2.5. Pirmas palidzibas aptiecina 1
2.6. Drogibas tehnikas instruktazas Atbilstosi modula isteno$anai
2.7. Telpu uzkopsanas komplekts Atbilstos§i modula TstenoSanai
2.8. TiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas lidzekli Atbilstos§i modula TstenoSanai
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Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sist€émas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»
)
MODULA '""Maizes cepsana (1. [imenis)"* APRAKSTS N
Uz sakumu

Modula : . : L .

mérk{s Sekmét izglitojamo sp&jas cept maizi, maizes izstradajumus un apstradat tos pec cepSanas.
Attistit izglitojamo prasmes:

Modula 1. Apstradat miklas sagataves pirms cepSanas.

q > 2. Precizi ievietot dazadu miklu un veidu sagataves krasni.
uzdevumi 3. Piemérot katram maizes veidam atbilsto$u cepSanas reZimu un cept maizi.

4. Apstradat maizi péc cepSanas.

Modula Apgiiti B dalas moduli;

ieejas nosacijumi

e maiznieka paligam — "Izejvielu un materialu sagatavo$ana maizes razoSanai" un "Ceptuves darba organizacija (1. limenis)";
e maizniekam — "Izejvielu un materialu sagatavoSana maizes razo$anai" un "Ceptuves darba organizacija (1. un 2. limenis)".

Modula
apguves novertésana

Modula "Maizes cepSana (1. [imenis)" apguves rezultatd izglitojamie karto praktisko parbaudijumu — p&c noteikta uzdevuma sagatavo
tehnologiskas iekartas un aprikojumu miklas sagatavju ievieto$anai krasni un maizes cepSanai, ievieto maizes sagataves krasni, cep un
apstrada maizi péc cepSanas.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Maizes cepSana (1. limenis)" ir B dalas modulis, kuru apgtist:

e maiznieka paligs vienlaicigi ar moduli "Miklas gatavo$ana un apstrade (1. limenis)";

e  maiznieks vienlaicigi vai secigi ar moduliem "Miklas gatavo$ana un apstrade (1. un 2. limenis)".
To apguve ir ieejas nosacTjums:

e modula "Maizes sagatavoSana realizacijai (1. [imenis)" apguvei maiznieka paligam;

e modulu "Maizes sagatavosana realizacijai (1. un 2. limenis)" apguvei maizniekam.

Modulis "Maizes cepsana (1. limenis)"




MODULA "Maizes cepSana (1. Iimenis)" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves Iimenu apraksti nodroSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Itmenis apguves Itmenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spg;j: apstradat 1.1. Miklas 1.1.1. Miklas daliS8ana | Nosauc un visparigi Izvérte miklas dalisanas Praktiskais darbs. | Izglitojamie veido dazadu
miklas sagataves sagatavju apstrade. | sagatavém. raksturo miklas dalisanas | iekartu un aprikojuma miklu dazadas sarezgitibas
pirms cepS$anas. iekartu veidus un skaidro | specifiku — tehniskos un sagataves ar rokam un
(10% no modula to vispargjos tehnologiskos raditajus mehaniski, sagatavo tas
Zina: maizes apstradé | kop&ja apjoma) ekspluatacijas (minimalais/maksimalais termiskajai apstradei.
un dekoréSana noteikumus un lietojumu | miklas svars, Noverte sagatavoto miklu
izmantojamas dazadu miklu veidiem. izstradajumu svara sagataves, to kvalitates
izejvielas (seklas, diapazons u.c.), raditajus, identifice
milti, partikas lime, lietoSanas prasibas un nepilnibas, nosaka defektu
graudi u.c.) un to atbilstibu dazadiem célonus un veic preventivus
sagatavo$anu maizes veidiem un pasakumus kvalitates
lietoSanai. specifikai. saglabasanai.
Veido miklas sagataves — | Formé& un veido miklas
Izprot: maizes manuali un ar sagataves ar rokam vai
virskartas automatiskajam vai mehaniski, novers
tehnologiskas mehaniskajam iekartam — | iesp&jamas kliidas
apstrades ietekmi uz atbilstosi izstradajuma veidoSanas procesa.
maizes kvalitates veidam, tehnologiskajai
vizualajiem instrukcijai un maiznieka
raditajiem. noradijumiem.
1.1.2. Miklas apstrade | Visparigi raksturo Izverte dazadam Praktiskais darbs. | Izglitojamie sagatavo
un dekorésana izejvielu sastavu un izejvielam raksturigas pirmapstradei dekorésana
izmantojamo izejvielu | uzturvértibu, veidus un ipasibas un izejvielu izmantojamas izejvielas
sagatavo$ana lietojumu miklu apstrade | lietojumu, atskiribas un atbilsto$i maizes receptirai
lietoSanai. (rudzu, kviesu u.c.). piemérotibu apstradei un — seklas, miltus, graudus,
dekorésanai dazadam pudercukuru, riekstus u.c.
miklas sagatavém.

Modulis "Maizes cepsana (1. limenis)"




Sagatavo dazadas
izejvielas (s€klas, miltus,
graudus u.c.) miklas
apstradei un dekorgsanai
— veic to apstradi,
ieverojot receptiiras
nosacijumus, maiznieka
noradijumus, higiénas
u.c. prasibas.

Sagatavo dazadas
izejvielas miklas
apstradei un dekorésanai
— veic to pirmapstradi
u.c. apstrades darbibas
atbilstosi to veidam,
kvalitatei un sastavam,
receptiiras prasibam un
citiem
priek$noteikumiem.

1.1.3. Miklas apstrades | Veido miklas veidam Veido dazadiem miklas Praktiskais darbs. | Izglitojamie veic kvie$u un
veidi. atbilstosu sagataves veidiem un struktiirai rudzu maizes sagatavju
formu un pirms cepSanas | atbilstosu formu un pirms (katra reizé 2-3) apstradi
velreiz miklu uzraudze. cepSanas miklu velreiz pirms cepSanas — manuali
uzraudzg. veido iegriezumus un
Veic sagatavju virskartas | Racionali, precizi un iespiedumus, apber
tehnologisko apstradi drosi apstrada sagataves sagataves ar sagatavotajam
(iegriezumus, ar atbilstosu aprikojumu, izejvielam — seklam,
iespiedumus u.c.) péc t.sk., novérsot vai graudiem u.c., seko
maiznieka noradijumiem. | nepielaujot kladas, sagatavju raudz&sanas
nepilnibas vai tml. temperatiirai u.c. procesiem
Vizuali parbauda miklas | Organoleptiski parbauda raudzesanas laika.
sagataves apstrades, t.sk. | miklas sagataves
raudzeSanas, laika. apstrades, t.sk.
raudzéSanas, laika,
nosaka to gatavibas
pakapi un raksturo
vizualas miklas izmainas.
2. Spgj: precizi 2.1. Maizes 2.1.1. Maizes cepSanas | Visparigi raksturo maizes | Izverté maizes razoSanas/ | Praktiskais darbs. | lzglitojamie, izmantojot
ievietot miklas razoSanas iekartu un aprikojuma | raZoSanas tehnologiskas cepSanas iekartu, t.sk. macibu literattru, apkopo
sagataves krasni. tehnologija. lietoSana. iekartas, t.sk. tradicionalo maizes informaciju par maizes

Zina: maizes cepSanas
kraSnu lietoSanas un
ekspluatacijas
noteikumus.

Izprot: racionalus
darba panémienus,

(10% no modula
kopgja apjoma)

tradicionalos maizes
krasns veidus, un
iesp&jamo aprikojumu, to
lietoSanas noteikumus.

krasnu, un aprikojuma
specifiku, vispargjas
lietoSanas prasibas un
atbilstibu maizes veidam
un specifikai.

Raksturo maizes
razoSanas un gatavoSanas
aprikojumu — veidus,

Defing prasibas
aprikojumam un
virsmam, t.sk.

kra$nu veidiem, darbibas
principiem un specialo
aprikojumu, ta lietojumu
miklas sagatavju
ievietoSanai krasnis un
atbilstibu dazadiem maizes
veidiem.

Izglitojamie iepazistas ar

Modulis "Maizes cepsana (1. limenis)"




stradajot ar lizi,
maizes formam,
krasns ratiem,
raudzéSanas lentem.

materialus, lietojumu u.c.
informaciju.

tradicionalajam koka
aprikojumam — maizes
abram, lapstam vai
lapstinam u.c.

2.1.2. Miklas sagataves
ievietoS$anas krasni.

Uzklausot maiznieka
noradijumus, ievieto
miklas sagataves krasni —
ar slidosas lentes
palidzibu, ratinu
iestum$anu, padosanu uz
tunela vai §tipolu krasntm
u.c.

Izmantojot droSus darba
panémienus, precizi
ievieto miklas sagataves
krasni, lietojot jebkuru
ievietoSanas veidu, t.sk.
tradicionalo metodi — ar
lizi (ar malku kurinama
krasni).

maizes razoSanas
uzn@muma izmantotajam
maizes cepSanas krasntm un
aprikojumu.

P&c ekskursijas diskute par
iekartu un aprikojuma
ekspluatacijas un drosas
lietoSanas prasibam, t.sk.
tradicionala aprikojuma —
koka abras, maizes lizes
u.c. izmantoSanu.
Izglttojamie macibu
darbnica/uzpémuma
pieméro katram maizes
veidam un razoSanas
iekartai atbilsto$u metodi
miklas sagataves
ievieto$anai krasni un
precizi ievieto tas gan
mehaniski, gan tradicionali
—ar lizi.

3. Spgj: cept maizi
maiznieka uzraudziba.

Zina: tehnologiskas
dokumentacijas
prasibas, vizualas
kvalitates
prasibas/krit€rijus
maizes un maizes
izstradajumiem
cepSanas procesa
gaita.

Izprot: noteiktu
maizes cepsanas
rezimu izveli.

3.1. Maizes
cepSana.

(70% no modula
kopgja apjoma)

3.1.1. Tehnologiskas
dokumentacijas prasibu
ieveroSana.

Kopa ar maiznieku lasa
maizes receptiiras un
tehnologiskas
instrukcijas, noskaidro
iekartu un aprikojuma
lieto$anu, skaidro
razo$anas/tehnologisko
procesu.

Ar savam darbibam
nodrosina kvalitativu
tehnologiska procesa
darbibu izpildi maizes
cepSanas laika, t.sk.
uzrauga iekartu,
aprikojuma darbibu un
razo$anas tehnologisko
procesu.

3.1.2. Cepsanas rezimi.

Raksturo maizes
cepSanas reZimus visiem
maizes veidiem — rudzu,
kviesu, jaukto miltu,
specialajai/ipasajai
(griku, kukurtizas u.c.)
maizei, t.sk. klasiskajai
Latvijas rudzu maizei.

Patstavigi cep dazada
veida maizi, pamato
cepSanas rezima izveli,
sadarbiba ar maiznieku
veic cepSanas procesa
korektivas darbibas.

Pieméro katram maizes

NodroS$ina katram maizes

Praktiskais darbs.

Izglttojamie sagatavo
maizes cepSanas krasnis un
aprikojumu atbilstosi
iekartu un aprikojuma
ekspluatacijas un drosas
lietoSanas prasibam, t.sk.
tradicionalo aprikojumu —
koka abru, maizes lizi u.c.

Izglitojamie piem&ro 2—3
maizes veidiem (kviesu,
rudzu vai jaukto miltu)
atbilstosu cepSanas rezimu,
iestatot temperatiiru,
nodrosinot tvaika padevi
vai citus tehnologiskaja
instrukcija noteiktos
procesa priekSnoteikumus.

Modulis "Maizes cepsana (1. limenis)"
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veidam atbilstoSo
cepSanas reZimu,
uzklausot maiznieka
noradjjumus.

veidam atbilstoso
cepSanas reZimu,
ieverojot tehnologiskas
dokumentacijas
noteikumus.

Maizes cepSanas laika
ieveéro tehnologiskaja
instrukcija noteikto
cepSanas temperatiru,
laiku u.c.

Maizes cepSanas laika
regul@ temperatiiru,
nodrosina tvaiku un
miklas sagataves
mitrinaSanu u.c.
prieks$noteikumus.

Izglitojamie pedagoga
klatbtitné veic maizes
cepSanas procesu macibu
darbnica/uznpémuma,
ieverojot tehnologisko
dokumentaciju prasibas
(tehnologiska instrukcija,
karte, iekartu ekspluatacijas
noteikumi u.c.).

3.1.3. Procesi un
izmainas maizg
cepsanas laika.

Seko miklu un
starpproduktu vizualo
raditaju izmainam
cepSanas laika.

Parrauga miklu un
starpproduktu kvalitates
raditaju izmainas
cepSanas laika dazadam
maizém.

Skaidro vizualas
izmainas, kas notiek
mikla cepSanas laika.

Raksturo svara, vizualas
un sensoras izmainas un
procesus, iesp&jamas
darbibas maizes
kvalitates nodro$inasanai.

Situacijas analize.

Izglitojamie skaidro
cepSanas reZima raditaju
(temperatiira, mitrums,
gaisa pliisma, cepSanas
laiks u.c.) ietekmi uz mikla
notiekosajiem procesiem,
t.sk. miklas vizualajam
izmainam un gatava
produkta svaru u.c.
raditajiem.

4. Spgj: apstradat
maizi péc cepSanas.

Zina: produktu/
izejvielu sagatavosanu
apstradei, dazadu
maizes veidu maizes
virsmas apstrades
pan&mienus un to
veikSanu.

Izprot: maizes
dzes€Sanas darbibu
nepiecieSamibu.

4.1. Gatavas maizes
apstrade péc
cepSanas.

(10% no modula
kopégja apjoma)

4.1.1. Apstrades veidi.

Sagatavo noteikta
daudzuma un kvalitate
maizes apstradei
nepiecieSamas
izejvielas/produktus un
materialus, t.sk.
iepakojumu, ievérojot
maiznieka noradijumus.

Tehnologiski kvalitativi
sagatavo dazadu maizes
veidu apstradei
izejvielas (cietes klisteri,
cukura strupu u.c.) un
materialus, t.sk.
iepakojumu, u.c.,
nodrosinot higi€nas u.c.
prasibu ieverosanu.

Apstrada maizes klaipu
virsmu ar dazadam
partikas izejvielam (ar
cietes klisteri/limi u.c.).

Izmantojot droSus un
efektivus darba
panémienus, apstrada
dazada veida gatavas
maizes virsmas ar
dazadam partikas
izejvielam.

Sagatavo maizi
dzeseSanai pec maiznieka

Nodrosina dazadu veidu
maizes dzeséSanas

Praktiskais darbs.

Izglitojamie pedagoga
klatbtitné sagatavo maizes
apstradei nepiecieSamas
izejvielas un produktus un
apstrada maizes virsmu pec
cepSanas; sagatavo maizi un
maizes izstradajumus
talakam dzes€Sanas
procesam.

Modulis "Maizes cepsana (1. limenis)"




noradijumiem.

(taroSanai) darbibu
izpildi.

4.1.2. Kvalitates
raditaju izvertésana.

Organoleptiski noverte
vismaz divu kvie$u
maizes, rudzu maizes un
citu maizes veidu
kvalitati, nosauc un
analizg svarigakos
vizualos kvalitates
raditajus.

Izverte organoleptiskos
u.c. dazadu maizes veidu
(vismaz piecus no katra
veida) sensoros kvalitates
raditajus, salidzina un
defing atskiribas,
defektus u.c.

Praktiskais darbs.

Izglitojamie noverte
vairaku veidu maizes un
maizes izstradajumu
kvalitati, izvérté defektus,
to rasanas c€lonus un
noversanas iespéjas.

leteicamie avoti

Bicane A. Jauna konditora rokasgramata. — Riga: Biznesa augstskola "Turiba", 2012.
Bravere L. Partikas produktu preéziniba. 2. dala. — Riga: Biznesa augstskola "Turiba", 2006.
Celvedis majrazo$ana. — Riga: Latvijas Lauku konsultaciju un izglitibas centrs, 2015 [skatits 2020. gada 23. marta]. Pieejams:

https://www.zm.gov.Iv/public/ck/files/PVD/celvedis_majrazosana.pdf
Kunkulberga D., Seglin V. Maizes razo$ana. — Daugavpils: DU Akadémiskais apgads "Saule", 2015.

Labas higi€nas un razoSanas prakses vadlinijas konditorejas un kulinarijas razo$anas uznémumos, 2006 [skatits 2020. gada 23. marta]. Pieejams:
https://www.zm.gov.lv/public/filessfCMS_Static_Page Doc/00/00/00/19/90/vadl_9.pdf
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MODULA '"Maizes cepSana (1. limenis)"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Printeris, kop@tajs, skeneris (vai "viss viena") 1
1.4. Macibu darbnica ar nepiecieSamajam tehnologijam (miklas micitaju, raudzeésanas kameru, krasni u.c.), aprikojumu (partikas razo$anai 1
piem@rotiem galdiem, svariem, formam, traukiem, naziem, d€liSiem, sietiem, S$pakteliSiem u.c.) un merinstrumentiem/iekartam
(termometriem, svariem u.c.)
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Tafele ar rakstampiederumiem Atbilstosi modula istenoSanai
2.2. Biroja un kancelejas materiali (mapes, plastikata vacini, dokumentu kabatinas, pildspalvas, dazadas formas un izméra papiri, dazadi | Atbilstosi modula Tstenosanai
rakstampiederumi u.c.)
2.3. Uzskates un izdales Iidzekli un/vai materiali (tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattéli u.c.) Atbilstosi modula istenoSanai
2.4. Aktuala un uzzinu periodika (macibu gramatas, periodika u.c.) Atbilstosi modula istenosanai
2.5. Pirmas palidzibas aptiecina 1
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MODULA ""Maizes sagatavosana realizacijai (1. limenis)" APRAKSTS 1
z sakumu
Modula Sekmét izglitojamo spgjas nodrosinat atbilstoSus maizes dzes€Sanas un citus saistitos procesus, ieverojot partikas nekaitiguma
merkis prasibas.
Attistit izglitojamo prasmes:
1. Dzeset maizi atbilstosi maizes veidam.
Modula 2. lzmantot grieSanas iekartas un metodes maizes sagrieSanai.
uzdevumi 3. lepakot maizi atbilstoSos iepakojumos, noteikta kvalitat€ un laika.
4. Izmantot tiru un kvalitates noteikumiem atbilstosu taru.
5. Sagatavot pasiitijumus péc maiznieka noradijumiem.
Modula Apgitti B dalas moduli:

ieejas nosacijumi

e  maiznieka paligam — "Miklas gatavoS$ana un apstrade (1. [imenis)" un "Maizes cep$ana (1. Iimenis)";
e maizniekam — "Miklas gatavo$ana un apstrade (1. un 2. limenis)" un "Maizes cep$ana (1. un 2. limenis)".

Modula
apguves novertésana

Modula "Maizes sagatavosana realizacijai (1. limenis)" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu — dzesg, griez un iepako
dazadu veidu maizi, ievérojot tehnologisko instrukciju, iekartu ekspluatacijas un partikas nekaitiguma prasibas.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Maizes sagatavoSana realizacijai (1. limenis)" ir B dalas modulis, kuram seko C dalas moduli.
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MODULA ""Maizes sagatavosana realizacijai (1. limenis)" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves Iilmenu apraksti nodroSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Itmenis apguves Itmenis macibu istenosanai
organizacijas
formas

1. Spgj: dzesét maizi 1.1. Maizes 1.1.1. Maizes dzes€Sanas | levieto gatavo maizi | Piemé&ro dzes€Sanas Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu
atbilstos$i maizes veidam. | dzes€Sana. iekartas un aprikojums. dzeseSanai veidu un laiku atbilstosi darbnica/ceptuve

paredzgtaja vieta vai | maizes veidam. izv€las un pieméro katram
Zina: dzesgSanas veidus, | (25% no modula tehnologiskaja maizes veidam atbilstoSu
iekartas un vietas, to kopgja apjoma) iekarta, sekojot dzes€Sanas veidu un dzese
raksturojumu, gatavas maiznieka maizi, ievérojot
maizes (dazadu veidu) noradijumiem. tehnologiskas instrukcijas un

temperatiiras izmainas
pie noteiktiem
apstakliem.

Izprot: dzeseSanas
ietekmi uz maizes
kvalitati.

1.1.2. Maizes dzesé$anas
veidi.

Novieto dzeséties maizi
atbilstosi tas veidam.

Uzskaita dazadus
maizes un maizes

izstradajumu Kontrol€ maizes
dzesésanas veidus dzes€Sanas temperatiiru
(industriali un laiku.

lietojamie, mazas
maiznicas), salidzina
tos.

1.1.3. Maizes dzesESanas
laika notiekoSo procesu
ietekme uz maizes
kvalitati.

Noverteé sensoros
kvalitates raditajus,
maizes temperatiiru un
gatavibu talakam
darbibam.

Noverte sensoros
kvalitates raditajus.

1.1.4. Saldesanas
tehnologijas.

Skaidro saldésanas Raksturo saldésanas

tehnologiju temperatiiras un ilguma
izmantoSanu maizes | ietekmi uz maizes
sagatavoSana kvalitates saglabasanu.
glabasanai.

kontrolgjot dzes€Sanas
rezima raditajus.
Izglitojamie kontrol€ maizes
dzes€Sanas procesu —
ilgumu, temperatiiru,
temperatiiras izmainas.
Sagatavo prezentaciju par
maizes dzesesanas laika
notiekoSajam parmainam un
to ietekmi uz maizes
kvalitati.

Modulis "Maizes sagatavosana realizacijai (1. limenis)"




2. Spgj: izmantot 2.1. Dazadu veidu 2.1.1. Maizes grieSanas Visparigi skaidro Pieméro tehnologisko Praktiskais darbs. | Izglitojamie, izmantojot
grieSanas iekartas un maizes grieSana. iekartu un aprikojuma tehnologiskas iekartu, aprikojuma interneta resursus un macibu
metodes maizes sagatavoSana darbam. iekartas, aprikojuma | sagatavosSanas darbibas literatiiru, iegilist un apkopo
sagrieSanai. (25% no modula veidus, raksturojot noteikta darba veik$anai. informaciju par dazadu
kopgja apjoma) sagatavosanas Raksturo drosas darba maizes veidu grieSanas
Zina: maizes grieSanas procesus maizes vides veidoSanas iekartam un aprikojumu.
iekartu veidus, to sagrieSanai un panémienus (saistiba ar
darbibas un lietosanas ieverojot darba tehnologiskajam
principus, maizes aizsardzibas sistémas | iekartam un aprikojumu).
grieSanas metodes. pasakumus
uznpémuma.
Izprot: dazadu veidu 2.1.2. Maizes grieSana un | P& maiznieka Griez dazada veida maizi | Praktiskais darbs. | Izglitojamie griez maizi
maizes sagrieSanas iepako$ana atbilstosi noradijumiem griez | atbilsto$i uzn€muma Skeles vai gabalos, ieverojot
kvalitates prasibas. maizes veidam. maizi atbilstosi tas ieksgjam instrukcijam. higienas prasibas un drosus
veidam. darba panémienus, atbilstosi
P&c maiznieka Veic maizes iepakoSanas razoSanas uzdevumam un
noradijumiem un procesu atbilstosi iekartu ekspluatacijas
atbilstosi instrukcijam un maizes instrukcijam, nepielaujot
instrukcijam un veidam. iesp&jamo mikrobiologisko
maizes veidam piesarnojumul.
piedalas maizes
iepakoSanas procesa
vai veic to
patstavigi.
3. Spgj: izmantot ttruun | 3.1. Maizes un 3.1.1. lepakojuma (taras) | Visparigi apraksta Pamato ar piem&riem Apskats. Izglitojamie, izmantojot

kvalitates noteikumiem
atbilstosu iepakojumu.

Zina: taras veidus, to
raksturojumu un
sagatavoSanu maizes un
izstradajumu
uzglabasanai.

Izprot: mazgasanas/
dezinfekcijas
programmas
noradjjumus.

izstradajumu
iepakoSana.

(15% no modula
kop€ja apjoma)

veidi — primarais,
sekundarais un terciarais
(transporta).

iepakojuma veidus,
raksturo to
materialus, specifiku

katru iepakojuma veidu,
1pasi izvert€jot maizei un
maizes izstradajumiem

un lietojuma mérkus. | izmantojamos
iepakojumus.

Visparigi apraksta Raksturo sekundara

sekundara iepakojuma

iepakojuma apzim&jumus, materialus

apzimgjumus — (saskare ar maizi) un to

lietoto iepakoSanas
materialu
apzimejumi,
manipulaciju
apzim&jumi u.c.

nozimi maizes kvalitates
saglabasana.

interneta resursus un macibu
literattiru, iegist un apkopo
informaciju, sagatavo
prezentaciju par
iepakojumiem péc
izmanto$anas veida un to
apzim&jumiem (primarais,
sekundarais, terciarais
iepakojums).
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Apraksta primaro un
sekundaro
iepakojumu dazadas
struktiiras maizes un
izstradajumu
iepakoSanai.

Izverte primaro un
sekundaro iepakojumu
dazadas struktiiras
maizes un izstradajumu
iepakosanai.

3.1.2. Mazgasanas/
dezinfekcijas

Nosauc un apraksta
izmantotos tiriSanas,

Raksturo mazgasanas un
dezinfekcijas

programmas. dezinfekcijas programmas noradfjumus

lidzeklus un attieciba uz iepakoSanas

metodes, procesiem un

mazgasanas un iepakojumu.

dezinfekcijas

programmas

pamatprincipus, t.sk.

attieciba uz

iepakojumu.
4. Spgj: iepakot maizi 4.1. Dazadu veidu 4.1.1. Maizes Izverte iepakosanas | Noverté iepakoSanas Praktiskais darbs. | Izglitojamie iepako dazadu
atbilstoSos iepakojumos, | maizes iepakosana. | iepako$anas iekartu un iekartas darbibu veidu maizi ar atbilsto$am
noteikta kvalitaté un tehnologiskas iekartas un | aprikojuma darbibas | (atbilstoSa/ar novirzém/ iepako$anas iekartam un
laika. (25% no modula aprikojums. un ekspluatacijas traucéta u.c.) un informé aprikojumu, raksturojot to

kopgja apjoma) prasibas. par to maiznieku. darbibas principus.

Zina: maizes iepakojuma Visparigi apraksta Veic maizes un Informativa Izglitojamie, izmantojot
veidus un to maizes un izstradajumu markéSanu | materialu interneta resursus un macibu
raksturojumu, izstradajumu atbilstosi partikas analize. literattiru, iegiist un apkopo
mark&Sanas informaciju markg&Sanas produktu mark&Sanas informaciju par dazadu
un tas pieraksta prasibas. pamatnostadnes un pamatnostadném, maizes veidu iepakojuma

mark&juma raksturo mark&uma materialiem, to
Izprot: iepakojamo noradamo noradamo informaciju. prieksrocibam un
materialu atbilstibas informaciju. trikumiem, ka arT materialu
noteikumus saskarei ar uzglabasanas nosacTjumiem.
partikas produktiem, Diskutg par dazadu
mark&Sanas prasibas iepakojamo materialu
dazadu veidu maizei un atbilstibu saskar€ ar partikas
izstradajumiem. produktiem.

Veic maizes un Izvelas piemerotako Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu

izstradajumu
iepakoSanu péc
mazinieka

iepakosanu veidu,
patstavigi veic maizes un
izstradajumu iepakoSanu,

darbnical/ceptuve, ievérojot
partikas produktu
mark&Sanas prasibas un
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noradijumiem,
ieverojot iekartas
ekspluatacijas
instrukcijas.

ieverojot iekartas
ekspluatacijas
instrukcijas.

normativos aktus, sagatavo
obligati noradamo
informaciju dazadiem
maizes veidiem.

5. Spg;j: sagatavot
pasttijumus peéc

maiznieka noradijumiem.

5.1. Pasttijumu
SagatavoSana
piegadei.

5.1.1. Pasiitijuma
sagatavosanas seciba un
pavaddokumenti.

Komplektg nelielu
pasttijumu atbilstosi
pavaddokumentiem.

Komplekte pastitijumu,
ieverojot kvalitates
prasibas un atbilstosi
pavaddokumentiem.

Praktiskai darbs.

Izglitojamie macibu
darbnica/ceptuve patstavigi
sagatavo pasttijumu
atbilstosi

Zina: pasutijuma (10% no modula levieto maizi Ievieto maizi iepakojuma pavaddokumentiem, novieto

komplektésanas secibu kopg@ja apjoma) iepakojuma atbilstosa skaita, produkciju atbilstosa

un gatavas produkcijas atbilstosa skaita, ieverojot tehnologiskas iepakojuma un paredzeta

pavaddokumentu ieverojot instrukcijas un vietd. Kontrol€ sagatavota

sagatavoSanas prasibas. tehnologiskas pasiitijumus. levéro pasiitijuma atbilstibu
instrukcijas un pasiitijuma izpildes pasiitjumam un

Izprot: savu atbildibu pasttfjumus. terminu. Raksturo tehnologiskajam

pasttijumu izpildes tehnologiskas instrukcijam.

precizitaté un pasttijuma instrukcijas un

izpildi atbilstosi pavaddokumentus.

pastitijumam un

tehnologiskajam

instrukcijam.

leteicamie avoti

Bicane A. Jauna konditora rokasgramata. — Riga: Biznesa augstskola "Turiba", 2012.

Briivere L. Partikas produktu pre¢ziniba. 2. dala. — Riga: Biznesa augstskola "Turiba", 2006.
Celvedis majrazosana. — Riga: Latvijas Lauku konsultaciju un izglitibas centrs”, 2015 [skatits 2020. gada 23. marta]. Pieejams:
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1999/10/EK, Eiropas Parlamenta un Padomes Direktivas 2000/13/EK, Komisijas Direktivu 2002/67/EK un 2008/5/EK un Komisijas Regulas (EK) Nr. 608/2004 atcelSanu [skatits
2020. gada 7. janvari]. Pieejams: https://eur-lex.europa.eu/legal-content/LV/TXT/PDF/?uri=CELEX:32011R1169&from=LV

Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK) Nr. 852/2004 (2004. gada 29. aprilis) par partikas produktu higiénu [skatits 2020. gada 7. janvari]. Pieejams: https://eur-
lex.europa.eu/legal-content/LV/TXT/PDF/?uri=CELEX:32004R0852&from=LV

Iepakojuma likums [skatits 2020. gada 2. maija]. Pieejams: https://m.likumi.lv/doc.php?id=57207

Kunkulberga D., Seglin§ V. Maizes razo$ana. — Daugavpils: DU Akadémiskais apgads "Saule", 2015.
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Labas higi¢nas un razoSanas prakses vadlinijas konditorejas un kulinarijas raZzo$anas uznémumos. — Riga: Latvijas Maiznieku biedriba, 2006 [skatits 2020. gada 5. maija]. Pieejams:
https://www.zm.gov.lv/public/filessCMS_Static_Page Doc/00/00/00/19/90/vadl_9.pdf

Ministru kabineta 2011. gada 19. oktobra noteikumi Nr. 808 "Noteikumi par materialiem un izstradajumiem, kas paredz&ti saskarei ar partiku" [skatits 2020. gada 7. janvari].
Pieejams: https://likumi.lv/ta/id/238306-noteikumi-par-materialiem-un-izstradajumiem-kas-paredzeti-saskarei-ar-partiku

Ministru kabineta 2015. gada 3. marta noteikumi Nr. 115 "Prasibas fas&tas partikas markéjumam" [skatits 2020. gada 7. janvari]. Pieejams: https://likumi.lv/ta/id/272619-prasibas-
fasetas-partikas-markejumam

MuizZniece-Braslava S. Partikas produktu iepakojums, ta nozime. Partikas produktu iepakojuma tehnologijas. Partikas produktu iepakojuma materialu izvéle. — Jelgava: Latvijas
Lauksaimniecibas universitate [skatits 2020. gada 5. maija]. Pieejams: PowerPoint Presentation (priekulesnovads.Iv)

Partikas aprites uzraudzibas likums [skatits 2020. gada 7. janvari]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=%2047184&version_date=01.19.2023

Rokasgramata labas prakses vadlinijam partikas amatnieciba. — Riga, 2011 [skatits 2020. gada 5. maija]. Pieejams:
https://www.sif.gov.lv/nodevumi/nodevumi/3330/rokasgramata_labas_prakses_vadlinijas_partikas_amatnieciba_2011.pdf

Modulis "Maizes sagatavosana realizacijai (1. limenis)"


http://www.priekulesnovads.lv/uploads/filedir/Lauksaimn_uznemejdarb/dokumenti/prezentacija_iepakojums_nica_24_09_2015.pdf
https://likumi.lv/doc.php?id=%2047184&version_date=01.19.2023
https://www.sif.gov.lv/nodevumi/nodevumi/3330/rokasgramata_labas_prakses_vadlinijas_partikas_amatnieciba_2011.pdf

MODULA '"Maizes sagatavosana realizacijai (1. limenis)"'
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Printeris, kopétajs, skeneris (vai "viss viena") 1
1.4. Macibu darbnica ar nepiecieSamajam tehnologijam (miklas micitaju, raudzeésanas kameru, krasni u.c.), aprikojumu (partikas raZosanai 1
piem@rotiem galdiem, svariem, formam, traukiem, naziem, d€liSiem, sietiem, S$pakteliSiem u.c.) un merinstrumentiem/iekartam
(termometriem, svariem u.c.)
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Tafele ar rakstampiederumiem Atbilstosi modula istenosanai
2.2. Biroja un kancelejas materiali (mapes, plastikata vacini, dokumentu kabatinas, pildspalvas, dazadas formas un izmé&ra papiri, dazadi | Atbilstosi modula Tstenosanai
rakstampiederumi u.c.)
2.3. Uzskates un izdales lidzekli un/vai materiali (tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattéli u.c.) Atbilstosi modula istenoSanai
2.4. Aktuala un uzzinu periodika (macibu gramatas, periodika u.c.) Atbilstosi modula istenoSanai
2.5. Pirmas palidzibas aptiecina 1

2
-

Uz sakumu
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MODULA "Maiznieka paliga prakse' APRAKSTS —
Uz sakumu
Modula Nostiprinat un pilnveidot izglitojamo sp&jas nodro§inat ceptuvé maizes cepSanas procesus — tehnologiska aprikojuma sagatavosanu un
meérkis lietoSanu, miklas miciSanu un raudzg$anu, cep$anu, gatavas maizes grieSanu un sainosanu.
Attistit izglitojamo prasmes:
1. Veikt darbus maizes ceptuvé sadarbiba ar maiznieku.
Modula 2. Sagatavot izejvielas un materialus maizes miklas raZoSanai.
uzdevumi 3. Sagatavot miklu maizes razoSanai.
4. Cept maizi un izstradajumus sadarbiba ar maiznieku.
5. Sagatavot maizi un izstradajumus realizacijai.
Modula

ieejas nosacijumi

Apgitti A, B un C dalas profesionalas kvalifikacijas "Maiznieka paligs" iegiiSanai nepiecieSamie moduli.

Modula
apguves novertésana

Izglitojamie iesniedz atbilstoSus kvalifikacijas prakses dokumentus (prakses vaditdja uznémuma parakstitu vertejumu, prakses
gramatinu, pasvertgjumu) un atbild uz jautadjumiem/iesniedz prezentaciju par prakses norisi un programmas izpildi.

Prakses parskata saturs:

1. Titullapa.

2. Prakses vietas apraksts (nosaukums, adrese, registracijas numurs, darbalaiks, uznp€muma veids u.c.).

3. Prakses programma paredz&to uzdevumu izpildes apraksti, tai skaita prakses dienasgramata.

4. Modula apguves pasvertgjums.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Maiznieka paliga prakse" ir noslédzosais B dalas modulis profesionalas kvalifikacijas "Maiznieka paligs" iegt$anai, kas
paredzets apgiito profesionalo kompetencu nostiprinasanai darba vide.

Modulis "Maiznieka paliga prakse"




MODULA "Maiznieka paliga prakse' SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves Itmenu apraksti nodroSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Iimenis apguves Iimenis macibu IstenoSanai
organizacijas
formas

1. Spgj: veikt darbus 1.1. RazoSanas 1.1.1. Darba lepazistas ar uznémuma Ievéro un skaidro Instruktaza darba | Prakses vaditajs uznémuma
maizes ceptuvé sadarbiba | organizacija drosiba. ieksgjas kartibas, darba uznémuma ieksgjas vieta. instrug izglitojamos par
ar maiznieku. ceptuvé/maizes drosibas un ugunsdrosibas kartibas, darba dro$ibas uznémuma ieksgjas kartibas,

razo$anas noteikumiem, ieveéro tos. un ugunsdrosibas darba dro$ibas un

uznémuma. Iepazistas ar instrukciju par | noteikumus. Skaidro, ugunsdro§ibas noteikumiem,

(5% no modula
kopgja apjoma)

pirmas palidzibas snieg§anu
aroda negadijuma un
noradijumiem par veselibas
izveérteSanu pirms darba un
darbalaika.

kados gadijumos
nedrikst sakt un/vai
turpinat darbu.

Iepazistas ar personiskas un
personala higi€nas prasibam
uzne@muma, t.sk. vispargjiem
paskontroles sistémas
(HACCP) pamatprincipiem.

Iepazistas ar personiskas
un personala higiénas
prasibam, izprot sistémas
(HACCP)
pamatprincipus.

par HACCP principiem un
to ieveroSanu uzn€muma.
Izglitojamos instru€ par
avarijas izejas lietoSanas
nosacijumiem,
ugunsdrosibas aprikojumu,
ka arT par darbinieku ricibu
neparedzgtu situaciju
gadijuma.

1.1.2. Racionala
darba organizacija.

Sadarbiba ar maiznieku
plano un izpilda savus
dienas darbus, pamatojoties
uz darba uzdevumiem.

Patstavigi plano un
organizg savus dienas
darbus, saskanojot ar
par&jiem specialistiem.

Noverte peéc noteiktiem
kritérijiem ceptuves darba
vidi un razo$anas telpas —
maiznieka darba vietu,
tehnologiskas iekartas un
aprikojumu, darba apstaklus
u.c.

Seko savam darba
planam un laika
grafikam, secigi veicot
darbu ceptuve.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamais plano darbus
atbilstos$i prakses vaditaja/
maiznieka noradijumiem un
iepazistas ar ceptuves
(prakses vietas) darba
organizaciju, t.sk. struktiiru,
izverte sortimentu u.c.
raksturojosos kritérijus.

1.1.3. Tehnologisko
iekartu un
aprikojuma
sagatavoSana.

Sadarbiba ar maiznieku
vizuali izveérté tehnologisko
iekartu un aprikojuma
gatavibu darba
uzdevumiem.

Izverte razosanas telpu
tehnologisko iekartu un
aprikojuma tehnisko
stavokli un gatavibu
darbam un dienas plana

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamie atbildigi
noverte ceptuves/razosanas
telpu tehnologisko iekartu
un aprikojuma tehnisko
stavokli un gatavibu
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uzdevumiem.

Sagatavo tehnologiskas
iekartas un aprikojumu
atbilstosi noteiktam darba
uzdevumam pé&c maiznieka
noradijumiem.

Veic tehnologisko
iekartu, aprikojuma un
inventara ikdienas
sagatavosanu darbam un
apkopi, ieveérojot iekartu
ekspluatacijas, higiénas
un drosibas prasibas.

razoSanas procesiem.

1.1.4. Receptiiras
un tehnologiskas
instrukcijas.

Lasa maizes receptiiru un
tehnologisko instrukciju,
konsultgjas ar maiznieku par
tehnologiskajam
neskaidribam.

Precizi defing receptiiras
un tehnologiskas
instrukcijas prasibas un
ievero tas.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamie visa maizes
gatavoSanas/razo$anas
procesa ievero
tehnologiskas prasibas
razoSanas procesos un
kopgja ceptuves razosanas
plusma, ka ar1 regulari
konsultgjas ar mazinieku.

2. Spgj: sagatavot

izejvielas un materialus
maizes miklas razoSanai.

2.1. Izejvielu un
materialu aprite.

(15% no modula
kopgja apjoma)

2.1.1. Izejvielu un
materialu
sanemsana.

Pienem izejvielas no
noliktavass, ievérojot
maiznieka noradijumus.

Pienem izejvielas un
materialus no noliktavas
atbilstosi precu piegades
dokumentu prasibam.

Noverte izejvielas un
materialus kvantitativi un
kvalitativi.

Piemeéro atbilstosas
sensoras vertésanas
metodes, izvertgjot
izejvielu un materialu
kvalitati.

2.1.2. Izejvielu un
materialu
uzglabasana.

Izejvielu izvieto$ana
noliktava lieto rotacijas/
FIFO principu ("pirmais
ieksa, pirmais ara").

Uzglabasanas laika
strikti ievéro produktu un
izejvielu realizacijas
terminu, uzglabasanas
prasibas un terminu,
produktu grupu saderibu
u.c. kriterijus, alergénu
vadibu.

2.1.3. Partikas
produktu/izejvielu
pirmapstrade.

Sagatavo mérinstrumentus
darba procesam un veic
sverSanas darbibas.

Precizi sver un doze
produktus un izejvielas,
ieverojot receptiiru

nosacijumus.
Sagatavo pirmapstrades Veic izejvielu un
tehnologiskas iekartas un produktu pirmapstradi

aprikojumu, veic
pirmapstrades procesus,
ievérojot partikas drosibas
un higiénas prasibas.

atbilstosi izejvielu
veidam, maizes
recepturam U.cC.
krit€rijiem.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglttojamie pienem
izejvielas no noliktavas un
piegadatajiem atbilstosi
noteiktajam prasibam, t.sk.
kvantitativi un kvalitativi
u.c. [zverte izejvielu
kvalitates organoleptiskos
(sensoros) raditajus, seko
lidzi racionalai izejvielu un
materialu apritei razoSanas
procesa.

Izglitojamie, uzsakot katru
darbadienu, atbildigi un
precizi veic produktu un
izejvielu pirmapstrades
procesus, nodrosinot
procesu un razosanas
plismas nepartrauktibu.
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3. Spgj: sagatavot miklu
maizes razo$anai.

3.1. Miklas
gatavoSana.

(35% no modula
kopgja apjoma)

3.1.1. Plaucgjuma
gatavoSana.

Sagatavo atbilstosas
izejvielas un aprikojumu
plaucgjuma gatavosanai
atbilstosi receptiirai un
maiznieka noradijumiem.

Parbauda aprikojumu un
izejvielas (kvantitativi un
kvalitativi) un gatavo
plaucgjumu atbilstosi
miklas/maizes veidam.

Ieplaucg izejvielas, ievérojot
receptiiru un tehnologisko
instrukciju.

Ieplauce izejvielas,
ieveérojot plaucgjumu
gatavoSanas tehnologiju,
un veic korekcijas, ja
plaucgjuma gatavosSanas
procesa radusas
kvalitates raditaju
novirzes.

3.1.2. lerauga un

iejavas gatavosSana.

Veic ierauga un iejavas
sagatavo$anu atbilstosi
receptiirai un maiznieka
noradijumiem.

Gatavo ieraugu un
iejavu, nosakot atbilstoso
miltu veidu un ievérojot
raudz€$anas

ilgumu, temperattiru un
citus apstaklus.

3.1.3. Miklas P&c maiznieka Savieno sagatavotas

miciSana un noradijumiem savieno pamata un papildu

sadali$ana. sagatavotas pamata un izejvielas noteikta
papildu izejvielas. Iemica seciba, temperatiira.
dazadas maizes miklas, t.sk. | Iemica dazadas maizes
tradicionalo Latvijas rudzu | miklas, t.sk. tradicionalo
maizes miklu. Latvijas rudzu maizes

miklu.

Sekojot maiznieka Dala miklu ar rokam un
noradijumiem, dala miklu ar | mehaniski, ievérojot
rokam un mehaniski, noteiktus krit€rijus —
ieverojot noteiktus krit€rijus | svaru, daudzumu u.c.
—svaru, daudzumu u.c.

3.1.4. Miklas Sekojot maiznieka Veido un formé miklas

formésana un noradijumiem, veic miklas sagataves ar veidotaju

raudze€sana. formesanas darbibas ar vai manuali atbilstosi

veidotaju vai manuali.

maizes un izstradajuma
veidam.

Sekojot maiznieka
noradijumiem, veic
raudz&Sanas darbibas —

Raudzg un ievéro miklas
sagatavju raudz€sanas
apstaklus, nodro§inot

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamie ieplauce
izejvielas, ieverojot
atbilsto$a maizes veida
plaucgjuma gatavosanas
tehnologijas, izejvielas — to
kvalitati, svaru u.c.,
temperatiiru, iekartas,
aprikojumu u.c.
Izglitojamie gatavo ieraugu
un iejavu, ievérojot
atbilstoso gatavoSanas
veidu/tehnologiju, t.sk.
raudzesanas ilgumu,
temperatiiru un citus
apstaklus.

Izglitojamie iemica miklu
(ar rokam vai iekartam) —
savieno sagatavotas
izejvielas, produktus,
garSvielas u.c. noteikta
seciba un ievérojot
receptiru un tehnologiju,
higi€nas u.c. prasibu
nosacijumus.

Izglttojamie atbilstosi
tehnologiskajai instrukcijai
dala miklu noteikta svara ar
rokam un mehaniski.

Izglttojamie veido miklu
sagataves (dazadas
sarezgitibas un dazadu veidu
maizi un tas izstradajumus)
atbilstosi tehnologijai un
maizes veidam, formé
sadalito miklu dazados
izmeéros, svara, traukos u.c.,

pirmsraudzésanu, miklas kvalitates pieskir maizes veidam,
form@&Sanu un raditajus — apjomu un izstradajumam raksturigo
pécraudzesanu. porainibu pirms formu/veidolu, ka ar veic
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cepSanas.

raudzgsanas darbibas —
pirmsraudz&sanu, formesanu
un pecraudzesanu.

4. Spgj: cept maizi un
izstradajumus sadarbiba
ar maiznieku.

4.1. Maizes un
maizes
izstradajumu
cepSanas
tehnologiskais
process.

(25% no modula
kopgja apjoma)

4.1.1. Miklas

sagataves apstrade

un ievieto$ana
krasni.

Sekojot maiznieka
noradijumiem, veic maizes
miklas sagataves dekorativo
un tehnologisko
(iegriezumi, iespiedumi
u.c.) virsmas apstradi.

Veic maizes miklas
sagataves dekorativo un
tehnologisko
(iegriezumi, iespiedumi,
u.c.) virsmas apstradi.

Ievieto miklas sagatavi
krasni atbilstosi krasns
veidam (tunela krasns,
plauktu krasns, rotacijas
krasns, malkas krasns).

Lieto racionalus darba
panémienus, ievietojot
miklas sagataves krasni,
— strada ar lizi, maizes
formam, krasns ratiem,
raudzeéSanas lentém u.c.

4.1.2. Maizes
cepSana — rudzu,
kviesu, jaukto
miltu, specialas/
Tpasas (griku,
kukuriizas u.c.),
t.sk. klasiskas
Latvijas rudzu
maizes.

Ievero tehnologiskaja karte
noteikto cepSanas reZimu un
maiznieka noradijumus.

Uzrauga un nodrosina
cepSanas reZimu
atbilsto$i maizes veidam
un izstradajumam.

P&c maiznieka
noradijumiem cep dazadu
veidu maizi, sekojot
tehnologiskas instrukcijas

un receptiiras nosacijumiem.

Cep dazadu veidu maizi
un skaidro cepSanas laika
notieko$os procesus,
raksturojot kvalitates
raditaju izmainas
cepSanas laika.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamie atbilstosi
maizes veidam/
izstradajumam veic miklas
sagataves dekorativo un
tehnologisko (iegriezumi,
iespiedumi u.c.) virsmas
apstradi un ievieto maizes
veidu/izstradajumu krasni.

Izglttojamie precizi ieveéro
tehnologisko instrukciju
prasibas maizes un
izstradajumu raZoSanas/
gatavoSanas procesa,
sagatavo tehnologiskas
ickartas, aprikojumu un
materialus; patstavigi
nodro§ina cep$anas procesu,
apspriez ar maiznieku

4.1.3. Maizes Apstrada maizes virsmu ar | Apstrada un noformé kvalitates raditaju vizualas
apstrade péc dazadiem produktiem gatavo maizi un maizes un citas izmainas razoSanas
cepsanas. (cietes klisteri, @ideni u.c.). izstradajumus, laika.
nodrosinot atbilstosus
vizualos kvalitates
raditajus.
5. Spg&j: sagatavot maizi | 5.1. Maizes 5.1.1. Maizes P&c maiznieka Griez dazada veida maizi | Praktiskais darbs | Izglitojamie sagatavo
un izstradajumus sagatavoSana grieSana un noradijumiem griez dazadu | atbilsto$i uznémuma darba vieta. tehnologiskas iekartas un
realizacijai. pasttijumam. iepakoSana veidu maizi. ick§€jam instrukcijam. aprikojumu dazadu veidu
atbilsto$i maizes P&c maiznieka Veic maizes iepakoSanas maizes un izstradajumu
(20% no modula veidam. noradijumiem un atbilstosi procesu atbilstosi grieSanai, ar1 atbilstoSo

kopgja apjoma)

instrukcijam un maizes
veidam veic maizes
iepako§anas procesu.

instrukcijam un maizes
veidam

P&c maiznieka
noradijumiem kvantitativi
sagatavo pasttijumu, fiksé
precizu informaciju

Komplektg pasiitijumus
(pasiitijuma apjomu un
produkcijas veidus) un

sagatavo precizu

iepakojumu un materialu
iepakoSanai. Sagatavo
pasttijumu un nodrosina
gatavo izstradajumu
nodosanu noliktava un/vai
realizacijai.
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pasiitijuma dokumentacija.

informaciju pasiitijuma
dokumentacijai.
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_ MODULA "Maiznieka paliga prakse"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1 Profesionali iekartotas maizes raZo§anas uznémuma razo$anas telpas (tehnologiskas iekartas, noliktavas u.c.) Atbilstosi modula IstenoSanai
1.2. Profesionali aprikota macibu telpa prakses parbaudijuma organize$anai (datortehnika u.c.) 1
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1 Tafele ar rakstampiederumiem Atbilsto$i modula TstenoSanai
2.2. Darba drosibas un ugunsdroSibas instruktazas registracijas zurnali Atbilsto$i modula TstenoSanai
2.3. Darba forma Atbilstosi izglitojamo skaitam
2.4, TiriSanas Iidzekli un aprikojums, individualie aizsardzibas lidzekli Atbilsto$i modula TstenoSanai
2.5. Pirmas palidzibas aptiecina 1

A\
A\ /4

S

Uz sakumu
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= EIROPAS SAVIENIBA
- NACIONALAIS ST
Valsts izglitibas ATTISTIBAS * * Eiropas Socialais

satura centrs PLANS 2020 ﬁ‘ * *

*p K fonds
IEGULDIJUMS TAVA NAKOTNE

Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sist€émas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»
)
MODULA "Ceptuves darba organizacija (2. limenis)"" APRAKSTS N’
Uz sakumu

Modula : . : . N .
_ k: Sekmeét izglitojamo spgjas Istenot racionalas razoSanas darba organizacijas prasibas ceptuvé/maizes razosanas uznémuma.

merkKis
Attistit izglitojamo prasmes:

Modula 1. Planot savu darbu un visu saistTto resursu racionalu izmantosanu.

q . 2. Sagatavot tehnologiskas iekartas un aprikojumu maizes raZoSanas procesam.
uzaevumi 3. Sadarboties ar kolégiem darbu planosana un izpildé dazados terminos.

4. Teverot receptiiru un tehnologisko instrukciju prasibas maizes razo$ana.

Modula

ieejas nosacijumi

Apgiiti A dalas moduli.

Modula
apguves novertésana

Modula "Ceptuves darba organizacija (2. limenis)" apguves nosléguma izglitojamie karto parbaudijumu — parbauda tehnologisko
iekartu, aprikojuma gatavibu darbam, nodroSina visu materialo resursu racionalu apriti ceptuvé/maizes razoSanas uznémuma, izverte
razoSanas pliismas procesu tehnologisko gaitu.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Ceptuves darba organizacija (2. limenis)" ir B dalas modulis, kuru apgtist vienlaicigi vai secigi ar moduli "Ceptuves darba
organizacija (1. limenis)" un vienlaicigi ar moduli "lzejvielu un materialu sagatavoSana maizes raZoSanai”. To apguve ir ieejas
nosacijums modulu "Miklas gatavoSana un apstrade (1. un 2. limenis)" un "Maizes cep$ana (1.un 2. limenis)" apguvei.
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MODULA "Ceptuves darba organizacija (2. [imenis)" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves Iimenu apraksti nodroSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Videjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves limenis apguves limenis macibu IstenoSanai
organizacijas
formas
1. Spg;j: planot savu 1.1. Ceptuves/maizes | 1.1.1. Ceptuves/maizes Izskaidro ceptuves/ Patstavigi plano Praktiskais darbs. | Izglitojamie, stradajot paros,
darbu un visu saistito razo$anas uznémuma | raZosanas uzn€muma maizes razoSanas ceptuves/maizes veic konkrétu uzdevumu —
resursu racionalu darba organizacija. personala darbalaika uznémuma laika razo$anas uznémuma izveido ceptuves/maizes
izmanto$anu. grafika izveide. grafika veidoSanas darbu secibu dazados razoSanas uznémuma
(10% no modula principus, veido terminos, ieverojot darbinieku darbalaika

Zina: uzn€muma kopgja apjoma) grafikus un planus darbu prioritati, resursu grafikus un darba planus.
resursu raksturojumu, noteiktam ekonomiju u.c.
razoSanas pliismas terminam/darbadienai. | nosacijumus.
principus un racionala 1.1.2. Ceptuves/maizes Apraksta ceptuves/ Analizg ceptuves/ Praktiskais darbs. | Izglitojamie analizg

darba plana un laika
grafika veidoSanas
principus.

Izprot: darba secigu
planosanu.

razoSanas uznémuma
personala riciba un
atbildiba.

maizes razoSanas
uznémumu darbinieku
(maiznieku, maiznieka
paligu u.c.) atbildibu.

maizes razoSanas
uznémuma katra
darbinieka
profesionalo
kompetenci, nosakot
atbildibas un
pienakumu Itmeni.

Situacijas analize.

ceptuves/maizes razoSanas
uznémuma darbinieku amata
aprakstus, noradot to
sagatavosana pielautas
nepilnibas. Izglitojamie
izvert€ uznémuma
darbinieku ricibu dazadas
situacijas.

1.1.3. Darba plansun ta | Veido ceptuves darba Veido darba planu Praktiskais darbs. | Izglitojamie veido darbu
izveide. dienas (darba) planu, darba dienai/nedglai, izpildes grafiku vienai darba
t.sk. sev un katram ieverojot dazadus dienai, ievérojot ceptuves/
darbiniekiem. faktorus — sortimentu, uznémuma darba planu u.c.
resursus u.c., ka ari faktorus.
nodroSinot visu
materialo resursu
racionalu izmantosanu
u.c. apstaklus.
2. Spgj: sagatavot 2.1. Tehnologiskas 2.1.1. Tehnologisko Vizuali izverte Patstavigi (atbilstigi Praktiskais darbs. | Izglitojamie apraksta

tehnologiskas iekartas
un aprikojumu maizes

iekartas un
aprikojums

iekartu un aprikojuma
parbaude.

razoSanas procesam
sagatavoto

savai kompetencei)
parbauda tehnologiskas

darbibas, kas veicamas
ceptuvé/maizes razosanas
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raZoSanas procesam.

Zina: tehnologisko
iekartu, aprikojuma
(t.sk. tradicionala
aprikojuma) veidus,
raksturojumu un
ekspluatacijas
noteikumus.

Izprot: tehnologisko
iekartu un aprikojuma
ekspluatacijas
noteikumus un darba
drosibas prasibas.

uznémumos un/vai
struktiirvienibas.

(30% no modula
kopgja apjoma)

tehnologisko iekartu
(mehanisko, siltuma,
aukstuma u.c.) un
aprikojuma (t.sk.
tradicionala)
izvietojumu un
iekartojumu darba
vieta.

iekartas, aprikojuma
(t.sk. tradicionala) u.c.
resursus visai
razo$anas pliismai un
konkrétu darbu
veikSanai.

2.1.2. Tehnologisko
iekartu un aprikojuma
lietoSana.

Vizuali izverte jebkuru
darbibu/vietu/apstaklus,
kas saistiti ar iekartu un
aprikojuma lietoSanu.
Ievero darba drosibas
un iekartu
ekspluatacijas
noteikumus.

Patstavigi parbauda un
kontrolg visus ar
iekartu un aprikojumu
saistTtos drosas
lietoSanas
darbibas/vietas/
apstaklus u.c. faktorus.

2.1.3. Tehnologisko
iekartu un aprikojuma

uzturéSana darba kartiba.

Izskaidro iekartu
(siltuma, aukstuma un
mehanisko) un
aprikojuma tehniska
stavokla parbaudes
principus, saturu un
periodiskumu.

Patstavigi izverté
tehnologisko iekartu
un aprikojuma
tehnisko stavokli,
ievérojot parbaudes
principus,
periodiskumu un
ekspluatacijas
noteikumus.

uznémuma:

1) lai parbauditu (vizuali un
tehniski) un sagatavotu
iekartas un aprikojumu
darbam;

2) lai iekartas un aprikojumu
lietotu drosi un tehniski
pareizi, ievérojot higi€nas
prasibas un ekspluatacijas/
lietoSanas noteikumus
(iekartu iedarbinasana,
apstadinasana, parvietoSana,
labosana, parveidosana,
tehniska apkope
(uzturésana), apkalposana,
tirisana u.c.);

3) lai veiktu un nodro$inatu
ikdienas un planotas apkopes
darbus.

2.2. Darba vides riski
un c€loni.

2.2.1. Darba vides risku
noveértésana.

Apraksta ceptuves/
maizes razosanas
uzn€muma galvenos

Analize ceptuves/
maizes razoSanas
uzn€muma darba vides

Macibu
ekskursija.

Situacijas analize.

Izglttojamie klatieng
iepazistas ar ceptuves/
maizes razo$anas uznémuma

(10% no modula darba vides riskus, to risku ietekmgjoSos telpam, t.sk. iekartu
kopgja apjoma) rasanas c€lonus. faktorus un iesaka izvietojumu, un izverte
risku novér$anas iesp&jamos riska faktorus.
darbibas ikdienas Izglitojamie apraksta vides
darba. riska faktorus, sniedzot
savus priekslikumus to
samazinasanai.
3. Spgj: sadarboties ar | 3.1. Darba 3.1.1. Darbinieku un Uzskaita visu ceptuves | Analizé faktorus, kas Praktiskais darbs. | Izglitojamie analizg

kolggiem darbu
planosana un izpildé
dazados terminos.

organizacija ceptuvée/
maizes razosanas
uznémuma.

darba devgja pienakumi,
tiestbas un atbildiba.

darbinieku

pamatpienakumus un
atbildibu.

ietekmé savstarpgjo
sadarbibu darba
pienakumu izpildg.

darbinieku amata aprakstus
un diskutg par to saturu un
nepiecieSamibu uznémuma.
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Zina: profesionalo
terminologiju, laika
planosanas kriterijus,
savus/maiznieka un
citu specialistu darba
pienakumus un
atbildibu.

Izprot: darba
planosanas principus
un darba dienas
plana/uzdevumu
veikSanas
nozimigumu.

(30% no modula
kopgja apjoma)

3.1.2. Prasibas ceptuves/
maizes razoSanas
uzpémuma
darbiniekiem.

Raksturo un analizg
ceptuves darbinieku
profesionalas un
saistitas vispargjas
zinasanas, prasmes un
kompetences.

Analizg ceptuves/
uznémuma darbinieku
profesionalas prasmes
un kompetences, ir
aktivs komandas darba,
ievero pozitivas
sadarbibas principus.

Grupu darbs.

Izglitojamie grupas analize
partikas ripniecibas nozares
ceptuves/maizes razoSanas
dazadu uznémumu
darbinieku kompetences,
pamatojot atbilstoso
zinasanu, prasmju un
kompetenéu nozimi
pienakumu un uzdevumu
pildisana individuali un
komandas darba.

3.1.3. Tehnologiska
procesa nepartrauktiba
ceptuvé/uznémuma.

Visparigi izverte
tehnologiskos procesus,
to secibu ceptuveé darba
dienas laika.

Raksturo partikas
razo$anas tehnologisko
plusmu, analizgjot
procesu

Situacijas analize.

Izglitojamie pedagoga
vadiba analizg tehnologiska
procesa nepartrauktibas
Nozimi ceptuvé/uznémuma

nepartrauktibas maizes razo$ana un izverte
nodro§inasanas iesp&jamo parravuma(-u)
darbibas. sekas raZo$anas plisma.
3.1.4. Gatava produkta Apraksta gatavo Atskir kvalitates Praktiskais darbs. | Izglitojamie izverte
kvalitates nodro$inasana. | produktu kvalitates raditaju izmainas un razosanas procesu, t.sk.
raditajus razosanas patstavigi veic gatavo izstradajumu
procesa laika. iesp&jamas korekcijas kvalitati, raksturo maizes un
razoSanas laika. miklas sagatavju kvalitates
raditajus, maizes defektus, to
raSanas c€lonus un
noversanas panémienus,
kritiskos kontroles punktus
un to noteikSanas principus.
4. Spgj: ieverot 4.1. Tehnologiska 4.1.1. Receptiiras un Lasa receptiiras un Lasa recepturas un Praktiskais darbs. | Izglitojamie iepazistas ar

recepturu un
tehnologisko
instrukciju prasibas
maizes razoSana.

Zina: maizes razoSanas
tehnologisko
dokumentaciju un
instrukciju
informaciju.

dokumentacija.

(20% no modula
kopgja apjoma)

tehnologiskas
instrukcijas izmantoSana
razoSana.

tehnologiskas
instrukcijas, skaidro
noradamo informaciju
un mérvienibas,
vispargjas atskiribas.

tehnologiskajas
instrukcijas noradamas
informacijas un
meérvienibu saistibu,
veic parrekinus

vajadzigajam

daudzumam.
Raksturo produktu Skaidro produktu
recepturas, recepturas,

tehnologisko procesu
aprakstus, shémas.

tehnologisko procesu
aprakstus un shémas.

dazadu maizes veidu
receptiiram. Atbilstosi
uzdevumam parveido
receptiiras doto produktu
daudzumu gramos/
kilogramos atbilstosa
pieraksta. Raksturo
tehnologiskas instrukcijas un
receptiiras atskiribas —
tehnologiskos maizes
gatavoSanas un cepSanas
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Izprot: maizes
raZoSanas
tehnologisko procesu,
t.sk. saistito,
mijiedarbibu.

Attiecina tehnologiskas
dokumentacijas
informaciju uz katru
razo$anas komponentu
(darbinieku
kvalifikacija, iekartas
un aprikojums,

Analizg tehnologiskas
izmainas razosana,
prognoze iesp&jamas
novirzes/neatbilstibas
un paredz iesp&jamas
korekcijas —
preventivus ieteikumus

vispargjos posmus u.c., ka
ari ievéro tehnologiskas
dokumentacijas nosacijumus
Visos raZzo$anas posmos.

izejvielas un materiali, | vai darbibas razoSanas
U.C.) un procesa posmu. | procesa uzlabosanai.
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MODULA "Ceptuves darba organizacija (2. Iimenis)"'
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Printeris 1
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Tafele ar rakstampiederumiem Atbilstosi modula istenosanai
2.2. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi modula istenosanai
2.3. Uzskates lidzekli (tematiskie plakati, tematiskas filmas, izdales materiali, fotoattéli u.c.) Atbilstosi modula istenosanai
2.4. TiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas lidzekli un aprikojums Atbilstosi modula istenosanai
2.5. Pirmas palidzibas aptiecina 1
2.6. Darba formas un individualie aizsardzibas lidzekli Atbilsto$i izglitojamo skaitam
-8
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Uz sakumu
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Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sist€émas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»
MODULA ""Miklas gatavoSana un apstrade (2. [imenis)"* APRAKSTS N’
Uz sakumu

Modula Sekmét izglitojamo sp€jas gatavot plauc€jumu, ieraugu un iejavu, micit dazada veida maizes miklas ar rokam un mehaniski, raudzet
-1 miklu, dalit, form&t un p&craudzet dazadu miklu sagataves.
merkis
Attistit izglitojamo prasmes:
1. Gatavot plaucgjumu dazadiem maizes veidiem, ievérojot receptiiru un tehnologisko instrukeiju.
2. Gatavot ieraugu un iejavu.
Modula 3. Micit dazadas maizes miklas ar rokam un mehaniski.
uzdevumi 4. Parraudzit miklas raudz&Sanas procesu un novértét miklas gatavibu.
5. Dalit miklu ar rokam un mehaniski.
6. Formét miklu, veidojot miklas sagataves noteiktam maizes un maizes izstradajuma veidam.
7. Raudzet miklas sagataves, ievérojot tehnologisko procesu.
Modula Apgiti B dalas moduli "Ceptuves darba organizacija (1. un 2. limenis)" un "lzejvielu un materialu sagatavosana maizes razo$anai".

ieejas nosacijumi

Modula
apguves novertésana

Modula "Miklas gatavoSana un apstrade (2. limenis)" apguves nosléguma izglitojamie karto parbaudijumu — gatavo plaucgjumu un
ieraugu rudzu maizei, iejavu kvie$u maizei, mica un raudz& dazadu maizes veidu miklas, dala, form& un p&craudzgé dazadu veidu
miklas sagataves.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Miklas gatavosana un apstrade (2. limenis)" ir B dalas modulis, kuru apgiist vienlaicigi vai secigi ar moduliem "Miklas
gatavoSana un apstrade (1. [imenis)" un "Maizes cepSana (1. un 2. limenis)".
To apguve ir ieejas nosacijums modulu "Maizes sagatavoSana realizacijai (1. un 2. limenis)" apguvei.
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MODULA ""Miklas gatavosana un apstrade (2. [imenis)" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodroSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidéjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Iimenis apguves limenis macibu IstenoSanai
organizacijas
formas
1. Spgj: gatavot 1.1. Plaucgjuma 1.1.1. Plaucgjuma Atbilstosi recepturai Izverte plaucgjuma Praktiskais darbs. | lzglitojamie macibu
plaucgjumu dazadiem | gatavoSana. veido$ana. sagatavo pamata izejvielas | gatavoSanas izejvielas péc darbnica/ceptuvé sagatavo
maizes veidiem, noteiktaja daudzuma un daudzuma un kvalitates, miklas micamo iekartu un
ieverojot receptiru un | (15% no modula kvalitaté plaucg€juma sagatavo izejvielas aprikojumu, t.sk.
tehnologisko kopgja apjoma) gatavosanai rudzu maizei | plaucgjuma gatavosanai tradicionalas rudzu maizes
instrukciju. un saldskabmaizei. atbilstosi tehnologiskajai gatavosanai, mérlidzeklus
dokumentacijai, t.sk. procesa kontrolei un
Zina: plaucgjumu kontrolg Gdens receptiira noraditas
gatavosanas temperatiiru. izejvielas.
tehnologiju. Sagatavo iekartas un Parbauda iekartas un Savieno rudzu un kviesu
aprikojumu plaucéjuma aprikojumu (koka kublus, maizes plauc€juma
Izprot: fizikali gatavos$anai atbilstos$i to miklas katlus, mentes gatavo$anai nepiecieSamas
kimiskos procesus lieto$anas instrukcijam. u.c.), ievérojot lictosanas pamata izejvielas un
plaucgjuma instrukcijas, higiénas un novieto talakam
gatavosanas, darba aizsardzibas plaucgjuma gatavosanas
iecukurosanas un prasibas. procesam.
raudzéSanas laika. Savieno plaucgjuma Savieno pamata izejvielas
gatavosanai un atstaj starpproduktu
nepiecieSamas izejvielas dzesesanas/iecukuroSanas
(miltus, iesalu, karstu procesam, ievérojot
adeni), organoleptiski tehnologiskaja instrukcija
izverte plaucgjuma noteiktos plaucgjuma
konsistenci. gatavoSanas parametrus
(tidens un miltu
temperatiiru).
1.1.2. Plaucgjuma Atdzesétam/iecukurotam | Novérté plaucgjuma Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu
ieraudzesana. plauc&umam pievieno dzes€$anas/iecukuro$anas darbnica/ceptuvé ieraudze
ieraugu. Tehnologiski posma kvalitati un plaucgjumu rudzu
pareiza seciba ieraugu ieraudz€ plaucgjumu, rupjmaizei un
iemaisa plaucgjuma. pievienojot sagatavoto saldskabmaizei, nodrosinot
Vizuali noverte produkta | rudzu ieraugu, ievéro tehnologiska procesa solu
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konsistenci.

recepturas un
tehnologiskas instrukcijas
prasibas.

Plaucgjuma gatavosanas
laika parbauda procesa
parametrus — telpas
temperatiiru, ieraudzeta
plaucgjuma
organoleptiskos raditajus
(struktaru, skabumuy).
Skaidro plaucgjuma
lieto$anas nozimi rudzu
un saldskabmaizes
gatavoSana.

Kontrolg plaucgjuma
ieraudzgSanas posma
tehnologiskos raditajus un
seko fizikali kimisko
procesu norisei talaka
plaucgjuma gatavosanas
procesa.

NeatbilstoSu plaucgjuma
kvalitates raditaju
gadijuma veic korektivas
darbibas.

secibu un atbilstosus
parametrus (Udens
temperatiiru, telpas
temperatiiru, mitrumu u.c.)
kvalitativas maizes
razo$anai.

Kontrolg plaucgjuma
kvalitati organoleptiski un
nosaka plaucgjuma
skabumu gatavoSanas
pOSMoS.

Raksturo plaucgjuma
kvalitates prasibas un
gatavosanas laika
notiekoSos fizikali
ktmiskos un
mikrobiologiskos
procesus.

2. Spgj: gatavot
ieraugu un iejavu.

Zina: iejavas un
ierauga gatavoSanas
tehnologiju, kvalitates
prasibas ieraugam un
iejavai.

Izprot: skabuma,
temperaturas un
organoleptiskas
kontroles prasibas
ierauga un iejavas
gatavo$anas laika un
procesos.

2.1. lerauga un

icjavas gatavoSana.

(15% no modula
kopgja apjoma)

2.1.1. lejavas Savieno nepiecieSamas Gatavo iejavu, kontrolgjot
gatavosana. izejvielas un dazados raudzeSanas laiku,
veidos gatavo iejavu temperatiiru un iejavas
maizém no dazadu veidu | organoleptiskos raditajus.
miltiem, izvertgjot Izverte dazadi gatavotu
raudz&$anas ilgumu un iejavu ietekmi uz
izmantoto miltu izstradajumu kvalitati,
daudzumu. raksturo iejavas
gatavoSanas
pamatizejvielu (dazadu
miltu) kvalitates raditajus,
to ietekmi uz kvalitativas
maizes gatavosanu.
2.1.2. lerauga Savieno noteikta seciba Pagatavo ieraugu pec
gatavosana. izejvielas, ievérojot vienas, divu un tris fazu

tehnologisko instrukeiju,
un pagatavo ieraugu.

ierauga gatavosanas
panémiena kviesu, rudzu
un jaukto miltu maizém,
ieverojot receptiiru un
tehnologisko instrukciju.

Beigu posma
organoleptiski noverte
ierauga gatavibu.

Skaidro ierauga
mikrofloras (pienskabo
baktériju un raugu)
ietekmi kvalitativa ierauga

Kontrol@ ierauga attistibas
fazes tehnologiskos
parametrus — katras fazes
gatavosanas ilgumu,
temperatiiru un skabumu
(p&c ekspresmetodes vai
laboratoriski).

Praktiskais darbs.

Izglitojamie macibu
darbnica/ceptuvé gatavo
iejavu un ieraugu maizém
no dazadu veidu miltiem,
kontrolé tehnologiskos
parametrus un nosaka
gatavibas kriterijus.
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gatavoSana.

Organoleptiski nosaka
ierauga gatavibu
(konsistenci).
Raksturo ierauga
mikrofloru un ierauga
Tpasibas ietekmé&josos
faktorus.

3. Spgj: micit dazadas
maizes miklas ar
rokam un mehaniski.

Zina: kvieSu un rudzu
miklu struktiras
veidosanos, gatavas
miklas kvalitates
prasibas, Latvijas
tradicionalas rudzu
maizes gatavosanu,
nepiecieSamo iekartu
lietojumu.

Izprot: miklas
gatavosanas laika
notiekosos fizikali
kimiskos procesus,
laika un temperatiiras
ievérosanas nozimi.

3.1. Miklas
miciSanas procesa
posmi.

(20% no modula
kop¢ja apjoma)

3.1.1. Mehaniska Vizuali parbauda Iestata miklas micisanas Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu
miklas micisana. aprikojumu/iekartas darba | iekarta miciSanas reZima darbnica/ceptuve veic
elementus, ievérojot raditajus (ilgumu, miklas miciSanas iekartu
sanitaras prasibas. intensitati/atrumuy), un aprikojuma parbaudi,
Sagatavo miklas ieverojot tehnologiskas sagatavo darbam iekartas
miciSanas iekartu instrukcijas prasibas. dazadu maizes veidu
(iestiprina darba elementu, | Parbauda micitaja darba miklas miciSanai:
nofiks€ katlu). elementu drosibu, sekojot — parbauda ieslégSanas un
iekartu ekspluatacijas izsleégSanas funkcijas;
noteikumiem. — izvélas darba elementu
Mehaniski sajauc Kontrolg izejvielu un (roku);
izejvielas un starpproduktu mehanisku — iestata micTSanas rezima
starpproduktus (iejava, sajauk$an0s maizém no raditajus mehaniskai
ieraugs, plaucgjums). dazadu veidu miltiem, miklas miciSanai.
Seko sastavdalu ieverojot receptiru un Seko izejvielu sajauk$anas
vienmérigas sajauk$anas tehnologisko instrukciju, procesam, lietojot
procesam. vizuali noverté miklas mehaniskas miklas
konsistenci sakuma faze. micisanas ickartas.
3.1.2. Miklas mici$ana | Nodro§ina aprikojumu Iekarto darba vietu, Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu

ar rokam.

miklas miciSanai ar
rokam, t.sk. tradicionalas
Latvijas rudzu maizes
miklas gatavosanai,
ievérojot higiénas
prasibas.

lietojot efektivus darba
pan@mienus — precizi
novieto miklas katlu vai
koka abru, kublus un
sagatavo
papildaprikojumu
optimalai miklas
mici$anai.

Vienmerigi ar rokam
sajauc miklas miciSanai
paredzetas izejvielas.
Lietojot tradicionalo
maizes gatavosanas
panémienu, savieno
miklai paredzetas
izejvielas ar plaucgjumu,
veidojot viendabigu un
viskozu miklu.

Ievérojot katras miklas
optimalo miciSanas laiku
un saskana ar recepturu,
manuali sajauc izejvielas
un starpproduktus.

darbnica/ceptuve
individuali vai grupa
atbilstosi darba
uzdevumam mica dazadas
miklas — mehaniski un
manuali/ar rokam.
Noveérté dazadu maizes
veidu miklas struktiras
atskiribas un maizes
kvalitates nodroSinasanu,
micot miklu mehaniski un
manuali.

Seko miklas veidoSanas
posmam — mikla
notiekosajiem fizikali
kimiskajiem procesiem.
Skaidro temperatiiras un
laika nozimi kvalitativas
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3.1.3. Miklas
veidoSanas un
stabilizéSanas.

Seko miklas veidosanas
un stabiliz€Sanas
procesam miciSanas laika
un izskaidro mikla
notiekosSos fizikali
ktmiskos procesus.

Vizuali kontrolé miklas
konsistenci atbilstosi
maizes veidam, skaidrojot
mikla notiekoSos fizikali
kimiskos procesus.
Izverte iidens uznemsanas
sp&ju un regulé ta
daudzumu, micot miklas
no dazadu veidu miltiem.

miklas pagatavosana.

3.1.4. Dazadu maizes | Noveérté sensori izejvielu Novérté dazadu maizes Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu
veidu miklas kvalitates | sajaukSanos — miklas veidu miklas struktiiru. darbnica/ceptuve
prasibas: struktaras Tpasibas un Izmantojot mérlidzeklus, organoleptiski (sensori)
— miklas temperatiira, | temperattru. nosaka miklas noverte miklas
— konsistence, Skaidro dazadu maizes temperatiiru miklas konsistenci, izejvielu
— struktiira. veidu miklas gatavibas miciSanas beigu fazg un sajauk$anos/strukttiru un
kvalitates raditajus. veic korektivas darbibas kontrolg miklas
optimalas miklas temperatiiru miklas
temperatiras un miklas Micisanas beigu fazg,
konsistences parruna iesp&jamos
nodrosinasanai. c€lonus nekvalitativas
miklas pagatavosana.
4. Spgj: parraudzit 4.1. Miklas 4.1.1. Miklas Ievieto miklas katlus vai Sagatavo telpu un/vai Praktiskais darbs. | Izglitojamie, izmantojot
miklas raudzésanas raudzesanas raudz€sanas veidi maizes abru raudz&sanas iestata raudz&Sanas macibu literatiiru, apkopo
procesu un novertet process. (porcijas, pliisma, procesam sagatavotaja iekartu maizes miklam no informaciju par kviesu un
miklas gatavibu. péc sentévu metodém). | raudzeSanas iekarta vai dazadu miltu veidiem, rudzu miklas raudze$anas
(13% no modula vieta. ieverojot tehnologisko veidiem un
Zina: miklas kopgja apjoma) dokumentaciju un izmantojamajam iekartam
raudzesanas laika higiénas prasibas. vai telpam.
notiekoSos fizikali Ievérojot tehnologiskas
kimiskos procesus un instrukcijas, sagatavo
kvalitates krit€rijus. raudz€sanai paredzetas
telpas un iestata
Izprot: miklas raudzgsanas kameras,
raudzgSanas procesa ievieto maizi raudzesanai
vadibu (sakot ar un kontrol€ raudzéSanas
temperatiru, procesa laika notieko$os
konsistences procesus, izverte to
veidosanos, gatavibu, ietekmi uz maizes
apstakliem, procesa kvalitati.
ilgumu utt.). 4.1.2. Miklas Vero raudzesanas laika Seko miklas porainibas Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu

raudzeSanas laika
notiekoso fizikali
ktmisko un
mikrobiologisko
procesu ietekme uz

galvenos mikla notiekoSos
fizikali kTmiskos un
mikrobiologiskos
procesus, to ietekmi uz
maizes kvalitates

raSanas procesiem
(lipekla veidosanas, spirta
riig§ana, rauga nozime
gazu veidoSand); izverte
raudz@Sanas temperatiiras

darbnica/ceptuvé novero
dazadu miltu veidu maizes
miklas raudzeéSanas
procesu, kontrole miklas
temperaturu un
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maizes kvalitati.

veidoSanos.

un ilguma ietekmi uz
maizes raudzesanu.

Raudze kvie$u un rudzu
maizes miklu, ieveérojot
tehnologisko
dokumentaciju. Kontrole
rigSanas temperattru un
ilgumu.

Novieto dazadu veidu

maizes miklu raudze$anai.

Raudzesanas laika seko
miklas kvalitates
izmainam kviesu, rudzu,
jaukto miltu maizes
mikla, kontrolgjot
raudzgsanas
tehnologiskos parametrus
(temperatiiru, relativo
mitrumu, ilgumu).
Neatbilstosa tehnologiska
procesa norises gadijuma
veic korektivas darbibas,
lai nodroS$inatu optimalu,
kvalitates kriterijiem
atbilstosu miklas
gatavibu.

raudzesanas laiku, definé
miklas miciSanas laika
notiekoSos procesus un
noverte miklas gatavibas
pakapi, kvalitates
raditajus.

5. Spgj: dalit miklu ar | 5.1. Miklas 5.1.1. Miklas dalisanas | Iestata miklas dalamo Parbauda miklas dalitaja Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu
rokam un mehaniski. dalisana. veidi (p&c svara, iekartu noteiktam miklas | gatavibu darbam un darbnica/ceptuve dala
tilpuma). veidam un dala miklu iestata to dazadu veidu dazadu miltu maizes
Zina: miklas daliSanas | (10% no modula mehaniski, ieverojot maizes miklu daliSanai, miklas sagataves, t.sk.
veidus, dali$anas kopé€ja apjoma) tehnologisko ieverojot tehnologisko tradicionalas rudzu maizes
iekartu darbibas dokumentaciju. instrukciju, dala miklu un saldskabmaizes, ar
principus un lietojumu. mehaniski, ievérojot rokam/mehaniski,
racionalus, precizus un ievérojot tehnologiskas
Izprot: miklas dalitaja drosus darba panémienus. instrukcijas un dro$u darba
iestatiSanas nozimi Sagatavo darba vietu Dala miklu ar rokam, pané&mienu prasibas.
katram maizes veidam. maizes daliSanai ar rokam | izmantojot §1 miklas Noverte sadalitas miklas
un dala miklu manuali, dalisanas veida sagataves svaru,
ievérojot tehnologisko prieksrocibas. formu/konsistenci, Tpasi
dokumentaciju. ieverojot daliSanas
Kontrolg miklas sagataves | Regulari kontrolgé miklas nosactjumus (lietotais
svaru un vizualos sagataves svaru un miltu un Gdens daudzums)
raditajus. vizualos raditajus tradicionalas rudzu maizes
(formu/konsistenci) dalianas procesa.
atbilstosi maizes veidam.
Nepiecie$samibas
gadijuma veic korektivas
darbibas.
6. Spgj: formét miklu, 6.1. Miklas 6.1.1. Miklas Formée kvie$u, rudzu un Formé kvie$u, rudzu un Patstavigais Izglitojamie macibu
veidojot miklas sagataves sagatavju veidoSana jaukto miltu maizes jaukto miltu miklu, darbs. darbnica/ceptuvé sagatavo
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sagataves noteiktam formésana. mehaniski miklas, lietojot izvéloties maizes veidam un iestata miklas
maizes un maizes (apalo$ana, mehaniskas iekartas atbilstosu formé$anas formésanas tehnologiskas
izstradajuma veidam. (15% no modula pirmsraudzésana, miklas apalo$anai un veidu un iekartu, ievérojot iekartas atbilsto§i maizes
kopgja apjoma) veltn&sana). veltnéSanai atbilstosi tehnologiskaja veidam un darba
Zina: miklas maizes veidam. dokumentacija noteikto uzdevumam.
veidoSanas/formésanas darbu secibu, drosus un Formeé kvieSu, rudzu un
veidus (apalosanu, higiénas prasibam jaukto miltu miklu
veltné$anu, veidoSanu atbilstoSus darba mehaniski.
ar rokam). panémienus.
6.1.2. Miklas Veido miklas sagataves ar | Veido dazadu maizes Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu
Izprot: tehnologisko sagatavju veidoSana ar | rokam, t.sk. péc veidu miklas sagataves darbnica/ceptuvé sagatavo
iekartu darbibu maizes rokam. tradicionalam metodém. manuali, ievérojot un iestata miklas
form&sanas procesa, tehnologisko instrukciju veidoSanas tehnologiskas
veidojot miklas un razo$anas higiénas iekartas, izvelas
sagataves. prasibas. papildaprikojumu,
6.1.3. Miklas Seko izstradajumu Kontrolé miklas sagatavju ievérojot tehnologisko
sagatavju kontrole. pareizas formas un maizes | vizualos kvalitates instrukciju, higi€nas
mikstuma Tpasibu raditajus (formu, virsmu, prasibas un darba
nodro$inasanai konsistenci). aizsardzibas noteikumus,
(konsistencei, porainibai Neatbilstosas kvalitates un formé kvieSu un rudzu
u.c.). gadijuma veic korektivas miklas sagataves —
darbibas (atkartoti veido, mehaniski un manuali.
formé, apalo un
pEcraudzg).
7. Spgj: raudzet miklas | 7.1. Miklas 7.1.1. Procesi un Raudze dazadu maizes Parrauga pécraudzéSanas | Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu
sagataves, ieverojot sagatavju izmainas miklas veidu miklas sagataves, procesu, nosakot laboratorija/ceptuve veic
tehnologisko procesu. pecraudzesana. p&craudzesana. kontrol&jot temperatiiru, tehnologiskos parametrus, pecraudzesanas procesu
laiku un mitrumu. un izverte mikla dazadu maizes veidu
Zina: miklas sagataves | (12% no modula notiekosas izmainas. miklas sagatavém, novero
uzriigSanas pakapi, kopgja apjoma) Veic tradicionalas rudzu | Veic tradicionalas rudzu temperatiiras, mitruma un
temperatiiras un un saldskabas maizes un saldskabas maizes laika ietekmé mikla
mitruma ietekmi uz pécraudzesanu. pécraudzesanu, izvertejot notiekogos fizikali
miklas sagatavju §1 procesa norisi un kimiskos procesus.
raudzesanas laiku, maizes sagatavju kvalitati. Diskutg par tehnologisko
korektivas darbibas Novéro vizualas un Veic miklas sagatavju parametru ietekmi
kvalitatTvai sagatavju fizikali kimiskas izmainas | pécraudzé$anas procesa kvalitativas miklas
uzraudzeSanai. mikla procesa laika. paatrinasanu vai sagataves iegtiSana.
ierobezoganu, labo Identificé un nosaka
Izprot: miklas iesp&jamas kliidas. sagatavju uzriigSanas
sagatavju raudzeSanas 7.1.2. Miklas Identificé miklas Analizé miklas sagatavju pakapi.
laika notickoSos sagatavju gatavibas sagatavju uzrlig§anas uzriigSanas pakapi,
procesus. noteiksana. gatavibas Kriterijus, novertjot sagataves

neatbilstosa produkta
gadTjuma veic procesa

izskatu un virsmu,
apjomu un elastibu.
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korekcijas. Nodro$ina nemainigu
izstradajuma kvalitati visa
procesa laika.

leteicamie avoti
Bicane A. Jauna konditora rokasgramata. — Riga: Biznesa augstskola "Turiba", 2012.
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MODULA "Miklas gatavoSana un apstrade (2. limenis)"'
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Printeris, kopétajs, skeneris (vai "viss viena" 1
1.4. Macibu darbnica ar nepiecieS8amajam tehnologijam (miklas micitaju, raudzeé$anas kameru, krasni u.c.), aprikojumu (partikas razoSanai 1
piemgerotiem galdiem, svariem, formam, traukiem, naziem, déliSiem, sietiem, $pakteliS§iem u.c.) un mérinstrumentiem/iekartam
(termometriem, svariem u.c.)
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Tafele ar rakstampiederumiem Atbilsto§i modula isteno$anai
2.2. Biroja un kancelejas materiali (mapes, plastikata vacini, dokumentu kabatinas, pildspalvas, dazadas formas un izméra papiri, dazadi Atbilsto§i modula istenoSanai
rakstampiederumi u.c.)
2.3. Uzskates un izdales lidzekli un/vai materiali (tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattéli u.c.) Atbilstosi modula istenoSanai
2.4, Aktuala un uzzinu periodika (macibu gramatas, periodika u.c.) Atbilsto$i modula TstenoSanai
2.5. Pirmas palidzibas aptiecina 1
2.6. Drosibas tehnikas instruktazas Atbilstosi modula istenosanai
2.7. Telpu uzkopsanas komplekts Atbilsto$i modula IstenoSanai
2.8. TiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas Iidzekli un aprikojums Atbilsto$i modula IstenoSanai
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Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sistémas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodrosinasanai»
i)
MODULA '""Maizes cepsana (2. [imenis)"* APRAKSTS N’
Uz sakumu
Modula Sekmét izglitojamo sp&jas atbildigi cept maizi un dazadas sarezgitibas maizes izstradajumus, apstradat tos péc cepSanas, ievérojot
mérk{s tehnologiskas instrukcijas.
Attistit izglitojamo prasmes:
Modula 1. Apstradat miklas sagataves pirms cep$anas.
q . 2. levietot dazadu veidu maizes sagataves krasni.
uzdevumi 3. Piemérot katram maizes veidam atbilstoSu cep$anas rezZimu un cept maizi.
4. Apstradat maizi p&c cepsanas, ieverojot tehnologiskas instrukcijas.
Modula Apgiti B dalas moduli "Izejvielu un materialu sagatavo$ana maizes razosanai" un "Ceptuves darba organizacija (1. un 2. limenis)".
ieejas nosacijumi
Modula Modula "Maizes cepsana (2. limenis)" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu — apstrada miklas sagataves pirms cepSanas,
apguves novértééana cep un veic maizes un dazadas sarezgitibas maizes izstradajumu apstradi péc cepSanas.
Modula nozime un Modulis "Maizes cepSana (2. Iimenis)" ir B dalas modulis, kuru apgust vienlaicigi vai secigi ar moduliem "Maizes cepSana
Vi’et a karte (1. fmenis)" un "Miklas gatavosana un apstrade (2. [imenis)".
€ To apguve ir ieejas nosacijums modulu "Maizes sagatavoSana realizacijai (1. un 2. Iimenis)" apguvei.
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MODULA ""Maizes cepsana (2. [imenis)"* APRAKSTS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodro$inajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni Idejas
rezultats saturs apguves limenis apguves limenis un macibu istenosanai
organizacijas
formas
1. Sp§j: apstradat miklas | 1.1. Miklas sagatavju | 1.1.1. Miklas sagatavju | Nodro$ina katram Nodrosina/pielago Praktiskais Izglitojamie macibu
sagataves pirms gatavosana apstradei. | gataviba. miklas veidam attiecigos apstaklus — darbs. laboratorija/uznémuma
cepsanas. (kviesu, rudzu u.c. pécraudz&sanas pécraudzg kviesu un rudzu
(15% no modula miklam) atbilstosu temperatiiru, ilgumu u.c. maizes miklas sagataves,
Zina: maizes apstradé un | kopgja apjoma) sagatavju (veidotas ar | — dazadu miklu ieveérojot tehnologisko
dekorésana rokam, mehaniski) sagatavém, kas veidotas instrukciju un partikas
izmantojamas izejvielas apstradi, t.sk. ar rokam, mehaniski. nekaitiguma prasibas,
(seklas, miltus, partikas pecraudzesanu, nodro$ina pecraudzgSanas
Iimi, graudus u.c.), to ievérojot apstaklus un noverté miklas
sagatavo$anu un tehnologiskas sagataves gatavibu,
lietosanu, iegriezumu/ dokumentacijas u.c. nekvalitativas sagataves
apstrades veidus prasibas. gadijuma veic korektivas
Konstaté miklas Veic korektivas un/vai darbibas.
Izprot: apstrades veidu sagataves gatavibu tehnologiski pamatotas
ietekmi uz maizes (struktra, darbibas kvalitativas
kvalitati. organoleptiskas miklas sagataves
pasibas u.c.) vizuali gatavosana, ieverojot
un manuali. tehnologiskas
dokumentacijas,
higiénas u.c. prasibas.
1.1.2. Miklas sagatavju | Veic miklas sagatavju | Apstrada un dekoré Praktiskais Izglitojamie macibu
apstrade un dekoréSana. | dekorativu virsmas dazadas miklas darbs. laboratorija/uznémuma
apstradi ar rokam vai | sagataves ar patstavigi veic kvieSu un
mehaniski. sagatavotajam rudzu maizes sagatavju
izejvielam (seklu pecapstradi — manuali veido
maistjumiem, miltiem, iegriezumus un iespiedumus,
piedevam, gar§vielam apber maizi ar séklam,
u.c.. graudiem u.c. izejvielam,
Veic maizes Tehnologiski kvalitativi diskutg par apstrades veida
virskartas apstradi veic dekorativu virsmas ietekmi uz maizes kvalitati.
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(iegriezumus,
iespiedumus u.c.),
t.sk. tehnologisko, ar
specifisku aprikojumu
(naziem).

apstradi ar atbilstosu
aprikojumu, izvertgjot
iegriezumu/apstrades
veida ietekmi uz maizes
kvalitati.

Vizuali parbauda
miklas sagataves (ar
formam un bez tam)
pirms ievieto$anas
krasni, visparigi
izverte raditajus.

Konstate miklas
sagatavju vizualos un
citus kvalitates raditajus,
t.sk. formas, iegriezumu
u.c., nodros$inot
tehnologiska procesa
nepartrauktibu.

Parbauda un novérté miklas
sagatavju kvalitates raditajus
pirms talaka maizes cepSanas
procesa.

2. Spgj: atbildigi ievietot | 2.1. Miklas sagataves | 2.1.1. Maizes cep$anas | Raksturo maizes Piem&ro un nodrosina Praktiskais Izglitojamie atbildigi noverte
miklas sagataves krasni. | ievieto$anas krasni iekartu un aprikojuma krasns veidus, skaidro | katram maizes (miklas) darbs. ceptuves/razoSanas telpu
veidi un metodes. lietoSana. miklas sagatavju un tas izstradajuma tehnologisko iekartu un

Zina: cepSanas krasns ievietoSanai Krasni veidam atbilstosu aprikojuma tehnisko stavokli
veidus un darbibas (15% no modula aprikojuma cepsanas reZimu un un piemérotibu katram
principus, racionalus kopgja apjoma) prieksrocibas un procesa laika veic maizes un/vai izstradajumu
darba panémienus, trikumus. iesp&jamas korektivas veidam.
stradajot ar lizi, maizes darbibas.
formam, krasns ratiem, 2.1.2. Miklas sagataves | levieto miklas Izmantojot drosus darba | Praktiskais Izglitojamie macibu
raudz&Sanas lentém u.c. ievietoSana krasni. sagataves krasni panémienus, ievieto darbs. darbnica/uznémuma

atbilstosi krasns miklas sagataves krasni, atbilstoSi maizes un krasns
Izprot: dazadu maizes veidam (tunela krasns, | lietojot jebkuru veidam, t.sk. aprikojumam,
veidu cepSanas plauktu krasns, ievietosanas veidu, t.sk. ievieto miklas sagataves
parametru nozimi. rotacijas Krasns, tradicionalo metodi — ar krasni un diskuté par drosu

malkas krasns u.c.). lizi (ar malku kurinama darba panémienu lietoSanu,

krasni). izmantojot dazadas metodes

levieto miklas Izmantojot drosus darba miklas sagatavju ievietoSanai

sagataves krasni, panémienus, precizi krasni.

izmantojot slidoso ievieto miklas sagataves

lenti, ar ratinu krasni, lietojot jebkuru

iestums$anu, padoSanu | ievietosanas veidu, t.sk.

uz tunela vai $tipolu tradicionalo metodi — ar

Krasnim u.c. lizi (ar malku kurinama

krasni).

3. Spéj: cept maizi un 3.1. Maizes cepsana. | 3.1.1. Cepsanas rezZimi | CepSanas laika ievéro | CepSanas laika pieméro | Praktiskais Izglitojamie macibu
maizes izstradajumus — rudzu, tehnologiskajas atbilstoSu cep$anas darbs. laboratorija/uznémuma,

saskana ar tehnologisko
instrukciju.

(60% no modula
kopgja apjoma)

— kviesu,
— jaukto miltu,
— specialajai/ipasajai

instrukcijas (visiem
maizes/miklu
veidiem) noteiktos

rezimu dazadu miklu
maizém un maizes
izstradajumiem, t.sk. pec

ievérojot tehnologiskas
instrukcijas, kontrole
cepsanas laiku un
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Zina: maizes cepsanas
pan@mienus un rezimus,
maizes un maizes
izstradajumu gatavibas
kriterijus.

Izprot: gaisa plismas
lomu un ietekmi uz
maizi krasni, fizikali
kimiskos un koloidalos
(cietes klisterizeésanas,
rauga bojaeja utt.)
procesus maizes un
maizes izstradajumu
cepsanas laika.

maizei, t.sk. klasiskajai
Latvijas rudzu maizei.

cepsanas
temperatiras, laika
u.c. raditajus.

skaita, svara, veida,
formas u.c.

Lieto tvaiku cepsanas
procesa dazadiem
maizes un miklu
veidiem.

Nodrosina tvaiku un/vai
Qaisa plusmu krasni,
izvertgjot to ietekmi uz
dazadu miklu, maizes un
maizes izstradajumu
kvalitati.

Veic cepSanas procesa
korektivas darbibas
visiem maizes/miklu
veidiem pie dazadiem
nosacijumiem —
krasns veids, maizes
svars, forma u.c.

Veic korekcijas maizes
(visiem maizes/miklu
veidiem) cepsanas laika,
raksturojot notieko$0s
fizikali kimiskos
procesus.

temperatiiru dazadiem
maizes veidiem, nodrosina
tvaika padevi un regulésanu,
nepiecieSamibas gadijuma
veic korektivas darbibas.
Diskusija parruna ceps$anas
laika mikla notiekoSos
fizikali kimiskos procesus.

3.1.2. Maizes un maizes
izstradajumu gatavibas
Kriteriji.

Seko maizes produktu
kvalitates raditaju
izmainam cepSanas
laika.

Nodrosina nemainigu un
pastavigu maizes un
izstradajumu kvalitati
dazados laika posmos,
t.sk. cepSanas laika.

Identifice maizes
izstradajumu
gatavibas
pamatkritérijus —
svars, apjoms,
garozas/virsmas
krasa, maizei
raksturiga dobja
skana, Smarza,
temperatiira maizes
centra U.C.

Analizé maizes
izstradajumu gatavibas
pamatkriterijus visiem
maizes/miklu veidiem,
lai uzlabotu kvalitates
raditajus.

Nosauc iesp&jamos
maizes kvalitates
trakumus un/vai
defektus.

Veic trakumu un/vai
defektu c&lonu analizi,
Vveic pielaujamas
korekcijas.

Praktiskais
darbs.

Avotu analize.

Izglitojamie macibu
laboratorija/uzp@muma
parrauga cepSanas procesu
un seko kviesu un rudzu
maizes kvalitates izmainam
cep$anas laika.
Izglitojamie, izmantojot
profesionalo literattiru, iegtist
un apkopo informaciju par
maizes un maizes
izstradajumu gatavibas
kriterijiem.

Diskutg par iespg&jamajiem
maizes kvalitates defektiem
un c€loniem, kas tos izraisa.

3.1.3. Procesi un
izmainas maiz€ un tas
izstradajumos cepSanas
laika.

Skaidro vizualas un
fizikali kimiskas
izmainas cepSanas
laika.

Izverte visas izmainas
(visiem maizes/miklu
veidiem) cepsanas laika.

Praktiskais
darbs.

Izglitojamie macibu
laboratorija/uznémuma veic
dazadu maizes veidu (kviesu
un rudzu) cepsanu, novero
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Izverte
organoleptiskas
(sensoras) pasibas,
kvalitates izmainas un
raditajus, nosaka
maizes gatavibas
pakapi.

Detalizeti izverte
procesus un izmainas un
nosaka maizes
organoleptiskas
(sensoras) ipasibas,
noradot saistibu ar
tehnologiskajiem
posmiem.

Identifice izejvielu
zudumus maizes
razoSanas
tehnologiskaja
procesa (nocepums,
nozuvums).

Izvérté nocepumu (svara
zudumi cepsanas laika)
un noZuvumu (svara
zudumi maizes
atdzeséSanas laika)
ietekmgjosos faktorus,
talakas darbibas apstaklu
un kvalitates
uzlabosanai.

mikla notiekosas fizikali
kimiskas izmainas un
diskusija pamato to
tehnologisko nozimi.

P&c cepsanas atlasa kviesu un
rudzu maizes paraugus —
izm&ra maizes mikstuma
temperattru un nosaka
maizes gatavibu péc §adiem
kriterijiem: maizes svars
(aprekina maizes nocepumu),
forma, garozas krasa,
mikstuma struktara, smarza
un garsa.

Parruna tehnologisko
zudumu veidosanos maizes
gatavoSanas procesa,
aprekina maizes nozuvumu
péc atdzesesanas.

4. Spgj: apstradat maizi
péec cepSanas.

Zina: maizes apstrades
veidus/panémienus ar
dazadiem produktiem un
iekartu izmantoSanu pec
cepSanas.

Izprot: maizes apstrades
un sagatavosanas
dzesg€$anai (tarosanai)
nozimi.

4.1. Maizes un
maizes izstradajumu
apstrade pec
cepSanas.

(10% no modula
kopgja apjoma)

4.1.1. Lietojamas
izejvielas un apstrades
veidi.

Izverte maizes un
maizes izstradajumu
apstrades veidus un
izejvielas péc
cepsanas.

Sagatavo cietes
klisteri/Gdeni un veic
kviesu un rudzu
maizes apstradi péc
cepsanas.

Patstavigi apstrada maizi
un maizes izstradajumus
péc cepSanas, pamato
maizes apstrades nozimi
péc cepSanas maizes
kvalitates saglabasana.

4.1.2. Maizes un maizes
izstradajumu
sagatavosana
dzeséSanai.

Patstavigi sagatavo
maizi un maizes
izstradajumus
dzesésanas posmam.

Skaidro maizes
dzes€Sanas procesa
nozimi/nepieciesamibu
un patstavigi sagatavo
produkciju talakam
dzes€sanas posmam.

Praktiskais
darbs.

Izglitojamie macibu
laboratorija/uznemuma
vismaz 2-3 dazadiem
maizes/maizes izstradajuma
veidiem izvélas atbilstosu
apstrades veidu un, ievérojot
tehnologisko instrukciju, veic
maizes apstradi p&c cepsanas,
novieto maizi un maizes
izstradajumus talakam
dzesesanas procesam.

leteicamie avoti

Bicane A. Jauna konditora rokasgramata. — Riga: Biznesa augstskola "Turiba", 2012.
Bravere L. Partikas produktu preéziniba. 2. dala. — Riga: Biznesa augstskola "Turiba", 2006.
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Celvedis majrazosana. — Riga: Latvijas Lauku konsultaciju un izglitibas centrs, 2015 [skatits 2020. gada 23. marta]. Pieejams:
https://www.zm.gov.lv/public/ck/files/PVD/celvedis_majrazosana.pdf

Kunkulberga D., Seglin§ V. Maizes razo$ana. — Daugavpils: DU Akadémiskais apgads "Saule", 2015.

Labas higi€nas un razo$anas prakses vadlinijas konditorejas un kulinarijas razoSanas uznémumos, 2006 [skatits 2020. gada 23. marta]. Pieejams:
https://www.zm.gov.Iv/public/filessCMS_Static_Page Doc/00/00/00/19/90/vadl_9.pdf
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MODULA '""Maizes cepSana (2. limenis)"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Printeris, kopétajs, skeneris (vai "viss viena") 1
1.4. Macibu darbnica ar nepiecieSsamajam tehnologijam (miklas micitaju, raudz&$anas kameru, krasni u.c.), aprikojumu (partikas 1
razos$anai piemérotiem galdiem, svariem, formam, traukiem, naziem, délisiem, sietiem, spakteliSiem u.c.) un mérinstrumentiem/
iekartam (termometriem, svariem u.c.)
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1 Tafele ar rakstampiederumiem Atbilstosi modula istenosanai
2.2. Biroja un kancelejas materiali (mapes, plastikata vacini, dokumentu kabatinas, pildspalvas, dazadas formas un izméra papiri, Atbilstosi modula Tsteno$anai
dazadi rakstampiederumi u.c.)
2.3. Uzskates un izdales lidzekli un/vai materiali (tematiskie plakati, izdales materiali, fotoatteli u.c.) Atbilsto$i modula Tsteno$anai
2.4. Aktuala un uzzinu periodika (macibu gramatas, periodika u.c.) Atbilsto§i modula isteno$anai
2.5. Pirmas palidzibas aptiecina 1
2.6. Drogibas tehnikas instruktazas Atbilsto§i modula istenosanai
2.7. TiriSanas, mazga$anas un dezinfekcijas Iidzekli un aprikojums Atbilstosi modula Tstenosanai
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Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sist€émas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»
)
MODULA ""Maizes sagatavosana realizacijai (2. limenis)"" APRAKSTS N’
Uz sakumu

Modula Sekmét izglitojamo sp&jas nodrosinat atbilstosu maizes dzes€Sanas procesu, griezt un iepakot maizes izstradajumus un maizi atbilstosi
merkis veidam, ieverojot partikas nekaitiguma prasibas.
Attistit izglitojamo prasmes:
1. Nodroginat atbilstoSu maizes dzesé$anas procesu.
Modula 2. Griezt maizi atbilsto$i maizes veidam, ievérojot partikas nekaitiguma prasibas.
uzdevumi 3. lepakot maizi atbilstosi maizes veidam, ieverojot partikas nekaitiguma prasibas.
4. Uzraudzit gatavo izstradajumu uzglabasanas reZimus un terminus atbilstosi normativo aktu prasibam.
5. Sagatavot pasiitijumus un to pavaddokumentaciju atbilstosi normativo aktu prasibam.
Modula

ieejas nosacijumi

Apgiti B dalas moduli "Miklas gatavos$ana un apstrade (1. un 2. limenis)"” un "Maizes cep$ana (1. un 2. limenis)".

Modula
apguves novertésana

Modula "Maizes sagatavosana realizacijai (2. limenis)" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu — dzesg, griez un iepako
dazadu veidu maizes un maizes izstradajumus, ievérojot tehnologisko instrukciju, iekartu ekspluatacijas un partikas nekaitiguma
prasibas.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Maizes sagatavoSana realizacijai (2. limenis)" ir B dalas modulis, kuram seko C dalas moduli.
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MODULA '"Maizes sagatavosana realizacijai (2. limenis)" SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodrosSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Itmenis apguves Iimenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spg&j: nodrosinat 1.1. Maizes 1.1.1. Maizes dzes€Sanas | Raksturo maizes Izv&las maizes veidam | Praktiskais darbs. | Izglitojamie novieto maizi
atbilstosu maizes dzesésana. ickartas un aprikojums. dzes€sanas iekartas, to | atbilsto$as maizes dzes€sanas iekartas vai telpa
dzes€Sanas procesu. izmantoSanas prasibas | dzes€Sanas iekartas, un vero tas kvalitates
(20% no modula dazadu maizes veidu aprikojumu un raditajus dzes€Sanas laika,
Zina: maizes dzes€Sanas | kopgja apjoma) dzesesanai, skaidro dzesesanas reZimu skaidro raditaju nozimi
veidus un tehnologiskas iekartu prieksrocibas (temperatiiru un laiku) maizes kvalitates
iekartas. un trokumus. un novieto maizi nodro§inasana.
dzeseSanai.

Izprot: dzes€sanas laika 1.1.2. Maizes dzes€Sanas | Pamato kviesu un Patstavigi dzesé dazadu | Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu

notiekoSos procesus,
dzes€Sanas ietekmi uz
maizes kvalitati.

veidi.

rudzu maizes
dzesésanas veidu
izveli. NodroSina
maizes veidam
atbilstoSu dzeséSanu.

veidu maizi, kontrolgjot
dzes€S$anas reZima
raditajus.

1.1.3. Maizes dzes€$anas
laika notiekoSo procesu
ietekme uz maizes
kvalitati.

Raksturo maizes
dzesésanas laika
notiekoSos procesus un
organoleptiski nosaka
maizes kvalitati.

Raksturo maizes
dzeséSanas laika
notiekoSos procesus.

1.1.4. Saldesanas
tehnologijas.

Raksturo saldésanas
tehnologijas nozimi un
prieksrocibas miisdienu
maizes razoSana
(industriali un mazas
maiznicas lietojamie).
Kontrol€ maizes un
maizes izstradajumu

Skaidro maizes
saldésanas
pamatprincipus,
nodroSina maizes
saldésanu atbilstosi
tehnologiskajai
dokumentacijai.

darbnica/uzpémuma

izv€las un pieméro katram
maizes veidam atbilstoSu
dzes€Sanas veidu un dzesé
maizi, ievérojot
tehnologiskas instrukcijas
un kontrolgjot dzes€Sanas
reZima raditajus.
Izglitojamie kontrol€ maizes
dzes€sanas procesu —
ilgumu, temperatiru,
temperatiiras izmainas.
Sagatavo prezentaciju par
maizes dzeseSanas laika
notieko$ajam parmainam un
to ietekmi uz maizes
kvalitati.
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sald€Sanas procesu.

1.1.5. Saldétas maizes
un maizes izstradajumu
glabasana.

Nodrosina saldétas
maizes un maizes
izstradajumu
transportéSanu
glabasanai un
glabasanu atbilstosi

Kontrol€ saldétas
maizes un maizes
izstradajumu
glabasanas rezima
ievérosanu un
kvalitates saglabasanu,

tehnologiskajai maizes kvalitati
dokumentacijai. glabasanas laika.
2. Spgj: griezt maizi 2.1. Maizes 2.1.1. Dazadu maizes Sagriez maizi Skéles lestata maizes Informacijas Izglitojamie, izmantojot
atbilstos$i maizes veidam, | grieSana. veidu grieSana. vai gabalos, izmanto grieSanas iekartas analize. interneta resursus un
ieverojot partikas dazadu maizes atbilstosi Praktiskais darbs. | literatiiru, ieglist un apkopo
nekaitiguma prasibas. (25% no modula griesanas iekartu tehnologiskajai informaciju par dazadu
kopgja apjoma) veidus atkariba no dokumentacijai un maizes veidu grieSanas
Zina: maizes griezgju naza veida, lieto sagrieZ maizi, veicot iekartam un aprikojumu, to
veidus un to lietojumu, papildu aprikojumu korektivas darbibas; darbibas principiem,
higi€énas prasibu dazadas maizes seko lidz maizes prieksrocibam un
ieveéro$anu maizes griesanas, grieSanas procesam, trikumiem. Griez maizi
grieSanas procesa. transport€sanas un ievérojot Skeles vai gabalos.
iepakoSanas tehnologiskaja
Izprot: mikrobiologiska vajadzibam. dokumentacija
piesarnojuma veidus noteikto.
maizes grieSanas procesa 2.1.2. Partikas Griez dazadu veidu Griez maizi, ieverojot Macibu Izglitojamie, izmantojot
laika. nekaitiguma un higiénas | maizi, ievérojot nekaitiguma un ekskursija. interneta resursus, macibu
prasibu ievérosana nekaitiguma (t.sk. higi€nas prasibas un Informacijas literatiiru un raZo$anas
maizes grieSanas alergénu noklisanas noversot analize. uzn@mumu pieredzi, ieglst
procesa. iesp&jas) un higi€nas mikrobiologisko Praktiskais darbs. | un apkopo informaciju par
prasibas maizes piesarnojumu. higiénas prasibu ievérosanu
grieSanas procesa. maizes grieSanas procesa,
2.1.3. Maizes grieSanas Kontrolg galvenos Novers par nekaitiguma prasibam,
procesa iesp&jamais mikrobiologiska mikrobiologiska mikrobiologisko

mikrobiologiskais
piesarnojums un ta
novérsana.

piesarnojuma veidus
maizes grieSanas
procesa un novers to
ietekmi uz maizes
kvalitati.

piesarnojumu maizes
grieSanas procesa.

2.1.4. Alergénu politikas
ieveéroSana maizes
grieSanas procesa.

Novers alergénu
nokltisanas iesp&jas
maizg tas grieSanas

Noverte maizes
griesanas iekartu
piesarnojumu ar

piesarnojumu maizes
grieSanas procesa un ta
noverSanas iespgjam; iegiist
un apkopo informaciju par
alergénu politiku
uznemumos un prasibas, kas
jaievero razosanas
uznemuma. Macibu

Modulis "Maizes sagatavosana realizacijai (2. limenis)"




procesa.

alergéniem, veic
darbibas to attiriSanai
un grieZ maizi,
parraugot alergénu
politikas ievéro$anu.

darbnica/uznémuma
patstavigi griez maizi,
ieverojot tehnologisko
instrukciju (grieSanas
procesa aprakstu).

3. Spgj: iepakot maizi
atbilstosi maizes veidam,
ieverojot partikas
nekaitiguma prasibas.

Zina: partikas
mark&Sanas prasibas,
fas€Sanas iekartu
ekspluatacijas
instrukcijas, faséSanas
veidus.

Izprot: iepakosanas

nozimi, kvalitates prasibu

ievéroSanu faséSanas
laika.

3.1. Maizes un
maizes produktu
iepakosana.

(20% no modula
kopgja apjoma)

3.1.1. Maizes un maizes | lepako maizi ar maizes | lepako maizi ar Macibu Izglitojamie, izmantojot
produktu iepakosanas iepakoSanas iekartam — | automatisko, ekskursija. interneta resursus un macibu
tehnologiskas iekartas horizontalas pusautomatisko un Informacijas literatiiru, iegilist un apkopo
un aprikojums. iepakosanas iekartam | periodiskas darbibas analize. informaciju par dazadu
un rokas apkalpes rokas apkalpes Praktiskais darbs. | maizes veidu iepakoSanas
aprikojumu un aprikojumu un iekartam un aprikojumu, to
iekartam. iekartam, salidzina to darbibas principiem,
darbibas efektivitati un priekSrocibam un
izmanto§anas iespéjas. trakumiem.
3.1.2. Maizes primara lepako maizi, lepako maizi, Informativa Izglitojamie, izmantojot

iepakojuma materialu
veidi, raksturojums,
lietojums, iepakojuma
materiala uzglabasanas
nosacijumi.

izmantojot dazadus
primaros iepakojuma
materialus, raksturo
maizes primara
iepakojuma materialu
— polietiléna,
polipropiléna,
polivinilhlorida un
papira — izmantoSanu
maizes iepakosana, to
ietekmi uz maizi
glabasanas laika.

izmantojot dazadus
primaros iepakojuma
materialus. Raksturo
maizes primara
iepakojuma materialus
— polietilénu,
polipropilénu,
polivinilhloridu un
papiru —, $0 materialu
apdrukas tpasibas,
izturibu pret pliSanu,
termoizturibu, gazu un
tdens tvaiku
barjeripasibas,
aizsardzibu pret
gaismu; ietekmi uz
maizes kvalitati
glabasanas laika,
glabasanas terminiem.
Pamato iepakojuma
galvenos uzdevumus
un patstavigi iepako
dazadu veidu maizi.

materiala analize.
Praktiskais darbs.

interneta resursus un macibu
literattiru, iegiist un apkopo
informaciju par dazadu
maizes veidu primara
iepakojuma materialiem, to
prieksrocibam un
trakumiem, materialu
uzglabasanas nosacijumiem.
Izglitojamie uznémuma
iepazistas ar atkritumu
SkiroSanas principiem,
nozimi un attieksmi pret
fas€$anas materiala izveli.
Macibu laboratorija/
uznémuma izglitojamie,
ieverojot tehnologisko
instrukciju un partikas
nekaitiguma prasibas,
iepako 2—3 dazada veida
maizes.
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3.1.3. Maizes un maizes
produktu markeSanas
prasibas.

Sagatavo maizes
mark&juma obligati
noradamo informaciju,
izskaidro

Sagatavo maizes
mark&juma noradamo
informaciju, izskaidro
apzimgjumus. Salidzina

Praktiskais darbs.

Izglitojamie macibu
darbnica/uznémuma izstrada
un pieméro katram maizes
veidam atbilstosu

apzImgjumus. maizes veidus, mark&jumu.
pamatojoties uz
mark&juma sniegto
informaciju. Analizeé
Eiropas Savieniba un
Latvija speka esoso
normativo aktu prasibu
ievérosanu mark&uma
— vispargjas un papildu
prasibas.
3.1.4. Sekundara Novieto maizi Novieto maizi Informacijas Izglitojamie, izmantojot
iepakojuma glabasanas un glabasanas un analize. interneta resursus un macibu
(transportiepakojuma) transportéSanas transportéSanas literatdiru, sagatavo
veidi un to raksturojums. | iepakojuma, skaidro iepakojuma, lai prezentaciju par maizes
razo$anas materialu nodro§inatu maizes sekundara iepakojuma
ietekmi uz maizes kvalitates saglabasanu veidiem, prasibam ta
glabasanu, prasibas glabasanas un kvalitatei.
maizes sekundarajam transportgsanas laika.
iepakojumam.
3.1.5. Materialu Skiro iepakojuma Raksturo dazadu Praktiskais darbs. | Izglitojamie apraksta un

atkritumu SkiroSana.

materialus atbilstosi
iepakojuma materialu
veidam, raksturo
iepakojuma materialu
izvéles nozimi
iepakojuma atkritumu
SkiroSana.

iepakojuma materialu
atkritumu SkiroSanas
principus un atbilstosi
tiem Skiro dazadus
iepakojuma materialus.

izskaidro atkritumu
apsaimniekosanas sist€mas
Latvija (piem&ram, Zalais
punkts, Zala josta u.c.).

4. Spgj: uzraudzit gatavo
izstradajumu
uzglabasanas reZimus un
terminus atbilstosi

normativo aktu prasibam.

4.1. Maizes un
maizes izstradajumu
glabasanas
nosactjumi.

(15% no modula
kopgja apjoma)

4.1.1. Prasibas maizes
un maizes izstradajumu
glabasanas temperattrai
un mitrumam.

Novieto maizi un
maizes izstradajumus
glabasanai, ieveérojot
galvenas prasibas un
veidus to
nodro§inasanai.

Uzrauga maizes un
maizes izstradajumu
glabasanas
temperaturas un
mitruma atbilstibu
normativo aktu
prasibam.

Normativo aktu
analize.

Izglitojamie patstavigi
izverte normativo aktu
prasibas maizes un maizes
izstradajumu glabasanai,
parspriez to ievérosanas
galvenos principus.
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Zina: instrukcijas
noteikto telpu
temperatiiru un mitrumu
noliktavas un rotacijas
principa (FIFO)
kriterijus.

4.1.2. Gatavas
produkcijas aprite
noliktava.

Kontrolg maizes un
maizes izstradajumu
glabasanas terminus,
raksturo maizes un
maizes izstradajumu
rotacijas principu
FIFO noliktava.

Organizg noliktavas
darbu, ieveérojot
rotacijas principu FIFO
un maizes un maizes
izstradajumu
glabasanas terminus.

Praktiskais darbs.

Izglitojamie ar konkrétiem
piem@riem sagatavo maizes
un maizes izstradajumu
apriti noliktava, ieveérojot
rotacijas principu un
glabasanas terminu.

Izprot: temperatiiras un 4.1.3. Maizes un maizes | Kontrol maizes Nodrosina maizes Informacijas Izglitojamie, izmantojot
mitruma ietekmi un izstradajumu bojasanas kvalitati glabasanas kvalitati glabasanas analize. interneta resursus un macibu
iesainojuma nozimi glabasanas laika. laika, raksturo laika (termini, relativais | Praktiskais darbs. | literatiiru, iegiist un apkopo
maizes uzglabasana. temperatiiras un mitrums, temperatiira), informaciju par mitruma
mitruma ietekmi un raksturo temperatiiras ietekmi uz maizes kvalitati
maizes kvalitates un mitruma ietekmi uz uzglabasanas laika.
saglabasanu maizes kvalitates Macibu laboratorija veic
glabasanas laika, saglabasanu glabasanas praktiskus darbus un
maizes glabasanas laika. Skaidro maizes noveérojumus.
optimalu apstaklu pelésanas veidus, to
nodros§inasanas izraisitaju attistibu,
nozimi. maizes bakterialo
toksikozi, kartupelu
slimibu, pigmentu
traipus un maizes
reibuma slimibu.
5. Spgj: sagatavot 5.1. Gatavas 5.1.1. Gatava Sagatavo Sagatavo Praktiskais darbs. | Izglitojamie macibu
pasttijumus un to produkcijas produkcijas pavaddokumentu pavaddokumentus péc darbnica/uzpémuma
pavaddokumentaciju pasitijuma pavaddokumenti. katram pastitijumam. to veidiem, sagatavo pavaddokumentus
atbilstos$i normativo aktu | sagatavoSanas Nosauc razoSanas noformésanas prasibam gatavajai produkcijai.

prasibam.

Zina: razo$anas
sortimentu un pasiitijuma
komplektesanas gaitu,
transporta marSrutus,
pasiitijuma apjomus un
produkciju veidus.

Izprot: saistito normativo
aktu prasibas.

prasibas un

pavaddokumenti.

(20% no modula
kopgja apjoma)

sortimentu, raksturo
pavaddokumentu
veidus un
noform&Sanas prasibas.

un atbilsto$i normativo
aktu prasibam ne
mazak ka desmit
pasiitijumiem.
Izskaidro razoSanas
sortimentu.

5.1.2. Pasiitijumu
izpilde.

levieto gatavo
produkciju iepakojuma
atbilstosa kvalitate un
skaita, ieverojot
tehnologiskas
instrukcijas un

levieto gatavo
produkciju iepakojuma
atbilstosi pastitijumam,
tehnologiskajai
instrukcijai un
kvalitates raditajiem,

Komplekte gatavas
produkcijas pastitijumus.
Aizpilda pavaddokumentus.
Apraksta tehnologiskas
instrukcijas, raksturo to
lietosanu.
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pasttijumus.
Komplekte
pasttijumus. Novieto
produkciju tam
paredz&ta vieta un

ieveérojot pasttijumu
izpildes secibu. Ievero
transporta marsrutu,
pasiitijumu apjomu un
produkcijas veidus.

laika.

leteicamie avoti

Bicane A. Jauna konditora rokasgramata. — Riga: Biznesa augstskola "Turiba", 2012.

Bruvere L. Partikas produktu pre¢ziniba. 2. dala. — Riga: Biznesa augstskola "Turiba", 2006.

Celvedis majrazo$ana. — Ozolnieki: Latvijas Lauku konsultaciju un izglitibas centrs, 2015 [skatits 2020. gada 23. marta]. Piecejams:
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http://www.priekulesnovads.lv/uploads/filedir/Lauksaimn_uznemejdarb/dokumenti/prezentacija_iepakojums_nica_24_09_2015.pdf

MODULA '"Maizes sagatavosana realizacijai (2. limenis)"'
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Printeris, kop&tajs, skeneris (vai "viss viena") 1
1.4. Macibu darbnica ar nepiecieS$amajam tehnologijam (miklas micitaju, raudzé$anas kameru, krasni, maizes kastém, plauktiem un 1
paletém u.c.), aprikojumu (partikas razo$anai piemérotiem galdiem, svariem, formam, traukiem, naziem, déliSiem, sietiem,
$pakteliSiem u.c.) un mérinstrumentiem/iekartam (termometriem, svariem u.c.)
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Tafele ar rakstampiederumiem Atbilstosi modula istenosanai
2.2. Biroja un kancelejas materiali (mapes, plastikata vacini, dokumentu kabatinas, pildspalvas, dazadas formas un izm&ra papiri, Atbilsto$i modula Tsteno$anai
dazadi rakstampiederumi u.c.)
2.3. Uzskates un izdales Iidzekli un/vai materiali (tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattgli u.c.) Atbilstos§i modula TstenoSanai
2.4. Aktuala un uzzinu periodika (macibu gramatas, periodika u.c.) Atbilstos§i modula TstenoSanai
2.5. Pirmas palidzibas aptiecina 1
2.6. TiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas lidzekli un aprikojums Atbilstosi modula istenosanai
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Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sistémas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodrosinasanai»
L
MODULA "Maiznieka prakse' APRAKSTS N’
Uz sakumu

Modula No_stipriné‘g un pilnveidot izglitojgmo sp&jas veikt pilna maizes razo$anas tehnologiska cikla darbu izpildi — gatavot dazadu miltu
mérk{s maizes un izstradajumu miklas, veidot un cept dazadas sarezgitibas un daudzveidigus maizes izstradajumus un maizi.
Attistit izglitojamo prasmes:
1. Organizgt darbu maizes ceptuve.
Modula 2. Sagatavot izejvielas un materialus maizes miklas raZoSanai.
uzdevumi 3. Sagatavot dazadas miklas maizes razoSanai.
4. Cept dazadu maizi un maizes izstradajumus.
5. Sagatavot maizi un maizes izstradajumus realizacijai.
Modula Apgiti profesionalas kvalifikacijas "Maiznieks" A, B un C dalas moduli.

ieejas nosacijumi

Modula
apguves novertésana

Izglitojamie iesniedz atbilstoSus kvalifikacijas prakses dokumentus (prakses vaditdja uznémuma parakstitu veért€jumu, prakses
gramatinu, pagveértéjumu) un atbild uz jautajumiem/iesniedz prezentaciju par prakses norisi un programmas izpildi.

Prakses parskata saturs:

1. Titullapa.

2. Prakses vietas apraksts (nosaukums, adrese, registracijas numurs, darba laiks, uznpémuma veids u.c.).

3. Prakses programma paredzeto uzdevumu izpildes apraksti, tai skaita prakses dienasgramata.

4. Modula apguves pasvertgjums.
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Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Maiznieka prakse" ir noslédzosais B dalas modulis profesionalas kvalifikacijas "Maiznieks" iegfiSanai, kas paredzéts apgiito
profesionalo kompetencu nostiprinasanai darba vide.
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MODULA "Maiznieka prakse' SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves Iilmenu apraksti nodroSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni Idejas
rezultats saturs apguves Itmenis apguves Itmenis un macibu IstenoSanai
organizacijas
formas

1. Spg;j: organizet darbu | 1.1. RazoSanas 1.1.1. Darba drosiba. | Iepazistas ar uzn€muma Ievéro un skaidro Instruktaza Prakses vaditajs
maizes ceptuve. organizacija Ceptuve/ ieks$gjas kartibas, darba uznémuma ieks§gjas darba vieta. uzn€muma instrug

maizes razosanas
uznémuma.

(5% no modula
kop€ja apjoma)

drosibas un ugunsdrosibas | kartibas, darba drosibas
noteikumiem un ievéro tos. | un ugunsdrosibas
Iepazistas ar instrukciju par | noteikumus. Skaidro,

pirmas palidzibas kados gadijumos
sniegSanu aroda nedrikst uzsakt un/vai
negadijumos un turpinat darbu.

noradfjumiem par veselibas
izverteésanu pirms darba
laika un darba laika.

Iepazistas ar personigas un | Iepazistas ar personigas

izglitojamos par
uzn@muma ieksejas
kartibas, darba droSibas un
ugunsdrosibas
noteikumiem, par HACCP
principiem un to
ievérosanu. lzglitojamos
instru€ ar7 par avarijas
izejas lietoSanas
nosacijumiem,

personala higiénas un personala higiénas ugunsdrosibas aprikojumu,
prasibam uznémuma, t.sk. | prasibam, izprot ka arT par ricibu
vispargjiem paskontroles sisttmas (HACCP) neparedzetu situaciju
sistemas (HACCP) pamatprincipus. gadijuma.
pamatprincipiem.
1.1.2. Racionala Sadarbiba ar kolégiem Patstavigi plano un Praktiskais darbs | Izglitojamais plano darbus
darba plano$ana un plano un izpilda darbu organizg savus dienas darba vieta. atbilstosi prakses vaditaja
organizacija. dazados terminos, organizé | darbus, saskanojot tos ar noradijumiem.
savus dienas darbus, par€jiem specialistiem.
pamatojoties uz darba
uzdevumiem.
Noverte ceptuves darba Izstrada maiznieka Izglitojamais iepazistas ar
vidi un organizé maiznieka | dienas planu un laika ceptuves (prakses vietas)
darba vietu razo$anas grafiku, plano darbu darba organizaciju, t.sk.
telpas. secibu ceptuve. struktliru, izverte resursus,

sortimentu u.c.
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1.1.3. Tehnologisko
iekartu un
aprikojuma
sagatavoSana.

Vizuali izverte
tehnologisko iekartu un
aprikojumu gatavibu darba
uzdevumam.

Izverte ceptuves/
razoSanas telpu
tehnologisko iekartu un
aprikojuma tehnisko
stavokli un gatavibu
darbam, ievérojot dienas
planu.

Izvélas tehnologiskas
iekartas un aprikojumu
noteiktam darba
uzdevumam.

Sagatavo tehnologiskas
iekartas un aprikojumu
atbilstosi to lietoSanas
instrukcijam un higiénas
prasibam.

1.1.4. RazoSanas
procesa
dokumentacija.

Lasa maizes receptiiru un
tehnologisko instrukciju.
Pieméro atbilstoSus
tehnologiskos rezimus
noteiktam maizes veidam.

Precizi lasa tehnologisko
dokumentaciju un
kontrol€ tehnologisko
procesu, t.sk. parametru
un darba procesu,
izpildes atbilstibu
dokumentacijas
prasibam. Pieméro
atbilstoSus tehnologiskos
rezimus konkrétam
maizes veidam.

raksturojo$os Kritérijus.

Izglitojamie atbildigi
noverté ceptuves/
razo$anas telpu
tehnologisko iekartu un
aprikojuma tehnisko
stavokli un gatavibu
razo$anas procesiem.

Izglitojamie ievéro
tehnologiskas prasibas
razoSanas procesos un
kopgja ceptuves razosanas
plisma.

2. Spgj: sagatavot
izejvielas un materialus
maizes miklas razoSanai.

2.1. Izejvielu un
materialu aprite.

(5% no modula
kopgja apjoma)

2.1.1. Izejvielu un

materialu sanemsana.

Pienem izejvielas un
materialus atbilstosi
pavaddokumentiem un
pienemsanas kriterijiem.

Pienem izejvielas un
materialus atbilstosi
pavaddokumentiem un
izejvielu pienemsanas
kontroles kriterijiem.

Noverte izejvielas un
materialus kvantitativi un
kvalitativi — izejvielas
raksturojosas sensoras
1pasibas un kvalitates
raditajus.

Patstavigi izverté un
kontrolg izejvielu un
materialu kvalitati ar
sensoras vertéSanas
metodém.

2.1.2. Izejvielu un
materialu

Izejvielu izvietoSana
noliktava lieto rotacijas

Uzglabasanas laika
strikti ievéro produktu

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamie pienem
izejvielas no noliktavas un
piegadatajiem atbilstosi
noteiktam prasibam, t.sk.
kvantitativi un kvalitativi
u.C.

Izglitojamie izverte
izejvielu, produktu un
izstradajumu kvalitates
raditaju izmainas izejvielu
un materialu aprites un
razoSanas laika, sensori
noverte izejvielas un
materialus.

Izglitojamie pienem
izejvielas no noliktavas un
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uzglabasana.

principu FIFO ("pirmais
ieksa, pirmais ara").

un izejvielu realizacijas
terminus, uzglabasanas
prasibas un terminus,
produktu grupu saderibu
u.c. kriterijus un
alergénu vadibu.

2.1.3. Partikas
produktu un izejvielu
sversana.

Precizi sver un dozé
izejvielas ar
meérinstrumentiem un
meriericém.

Precizi sver un doze
dazadas izejvielas,
ieveérojot receptiiras un
higi€nas nosacijumus.

2.1.4. Partikas
produktu un izejvielu
pirmapstrade.

Veic izejvielu pirmapstradi
atbilstosi izejvielu veidam
un darba uzdevumam,
ieveérojot partikas drosibas
un higiénas prasibas.

Patstavigi veic un
nodroSina racionalu
dazadu izejvielu
pirmapstradi atbilstosi
izejvielu veidam, maizes
recepturam U.C.
Kritérijiem.

piegadatajiem atbilstosi
noteiktam prasibam
(higiéna, FIFO u.c.) un
iZVerte to sensoros
kvalitates raditajus.

Izglitojamie precizi sver un
dozg produktus un
izejvielas, ieverojot
receptiiras nosacijumus.

Izglitojamie atbildigi
izvelas un veic produktu
un izejvielu pirmapstradi,
ieveérojot tehnologisko
procesu un razoSanas
plismu.

3. Sp¢;j: sagatavot
dazadas miklas maizes
razosanai.

3.1. Miklas
sagatavoS$ana maizes
cepsanai.

(40% no modula
kopgja apjoma)

3.1.1. Izejvielas
sagatavosana
atbilstosi receptirai.

Nosaka izejvielu atbilstibu
un sagatavo izejvielas
noteikta apjoma un
atbilstosi receptiirai.

Ar savam darbibam
nodros$ina razosanas
pliismas nepartrauktibu,
ieveérojot receptiiras un
tehnologiskas
instrukcijas prasibas.

Sagatavo visas izejvielas,
produktus, piedevas,
starpproduktus un
materialus atbilstosi
receptirai un maiznieka
dienas planam.

Ievéro sagatavoto
izejvielu, produktu,
piedevu, starpproduktu
un materialu
uzglabasanas prasibas un
nosacijumus, gatavojot
dazadas miklas.

3.1.2. Plaucgjuma
gatavosana.

Plaucg izejvielas, ieverojot
receptiiru un tehnologisko
instrukciju.

Plauce izejvielas,
ieverojot plaucgjumu
gatavosanas tehnologiju,
un veic korekcijas, ja
plaucgjuma gatavosanas
procesa radusas
kvalitates raditaju
novirzes.

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamie, sakot darba
dienu, lasa recepsu un
tehnologisko instrukciju
saturu — atbildigi novérte
izejvielu sagatavosanas
procesus maizes cepSanai/
razoSanai, precizi sagatavo
izejvielas, produktus,
materialus un piedevas
konkr&tiem maizes
veidiem.

Izglitojamie plaucé
izejvielas, ieverojot
plaucgjumu gatavoSanas
tehnologiju konkrétam
maizes veidam, seko
izejvielu kvalitatei,
svaram, temperatirai, ka
ari iekartam, aprikojumam
u.c.

Modulis "Maiznieka prakse"




3.1.3. lerauga un
iejavas gatavosana.

Veic ierauga un iejavas
sagatavoSanu atbilstosi
receptiirai.

Izverte pec ierauga,
iejavas kvalitates
prasibam dazadas
ierauga un iejavu
attistibas fazes un
gatavibu (skabuma,
temperattiras un

organoleptiska kontrole).

Izglitojamie gatavo ieraugu
un iejavu, ievérojot
atbilstoso gatavosanas
veidu/tehnologiju, izveléto
miltu veidu,
mikroorganismus,
raudzeSanas ilgumu,
temperataru un citus
apstaklus.

Izglitojamie mica miklu (ar
rokam vai iekartam) —
savieno sagatavotas
izejvielas, produktus,
gar$vielas u.c. noteikta
seciba, ieverojot receptiiras
un tehnologijas, higiénas
un miklas kvalitates
prasibu nosacijumus.

3.1.4. Miklas Savieno sagatavotas Savieno sagatavotas
micisana. pamata un papildu pamata un papildu
izejvielas noteikta seciba, izejvielas noteikta
temperatira. Mica dazadas | seciba, temperatiira.
maizes miklas, t.sk. Mica (ar rokam vai
tradicionalo Latvijas rudzu | iekartam) dazadas
maizes miklu. maizes miklas, t.sk.
tradicionalo Latvijas
rudzu maizes miklu.
Seko Iidzi miklas Seko miklas kvalitates
raudz&Sanas izmainam raudz&Sanas
tehnologiskajiem laika, veic korekcijas.
procesiem.
3.1.5. Miklas Dala miklu ar rokam un Dala miklu noteikta
dalisana. mehaniski, ievérojot svara ar rokam un
noteiktus krit€rijus — svaru, | mehaniski, ieverojot
daudzumu u.c. tehnologiskas
dokumentacijas
kritérijus — formu, svaru,
daudzumu u.c.
3.1.6. Miklas Veido miklas sagataves. Nodrosina miklas
formésana. Forme miklas sagatavi ar sagataves veido$ana (ar

veidotaju vai manuali
atbilstosi maizes veidam.

veidotaju vai manuali)
noteiktu miklas
formesanas veidu —
(apaloSanu, veltnésanu,
veidoSanu ar rokam).

Izglitojamie atbilstosi
tehnologiskajai instrukcijai
dala miklu noteikta svara
ar rokam un mehaniski.

Pieméro tehnologiski
pareizu miklas sagatavju
izvietoSanu uz pannam,
lentém, formam no

Nodrosina ar savam
darbibam miklas
sagatavju raudzesanas
apstaklus, laiku un

Izglitojamie veido miklu
sagataves (dazadas
sarezgitibas un dazadu
veidu maizi un tas
izstradajumus) atbilstosi
tehnologijai un maizes
veidam, formé sadalito
miklu dazados izmeéros,
svara, traukos u.c., pieskir
maizes veidam,
izstradajumam raksturigo
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dazadiem materialiem.

procesus, noverte miklas
gatavibu (miklas apjomu

formu/veidolu, ka ari veic
raudzesanas darbibas —

un porainibu) pirms pirmsraudzésanu,
cepSanas. formesanu un
pEcraudzesanu.

4. Spgj: cept dazadu
maizi un maizes
izstradajumus.

4.1. Maizes un
maizes izstradajumu
cepsanas
tehnologiskais
process.

(45% no modula
kopgja apjoma)

4.1.1. Miklas
sagataves apstrade
pirms cepsanas.

Veic maizes miklas
sagataves dekorativo un
tehnologisko (iegriezumi,
iespiedumi u.c.) virsmas
apstradi.

Izverte dazadas
sarezgitibas un dazadu
veidu maizes miklas
sagatavju vizualos un
kvalitates raditajus.

4.1.2. Miklas
sagataves ievietosana
krasni.

levieto miklas sagatavi
krasnt atbilstosi krasns
veidam (tunela krasns,
plauktu krasns, rotacijas
krasns, malkas krasns).

Lieto racionalus darba
panémienus, ievietojot
miklas sagataves krasni
un stradajot ar lizi,
maizes formam, krasns
ratiem, raudzéSanas
lentém u.c.

4.1.3. Maizes
cepSanas reZimu
nodrosinasana —
rudzu, kviesu, jaukto
miltu, specialajai/
pasajai (griku,
kukuriizas u.c.)
maizei, t.sk.
klasiskajai Latvijas
rudzu maizei.

lestata tehnologiskaja
instrukcija noteikto
cepsSanas reZimu.

Piem@ro un nodros$ina
katram maizes un tas
izstradajuma veidam
atbilstosu cep$anas
reZimu, regulgjot gaisa
plusmu krasni, u.c.
parametrus.

Maizes cepsanas laika
ievéro tehnologiskaja
instrukcija noteikto
cepSanas temperatliru un
laiku.

Patstavigi cep dazada
veida maizi un
izstradajumus, izverte
cepsanas rezimu izveli,
Vveic cepSanas procesa
parametru korekcijas.

Skaidro maizes cepsanas
laika mikla notiekosas
vizualas un fizikali
kimiskas izmainas.

Uzrauga maizes
cepSanas laika mikla
notiekosas vizualas un
fizikali kimiskas
izmainas.

Vizuali nosaka maizes
gatavibas pakapi,
raksturojot organoleptiskos
kvalitates raditajus.

Detaliz&ti analize
organoleptiskos
kvalitates raditajus un
veic atbilsto$as
korektivas darbibas

Praktiskais darbs
darba vieta.

Izglitojamie atbilstosi
maizes veidam un
izstradajumam veic miklas
sagataves dekorativo un
tehnologisko (iegriezumi,
iespiedumi u.c.) virsmas
apstradi un ievieto maizi
vai maizes izstradajumus
krasni.

Izglitojamie precizi ievero
un nodros$ina tehnologisko
instrukciju prasibas maizes
un izstradajumu raZoSanas
procesa, sagatavo
tehnologiskas iekartas
aprikojumu Un materialus;
patstavigi nodrosSina
razoSanas plismu un
procesu, kontrolgjot
kvalitates raditaju vizualas
un citas izmainas
razoSanas laika.
Izglitojamie pieméro un
nodro$ina katram maizes
un tas izstradajuma veidam
atbilstosu cepSanas rezimu.
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kvalitates uzlaboSanai.

4.1.4. Maizes Apstrada maizes virsmu ar | Apstrada un noformé Izglitojamie sagatavo
apstrade pec dazadiem produktiem gatavo maizi un maizes maizes un maizes
cepsanas. (cietes klisteri, ideni u.c.). | izstradajumus, izvertgjot izstradajumu apstradei un
izstradajumu kvalitati. noformé&sanai dazadus
levieto maizi dzesésanai Piemé&ro un nodrosina materialus un produkts, ka
paredz&taja vieta vai vienmerigu dzesé$anas art apstrada un noformé
tehnologiskaja iekarta, procesu dazadiem maizi un gatavos maizes
ievérojot tehnologiskas maizes veidiem. izstradajumus, novertgjot
instrukcijas prasibas. kvalitati.
5. Spg&j: sagatavot maizi | 5.1. Maizes un 5.1.1. Maizes Griez dazadu veidu maizi Nodrosina partikas Praktiskais darbs | lzglitojamie piem&ro
un maizes izstradajumus | maizes izstradajumu | grieSana atbilstosi atbilstosi uznémuma nekaitiguma prasibu darba vieta. sagatavotas tehnologiskas

realizacijal.

SagatavoSana
pasttijumam.

(5% no modula
kopgja apjoma)

maizes veidam.

noteiktajam prasibam.

ievero$anu maizes
grieSanas procesa un
nepielauj
mikrobiologisko
piesarnojumu.

lepako maizi atbilstosi
maizes veidam un
tehnologiskajai
dokumentacijai.

Parbauda iepakojumu,
taja skaitd mark&umu,
iepakojot maizi.

Komplekte pasatijumus
(pastitijuma apjoms un
produkcijas veidi) un
sagatavo precizu
informaciju pasttijuma
pavaddokumentacijai.

Detaliz&ti sagatavo
pasiitijuma
pavaddokumentaciju
atbilstosi normativo aktu
prasibam un nodod
maizi un maizes
izstradajumus
uzglabasanai noliktavas
vai realizacijai.

iekartas un aprikojumu
dazadu veidu maizes un
izstradajumu grieSanai,
atbilstosu iepakojumu, ka
arT materialu iepakosanai.

Izglitojamie sagatavo
pasiitijumu un nodro§ina
gatavo izstradajumu
nodo$anu noliktava un/vai
realizacijai.
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MODULA "Maiznieka prakse"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie lidzekli Daudzums

1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1. Profesionali iekartotas maizes raZzoSanas uznémuma razo$anas telpas (tehnologiskas iekartas, noliktavas u.c.) Atbilstosi modula istenoSanai
1.2. Profesionali aprikota macibu telpa prakses parbaudijuma organizé$anai (datortehnika u.c.) 1

2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Tafele ar rakstampiederumiem Atbilstosi modula isteno$anai
2.2. Darba drosibas un ugunsdro$ibas instruktazas registracijas Zurnali Atbilstosi modula istenosanai
2.3. Darba forma un individualie aizsardzibas lidzekli Atbilstosi izglitojamo skaitam
2.4. TiriSanas lidzekli un aprikojums Atbilstosi modula Tstenosanai
2.5. Pirmas palidzibas aptiecina 1

N\
(-

Uz sakumu
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«Nozaru kvalifikacijas sist€émas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»

MODULA "Partikas produktu uzturvertiba APRAKSTS Q

S

Uz sakumu

Modula . : : : S - . .

mérkis Sekmet izglitojamo spgjas aprekinat partikas izejvielu uzturvertibu un energétisko vertibu un izvertet partikas produktu sastavu.
Attistit izglttojamo prasmes:
1. Aprékinat izejvielu un partikas produktu energétisko un uzturvielu vertibu.

Modula o o S e S e

q . 2. Atpazit partikas produktam pievienoto vitaminu un mineralvielu funkcionalo vertibu/klatbiitni.
uzaevumi 3. lzvertet partikas piedevu funkcijas.

4. Raksturot un atpazit vielas vai produktus, kas izraisa alergiju vai nepanesamibu.

Modula

ieejas nosacijumi

Apgiti visi obligatas izvéles B dalas moduli (iznemot praksi).

Modula
apguves noveértesana

Modula "Partikas produktu uzturvértiba" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu — aprékina uzturvértibu un izverte
partikas produktiem pievienotas partikas piedevas.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Partikas produktu uzturvertiba" ir izvéles C dalas modulis profesionalo kompetencu pilnveidei un talakizglitibai.
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MODULA "'Partikas produktu uzturvertiba' SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves limenu apraksti nodrosSinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves Itmenis | apguves limenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spg;j: apréekinat 1.1. Izejvielas un 1.1.1. Partikas izejvielu | Klasific€ un raksturo | Raksturo partikas Individuals Izglitojamie patstavigi veic

izejvielu un partikas
produktu energétisko
un uzturvielu vertibu.

Zina: partikas izejvielu
kimisko sastavu,
uzturvielas, to
energgtisko vertibu,
energétisko veértibu un
uzturvielu mark&sanas
prasibas.

Izprot: izejvielu un
partikas produktu
aprékinu veikSanu.

partikas produkti.

(40% no modula
kopgja apjoma)

kTmiskais sastavs.

partikas izejvielu

izejvielu kimisko

patstavigais darbs.

individualu darbu

energétiska vértiba.

izejvielu energgtiskas
vertibas nozimi
cilveka organisma un
mark&Sanas prasibu
nepiecieSamibu.

vielmainas kilokaloriju
daudzumu (dazada
fiziska aktivitate).
Marke izejvielas un
materialus.

kimisko sastavu. sastavu, izejvielu Diskusija. "Izejvielas un partikas
nozimi cilvéka produkti”. Pedagogs vai
organisma, izglitojamie piedava
iedaltjumu (pec apspriesanai temu
noteiktdm pazimém — "Uzturvielu daudzveidiba".
pec partikas produktu Diskusijas jautajumi:
kimiska sastava u.c.). 1. Kapéc jalieto
1.1.2. Uzturvielas, to Nosauc un raksturo Raksturo uzturvielu olbaltumvielas, oglhidrati,
raksturojums. uzturvielas — nozimi cilvéka taukvielas?
olbaltumvielas, organisma. 2. Kadas sekas, ja cilveks
oglhidratus, taukus, uzturvielas nelieto
mineralvielas, pietickama daudzuma?
vitaminus, Izglitojamie diskutg, uzdod
Skiedrvielas, ideni, jautajumus vai komente
un citas vielas. izteikumus.
1.1.3. Partikas produktu | Novérte partikas Apraksta pamata Prezentacija. Izglitojamie iepazistas ar

partikas izejvielu
energétisko vertibu. Diskuté
par izejvielu energétiskas
vertibas efektivitati svara
zaudésanas laika,
saslimSanas, aptaukoSanas,
parslodzes u.c. gadijumos.
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1.1.4. Partikas produktu | Visparigi apraksta Raksturo markgjuma Praktiskais darbs. | Izglitojamie, izmantojot
markgsana. mark&juma ietverto ietvertas informacijas interneta resursus un
informaciju. nozimi produkta macibu literattiru, iegist,
nekaitiguma un apkopo un prezente
izsekojamibas konkréta produkta (maizes,
nodro$inasana. piena, galas u.c.)
mark&uma obligati
ietveramo informaciju.
1.1.5. Izejvielu un Aprekina izejvielu Aprékina izejvielu Praktiskais darbs. | Izglitojamie aprékina:
partikas produktu energétisko vertibu, energétisko vertibu — nepieciesamo pamata
energgtisko vertibu izmantojot paraugu. pamata vielmainas vielmainas kilokaloriju
aprekini. kilokaloriju daudzumu diena,
daudzumam diena pie — s€dosa darba veicgjam
dazadam fiziskam nepieciesamo kilokaloriju
aktivitatém — sédosa daudzumu diena,
darba veicgja veselibas — veselibas uzturéSanai
uzturésanai, aktiva nepiecieSamo kilokaloriju
sportista u.c. daudzumu diena,
— aktivam sportistam
nepiecieSamo kilokaloriju
daudzumu diena u.c.
2. Spgj: atpazit 2.1. Partikas 2.1.1. Vitaminu Klasific€ un visparigi | Raksturo vitaminu Patstavigais/grupu | Izglitojamie, izmantojot
partikas produktam vielas/piedevas. iedalijums, apraksta vitaminu nepiecieSamibu darbs. interneta resursus un
pievienoto vitamtnu raksturojums. nepiecieSamibu cilveka dzivibas macibu literatiiru, iegiist un
un mineralvielu (20% no modula cilvéka dzivibas procesu norise, apkopo informaciju par
funkcionalo kopgja apjoma) procesu norise. vitaminu rasanas vitaminu rasanas avotiem
vertibu/klatbutni. avotus un iespgjamas un lietosanas sekam
lietoSanas sekas pardozeSanas vai
Zina: vitaminu (pardozésana, avitaminozes gadijuma.
iedalfjumu, avitaminoze).
mikroelementus un 2.1.2. Mikroelementu Nosauc Apraksta mineralvielu | Praktiskais darbs. | Izglitojamie, izmantojot

makroelementus,
enzimu klasifikaciju
un raksturojumu.

Izprot: vitaminu,
mineralvielu un

un makroelementu
raksturojums.

mikroelementu un
makroelementu
raSanas avotus un $o
elementu iesp&jamo
lietojumu.

rasanas avotus, to
funkcijas un nozimi
partikas produktu
uzturvertibas
papildinasana.

informacijas avotus, t.sk.
elektroniskos, iegiist un
apkopo informaciju par
mikroelementu nozimi
partikas produktu
uzturvertibas papildinasana.
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enzimu iespgjamo
lietojumu un nozimi
partikas produktu
uzturvertibas
papildinasana.

2.1.3. Enzimu
klasifikacija un
raksturojums.

Apraksta enzimu
nozimi un
klasifikaciju
(metabolie,
gremosanas vai
partikas enzimi).

Detalizeti apraksta
enzimu veido$anos, t0
nozimi cilvéka
organisma.

Praktiskais darbs.

Izglitojamie, izmantojot
informacijas avotus, t.sk.
elektroniskos, iegiist un
apkopo informaciju par
enzimu nozimi cilvéka
organisma — ja organisma
netiek sarazots pietiekami
daudz enzimu un organisms
neuznem triikstosos
enzimus no argjiem
avotiem, imunsistémas
parraudzibas, audu
atjaunosanas un hormonu
veidoSanas sisteémas darbs
tiek traucets.

2.1.4. Partikas Nosauc funkcionalas | Visparigi raksturo Praktiskais darbs. | Izglitojamie, izmantojot
produktam pievienoto partikas produktu partikas produktam informacijas avotus, t.sk.
vielu funkcionala grupas un bagatinatas | pievienoto vielu elektroniskos, iegiist un
vertiba/klatbiitne. funkcionalas partikas | ietekmi uz veselibu, apkopo informaciju par
produktu grupas. partikas produktu partikas produktam
uzturveértibu u.c. pievienoto vielu
saistoSo informaciju. funkcionalo veértibu un
nozimi cilvéka organisma.
3. Spgj: izvertet 3.1. Partikas piedevas, | 3.1.1. Partikas piedevu Raksturo partikas Salidzina un izverte Patstavigais/grupu | Izglitojamie péc pedagoga
partikas piedevu t.sk. aromatizgtaji. iedalijums (26 grupas) piedevu (krasvielu, partikas piedevu darbs. noradijuma patstavigi
funkcijas. un raksturojums. konservantu, ietekmi uz cilvéka analizg partikas piedevu

Zina: partikas piedevu
klasifikaciju un to
lietojuma grupas;
aromatizetaju
klasifikaciju un to
sagatavosanu, lai
pievienotu produktam,
partikas piedevu un

(20% no modula
kopéja apjoma)

antioksidantu un
saldinataju, skabes,
garsas pastiprinataju,
modificétas cietes u.c.)
lietoSanas nozimi.

veselibu un to riskus.

Apraksta piedevu
pievienoSanu partikai
apstrades, parstrades,
razosanas,

Raksturo piedevu
pievienoSanu partikai
apstrades, parstrades,
razosanas,

aromatizetaju iesainosanas, iesaino$anas,

obligatas markesanas uzglabasanas un uzglabasanas un

prasibas. transportéSanas transportéSanas
procesa. procesa.

lietoSanas nozimi apstrades,
parstrades, razoSanas,
iesainoSanas, uzglabasanas
un transport€Sanas procesa,
partikas piedevu ietekmi uz
cilvéka organismu. Veido
aprakstus, prezentacijas,
informativu materialu par
partikas piedevam.
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Izprot: partikas
piedevu un
aromatizetaju
lietoSanas
prieksrocibas un
iesp&jamos riskus.

Veido informativu
materialu par piedevu
drosu lietosanu
apstradg, parstrade
un razosana.

Veido informativu
materialu par
nekaitiguma prasibam
partikas piedevu
lietosanai dazadu
veidu partikas
produktos atbilstosi
noteikumiem.

3.1.2. Aromatizetaju Apraksta ekstraktos, | Raksturo aromatizétaju | Praktiskais darbs. | Izglitojamie, izmantojot
veidi un raksturojums. dabigos, dabigi izgatavosanas veidus — informacijas avotus, t.sk.
identiskos, ar destilacijas, elektroniskos, iegiist un
sintétiskos u.c. ekstrakcijas vai apkopo informaciju par
aromatiz&tajus. pres€Sanas metodi. aromatizetaju kaitigo
Raksturo ietekmi uz cilveka
aromatizgtaju formas organismu.
— $kidumi, pastas,
emulsijas, absorbati
u.c.
3.1.3. Aromatizgtaju Visparigi raksturo Pieméro partikas Praktiskais darbs. | Izglitojamie, izmantojot
markeSana. partikas produktu produktu aromatiz&taju dotos paraugus, Zim&jumus
aromatiz&taju mark&Sanas un citus vizualos uzskates
mark&Sanu atbilsto§i | nosactjumus atbilstosi lidzeklus, nosauc un
normativo aktu normativajiem aktiem. raksturo aromatiz&taju
prasibam. mark&Sanas nosacijumus
atbilsto$i normativajiem
aktiem.
4. Spgj: raksturot un 4.1. Partikas alergéni. | 4.1.1. Partikas alergénu | Izskaidro alergénu Apraksta alergénu Praktiskais darbs. | Izglitojamie, izmantojot

atpazit vielas vai
produktus, kas izraisa
alergiju vai
nepanesamibu.

Zina: alergénu veidus,
partikas sléptas
alergijas veidus un
pazimes, piesarnojuma
riskus

(20% no modula
kopéja apjoma)

veidi.

veidus un pazimes,
piesarnojuma riskus.

veidus, pazimes
(pazimes pamata ir
organisma specifisko
antivielu (1gG tipa)
veidoSana pret daziem
partikas produktiem
vai to komponentiem).

Nosauc partikas
sléptas alergijas
veidus.

Raksturo partikas
sléptas alergijas veidus
un pazimes.

informacijas avotus, t.sk.
elektroniskos, iegiist,
apkopo informaciju un
sagatavo prezentaciju par
vielam vai produktiem, kas
izraisa alergiju vai
nepanesamibu, un alergénu
mark&umiem atbilstosi
normativajiem aktiem.
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(Skerspiesarnojumu),
alergénu mark&jumu
atbilstosi

Izprot: riskus,
izmantojot izejvielas,
kas satur alergénus,
vai produktus, kas
izraisa partikas
nepanesamibu.

normativajiem aktiem.

Apraksta, kas ir
partikas
nepanesamiba.

Raksturo produktus,
kas organisma izraisa
partikas
nepanesamibu.

Nosauc un raksturo
izejvielas, kas satur

alergénus (14 veidi).

Apraksta alergénu
mark&jumu atbilstosi

normativajiem aktiem.

4.1.2. Partikas
piesarnojuma riski
(Skérspiesarnojums) un
mark@&Sanas prasibas.

Izskaidro partikas
piesarnojuma
(8kerspiesarnojuma)
rasanos.

Raksturo partikas
piesarnojuma
(8kerspiesarnojuma)
rasanos, riskus,
izraisot partikas
nepanesamibu cilvéka
organisma, un
nepiecieSamibu tos
mark@t atbilstosi

normativajiem aktiem.

Praktiskais darbs.

Izglitojamie individuali vai
grupa, izmantojot interneta
u.c. resursus, iegtst, apkopo
informaciju un sagatavo
prezentaciju par
piesarnojuma daudzveidibu
un riskiem, lietojot
produktus ar piesarnojumu
un skérspiesarnojumu
uztura. Apraksta un
prezent€ mark&sanu
atbilstosi normativajiem
aktiem.
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https://m.likumi.lv/doc.php?id=153843
https://likumi.lv/doc.php?id=268347

MODULA ""Partikas produktu uzturvertiba"
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglttojamajam
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1

2. Materiali, paligmateriali u.tml.

2.1. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi modula isteno$anai
2.2. Uzskates lidzekli (tematiskie plakati, izdales materiali, fotoatteli, aktuala periodika u.c.) Atbilsto§i modula isteno$anai
2.3. Drosibas tehnikas instruktazas Atbilstosi modula isteno$anai
2.4. Pirmas palidzibas aptiecina 1

L
A\ 4

Uz sakumu
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MODULA "Krému un desertu gatavo$anas pamati'* APRAKSTS o’
Uz sakumu

Modula : . . o . o ‘ .
mérk:s Sekmét izglitojamo sp&jas pagatavot konditorejas izstradajumu apdares, pildijuma krémus un vienkarsu desertu.
1

Attistit izglitojamo prasmes:
1. Lietot tehnologiskas iekartas un aprikojumu gatavosanai atbilstosi deserta veidam péc konditora noradijumiem.

Modula S - o : o

q . 2. Sagatavot produktus, izejvielas un materialus dazadiem desertiem un krémiem.
uzdaevumi 3. Gatavot desertu sagataves, ievérojot receptiiras nosacfjumus.

4. Gatavot dazadus apdares krémus, masas un pildijumus péc noradijumiem.

Modula

ieejas nosacijumi

Apgiti A un B dalas moduli.

Modula
apguves novertésana

Modula "Krému un desertu gatavosanas pamati" apguves rezultata izglitojamie karto parbaudijumu — gatavo apdares vai pildijuma
krému un vienkars$u desertu, raksturo tehnologiska procesa gaitu.

Modula nozime un
vieta karte

Modulis "Krému un desertu gatavoSanas pamati" ir C dalas modulis profesionalo kompetenéu pilnveidei un talakizglitibai.
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MODULA "Krému un desertu gatavo$anas pamati'’ SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves Iimenu apraksti nodro$inajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Vidgjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves limenis apguves limenis macibu IstenoSanai
organizacijas
formas
1. Spg;j: lietot 1.1. Tehnologiskas 1.1.1. Konditorejas At8kir un salidzina Detalizeti raksturo Izpéte un Izglitojamie, izmantojot
tehnologiskas iekartas | iekartas un aprikojums | tehnologiskas iekartas konditorejas konditorejas prezentacija. interneta resursus un macibu
un aprikojumu desertu gatavoSanai. un aprikojums. tehnologisko iekartu tehnologisko iekartu literatiiru, iegiist un apkopo
gatavoSanai atbilstosi veidus un aprikojumu | veidus un aprikojumu, informaciju, sagatavo
deserta veidam péc (3% no modula péc to darbibas skaidro to darbibas prezentaciju par desertu un
konditora kopgja apjoma) procesiem (termiskas | principus, drosas konditorejas tehnologisko
noradijumiem. apstrades iekartas, ekspluatacijas iekartu veidiem un
aukstumiekartas, noteikumus un aprikojumu, to darbibas
Zina: konditorejas mehaniskas apstrades | panémienus, higi€nas principiem un iekartu izvéles
aprikojuma, iekartas u.c.). noteikumus. pamatprincipiem. Sagatavo
aukstumiekartu un 1.1.2. Konditorejas Veic sagatavosanas Patstavigi sagatavo un iekartas konkrétu uzdevumu
tehnologisko iekartu tehnologisko iekartu un | prieksdarbus lieto konditorejas izpildei.
veidus un to darbibas aprikojuma darbiba. konditorejas tehnologiskas iekartas
raksturojumu. tehnologisko iekartu un aprikojumu
un aprikojuma atbilstosi iekartu
Izprot: konditorejas darbibai atbilstosi ekspluatacijas
tehnologisko iekartu iekartu ekspluatacijas | noteikumiem un
un aprikojuma noteikumiem un konkrétam darba
darbibas un konkr&tam darba uzdevumam.
ekspluatacijas uzdevumam.
noteikumus. 1.2. Desertu veidi. 1.2.1. Desertu veidi, to Nosauc un visparigi Vispusigi apraksta Izpéte un Izglitojamie, izmantojot
Apdares krému, masu | raksturojums: apraksta katru deserta | katru deserta veidu, prezentacija. interneta resursus un macibu
un pildijumu veidi. — ar termisko apstradi; veidu, minot no katra | minot no katra vismaz literatiiru, iegiist un apkopo
— bez termiskas vismaz divus divus nosaukumus un informaciju, sagatavo
(7% no modula apstrades; nosaukumus. raksturojot to galvenas prezentaciju par desertiem,
kop€ja apjoma) — saldgtie deserti; sastavdalas, raksturojot izejvielas,
— specializetie deserti; uzturvertibu, uzturvertibu, tehnologiskos
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— Latvijas Kklasiskie gatavosanas procesus, garsvielas,

deserti; tehnologiju. pasnieg8anas un

— pasaules klasiskie noformésanas specifiku u.c.
deserti.

1.2.2. Apdares kremu, Nosauc un visparigi Vispusigi apraksta Izpéte un Izglitojamie, izmantojot
masu un pildijumu veidi | apraksta katru veidu, katru veidu, minot no prezentacija. interneta resursus un macibu

un to raksturojums;

— salie apdares krémi un
pildijumi, masas;

— Sokolades apdares
krémi, pildijumi, masas;
— cukura apdares
materiali;

— sauso izejvielu
pildfjumi, krémi;

— olbaltuma krémi un
pildijumi, masas;

— piena produktu krémi
un pildijjumi, masas.

minot no katra veida
vismaz divus
nosaukumus un katra
veida gatavoSanas
pamattehnologiju.

katra veida vismaz
divus nosaukumus un
raksturojot to galvenas
sastavdalas,
uzturvertibu,
gatavoSanas
tehnologiju u.c.

literataru, iegtist un apkopo
informaciju, sagatavo
prezentaciju par dazadiem
apdares krémiem, masam un
pildijumiem, raksturojot
izejvielas, uzturvertibu,
tehnologiskos procesus un
izmanto$anas specifiku u.c.

2. Spgj: sagatavot
produktus, izejvielas
un materialus
dazadiem desertiem un
krémiem.

Zina: produktu grupu
saderibu, izejvielu
pirmapstrades
procesus un to
specifiku.

Izprot: izejvielu un
materialu izvéli un
atbilstibu desertu
veidam.

2.1. Produktu,
izejvielu un materialu
sagatavoSana
pirmapstradei.

(15% no modula
kopgja apjoma)

2.1.1. Pirmapstrades
veidi.

Nosauc pirmapstrades
veidus dazadu desertu
gatavoSana
izmantojamajam
izejvielam:

— augliem, ogam,

— Sokoladei,

— cukuram;

— pienam un piena
produktiem,

— taukvielam,

—olam,

— riekstiem,

— zelgjosam vielam
u.c.

Sagatavo izejvielas
(pamata un papildu)
pirmapstradei,
ieveérojot personigo,
razoSanas un produktu

Apraksta un salidzina
dazadu desertu
gatavoSana
izmantojamo izejvielu
pirmapstrades veidus.
Patstavigi sagatavo
izejvielas
pirmapstradei,
ieveérojot personigo,
razoSanas un produktu
higieénu un
tehnologiskas kartes
nosacijumus.

Raksturo prasibas
materialiem desertu un
krému razo§ana.

Avotu analize.

Izglitojamie apkopo
informaciju par izejvielu
pirmapstrades veidiem un
izejvielu novertesanu dazadu
desertu un krému gatavosana
un detaliz&ti apraksta
personigas, razoSanas un
produktu higiénas
ievéroSanas nozimi. Raksturo
prasibas materialiem desertu
un krému razosana.
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higienu.
Nosauc materialu
veidus.

2.1.2. Pirmapstrades Nosauc un apraksta Raksturo pirmapstrades | Izpéte un Izglitojamie, izmantojot
tehnologiskas iekartas, pirmapstrades tehnologiskas iekartas, | prezentacija. interneta resursus un macibu
aprikojums un materiali. | tehnologisko iekartu, | aprikojumu un literatiiru, iegiist un apkopo
aprikojuma un materialus desertu informaciju, sagatavo
materialu specifiku gatavoSanai, akcentgjot prezentaciju par konkrétam
desertu gatavoSanai. atskirigo. izejvielam un produktiem,
Atpazist atbilstoSo Tehnologiskajas desertu gatavoSanas
temperatiiras reZimu iekartas nodrosina pirmapstrades tehnologisko
tehnologiskajas atbilstoSu temperatiiras iekartu veidiem un to
iekartas. un laika reZimu. darbibu/izmantosanu.
2.1.3. Svérsana un Raksturo piemérotako | Precizi sver un dozé Praktiskais darbs. | Izglitojamie precizi sver un
dozgsana. desertu un krému izejvielas, ieverojot Meérijumu, dozg dazadas desertu un
izejvielu un produktu | tehnologiskas kartes aprekinu krému izejvielas un
sverSanas veidu informaciju, veikSana. produktus, ieverojot svaru
(mehanisks vai aprikojuma un lietoSanas noteikumus,
automatizg&ts) un meriericu lietoSanas receptiiru un tehnologisko
doz&sanas veidu. noteikumus. kar$u nosacijumus.
P&c noradijumiem Izglitojamie grupa, pec tam
dozg izejvielas ar individuali veic konkrétu
atbilstosu izejvielu un produktu
aprikojumu/iericeém. sveérSanu un doz&sanu, to
2.1.4. Pirmapstrades Veic produktu un Patstavigi veic aprekinus un parrekinus —
procesi. izejvielu pirmapstradi | izejvielu pirmapstradi, pieméram, dazadiem desertu
péc noradijumiem, ievérojot izejvielu un krému iznakumiem,
ieveérojot personigas, kvalitates raditajus, parbauda tos p&c parauga
razosanas un produktu | tehnologisko iekartu un u.tml.
higiénas noteikumus. | aprikojuma
ekspluatacijas
noteikumus.
3. Spgj: gatavot 3.1. Desertu 3.1.1. Tehnologiska Lasa tehnologisko Precizi ievéro Praktiskais darbs. | Izglitojamie gatavo desertus,
desertu sagataves, gatavosana. dokumentacija. dokumentaciju un tehnologiskas t.sk. desertu sagataves,
ieverojot receptiiras receptiiru, nosakot dokumentacijas un/vai ieveérojot receptiiras un
nosacijumus. (40% no modula sastavdalas un receptliras prasibas tehnologiskas kartes

Zina: tehnologisko
kar$u un receptiiru

kop€ja apjoma)

tehnologiskos
procesus desertu
sagatavju un

desertu sagatavju un
starpproduktu
gatavo§ana.

nosacijumus, Ipasu uzmanibu
pieversot to gatavoSanas
saistibai ar higiénas
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prasibas, tehnologisko
procesu raksturojumu

starpproduktu
gatavoSana.

noteikumiem (produktiem,
razoSana iekartam,

un kvalitates prasibas. 3.1.2. Desertu kvalitates | Seko Iidzi desertu Izverte un apraksta Praktiskais darbs. | aprikojumam u.c.).
raditaji un prasibas. sagatavju un desertu sagatavju un Izglitojamie gatavo vismaz
Izprot: tehnologiskas starpproduktu starpproduktu un vienu desertu no katras
dokumentacijas organoleptiskajiem desertu organoleptiskos grupas:
ievéroSanas un kvalitates raditajiem kvalitates raditajus, — ar termisko apstradi;
precizitates gatavosanas laika. noverte izmainas un — bez termiskas apstrades;
nozimigumu. gatavosanas gaitu. — sald&tos desertus;
3.1.3. Desertu Izvélas atbilstosas Atbildigi izvelas Praktiskais darbs. | — specializétos desertus;
gatavoSana. izejvielas un atbilsto$as izejvielas un — Latvijas klasiskos desertus;
materialus dazadiem materialus dazadiem — pasaules klasiskos desertus.
desertiem. desertiem. Praktiska darba beigas
Nosaka péc Izvélas atbilsto$o izverte darba gaitu,
tehnologiskas kartes apstrades veidu desertu nepilnibas un iespgjamas
atbilsto$0 apstrades gatavos$anai. Precizi darbibas, lai tas noveérstu
veidu un gatavo ievero receptiiras nakamaja reize. Noverte
desertus. nosacijumus visa desertu organoleptiskos
gatavos§anas procesa. kvalitates raditajus.
4. Spgj: gatavot 4.1. Apdares krémi, 4.1.1. Apdares krému, Apraksta dazadu Izverte dazadus Praktiskais darbs. | Atbilstosi receptiiras un

dazadus apdares
krémus, masas un
pildijumus p&c
noradfjumiem:

— salos apdares
krémus un pildijumus,
masas;

— Sokolades apdares
krémus un pildijumus,
masas;

— cukura apdares
materialus;

— sauso izejvielu
pildifjumus, krémus;

— olbaltuma krémus un
pildijumus, masas;

— piena produktu
krémus un pildijumus,
masas.

masas un pildijumi.

(35% no modula
kopg&ja apjoma)

masu un pildfjumu
kvalitates raditaji un
prasibas.

apdares krému, masu
un pildijumu
organoleptiskos
kvalitates raditajus
gatavoSanas laika.
Ievéro higiénas
prasibas dazadu
apdares krému, masu
un pildijumu
gatavoSanas un
uzglabasanas laika.

apdares krémus, masas
un pildijjumus, noverte
uzturvertibu,
organoleptiskos
kvalitates raditajus un
gatavosSanas
tehnologijas.

Raksturo higiénas
prasibas dazadu
apdares krému, masu
un pildjjumu
gatavoSanas un
uzglabasanas laika.

4.1.2. Apdares krému,
masu un pildijumu
gatavoSana.

Nosaka atbilstosas
izejvielas un
materialus dazadiem
apdares krémiem,
masam un
pildijumiem.

Atbildigi izvelas
atbilstosas izejvielas un
materialus dazadiem
apdares krémiem,
masam un pildijumiem.
Nosaka atbilstosu

tehnologiskas kartes
nosacijumiem, Ipasu
uzmanibu pieversot
gatavoSanas saistibai ar
higiénas noteikumiem
(produktiem, razosanas
iekartam, aprikojumu u.c.),
izglitojamie gatavo vismaz
divus apdares krémus, masas
un pildijumus no katras
grupas:

— salos apdares krémus un
pildijumus, masas;

— Sokolades apdares kremu
pildijumus, masas;

— cukura apdares materialus;
— sauso izejvielu pildijumus,
krémus;

— olbaltuma krémus un
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Zina: krému un
pildfjumu gatavosSanas
tehnologijas,
pasniegsanas prasibas
un noteikumus.

P&c tehnologiskas
kartes informacijas
nosaka atbilstosu
apstrades veidu un
gatavo apdares
krémus, masas un

apstrades/gatavosanas/
razoSanas veidu to
gatavosanai. Visa
gatavosanas procesa
precizi ievéro
receptliras nosacijumus

Izprot: higiénas pildfjumus.
prasibas dazadu
apdares krému, masu
un pildijumu
gatavoSanas un
uzglabasanas laika.

pildijumus, masas;

— piena produktu krémus un
pildijumus, masas.
Praktiska darba beigas
izverte darba gaitu,
nepilnibas un nepiecie$amas
darbibas, lai tas noveérstu
nakamaja reiz€. Noverte
krému, masas un pildijumu
organoleptiskos kvalitates
raditajus.

leteicamie avoti

Bardi K. Deserti. Kiikas, krémi, saldéjumi. — Riga: Jana Rozes apgads, 2015.

Bicane A. Jauna konditora rokasgramata. — Riga: Biznesa augstskola "Turiba", 2012.
Birmane A. Annas Pannas kukas. — Jarmala: Lienes Vilnites izdevnieciba, 2015.
Boka S. Konditora cukurbekera receptes. — Riga: Jumava, 2017.

Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK) Nr. 1333/2008 ( 2008. gada 16. decembris) par partikas piedevam [skatits 2020. gada 30. junija]. Pieejams: https://eur-

lex.europa.eu/legal-content/Iv/TXT/?uri=CELEX%3A32008R1333

Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK) Nr. 1935/2004 (2004. gada 27. oktobris) par materialiem un izstradajumiem, kas paredzgeti saskarei ar partikas produktiem, un par
Direktivu 80/590/EEK un 89/109/EEK atcel$anu [skatits 2020. gada 30. junija]. Pieejams: https://eur-lex.europa.eu/legal-content/LV/TXT/PDF/?uri=CELEX:32004R1935&from=Iv
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Knora I. Saldais baudijums. — Riga: Jumava, 2014.
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Kozule V. Uzturs. 3. dala. Macibu paliglidzeklis. — Jelgava: Ozolnieki, 2001.
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Liela pavargramata. — Riga: Zvaigzne ABC, 2009.

Panna A. Sokolade. — Riga: Valters un Rapa, 2016.
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MODULA "Krému un desertu gatavo$anas pamati’’
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums
1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti
1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajam
1.2, Multimediju projektors un ekrans 1
1.3. Ar iekartam aprikota macibu laboratorija vai konditorejas cehs izstradajumu razoSanai 1
1.4, Konditorejas darba galdi, plitis, virsmas, mikseri, maisitaji u.c. Atbilsto$i modula isteno$anai
2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Kancelejas preces (dazadas formas un izmera papiri (t.sk. cepampapirs), dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi modula TstenoSanai
2.2. Uzskates lidzekli (tematiskie plakati, izdales materiali, tehnologiskas kartes, kalkulacijas kartes, aktuala periodika u.c.) Atbilstosi modula TstenoSanai
2.3. Uznémuma dokumentu veidlapas — tehnologiskas kartes, kalkulacijas kartes, pavadzimes (komplekti) Atbilstosi modula TstenoSanai
2.4. Drosibas tehnikas instrukcijas Katrai iekartai
2.5. Izejvielas konditorejas izstradajumu gatavoSanai Atbilstos$i modula TstenoSanai
2.6. Papirs, Skéres, uzgali, limes un limlentes Atbilstosi modula TstenoSanai
2.7. Uzgali konditorejas maisiniem, maisini Atbilstosi modula TstenoSanai
2.8. Dazadas forminas Atbilstosi modula TstenoSanai
2.9. Darba formas un individualie aizsardzibas lidzekli Atbilstosi izglitojamo skaitam
2.10. Pirmas palidzibas aptiecina 1
A
A\ /4
Uz sakumu
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Nr.8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sist€mas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»
)
MODULA ""Miltu konditorejas izstradajumu raZo$anas pamati'* APRAKSTS N’
Uz sakumu
M?du,l a Sekmgét izglitojamo sp&jas cept miltu konditorejas izstradajumus un tos noformét.
merkis
Attistit izglitojamo prasmes:
1. Gatavot miklas dazadiem konditorejas izstradajumiem.
Modula ) I . L
q . 2. Veidot miklu izstradajumu starpproduktus un sagatavot tos termiskajai apstradei.
uzdevumi 3. Cept sagatavotos starpproduktus un izstradajumus.
4. Sagatavot konditorejas izstradajumu noformésanai dazadus materialus.
.. MOdll!il . Apgitti B dalas moduli.
1€€jas nosacijumi
Modula Modula "Miltu konditorejas izstradajumu razoS$anas pamati" apguves nosléguma izglitojamie karto parbaudijumu — sagatavo
apguves noverteésana izejvielas, cep vienkar$us dazadu veidu miltu konditorejas izstradajumus un tos noforme.
Modula nozime un Modulis "Miltu konditorejas izstradajumu raZo$anas pamati" ir izvéles C dalas modulis profesiondlo kompetenéu pilnveidei un
vieta karte talakizglitibai.
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MODULA ""Miltu konditorejas izstradajumu raZosanas pamati'* SATURS

Macibu sasniegumu Metodiskais
apguves Iimenu apraksti nodrosinajums
Metodiskie
Sasniedzamais Temats leteicamais Videjs Optimals panémieni un Idejas
rezultats saturs apguves limenis apguves limenis macibu istenoSanai
organizacijas
formas
1. Spg;j: gatavot miklas 1.1. Miklas 1.1.1. Miklu Raksturo izejvielu Analizg tehnologiskas Izpéte un Izglitojamie izverté miklu
dazadiem konditorejas razoSanas un izejvielas. sortimentu, prasibas izejvielam un prezentacija. pamata un papildu izejvielas
izstradajumiem: gatavosanas uzturvértibu. [zvérté | izejvielu pamatraditaju — izejvielas raksturojosas
— bezrauga miklas; tehnologijas. tehnologiskas ietekmi uz miklu Ipasibas un kvalitates
— rauga miklas; prasibas izejvielam, | gatavoSanas/razoS$anas raditajus péc noteiktiem
— smil$u miklas; (35% no modula izejvielu procesiem un kvalitati. krit€rijiem.
— miklas bez gluténa; kopgja apjoma) pamatraditaju Nosaka péc vairakiem Analizg izejvielu — miltu,
— plaucétas miklas; ietekmi uz miklu kritérijiem izejvielu un cukura, sals, olu, taukvielu
— biskvita miklas; gatavo$anas/ produktu savietojamibu u.c. — vértibu un nozimi
— piparkiiku miklas u.c. razosanas un savstarpgjo kvalitates nodroSinasana.
procesiem. aizvietojamibu dazadas
Zina: miklas Ievero sagatavoto miklas. Patstavigi
gatavoSanas un sastavdalu savieno sagatavotas
razoSanas tehnologijas, savienoSanas secibu. | sastavdalas noteikta
tehnologiskas iekartas, seciba.
to veidus, lietojumu. 1.1.2. Dazadu miklu Raksturo procesus, Mica miklas, miciSanas | Praktiskais darbs. | Izglitojamie individuali vai
razo$anas un kas notiek dazadu laika analiz€ notiekoSos grupa macibu darbnica vai
Izprot: miklas gatavosanas miklu miciSanas procesus. Noverté uznémuma péc
gatavosanas tehnologijas. laika, ievérojot kvalitates raditajus konditora/pedagoga
tehnologiskos procesus tehnologisko miklu gatavosanas laika. paraugdemonstréjuma veic
un tos ietekméjosos dokumentaciju. dazadu miklu gatavoSanu,
faktorus. ieveérojot razosanas un
gatavoSanas pamatposmus:
— izejvielu sagatavosana,
— miklas iemicisana,
raudz€Sana,
— miklas daliSana un
veidoSana,
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— miklas p&c riigSanas jeb

uzraudzéSanas,
— maizes cep$ana un
atdzes€Sana.

1.1.3. Miklu Gatavo un/vai razo Gatavo un/vai razo Praktiskais darbs. | Izglitojamie ar atSkirigiem

gatavoSana: dazada veida miklas | dazada veida miklas ar gatavoSanas tehnologiskajiem

— bezrauga miklas; ar vismaz vienu dazadiem panémieniem. procesiem gatavo dazadas

— rauga miklas; pan@mienu, ieverojot | Noverté gatavosanas miklas:

— smilSu miklas; gatavoSanas un procesus, sagatavotas — bezrauga miklas;

— miklas bez gluténa; razoSanas miklas kvalitati, — rauga miklas;

— plaucétas miklas; tehnologijas identifice defektus/ — smilSu miklas;

— biskvita miklas; nosacijumus. Izvérté | nepilnibas, nosaka — miklas bez gluténa;

— piparkiiku miklas miklu pamata un c€lonus un veic — plaucétas miklas;

u.c. papildu izejvielas. preventivus pasakumus — biskvita miklas;

miklas kvalitates — piparkiiku miklas u.c.
saglabasanai. Ievero gatavoS$anas un
razo$anas tehnologijas
noteikumus, personigas
higi€nas un razosanas
higiénas prasibas, iekartu
ekspluatacijas noteikumus.
2. Spgj: veidot miklu 2.1. Dazadu miklu | 2.1.1. Izstradajumu Raksturo katras Detalizgti izverte un Praktiskais darbs. | Izglitojamie veido dazadu

izstradajumu
starpproduktus un
sagatavot tos termiskajai
apstradei.

Zina: starpproduktu
veidus, starpproduktu
gatavoSanas un
veidoSanas metodes.

Izprot: miklas kvalitates
raditaju izvertesanu,
tehnologiska
aprikojumu lietoSanu
atbilsto$i uzdevumam.

izstradajumu
starpprodukti.

(30% no modula
kop&ja apjoma)

veidi, to raksturojums.

miklas izstradajuma
veidus.

raksturo katras miklas
izstradajuma veidu un
gatavoSanas veidu.

2.1.2. Izstradajumu
veidoSana.

Veido miklas
izstradajumus ar
rokam un/vai
mehaniski, un/vai
dalgji mehaniski.
Ievero gatavoSanas
tehnologiju un
iekartu ekspluatacijas
prasibas.

Veido miklu
izstradajumus ar rokam
un/vai mehaniski, un/vai
dal&ji mehaniski,
veidoSanas laika
parbauda to gatavibu un
atbilstibu razoSanas
procesiem, ievéro
higiénas prasibas, darba
un vides aizsardzibas
prasibas, ka ar1 izskaidro
iekartu ekspluatacijas
prasibas.

miklu dazadas sarezgitibas
izstradajumus un sagatavo tos
termiskajai apstradei.

Noverte sagatavoto miklas
izstradajumu kvalitati, t.sk.
organoleptiski un vizuali,
identificé defektus/
nepilnibas, nosaka c€lonus un
veic preventivus pasakumus
miklas kvalitates
saglabasanai.
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2.1.3. Miklas
kvalitates raditaju
izvértéSana.

Noverte sagatavotos
miklas izstradajumus
pec vizualiem/
argjiem un
organoleptiskiem
raditajiem, novers
noraditas nepilnibas.

Noverte sagatavoto
miklas izstradajumu
kvalitati, identificé
nepilnibas, nosaka
c€lonus un veic
preventivus pasakumus
kvalitates saglabasanai.

3. Spgj: cept sagatavotos | 3.1. Konditorejas 3.1.1. Cepsanas Ievéro temperatiiras | Precizi pielago Praktiskais darbs. | lzglitojamie nosaka/izvélas
starpproduktus un izstradajumu reZimi. rezimu atbilstosi temperatiiras reZimu temperatliras rezZimu
izstradajumus. cepsSana. starpproduktu un atbilstosi starpproduktu atbilstosi starpproduktu un

miklas veidam un un miklas veidam, miklas veidam, paredzot
Zina: apstrades (20% no modula tehnologiskas iekartu ekspluatacijas sagaidamas izmainas,
materialus un kopgja apjoma) instrukcijas prasibam un citiem termiskas apstrades un
tehnologijas; nosacijumus — nosacijumiem. Veic dabiskos zudumus/izmainas
konditorejas cepSanas temperatiiru | tehnologisko parametru cepSanas laika — nocepumu,
starpproduktu un un laiku. (temperatiira u.c.) piecepumu un iznakumu.
izstradajumu cepSanas korekcijas péc Izverte izstradajumu fiziskas,
rezimus; svara zudumus nepiecieSamibas. fizikali kimiskas,
termiskas apstrades 3.1.2. Izmainas Raksturo Raksturo fiziskas, organoleptiskas un vizualas
laika; pecapstrades izstradajumu cepSanas | izstradajumu fizikali kimiskas, izmainas termiskas apstrades
panémienus. laika. pamatizmainas organoleptiskas un laika. Izglitojamie novérte

termiskas apstrades vizualas izmainas vairaku miklu veidu dazadu
Izprot: temperatiiras laika — argjas (svara | termiskas apstrades izstradajumu kvalitati.
rezima izvéli atbilstosi zudumi), vizualas laika, ka ari biologiska,
starpproduktu un miklas (garozinas Kimiska vai fizikala
veidam, termiskaja veidosanas) un piesarnojuma riskus un
apstradg norito$os organoleptiskas to sasaisti ar
ktmiskos procesus. (smarza, krasa u.c.). | temperatiiras reZimiem

un tehnologijas
ievérosanu.
3.1.3. Peécapstrades Apstrada gatavos Veic pecapstrades
panémieni. izstradajumus uzreiz | darbibas

péc cepsanas. izstradajumiem.
4. Spgj: sagatavot 4.1. Konditorejas 4.1.1. Noformesanas Raksturo Gatavo dazadus Praktiskais darbs. | Izglitojamie sagatavo
konditorejas izstradajumu materiali. izstradajumu noformésanas konditorejas izstradajumu
izstradajumu noformésSana. noformésanas materialus, t.sk. ar noformésSanai dazadus

noformésanai dazadus
materialus.

(15% no modula
kopgja apjoma)

materialus ar
termisko apstradi un
bez tas. Veic
noformésanas

termisko apstradi —
krémus, Sokoladi,
zelejas, cukura mastiku,
karameles, glaziiras,

materialus, lai mainitu vai
pastiprinatu izstradajuma
dabigo krasu un atjaunotu
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Zina: produktu un
izejvielu raksturojumu
un specifikaciju;
noformé$anas materialu
saderibu ar
izstradajumu; inventara
lietoSanu noformesana;
partikas piedevu
nekaitigumu; dabas
vel$u lietoSanu
konditorejas
izstradajumu
noformésana; krasvielu
raksturojumu un
iedaltjumu.

Izprot: noformésanas
nozimi, noformeésanas
materialu apstrades
pan€mienus.

materialu
(pudercukurs, rieksti,
krasainie cukura
izstradajumi, svaigas
ogas un augli u.c.)

marcipanu u.c. Veido
figiiras, ornamentus u.c.
ar specializ&to
aprikojumu.

krasu, kas zudusi
tehnologiskas apstrades laika:
— vienkar$us noformésanas
materialus — padercukuru,
riekstus, krasainus cukura

sagatavoSanas izstradajumus;
prieksdarbus, — svaigus/saldetus/cukurotus/
sagatavo tos zel&tus auglus un ogas;
izstradajumu — ar termisko apstradi
noformésanai. gatavotus — krémus, $okoladi,
4.1.2. Dabas veltes Apraksta dabas Sagatavo dazadas dabas | Praktiskais darbs. | Zelejas, cukura mastiku,
konditoreja. veltes (8damas), to veltes konditorejas karameles, glaztras,
izmantoSanu izstradajumu marcipanu U.c.
konditoreja, noformé$ana ar Veido figiiras, ornamentus
piem@ram, svaigu dazadiem panémieniem, u.c. ar specializétu
ziedu, pumpuru, t.sk. ar termisko apstradi aprikojumu — konditorejas
izejvielu/garSaugu/ — kaltesanu, saldésanu maisiniem, formam, naziem
gar$vielu u.c. u.c. aprikojumu.
izmantoSana
konditoreja u.c.
4.1.3. Krasvielu Apraksta krasvielu Izvertg krasvielu Praktiskais darbs. | Izglitojamie sagatavo
izmantoSana. grupas un vismaz izmantoSanu un krasvielas, pieméram, ella
vienu pieméru no lietosanu, sagatavo tas skistosu pulverveida krasu
grupas: noformésanai. pievieno Sokoladei, kakao
— dabigas krasvielas sviestam, tauku bazes
(no daba sastopamam krémiem un parklajumam,
izejvielam), cukura masam, ieteicamas
— dabigajam devas vieglai, maigai
identiskas krasvielas nokrasai vai intensivai krasai
(ktmiskas, bet u.c.
identiskas daba
sastopamajam
krasvielam),
— sintetiskas
krasvielas (kas
iegttas kimiskaja
Sint€zg).
4.1.4. Miltu Raksturo dazadu Noformé dazadus Praktiskais darbs. | Izglitojamie gatavo atbilstosi

konditorejas

gatavo konditorejas
izstradajumu

konditorejas
izstradajumus (no katras

receptiirai un tehnologiskas
kartes nosacijumiem no
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izstradajumu
noformeéSana.

noforméSanas
iespgjas:

— cepumiem;

— piparkikam;

— smalkmaizitém;
— platsmaizém u.c.
Veic noformésanas
pamatdarbibas.

grupas) ar vismaz trim
radoSiem/alternativiem
(t.sk. netradicionaliem)
un vizuali atbilstosiem
panémieniem, lai
noform&jums biitu
efektigs, interesants un
atbilstu konditorejas
izstradajuma
sastavdalam un
nosaukumam.

katras grupas vismaz divus
konditorejas izstradajumu
apdares pusfabrikatus, Ipasu
uzmanibu pieversot
gatavoSanas higiénas
noteikumiem (produkti,
razoSana iekartas, aprikojums
u.c.).

P&c konditorejas
izstradajumu termiskas
apstrades gatavos
izstradajumus sagatavo
noforméSanai — atdzesg,
sagriez atbilstosaja lieluma
(ja attiecas), veic apdares vai
noformesanas darbibas.
Nosleéguma izglitojamie
noverté dazadu izstradajumu
apdari un noformesanu —
organoleptiskos kvalitates
raditajus (krasu, smarzu,
konsistenci, garsu u.c.) un
kopgjo izskatu.
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MODULA ""Miltu konditorejas izstradajumu raZo$anas pamati®’
ISTENOSANAI NEPIECIESAMIE MATERIALIE LIDZEKLI

Nr.p.k. Materialie Iidzekli Daudzums

1. Tehnologiskas iekartas un darba instrumenti

1.1. Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam 1 katram izglitojamajiem
1.2. Multimediju projektors un ekrans 1

1.3. Macibu darbnica ar nepiecieSamajam tehnologijam (miklas micitaju, raudz&$anas kameru, krasni u.c.) un aprikojumu (partikas 1

razoSanai piemérotiem galdiem, svariem, formam, traukiem, naziem, déliSiem, sietiem, $pakteliS§iem u.c.)

2. Materiali, paligmateriali u.tml.
2.1. Uzskates lidzekli (tematiskie plakati, izdales materiali, fotoattéli, aktuala periodika u.c.) Atbilstosi modula IstenoSanai
2.2. Drosibas tehnikas instruktazas Atbilstosi modula 1stenoSanai
2.3. Telpu uzkopsanas komplekts (slotas, liekskeres, gridas lupatas u.c.) Atbilstosi modula 1stenoSanai
2.4, Tir1Sanas un dezinfekceijas Iidzekli iekartam un aprikojumam Atbilstosi modula 1stenoSanai
2.5. Kancelejas preces (dazadas formas un izméra papiri, dazadi rakstampiederumi u.c.) Atbilstosi modula 1stenoSanai
2.6. Tafele ar rakstampiederumiem 1
2.7. Darba formas un apavi, cimdi, galvassegas Atbilstosi izglitojamo skaitam
2.8. Pirmas palidzibas aptiecina 1

p -3
(-

Uz sakumu
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