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BARMENA
PROFESIONALAS KVALIFIKACIJAS PRASIBAS

1. Specializacijas vai saistitas profesijas nosaukums, kvalifikacijas limenis

Barmenis Tresais profesionalas kvalifikacijas l[imenis (3.PKL)
(atbilst ceturtajam Latvijas kvalifikaciju ietvarstruktiiras [imenim
(4.LKI)).

2. Profesijas nosaukums

Barmenis ir specializacija profesijai: Viesmilis, 3. PKL, atbilst 4. LKI.

Uz Barmena profesiju attiecinami Viesmila profesijas pienakumi un uzdevumi, ka ar veicami
papildus pienakumi:

1. Bara un darba vietas organizéSana.
2. Dzerienu, kokteilu un uzkodu gatavosana.

Prasibas profesionalas kvalifikacijas barmenis izglitibas programmas istenoSanai:

a) lai uzsaktu programmas istenoSanu, izglitibas iestadei nepiecieSams nozares asociacijas
apstiprinajums;

b) barmena profesionalo kvalifikaciju var iegtt tikai péc viesmila profesionalas
kvalifikacijas, €dinasanas pakalpojumu specialista, restoranu pakalpojumu specialista vai
lidzvertigas profesionalas kvalifikacijas iegiSanas;

¢) janodros$ina, ka programma tiek Tstenota izmantojot darba vidé balstitu (DVB) pieeju.




3. Darba uzdevumu veik$anai nepiecieSamas prasmes un attieksmes,
zina§anas un PROFESIONALAS kompetences

Nr. . . .y . . .
p.k Uzdevumi Prasmes un attieksmes ZinasSanas Kompetences (kvalifikacijas [imenis)
3.1. | Veikt dz€rienu un Pasitit un pienemt dz&rienus baram Izpratnes limenis: Spé&ja parraudzit dz€rienu un produktu 4.LKI
produktu parraudzibu bara. | nepiecieSamos produktus, inventaru. Pasiitijumu planos§ana. apriti bara, nemot véra krajumus un
Pudeles vizuala parbaude. atlikumus.
o . . Paterétaju pieprasijums.
Konstatét bara esoso dz&rienu un izejvielu retaju preprasyy . .
Akcizes precu lietoSanas noteikumi.
daudzumu. o .
Dzgrienu, produktu etikete un
Planot dzéri Juktu pateri mark&jums.
anot dz€rienu un produktu patérinu. Dokumentu parvaldiba.
] ] . Inventarizacijas akta aizpildiSana.
Lasit un analiz&t dz€rienu etiketi. Uzglabasanas noteikumi.
Bara dz€rienu un produktu izvietojuma
Parbaudit pavaddokumentus atbilstibu prasibas.
pasutfjumam. Alkoholisko dzerienu un tabakas
izstradajumu apriti reglamentgjoso
Noteikt produkta kvalitati un deriguma normativo aktu prasibas.
terminus. D .
LietoSanas limenis:
Veikt regularu dzérienu un produktu Patern,}u ictekmgj os1¢ fgktorl.
- Uzskaites dokumentacija.
uzskaiti. i 1
Dzgrienu veidi.
. Pastitjuma pavaddokumenti.
Uzraudzit dz€rienu un produktu ] paval o
- - . Produktu sensorie kvalitates raditaji.
uzglabasanas apstaklus un terminus. . - .
Tilpuma un svara mervienibas.
3.2. | Sagatavot darbam bara Ieverot bara inventara sagatavosanas LietoSanas Itmenis: Spéja sagatavot bara tehnologiskas 4.LKI
iekartas un inventaru. prasibas. Higiénas prasibas &édinasanas iekartas un inventaru darba uzsaksanai.
uznémumos.
Ievérot tehnologisko iekartu lietoSanas Bara tehnologisko iekartu un inventara
instrukcijas. veidi.
Tehnologisko iekartu lieto§anas
levérot higignas prasibas bara iekartam un | instrukcijas.
inventaram.
3.3. | Veidot dz€rienu karti. Planot dzerienu kartes saturu. Priek$stata limenis: Spéja izstradat dzerienu karti, ieverojot 4.LKI

Dzgrienu un kokteilu vesture.

uznémuma specifiku un citus




Izveidot dz&rienu karti atbilstosi
uzp€muma vajadzibam un specifikai.

Izstradat tematiskas dzerienu kartes,
ieveérojot uztura pamatprincipus, viesu
pieprasijumu, u.c. prieks$noteikumus.

Izpratnes ltmenis:
Dzgrienu un kokteilu veidi,
raksturojums.

Uztura pamatprincipi.

LietoSanas limenis:
Dzgrienu kartes.

Klasisko kokteiu veidi.
Kokteilu kalkulacijas.
Dzgrienu kartes sastadiSanas
ietekmg@josie faktori.

priek$noteikumus.

3.4. | Sagatavot barmena darba Sagatavot baru pirms un p&c darba dienas Izpratnes Itmenis: Spégja sagatavot baru un barmena darba 4.LKI
vietu. beigam. Normativo aktu prasibas. vietu pirms un péc darba dienas beigam,
C . ieveérojot uznémuma ieksgjos kartibas
Lietosanas limenis: noteikumus
Konstatet esoso dzerienu, izejvielu, bara Bara trauku, inventara, piederumu un '
trauku, inventara, piederumu daudzumu. darba riku sortiments
Naudas lidzeklu inkasacijas
Veikt kases sist€mas sagatavoSanu nosactjumi. Spégja veikt kases sist€mas sagatavoSanu 4.LKI
darbam, noslégsanu un inkasaciju. Kases sistému veidi un lietosanas darbam, noslégsanu un inkasaciju.
noteikumi.
3.5. | Ieverot viesmilibas Veidot pozitivu komunikaciju un bara telu. | Izpratnes limenis: Spgja ieverot barmena darba viesmilibas 4.LKI
pamatprincipus. Alkohola ietekme uz cilveka pamatprincipus, veidojot pozitivu
Ievérot profesionalo &tiku. organismu. gaisotni, ieverojot profesionalas
S . saskarsmes un vispargjas etikas
. I . Lietosanas limenis: .
Veidot viesim komforta vidi. Profesionala terminologija. principus.
Pareiza dzérienu transliteracija
Iepazistinat viesi ar bara piedavajumu. svesvalodas.
Programma, atlaides un 1pasi
Izvertet parmerigu alkohola ietekmi uz piedavajumi, kas darbojas noteiktas
cilveka organismu. dienas un stundas.
Uzpémuma pasie dz€rienu un/vai
&dienu piedavajumi.
Dazadu vecumposmu viesu
apkalpoSanas etikete un Tpatnibas.
3.6. | Piedavat dzérienus, Raksturot alkoholiskos, bezalkoholiskos Izpratnes limenis: Spgja piedavat un raksturot dzerienus un 4.LKI

raksturojot dz&€rienu un
kokteilu sastavdalas.

dzg€rienus un kokteilus viesim.

Dzgrienu un kokteilu veidi.

LietoSanas ITmenis:
Dzerienu karte.

kokteilus, ieverojot viesa v€lmes.




Ieverot dzerienu, kokteilu pasniegSanas
noteikumus un temperattiru.

Ieteikt dzérienu atbilstosi viesa vElmem.

Piedavat uzkodu atbilstosi izveletajam
dz@rienam.

Edienu karte.

Dzgrienu un uzkodu saderiba.
Dzgrienu un &dienu pasniegSanas
noteikumi un pasniegSanas
temperaturas.

3.7. | Veidot sagataves dazadiem | Veidot sagataves atbilstosi dz&rienu Prieksstata ltmenis: Spgja veidot dazadas sarezgitibas 4.LKI
dz@rieniem un uzkodam. veidiem un uzkodam. Paterétaju pieprasijums. sagataves dz€rieniem, kokteiliem un
. uzkodam.
v = . — Izpratnes Itmenis:
Nodrosinat sagatavju uzglabasanu. Dzerienu un kokteilu veidi.
Lietot profesionalos traukus, inventaru un Lieto$anas Iimenis:
darba rikus. Bara produktu un dzerienu glabasanas
noteikumi.
Kontrol&t sagatavju un ledus krajumus. Receptes un tehnologiskas kartes.
Ledus glabasanas noteikumi.
Bara trauki, inventars, iekartas,
piederumi.
Sagatavju gatavosanas pamatprincipi.
3.8. | Gatavot un pasniegt Pielietot dazadu dz€rienu ( t.sk. karsto) LietoSanas Itmenis: Spégja gatavot dazada veida dzgrienus, 4.LKI
dz@rienus un uzkodas. gatavoSanas veidus. Dzgrienu un produktu glabasanas kokteilus un uzkodas.
noteikumi.
Izmantot kokteilu pagatavosanas tehnikas | Verific&ti un sertificgti mertrauki.
— pasnieg8anas glaze, maisama glazg, Uzkodu gatavoSana.
SeikerT, blenderT u.c. Kokteilu gatavoSanas tehnikas.
Uzkodu un dz@rienu realizacijas
Gatavot aukstas un karstas uzkodas (t.sk. termini. Spéja pasniegt dz&rienus, kokteilus un 4.LKI

viesa klatbutng).

Ievérot dzérienu, kokteilu, uzkodu
gatavoSanas un pasniegSanas temperatiiru.

Prezent&t sagatavotos dzerienus, kokteilus,
uzkodas un tabakas izstradajumus.

Dzgrienu un uzkodu pasniegsanas
veidi, trauki.

Paplates izmantoSanas noteikumi.
Tabakas izstradajumu pasniegSanas
noteikumi.

uzkodas atbilstosa glaze, trauka un
pasniegSanas temperatiira.




Vispariga informacija

Profesionalas
kvalifikacijas prasibu
iesniedzejs

Latvijas Darba devéju konfederacija.

Profesionalo kvalifikacijas prasibu izstrades darba grupa:

Raitis Akerblims — eksperts, SIA "AHTI", bara departamenta vaditajs; Latvijas
Barmenu federacija, prezidents;

Arvis Z&manis — eksperts, SIA "Ze Food", valdes prick$sédetajs;

Armands Mednieks — eksperts, SIA "BBARS", valdes loceklis; Latvijas
Barmenu federacijas biedrs; Latvijas Viesnicu un restoranu asociacija, valdes
loceklis;

Andris Noreikis — eksperts, SIA "AHTI", baru vaditajs; Latvijas Barmenu
federacija, viceprezidents;

Agris Jakobsons — eksperts, SIA "Index Ceptuve", valdes loceklis; Latvijas
Barmenu federacija, biedrs;

Janis Pumpin§ — moderators, Latvijas Viesnicu un restoranu asociacija,
Restoranu nodalas vaditajs;
Liene Kalberga — moderatora asistente, Latvijas Viesnicu un restoranu

asociacijas biroja vaditaja.

Metodiskais atbalsts:

Inta Annuskane — Valsts izglitibas satura centrs, projekts "Nozaru kvalifikacijas
sisttmas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates
nodro§inasanai", vecaka eksperte satura izstrades jautajumos.

Profesionalas
kvalifikacijas prasibu
ekspertu darba grupa

Madara Liika — EKonomikas ministrija, Nozaru politikas departaments, vecaka
referente;

Santa Graikste — Latvijas Viesnicu un restoranu asociacija, izpilddirektore;
Janis Pumpins — Latvijas Viesnicu un restoranu asociacija, Restoranu nodala,
vaditajs;

Liga Saleniece — Latvijas Darba devéju konfederacija, profesiju standartu
izstrades projektu vaditaja;

Anda Rezgale — VSIA "Rigas Tarisma un radosas industrijas tehnikums",
Tdrisma un komerczinibu nodala, vaditaja;

Ieva Suskevic¢a — VISC Profesionalas izglitibas satura nodrosindjuma
nodalas vecaka referente.

Profesionalas
kvalifikacijas prasibu
NEP atzinums

12.04.2019.

Profesionalas
kvalifikacijas prasibu
saskanoSana PINTSA

12.06.2019.

Profesionalas
kvalifikacijas prasibu
ieprieks saskanotas
redakcijas

03.06.2018. IZM rikojums Nr.262




