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Profesionalas kvalifikacijas eksamena PROGRAMMA
Tuarisma nozare, profesionala kvalifikacija " Vinzinis"', 4. LKI Iimenis

Parbaudit un novertét eksamingjama profesionalas kompetences

Merkis atbilsto$i  profesijas  standarta prasibam vai profesionalas
kvalifikacijas prasibam.
Uzdevumu skaits 5

Darba uzbuive

Uzdevumu veidi Situacijas izvertéjums, praktiskais darbs.

Uzdevumu izpildes 100 min.

kopgjais laiks minttes

Uzdevumu apraksts

1. Atbildét uz jautagjumiem par vina dariSanas regioniem, vina
dariSanu, vina daritavam, vina uzglabaSanu, vinogu $kirném , vinzina
darba pienakumiem restorana

(izpildes laiks 25 min.)

2. Uzrakstit parskatu anglu valoda par doto vinu, ieklaujot taja
informaciju par vina izcelsmes valsti, regionu, apelaciju, vinogu
veidu, vina tipu, klasifikaciju, iesp€jamo vecumu un citam pazimeém.
(izpildes laiks 25 min.)

3. Sakartot vina karti atbilstoSi dotajai vina kartes sagatavei un
noteikt pasiitijumam nepiecieSamo apjomu.
(izpildes laiks 25 min.)

4. Parbaudit piegadato vinu atbilstibu pasiitijumam un pienemt
lémumu par talako ricibu ar piegadato preci. Noteikt piegadato vinu
uzglabasanas temperatiru. Uzdevumu izpildit 4. uzdevuma darba
lapa (3. pielikums).

(izpildes laiks 19 min.)

5. Pasniegt sarkanvinu ar aeracijas metodi trim viesiem. Laika limits
seSas mintes.
(izpildes laiks 6 min.)

2., 3. un 4. uzdevumu eksamin&jamais var izpildit, ja 1. uzdevuma
iegiiti vismaz 55% no taja maksimali iegiistama punktu skaita

Norises vieta un
nepiecieSamie
materialie Itdzekli

Eksamena norisei nepiecieSama telpa, kas aprikota ar Gidens padevi,
kanalizaciju un izlietni vai trauku mazgajamo masinu.

Servants, galds, glazes, dekanteri, salvetes, paplates, vins, vina
attaisamais, dators, SampanieSa spainitis, ledus, vina grozins,
sérkocini, svece, SK1visi.

Vertesanas kartiba

Uzdevumu izpildi verté eksaminacijas komisija. Vertéta tiek katra
uzdevuma izpilde. Maksimali iegiistamais punktu skaits ir 110, kas
atbilst 100%. Eksamens ir nokartots, ja uzdevumu izpildes apjoms
nav zemaks par 60%.

Eksamena vert€jums tiek izteikts ballés atbilstosi verté€Sanas skalai:

Iegiito punktu 92— 101~ 107-
skaits 1-16 | 17-32 | 3349 | 50-65 | 66-74 | 75-83 | 84-91 100 106 110
Uzdevumu
izpildes apjoms 1-14 | 15-29 | 30-44 | 45-59 | 60-67 | 68-75 | 76-83 | 84-91 | 92-96 | 97-100
(%)
VEert&jums balles 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
2
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena uzdevumu izpildei nepiecieSamo
MATERIALO LIDZEKLU PAPLASINATS SARAKSTS
Tuarisma nozare, profesionala kvalifikacija " Vinzinis"', 4. LKI Iimenis

Tehnologiskas
iekartas, aprikojums
un darba instrumenti

Telpa, kas aprikota ar tidens padevi, kanalizaciju un izlietni vai
trauku mazgajamo masinu, ledus generators, dators un
programmas.

Vina uzglabasanas telpa ar aprikojumu (plaukti, skapji u.c. ).

Materiali,
paligmateriali u.tml.

Servants, galds, kresli, galdauti, glazes, dekanteri, salvetes,
paplates, vins, vina attaisamais, dators, SampanieSa spainitis,
ledus, vina grozins, sérkocini, svece, $kivisi, papirs, pildspalvas.
Sarkanvins 1 pudele.
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena
UZDEVUMU KOMPLEKTS
Turisma nozare, profesionala kvalifikacija " Vinzinis"', 4. LKI Iimenis

1. uzdevums. Atbildét uz jautajumiem par vina dariSanas regioniem, vina dariSanu, vina
daritavam, vina uzglabasanu, vinogu Skirném , vinzina darba pienakumiem restorana.
Uzdevumu izpildit 1. uzdevuma darba lapa (1. pielikums).

(izpildes laiks 25 min.)

2. uzdevums. Write a review about wine CHABLIS in English, including information
about country of origin, region, appeallation, variety(-s) of grapes used in particular wine,
type of wine, classification, vinification, aging potential and other possible information.
(izpildes laiks 25 min.)

3. uzdevums. Sakartot vina Karti atbilstosi dotajai vina kartes sagatavei (2. pielikums) un
noteikt pasiitijumam nepiecieSamo apjomu:
(izpildes laiks 25 min.)

3.1. Noteikt doto vinu veidu, ierakstit to 2. pielikuma H kolonna;

3.2. Sakartot vinus logiska seciba, kada tie biitu ierakstami vina kartg.

3.3. Paskaidrot, p&c kadiem principiem ir sakartoti vini vina kart€.

3.4. Uzrakstit vajadzigo pudelu daudzumu pirmajam pasiitjumam restorana, kur§ vél nav
atveérts apmekl&tajiem, bet ir zinams, ka taja biis 30 s€dvietas, pamatot planoto apjomu.

4. uzdevums. Parbaudit piegadato vinu atbilstibu pasiitijjumam un pienemt lemumu par
talako ricibu ar piegadato preci. Noteikt piegadato vinu uzglabaSanas temperatiru.
Uzdevumu izpildit 4. uzdevuma darba lapa (3. pielikums).

(izpildes laiks 19 min.)

5. uzdevums. Pasniegt sarkanvinu ar aeracijas metodi trim viesiem. Laika limits seSas
miniites.
(izpildes laiks 6 min.)
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1. pielikums
1. uzdevuma darba lapa

Noradijumi par darba izpildi

1. 1. — 23. jautajuma atzimé tikai vienu pareizas atbildes variantu, apvelkot pareizo atbildi,
24. —25. jautajumam ierakstot pareizo atbildi.

2. Darba izpildes laiks 25 miniites.

1. Ka uz Vacijas vinu etiketém apzime vinus no vélas razas vinogam?
a) Trockenbeerenauslese
b) Beerenauslese
c) Auslese
d) Spatlese

2. Kura no ming&tajam ir sarkana (tumsa) vinogu skirne, ko izmanto vinu gatavosana?
a) "Cabernet Sauvignon"
b) "Sauvignon Blanc"
c) "Sauvignon Gris"
d) "Riesling"

3. Kada ir visparpienemta pasniegSanas temperattra baltvinam?
a) +4°C lidz +6°C
b) +10°C lidz +12°C
c) +16°C lidz +18°C
d) +22°C Iidz +28°C

4. Kadus sarkanvinus vélams dekant&t?
a) Ilgi izturgtus
b) Jaunus un auglainus
€) Vieglus un nesarezgitus
d) Vinus, kuriem ir veikta "auksta stabilizacija"

5. Kadiem sarkanviniem vélams veikt aeracijas procesu?
a) Ilgi izturétiem
b) Jauniem, sp&cigiem un intensiviem
€) Viegliem un nesarezgitiem
d) Viniem, kuriem ir veikta "auksta stabilizacija"

6. Ko nozime uzraksts "Apellation d’ Origine Controlee" uz vina pudeles etiketes?
a) IpaSuma nosaukums
b) Vina kvalitate tiek kontroléta p&c izcelsmes vietas
€) Vins ar augstu alkohola limeni
d) Razas novaksanas gads

7. Ko nozimé termins Brut uz dzirkstos$a vina etiketes?
a) Vina salduma pakapes apzim&jums
b) Vinogu skirne
C) Vins ir izturéts uz nogulsném
d) Vina daritavas nosaukums
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8. Ka vislabak atdzesé€t vinu pasniegSanas laika?
a) levietot pudeli spaini ar tideni un ledu
b) Ievietot pudeli saldétava
c) levietot pudeli ledusskapt
d) Novietot pudeli vésa telpa

9. Kada ir visparpienemta sarkanvina pasnieg$anas temperatiira?
a) +3°Clidz +5°C
b) +10°C lidz +14°C
c) +16°C Iidz +18°C
d) +6°C lidz +8°C

10. Kade] pec pudeles atverSanas vinzinim ir japasmarzo korkis?
a) Japarliecinas, vai vins nav bojats
b) Tada ir "procedira"
c) Japarliecinas par pareizu pasniegSanas temperatiiru
d) Japarliecinas par korka materiala stavokli

11. Kadi piederumi nepieciesSami sarkanvina dekantéSanai?
a) Skiltavas, galda lampa, karafe, vina pudele
b) Sérkocini, svece, vina pudele, karafe, pudelu atveramais
c) Sérkocini, spirta lampa, karafe, pudelu atveramais
d) Svece, Skiltavas, vina pudele, karafe

12. Kura no miné&tajam valstim viena no galvenajam vinogu $kirném ir "Riesling"?
a) Vacija
b) Francija
C) Spanija
d) Italija

13. Kura valsti razo "Champagne"?
a) Italija
b) Francija
c) Vacija
d) Portugalé

14. Kura vinogu $kirne ir viena no galvenajam "Champagne" razo$ana?
a) "Chardonnay"
b) "Sangiovese"
c) "Gamey"
d) "Auxerrois"

15. Kura valstt atrodas talakais vina dariSanas apgabals uz ziemeliem, kura tiek gatavots vins
komercialos noliikos lielos apjomos?

a) Austrija

b) Francija

€) Vacija

d) Spanija
16. Ar kadu terminu Vacija tiek apziméeti dzirkstoSie vini?

a) Sekt
b) Spumante
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17.

18.

19.

c) Marc;
d) Cava

Kura ir galvena sarkana (tumsa) vinogu Skirne Australija, Barossa Valley?
a) "Shiraz"

b) "Gamay"

c) "Merlot"

d) "Riesling"

Kura no mingtajam ir doming&jos$a vinogu Skirne Luaras ieleja?
a) "Chenin blanc"

b) "Pinot blanc"

c) "Silvane"

d) "Muscat"

Kads ir visaugstakais vina kvalitates raditajs Italija?
a) DOCG

b) AOCC

c) IGT

d) QbA

20. Kura valsti tiek gatavots stiprinatais vins "Muscat de Rivsaltes"?

21

22

a) Portugalée
b) Francija
c) Vacija

d) Spanija

. Kada ir visparpienemta dzirkstoSo vinu pasniegSanas temperatira?

a) +10°C lidz +12°C
b) +12°C lidz +14°C
c) +16°C lidz +18°C
d) +6°C lidz +8°C

. Kuri ir doto vinu gatavo$anas regioni? (Savienot vina nosaukumu (cipars) ar ta gatavoSanas

regionu (burts))
1. "Chateauneuf du Pape”  a) Emilia-Romagna

2. "Chateau Margaux" b) Bordeaux

3. "Chianti Classico™ c) Toscana

4. "Barbaresco" d) Rhone valley

5. "Lambrusco™ e) Piemonte

23. Kadi ir minimalie vina izturéSanas termini Sadiem Spanijas viniem:

a) "Reserva"
b) "Gran reserva"

24. Kadas valstis un regionos gatavo nosauktos vinus?

a) "Chablis" —
b) "Barolo" -
¢) "Chianti" —
d) "Porto" -
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25. Kadus Francijas vina regionus zinat? (Nosauciet Cetrus vina regionus)
a)
b)
c)
d)

3. pielikums
4. uzdevuma darba lapa

Pasiitito vinu saraksts
e Collard-Picard Cuvee Prestige Brut, Champagne, France
e Weingut Tement Sulz Morillon Erste STK Lage, Austria
e Flagstone Writer's Block Pinotage, Western Cape, South Africa
e Chateau d'Esclans Cotes de Provence 'Rock Angel' Rose, Provence, France

Piegadato vinu saraksts

Nr. Vins Atbilst/neatbilst | Uzglabasanas (pasnieg$anas)
p.k. ) ' pasiitijumam temperatiira restorana
1.
N
2.
3.

Turisma nozare, profesionala kvalifikacija "Vinzinis", 4. LKI lIimenis



Qheiteene DESCLANS

Gores DESCLANS
(AL

Lémums par ricibu ar piegadato preci:
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena uzdevumu izpildes
VERTESANAS KRITERIJI
Tarisma nozare, profesionala kvalifikacija " Vinzinis'', 4. LKI l[imenis

Vertesanas Kriteriji

Maksimali
Uzdevums Veicamas darbibas iegiistamais
punktu skaits
1. Atbildet uz jautajumiem par | Rakstiska atbildéSana uz jautajumiem 36
vina dariSanas regioniem, vina
dariSanu, vina darftavam, vina
uzglabaSanu, vinogu Skirném,
vinzina darba pienakumiem
restorana. (maksimali
iegiistamais punktu skaits 36)
2. Write a review about wine Detaliz&tas informacijas uzrakstisana 12
CHABLIS in English, including
information about country of
origin, region, appeallation,
variety(-s) of grapes used in
particular wine, type of wine,
classification, vinification, aging
potential and other possible
information. (maksimali
iegiistamais punktu skaits 12)
3. Sakartot vina karti atbilstosi 3.1. Vina veida noteikSana 15
dotajai vina kartes sagatavei un | 3.2. Vina kartes sakarto$ana logiska seciba 4
noteikt pasitljumam 3.3. Sniegts pamatojums vinu sakartoSanai 1
nepiecieSamo apjomu. logiska seciba
(maksimali iegiistamais punktu | 3.4. Vajadzigo vina pudelu daudzumu 5
skaits 25) noteikSana pirmajam pasiitijumam
restorana. Pamatojuma sniegSana
4. Parbaudit piegadato vinu 4.1. Atbilstibas pasiitijumam noteikSana 2
atbilstibu pasiitijumam un 4.2. Vinu temperatiras noteikSana B
pienemt lémumu par talako 4.3. Lemumu pienemsana par talako ricibu 3
ricibu ar piegadato preci. ar preci
Noteikt piegadato vinu 4.4. Darbibu paskaidro$ana 3
uzglabaSanas temperatiiru.
(maksimali iegiistamais punktu
skaits 13)
5. Pasniegt sarkanvinu ar 5.1. SagatavoSanas aeracijai. 5
aeracijas metodi trim viesiem. 5.2. Pudeles atvérSana 10
Laika limits seSas minttes. 5.3. Vina pasniegSana viesim 4
(maksimali iegiistamais punktu | 5.4, Servésanas galda novaksana 1
skaits 24) 5.5. Papildu punki 4
Kopgjais maksimali iegiistamais punktu skaits 110
10
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Paplasinats vértesanas kriteriju apraksts

1. uzdevums. Rakstiski atbildét uz jautajumiem par vina dariSanas regioniem, vina
darisanu, vina daritavam, vina uzglabasanu, vinogu $kirném, vinzina darba pienakumiem

restorana. (maksimali iegustamais punktu skaits 36)

Jautajuma VerteSanas kriteriji Plesl,ﬂral_nle
Nr. punkti
1. Iidz 21. Pareizi atbild uz jautajumiem 21
(1 punkts par katru pareizu atbildi)
22. Pareizi atbild uz jautajumu 5
(1 punkts par katru pareizu vina (cipars) un ta gatavosanas regiona
(burts) savienojumu)
23. Pareizi atbild uz jautajumu 2
(I punkts par katru pareizi nosauktu minimalo vina izturéSanas terminu
Spanijas viniem)
24, Pareizi atbild uz jautajumu 4
(1 punkts par katru pareizi nosauktu vina gatavosanas valsti un regionu)
25. Pareizi atbild uz jautajumu 4

(I punkts par katru nosauktu Francijas vina regionu)

2. uzdevums. Write a review about wine CHABLIS in English, including information
about country of origin, region, appeallation, variety(-s) of grapes used in particular wine,
type of wine, classification, vinification, aging potential and other possible information.

(maksimali iegiistamais punktu skaits 12)

Vertesanas kriteriji Pleslglrar_nle
punkti

Country of origin — France 1
Region — Burgundy 1
Appeallation — Chablis 1
Grape variety — Chardonnay 1
Type — White wine 1
Classification — Chablis has 4 levels of classification status. From lowest to highest-Petit 4
Chablis AOC, Chablis AOC, Chablis Premiere Cru AOC, Chablis Grand Cru AOC
(1 punkts par katru pareizu atbildi)
Vinification — For Petit Chablis and Chablis AOC level the oak aging is not used. For 2
Chablis Premier Cru and Chablis Grand Cru the oak aging usually is used (1 punkts par
katru pareizu atbildi)
Aging potential — up to 10 years approximately 1

3. uzdevums. Sakartot vina Kkarti atbilstoSi dotajai vina kartes sagatavei un noteikt

pasiitijumam nepiecieSamo apjomu. (maksimali iegiistamais punktu skaits 25)

Veicama darbiba Veértesanas kriteriji Plesklramle
punkti
3.1.Vina veida Pareizi nosaka vina veidu (2. pielikums, H kolonna) 15
noteikSana. (I punkts par katru pareizu vina veidu noteiksanu un
ierakstitu)
3.2.Vinu sakartoSana Vini sakartoti, piem&ram, vispirms nosaucot no sakuma 4
logiska seciba. Vecas Pasaules valstu vinus, tad Jaunas Pasaules valstu
vinus, vai péc cenas — no zemakas uz augstako vai otradi.
lespgjami citi veidi — p&c krasam, pec gar§am, pec gadiem
un citi.
Vini sakartoti pareizi péc viena no veidiem.
11
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3.3. Sniegts pamatojums | Sniegts mutisks pamatojums péc kada principa vini 1
vinu sakarto$anai logiska | sakartoti
seciba.
3.4. Sniegts pamatojums | Noteiktas septinas pozicijas glazu vinam, pasiitamo pudelu 3
pudelu apjoma skaits kopsumma ir vairak ka pudelu vinam: visvairak
noteikSanai. letakais, vismazak deserta.

Noteiktas astonas pudelu vina pozicijas: Visvairak l&takais, 2

vismazak deserta.

4. uzdevums. Parbaudit piegadato vinu atbilstibu pasiitijumam un pienemiet lemumu par
talako ricibu ar piegadato preci. Noteikt piegadato vinu uzglabasanas temperatiru.
(maksimali iegiistamais punktu skaits 13)

Veicama darbiba Vértesanas kriteriji Plesl,{lral_me
punkti

4.1. Pieciem viniem noteikta Pareizi nosaka vina atbilstibu pasiitijumam 5
atbilstiba pastitijumam. (I punkts par katru pareizi noteiktu vina atbilstibu

pasttijumam)
4.2. Vinu temperatras Pareizi nosaka vina uzglabasanas un pasniegSanas 5
noteikSana pieciem viniem. temperatiru

(I punkts par katru pareizi nosauktu uzglabasanas un

pasniegSanas temperatiru)
4.3. Lemuma pienemsana. Pareizi pienem lemumu 3

5. uzdevums. Pasniegt sarkanvinu ar aeracijas metodi trim viesiem. Laika limits seSas
miniites. Sagatavot sarkanvinu pasniegSanai ar aeracijas metodi. (maksimali iegiistamais

punktu skaits 24)
Veicama darbiba Vertesanas kriteriji Pleslglrar_nle
punkti
5.1. Servisa Sagatavojas aeracijai. Iepazistina ar sevi 1
uzsaksana. (maksimali | Uzmanigi rikojas ar pudeli 1
iegiistamais punktu Prezent€ pudeli — valsts, regions, apelacija, $kirne(-s), razotajs, 1
skaits 5) razas gads
Sagatavo nepiecieSamos materialus un glazes uz paliggalda 1
Parbauda glazu un dekantera tiribu 1
5.2. Pudeles atversana. | Atver pudeli. Nogriez pudeles kaklina kapsulu zem "gredzena" 1
(maksimali un nonem
iegiistamais punktu Noslauka pudeles kaklinu 1
skaits 10) Atver pudeli bez skanas un vina pilieniem 1
Parbauda (pasmarzo) korki 1
Novieto korki uz $kivisa un novieto viesa prieksa 1
Noslauka pudeles kaklinu (iek$pusi un arpusi) 1
Parbauda vinu pirms dekantera skaloSanas 1
Izskalo dekanteri 1
Pagar$o vinu (péc dekantera skaloSanas) 1
Veic aeracijas procesu (bez skanas, bez izpilinaSanas) 1
5.3. Vina pasniegSana. | Pasniedz viesim vinu. Ielej viesim vinu pagar$ot 1
(maksimali Servé vinu (ievérojot daudzumu glazes) 1
iegiistamais punktu Papildina (ka p&d&jo) glazi, no kuras viesis degust&ja 1
skaits 4) Atstaj korki un pudeli viesim redzama vieta 1
5.4. Servesanas galda | Novac paliggaldu 1
novaksana. (maksimali
ieguistamais punktu
skaits 1)
12
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5.5. Papildu Darba tehnika; kustibas (drosas, nav saraustitas, plastiskas)

vertejums. (maksimali | Komunikacija: Veido verbalo komunikaciju (dialogu), lieto
iegustamais punktu labas manieres un leksiku, izmanto pareizu profesionalo
skaits 4) terminologiju svesvaloda.

Vizualais izskats: Apgerbs kartigs un izgludinats, matu
sakartojums klasisks, apavi nospodrinati, meikaps, manikirs un
aksesuari neuzkritosi

PardoSanas prasmes: piedava tideni, piedava nakamo vinu

Pareizas atbildes
1. uzdevuma pareizas atbildes izceltas

1. Ka Vacijas vinu etiket€s apzZime€ vinus no vélas razas vinogam?
a) Trockenbeerenauslese

b) Beerenauslese

c) Auslese

d) Spatlese

2. Kura no min&tajam ir sarkana vinogu skirne, ko izmanto vinu gatavoSana?
a) ""Cabernet Sauvignon™

b) "Sauvignon Blanc"

c) "Sauvignon Gris"

d) "Riesling"

3. Kada ir visparpienemta pasniegSanas temperatiira ir baltvinam?
a) +4°C lidz +6°C

b) +10°C Iidz +12°C

C) +16°C Iidz+18°C

d) +22°C Iidz +28°C

4. Kadus sarkanvinus vélams dekant&t?

a) Ilgi izturétus

b) Jaunus un auglainus

c) Vieglus un nesarezgitus

d) Vinus, kuriem ir veikta "auksta stabilizacija™

5. Kadiem sarkanviniem v€lams veikt aeracijas procesu?
a) Ilgi izturgtiem

b) Jauniem, spécigiem un intensiviem

C) Viegliem un nesarezgitiem

d) Viniem, kuriem ir veikta "auksta stabilizacia"

6. Ko nozimé uz vina pudeles etiketes uzraksts "Apellation d’ Origine Controlee"?
a) IpaSuma nosaukums

b) Vina kvalitate tiek kontroléta péc izcelsmes vietas
c) Vins ar augstu alkohola Iimeni

d) Razas novaksanas gads

7. Ko nozimé termins Brut uz dzirkstosa vina etiketes?
a) Salduma pakapes apziméjums

b) Vinogu Skirne

C) Vins ir izturéts uz nogulsném

d) Vina daritava

8. Ka vislabak atdzesé€t vinu pasniegSanas laika?

a) Ievietot pudeli spaini ar iideni un ledu

b) Ievietot pudeli saldétava

c) Ievietot pudeli ledusskapt
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d) Novieto pudeli vésa telpa

9. Kada ir visparpienemta sarkanvina pasniegSanas temperatiira?
a) +3°C lidz +5°C

b) +10°C lidz +14°C

c) +16°C Iidz +18°C

d) +6°C lidz +8°C

10. Kade] pec pudeles atverSanas vinzinim ir japasmarzo korkis?

a) Parliecinaties, vai vins nav bojats

b) Tada ir "procedira"

C) Parliecinaties par pareizu pasniegS$anas temperatiiru

d) Parliecinaties par korka materiala stavokli

11. Kadi piederumi nepiecieSami sarkanvina dekantéSanai?

a) Skiltavas, galda lampa, karafe, vina pudele

b) Seérkocini, svece, vina pudele, karafe, pudelu atveramais
c) Serkocini, spirta lampa, karafe, pudelu atveramais

d) Svece, Skiltavas, vina pudele, karafe

12. Kura no miné&tajam valstim viena no galvenajam vinogu $kirném ir "Riesling"?
a) Vacija

b) Francija

C) Spanija

d) Italija

13. Kura valsti razo "Champagne™?
a) Italija

b) Francija

C) Vacija

d) Portugale
14. Kura vinogu $kirne ir viena no galvenajam "Champagne™ razoSana?

a) ""Chardonnay"
b) "Sangiovese"

C) "Gamey"

d) "Auxerrois"

15. Kura valsti atrodas talakais vina dariSanas apgabals uz ziemeliem, kura tiek gatavots vins
komercialos noliikos lielos apjomos?

a) Austrija

b) Francija

C) Vacija

d) Spanija

16. Ar kadu terminu Vacija tiek apziméeti dzirkstoSie vini?
a) Sekt

b) Spumante

c) Marc

d) Cava

17. Kura ir galvena sarkana (tumsa) vinogu Skirne Australija, Barossa Valley?
a) "Shiraz"

b) "Gamay"

C) "Merlot"

d) "Riesling"

18. Kura no zemak minétajam ir domingjosa vinogu Skirne Luaras ieleja?
a) ""Chenin blanc"

b) "Pinot blanc"

C) "Silvaner"

d) "Muscat"
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19. Kads ir visaugstakais vina kvalitates raditajs Italija?

a) DOCG
b)  AOC
C) IGT

d) QbA

20. Kada valsti tiek gatavots stiprinatais vins "Muscat de Rivsaltes"?
a) Portugalé

b) Francija
c) Vacija
d) Spanija

21. Kada ir visparpienemta dzirkstoSo vinu pasniegSanas temperatiira?

a) +10°C lidz +12°C

b) +12°C lidz +14°C

C) +16°C lidz +18°C

d) +6°C Iidz +8°C

22. Kuri ir doto vinu gatavoSanas regioni? (Savienot vina nosaukumu (cipars) ar ta gatavosanas
regionu (burts) ).

1. "Chateauneuf du Pape”  a) Emilia-Romagna

2. "Chateau Margaux" b) Bordeaux
3. "Chianti Classico™ c) Toscana
4. "Barbaresco" d) Rhone valley
5. "Lambrusco™ e) Piemonte
1. D
2. B
3. C
4, E
5 A
23. Kadi ir minimalie vina izturéSanas termini Spanijas viniem ar atzimém:

a) Reserva — 3 gadi
b) Gran reserva — 5 gadi
24. Kadas valstis un regionos gatavo nosauktos vinus?
a) Chablis — Francija, Burgundija (0.5+0.5)
b) Barolo — Italija, Pjemonta (0.5+0.5)
c) Chianti — Italija, Toskana (0.5+0.5)
d) Porto — Portugale, Douro (0.5+0.5)
25. Kadus Francijas vina regionus zinat? (Nosauciet Cetrus vina regionus)
Iespéjamas atbildes varianti: Loire, Champagne, Bordeaux, SudWest, Rhone Valley,
Bourgogne; Provence, Languedoc, Rousillo, Corsica, Jura, Savoie, Alsace.

4. uzdevums
- Atbilst/neatbilst UzglabaSanas (pasnieg$anas)
N.p.k. Vins - _ S
pasutijjumam temperatiira restorana
1 Atbilst 6-8°C
15
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TEMENT
5 Atbilst 10 -12°C
3 Atbilst 16 —18°C
N = Atbilst 10-12°C
4, ROCK
¥/ 1/3/ berereg G ’N(‘ e .
5 Whippering e oge! Neatbilst 10 — 12°C

Iespéjamais pareizais lemums par piegadato preci:

1. Tiek pienemta pareiza prece, bet lieka pozicija tiek atgriezta piegadatajam. Pavadzime tiek
izlabota ar roku, parakstita un nodota gramatvediba.

vai

2. Visas preces kopa ar pavadzimi tiek sttitas atpakal piegadatajam.

vai

3. Tiek pienemtas visas preces un informéts piegadataju uznémums par neatbilstibu.
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Dzérienu karte

2. pielikums

1. Sakartot Sos vinus logiska seciba, kada tie biitu ierakstami vina karte, pierakstot katram vinam veidu (balts, sarkans utt). A\ /4
2. Paskaidrot, péc kadiem principiem ir sakartoti vini jiisu vina karté. A \’1; 1
3. Uzrakstit vajadzigo pudelu daudzumu pirmajam pasiitijumam restorana, kur§ vél nav atvérts apmekl&tajiem, bet ir zinams, ka taja buis 30 sédvietas. Paskaidrot sava pasiitijuma apjoma pamatojumu. tpakal
[a B D E F G H I J K L
Glazes Pudeles
lepirkuma cena cena
Razas cena bez restorana | restorana
Valsts Regions Apelacija gads Vina nosaukums Vinogu $kirne Vina veids PVN ar PVN ar PVN
1 CILE Aconcagua Region Casablanca Valley 2016 |Casas del Bosque Pinot Noir Gran Reserva Pinot Noir 13,08 6,5 34
2 AFRIKA Western Cape 2016 |Flagstone Writer's Block Pinotage Pinotage 10,95 41
3 ITALIJA Veneto Prosecco 2018 |De Stefani Nature Brut Prosecco DOC Glera 11,94 55 30
4| FRANCIA Alsace Crémant d'Alsace N/V  |Willm Cremant d'Alsace Rose Pinot noir 14,18 52
G.H. Martel & Co. Blanc de Blancs Brut,
5|  FRANCUA Champagne N/V  [Champagne Chardonnay 35,85 83
6| FRANCIA Bordeaux Saint Emilion Grand Cru 2009 |Chateau Cheval Blanc, Saint-Emilion Grand Cru [Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon 1056 1900
7 SPANIJA Catalonia Cava N/V  |Parxet Reserva Semi Seco Cava, Catalonia Parellada, Xarello, Macabeo 7,69 58 37
8 ITALIJA Piedmont Barolo 2001 [Michele Chiarlo Riserva Barolo DOCG Nebbiolo 76,19 168
9 SPANIJA Rioja 2016 |Bodegas Riojanas Vina Albina Reserva Vendimia |Tempranillo 12,5 33
10| JAUNZELANDE Marlborough 2018 |Sileni Estates The Straits Sauvignon Blanc Sauvignon Blanc 10,73 59 29
Jean Durup Pere et Fils Chablis 1er Cru Montee
11| FRANCUNA Bourgogne Chablis ler Cru 2016 |de Tonnerre Chardonnay 23,86 56
Hirschbach & Sohne Piesporter Michelsberg
12 VACIJA Mosel 2013 |Riesling Kabinett, Mosel Riesling 5,45 45 22
13| PORTUGALE Douro N/V  [Taylor Fladgate Special Tawny Touriga Francesa, Tinta Roriz, Touriga National, Tinta Barocca, 12,09 6,3 30
14 ASV California 2015 [Kendall-Jackson Vintner's Reserve Zinfandel Zinfandel 18,43 8,2 45
Arinto, Boal (Semillon), Codega, Esgana Cao, Folgasao, Gouveio,
15| PORTUGALE Douro N/V  |Taylor Fladgate Fine White Port Viosinho, Rabigato 12,09 30




2. pielikums ATBILDES

Dzérienu karte Z
1. Sakartot $os vinus logiska seciba, kada tie biitu ierakstami vina kart€, pierakstot katram vinam veidu (balts, sarkans utt). L\ )
2. Paskaidrot, p&c kadiem principiem ir sakartoti vini jisu vina karte. S
3. Uzrakstit vajadzigo pudelu daudzumu pirmajam pasttijumam restorana, kur§ vél nav atvérts apmekI&tajiem, bet ir zinams, ka taja biis 30 sédvietas. Paskaidrot sava pasiitijuma apjoma pamatojumu. Atpaka!
[A B C D E F G H I J K L,
Glazes Pudeles
lepirkuma cena cena Pasitijuma
Razas cena bez | restorana |restorana| apjoms
Valsts Regions Apelacija gads Vina nosaukums Vinogu $kirne Vina veids PVN ar PVN ar PVN pudelés
1| FRANCIA Champagne N/V_|G.H. Martel & Co. Blanc de Blancs Brut, Champagne |Chardonnay Dzirkstoss 35,85 83 4
2 FRANCIJA Alsace Crémant d'Alsace N/V  |Willm Cremant d'Alsace Rose Pinot noir Dzirkstoss/ roza 14,18 52 2
3 ITALIJA Veneto Prosecco 2018 |De Stefani Nature Brut Prosecco DOC Glera Dzirkstoss 11,94 55 30 12
4 SPANIJA Catalonia Cava N/V [Parxet Reserva Semi Seco Cava, Catalonia Parellada, Xarello, Macabeo Dzirkstoss 7,69 5,8 37 12
Jean Durup Pere et Fils Chablis 1er Cru Montee de
5| FRANCUA Bourgogne Chablis ler Cru 2016 |Tonnerre Chardonnay Balts 23,86 56 4
Hirschbach & Sohne Piesporter Michelsberg Riesling
6 VACIJA Mosel 2013 |Kabinett, Mosel Riesling Balts 5,45 45 22 12
7| JAUNZELANDE |  Marlborough 2018 |Sileni Estates The Straits Sauvignon Blanc Sauvignon Blanc Balts 10,73 5,9 29 12
Saint Emilion Grand
8 FRANCIJA Bordeaux Cru 2009 |Chateau Cheval Blanc, Saint-Emilion Grand Cru Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon Sarkans 1056 1900 1
9 ITALIJA Piedmont Barolo 2001 |Michele Chiarlo Riserva Barolo DOCG Nebbiolo Sarkans 76,19 168 2
Bodegas Riojanas Vina Albina Reserva Vendimia
10 SPANIJA Rioja 2016 [Seleccionada, Rioja DOCa Tempranillo Sarkans 12,5 33 4
11 ASV California 2015 |Kendall-Jackson Vintner's Reserve Zinfandel Zinfandel Sarkans 18,43 8,2 45 12
12 CILE Aconcagua Region Casablanca Valley 2016 |Casas del Bosque Pinot Noir Gran Reserva Pinot Noir Sarkans 13,08 6,5 34 12
DIENVIDAFRIK
13 A Western Cape 2016 |[Flagstone Writer's Block Pinotage Pinotage Sarkans 10,95 41 4
Touriga Francesa, Tinta Roriz, Touriga National,
14| PORTUGALE Douro 2017 |Taylor Fladgate Special Tawny Tinta Barocca, Tinta Amarela, Tinta Cao Stiprinats 12,09 6,3 30 4
Arinto, Boal (Semillon), Codega, Esgana Cao,
15| PORTUGALE Douro N/V__|Taylor Fladgate Fine White Port Folgasdo, Gouveio, Viosinho, Rabigato Stiprinats 12,09 30 2

1. atbilde - Vina karte ir sakartota atbilstosi vina veidiem - dzirkstos$s, balts, sarkans, stiprinats un valstim - no sakuma Vecas Pasaules valstis tad Jaunas Pasaules valstis.

2. atbilde - vini, kuri tiks pasniegti pa glazem tiek iepirkti lielaka apjoma, tad p&c pardoSanas cenu principa - jo dargaks vins, jo mazaks iepirkums, lai neraditu restoranam nevajadzigu finansialu slogu.
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Atbildes variants

Glazes Pudeles
lepirkuma cena cena Pasiatijuma
Razas cenabez restorana restorana  apjoms
Valsts Regions Apelacija gads Vina nosaukums Vinogu skirne Vina veids PVN ar PVN ar PVN pudeles
ITALIJA Veneto Prosecco 2018 |De Stefani Nature Brut Prosecco DOC Glera Dzirkstoss 11,94 55 30 12
SPANIJA Catalonia Cava N/V  |Parxet Reserva Semi Seco Cava, Catalonia Parellada, Xarello, Macabeo Dzirkstoss 7,69 5,8 37 12
FRANCIJA Alsace Crémant d'Alsace N/V  [Willm Cremant d'Alsace Rose Pinot noir Dzirksto$s/roza 14,18 52 2
FRANCIJA Champagne N/V |G.H. Martel & Co. Blanc de Blancs Brut, Champagne |Chardonnay Dzirkstoss 35,85 83 4
Hirschbach & Sohne Piesporter Michelsberg Riesling
VACIJA Mosel 2013 |[Kabinett, Mosel Riesling Balts 5,45 45 22 12
JAUNZELANDE| Marlborough 2018 |Sileni Estates The Straits Sauvignon Blanc Sauvignon Blanc Balts 10,73 5,9 29 12
Jean Durup Pere et Fils Chablis ler Cru Montee de
FRANCIJA Bourgogne Chablis ler Cru 2016 |[Tonnerre Chardonnay Balts 23,86 56 4
Bodegas Riojanas Vina Albina Reserva Vendimia
SPANIJA Rioja 2016 |Seleccionada, Rioja DOCa Tempranillo Sarkans 12,5 33 4
CILE Aconcagua Region|  Casablanca Valley 2016 |Casas del Bosque Pinot Noir Gran Reserva Pinot Noir Sarkans 13,08 6,5 34 12
IDIENVIDAFRIKA| Western Cape 2016 |Flagstone Writer's Block Pinotage Pinotage Sarkans 10,95 41 4
ASV California 2015 |Kendall-Jackson Vintner's Reserve Zinfandel Zinfandel Sarkans 18,43 8,2 45 12
ITALIJA Piedmont Barolo 2001 |Michele Chiarlo Riserva Barolo DOCG Nebbiolo Sarkans 76,19 168 2
FRANCIJA Bordeaux Saint Emilion Grand Cru| 2009 |Chateau Cheval Blanc, Saint-Emilion Grand Cru Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon Sarkans 1056 1900 1
Touriga Francesa, Tinta Roriz, Touriga National,
PORTUGALE Douro 2017 |Taylor Fladgate Special Tawny Tinta Barocca, Tinta Amarela, Tinta Cao Stiprinats 12,09 6,3 30 4
Arinto, Boal (Semillon), Codega, Esgana Cio,
PORTUGALE Douro N/V |Taylor Fladgate Fine White Port Folgasdo, Gouveio, Viosinho, Rabigato Stiprinats 12,09 30 2

1. atbilde - Vina karte ir sakartota atbilstosi vina veidiem - dzirkstoss, balts, sarkans, stiprinats un cenam - no zemakas uz augstako

2. atbilde - vini, kuri tiks pasniegti pa glazém tiek iepirkti lielaka apjoma, tad p&c pardosanas cenu principa - jo dargaks vins, jo mazaks iepirkums, lai neraditu restoranam nevajadzigu finansialu slogu.
Piebilde: Cenas var biit sakartotas arT dilsto$a seciba
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