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«Nozaru kvalifikacijas sist€mas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»

Profesionala kvalifikacija ""Barmenis’ (4. LKI)

P~
Obligatas izveles dalas (B dalas) @

Modulis *'Bara darba organizé$ana"' =
Uz sakumu

Parbaudijuma programma

Parbaudit un novertét izglitojama sasniedzamo rezultatu apguvi

hAGd 1t atbilstoSi moduli noteiktajam.
Uzdevumu skaits 4
_ Uzdevumu veidi Praktiskais darbs.
Darba uzbuve - _
Uzdevumu izpildes 360 min.
kopgjais laiks miniit€s

1. Izplanot un aprakstit klasisko baru restorana.

2. Izstradat piedavajumu baram (vina karté ieklaujot piecus dazadas
izcelsmes sarkanvinus, piecus dazadas izcelsmes baltvinus, divus
dazadas izcelsmes roza vinus, dzerienu karté ieklaujot piecus dazadus
degvinus, piecus dazadus rumus, piecus dazadus viskijus, tris dazadus
Uzdevumu apraksts | dzinus, tris dazadus konjakus, tris dazadas tekilas, kokteilu karte
icklaujot Cetrus klasiskos kokteilus un uzkodu karte ieklaujot vismaz
tris bara uzkodas.).

3. Izveleties Cetras dzerienu piegadataju firmas, aprakstit firmu
piedavato servisu, sortimentu un izvertét piedavatas produkcijas cenas.
4. Piemeklét dzérienus dotajai €dienu kartei. (pielikums).

Norises vieta un Datori ar lietojumprogrammam un pieslégumu internetam.

nepiecieSamie
materialie Itdzekli

Parbaudijuma uzdevumu izpildi verte pedagogs(-1). Verteta tiek katra
uzdevuma izpilde. Maksimali ieglistamais punktu skaits ir 32, kas
Vértesanas kartiba | atbilst 100%. Parbaudijums ir nokartots, ja uzdevumu izpildes apjoms
nav zemaks par 60%. Parbaudijuma veért€jums tiek izteikts balles
atbilstoSi verteésanas skalai:

Iegtito punktu

skaits 1-4 5-9 10-14 | 15-19 | 20-21 | 22-24 | 25-27 | 28-29 | 30-31 32

Uzdevumu
izpildes apjoms | 1-14 | 15-29 | 30-44 | 45-59 | 60-67 | 68-75 | 76-83 | 84-91 | 92-96 | 97-100
(%)

vedms |1 | 2 | 3 | 4 | 5 | 6 | 7 | 8 | 9 | 10
alles
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Uzdevumi, to izpildes vertésanas Kkriteriji

1. pielikums
Nr. = . Dzérienu piemekléSana un pamatoSana
Ediena nosaukums AR

p.K. atbilstosi édienam

1. Kiploku grauzdini ar siera kiploku mérci

2. Cézara salati ar vistu

3. Burgers ar fi1 kartupeliem

4, Liellopa steiks ar grilétiem darzeniem

un "Demi Glace" mérci
5. Sokolades kiika ar ogu mérci

Izplanot baru klasiska restorana.

Vertesanas kriteriji

Uzdevums

Veicama darbiba

AtbilZu pieméri

Pieskiramie
punkti

1. Izplanot un
aprakstit baru
klasiska
restorana.

1.1. Bara mébelu izvel€sanas

Bars, bara lete, bara kr€sli un galdi,
bara plaukti un skapisi.

1

1.2. Bara iekartu izvélé$anas

Kafijas aparats, kafijas dzirnavas,
ledus generators, trauku mazgajama
masina, sulu spiede, blenderis,
ledusskapji un saldétava.

1.3. Nepieciesama inventara
izvelesanas

Bara trauki, glazes, bara gumijas,
delitis, stampina, nazitis, mérglazes,
sietins, Seikeris, mixglaze,
dispenseri, bara karote, ledus
lapstina, standzinas.

1.4. Darbu aprakstiSana,
uzsakot bara darba dienu un
slédzot baru

Ieslégt un sagatavot darbam bara
iekartas: kafijas aparatu un
dzirnavinas, trauku mazgajamo
masinu.

Tirit kafijas aparatu un dzirnavinas,
nomazgat bara inventaru un
instrumentus. Izslégt trauku
mazgajamo masinu, kafijas aparatu
un dzirnavinas.

1.5. Darbu aprakstiSana,
stradajot ar kases aparatu,
uzsakot bara darba dienu un
sledzot baru

Ieslégt kases aparatu. lemaksat
mainas naudu, uzsakt biznesa
dienu.

Noslegt darba dienu kases aparata,
nonemt X un Z fiskalas atskaites,
saskaitit kasi un veikt naudas
inkasaciju no kases aparata, izsleégt
kases aparatu. Aizpildit kases
zurnalu.

2. Izstradat
piedavajumu
baram (vina
kartg ieklaujot
piecus dazadas

2.1. Sarkanvinu piedavajums

2016 "Cotes du Roussillon Villages
Rouge"

2017 Garnacha "Old Vines"
Emporda D.O. Tinto

2017 "Rosso di Montepulciano"
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izcelsmes
sarkanvinus,
piecus dazadas
izcelsmes
baltvinus, divus
dazadas
1zcelsmes roza
vinus, dzerienu
karte ieklaujot
piecus dazadus
degvinus, piecus
dazadus rumus,
piecus dazadus
viskijus, tris
dazadus dzinus,
tr1s dazadus
konjakus, tris
dazadas tekilas,
kokteilu karte
ieklaujot Cetrus
klasiskos
kokteilus un
uzkodu karte
ieklaujot vismaz
tris bara
uzkodas).

2009 "Copertino D.O.C. Riserva"
2006 "Vina Tondonia Reserva"

2.2. Baltvinu piedavajums

2019 "Branu" Vermentino di
Gallura

2018 "Bourgogne Aligote"
2017 Riesling Trocken "Guts"
2014 "Gewurztraminer" VdT
Aragon

2015 "Le Renard Bourgogne"
Chardonnay

2.3. Roza vinu piedavajums

"Casal Garcia Rose DOC" Vinho
Verde

"Fleurs de Prairie" Cotes de
Provence Rose

2.4. Degvina piedavajums

"Finladia"
"Beluga"
"Absolut Vodka"
"Zelenaja Marka"
"Stolichnaya"

2.5. Ruma piedavajums

"Bacardi Black"/"Bacardi Carta
Blanca"

"Bacardi Oakheart"

"Dictator 12 Y.O."
"Diplomatico reserva Exclusiva"
"Captain Morgan White"

2.6. Viskija piedavajums

"Jameson"

"Jack Daniels"
"Chivas Regal"
"Glenfiddich 12 Y.O."
"Tullamore Dew"

2.7. Dzina piedavajums

"Bombay Sapphire"
"Greenalls Gin"
"Gordons"

2.8. Konjaka piedavajums

"Martell V.S."
"Hine V.S.O.P."
"Hennessy X.0."

2.9. Tekilas piedavajums

"Olmeca Blanco"
"Don Julio Blanco"

2.10. Kokteilu kartes
izstradasana

"Cuba Libre", "Gin &tonic",
"Margarita”, "Daiquiri”, "Mojito",
"Whisky sour", "Irish Coffee"

2.11. Bara uzkodu kartes
izstradasana

Salie riekstini, ¢ipsi, cepumi, Zaveti
augli, Sokolade

3. Izveleties
Cetras dz€rienu
piegadataju
firmas, aprakstit
firmu piedavato
servisu,
sortimentu un
izvertet
piedavatas
produkcijas
cenas.

3.1. Piegades firmu izvele
3.2. Izveleto firmu servisa
apraksts

3.3. Sortimenta apraksts un
izvéles pamatojums

3.4. Cenu izverteésana

("Amber Beverage Group", "Liviko
Latvia", "Pernod Ricard Latvia",
"Prike Latvia" utt.)
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4. Piemeklet
dz@rienus pie
dotajiem
€dieniem:

1. pielikums.

4.1. Dota dzeriena
pamatojuma uzrakstiSana,
nemot véra $adus faktorus:

e skabuma un cukura
[Tmenis;

e alkohola Itmenis;
dz@riena Un &diena
gar$as intensitate;

e garsu mijiedarbiba;
regionalitate.

(par katru nosaukto faktoru
iegiist vienu punktu)

Pieméri:

1. Kiploku grauzdini ar siera
kiploku mérci

"Tervetes originalais" alus (gaiSais
alus labi iederas pie salam,
pikantam uzkodam, remde slapes
un noskalo lieko sals daudzumu).
2. Cézara salati ar vistu

Baltvins "Miopasso Pinot Grigio"
2018 (Italija). ST baltvina auglainais
un mereni skabenais garSas profils
labi iederas un papildina §T &€diena
garsas.

3. Burgers ar fri kartupeliem
"Coca Cola" limonade
(atspirdzinosa limonade labi
noskalo lieko tauku un sals
daudzumu kartupelos un cepta gala
burger).

4, Liellopa steiks ar griletiem
darzeniem un "Demi Glace"
merci

Sarkanvins "Henson Estate Black
Label Shiraz" 2014 (Australija)
"Shiraz" vina izteikta, piesatinata
gars$a un tanina daudzums labi
kombing ar izteiktiem galas
&dieniem.

5. Sokolades kiika ar ogu mérci
"Caffe Latte" ("Caffe Latte" maiga
kafijas un piena kombinacija labi
papildina saldus deserta &dienus, un
rada labu garSas kombinaciju.)

Kopéjais maksimali iegiistamais punktu skaits

32
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Nr. 8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sisteémas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»

Profesionala kvalifikacija "Barmenis" (4. LKI)

Obligatas izvéles dalas (B dalas) @
N/

Modulis ""Bara uzkodu un sagatavju gatavo$ana"
Uz sakumu

Parbaudijuma programma

Parbaudit un noveértét izglitojama sasniedzamo rezultatu apguvi

Merkis atbilstosi moduli noteiktajam.
Uzdevumu skaits 4
_ Uzdevumu veidi Praktiskais darbs.
Darba uzbuve - i
Uzdevumu izpildes 120 min.
kopg€jais laiks miniites

1. Aprekinat nepiecieSamo produktu daudzumu pasitijumam
(1. pielikums).

2. Sagatavot tehnologisko karti (2. pielikums) bara uzkodai.

3. Aprekinat uzturvertibu atbilstosi sagatavotajai tehnologiskai kartei
Uzdevumu apraksts | 2. uzdevuma (3. pielikums, izmantojot 4. pielikumu).

4. Pagatavot bara uzkodas, izmantojot tehnologisko karti.
Izglitojamajam jabtt atbilsto$a barmenu profesijas apgerba, ka ari

jabut apliecinajumam par minimalo higiénas prasibu apguvi partikas
uznémuma.

Macibu darbnica ar viesu apkalpoSanas zales mébelém, viesmila darba
galdu, bara vietu, iekartam un inventaru. Datori ar
lietojumprogrammam.

Macibu virtuve, izejvielas bara uzkodam. Tehnologiskas kartes.

Norises vieta un
nepiecieSamie
materialie Itdzekli

Parbaudijuma uzdevumu izpildi vérte pedagogs(-1). Verteéta tiek katra
uzdevuma izpilde. Maksimali iegiistamais punktu skaits ir 12, kas
Veértesanas kartiba | atbilst 100%. Parbaudijums ir nokartots, ja uzdevumu izpildes apjoms
nav zemaks par 60%. Parbaudijuma veért€jums tiek izteikts balles
atbilstosi vertéSanas skalai:

legiito punktu |, 3 4 5.6 7 8 9 10 11 12
skaits
Uzdevumu 97
izpildes apjoms | 1-14 | 15-29 | 30-44 | 45-59 | 60-67 | 68-75 | 76-83 | 84-91 | 92-96 | .o
(%)
Vertgjums 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
ballés
1
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Uzdevumi, to izpildes vertésanas Kkriteriji

1. pielikums
1. uzdevums. Aprékinat nepiecieSsamo produktu daudzumu pasiitijumam.
Pasiitijums ch)(l:ilflsu NepiecieSamie produkti 1 porc. Neg;zc&izammsals
Cappuccino 3 Kafijas pupinas
Piens
Espreso 7 Kafijas pupinas
Margarita 3 Tequila
Triple Sec
Fresh lime juice
Cuba Libre 4 Gold Rum
Coca Cola
Fresh lime juice
Manhattan 5 Rye Whiskey
Red Vermouth
Angostura Bitters
Cosmopolitan 6 Citron Vodka
Cointreau
Cranberry juice
Fresh lime juice
2. uzdevums. Sagatavot tehnologisko karti bara uzkodai.
2. pielikums
Tehnologiska karte
lelikuma norma lelikuma norma
Izejvielas nosaukums vienai porcijai () ¢etram porcijam (kg)
bruto neto bruto neto
Kartupeli 125
Kvie$u milti 5
Rozmarins 0,5
Juras sals 1
Saulespuku ella 5
Skabs krejums 25% 30
Mazsalits lasis 45
Zalumi — dilles 3
Gatavais iznakums 60/20/40

PagatavoSana

Kartupelu pirmapstrade — nomazga, nomizo, noskalo un sarivé uz rupjas
saknu rives. Sarivétiem kartupeliem pievieno izsijatus miltus, jiras sali un
sasmalcinatu rozmaru. No masas veido mazas pankiicinas.

Cep zeltainas 130 — 135 °C sakarséta ella no abam pusém.

Mazsaltto lasi atdala no asakam, sagriez mazos gabalinos.

Pankiicinu pasniedz ar skabu krgjumu, mazsalitu lasi un zalumiem.
Pankiicinu pasniegSanas temperatiira 65 °C.

Kartupelu atkritumi — 25%
Lasa atkritumi — 11,12%
Zalumu atkritumi — 16,34%

Modulis "Bara uzkodu un sagatavju gatavosana"



3. uzdevums. Apréekinat uzturvertibu, balstoties uz uzturvielu satura un kaloriskas
vertibas tabulu, atbilstosSi sagatavotajai tehnologiskai kartei 2. uzdevuma (3. pielikums,
izmantojot 4. pielikumu).

3. pielikums
Uzturvertibas aprékins
lelikuma norma Energétiska vértiba
1 porcijai (9) 1 porcijai
Izejvielas nosaukums Olbaltum-
bruto neto vielas Tauki Oglhidrati Kecal
(4) 9) (4)
Kartupeli 125 94
KvieSu milti 5 5
Rozmarins 0,5 0,5
Jiras sals 1 1
Saulespuku ella 5 5
Skabs krgjums 25% 30 30
Mazsalits lasis 45 40
Zalumi — dilles 3 2,5
Kalorijas kopa
4. pielikums
Energétiska vertiba 100 g produkta
Izejvielas Olbaltumv Tauki Oglhidrati
ielas
Kartupeli 1,71 0,1 14,8
Kviesu milti 10,8 0,9 73,6
Rozmarins 6,5 5,6 22
Jiiras sals 0 0 0
Saulespuku ella 0 100 0
Skabs krgjums 25% 2,6 25 2,7
Mazsalits lasis 19,9 13,6 0
Zalumi — dilles 1,8 0 5,6
4. uzdevums. Pagatavot bara uzkodu un noformet pasniegSanai.
Veértesanas Kriteériji
Maksimali
Uzdevums Vértesanas Kritériji legustamais
punktu
skaits
1. Aprekinat nepiecieSamo produktu | 1.1. Aprékinats nepiecieSamais produktu 2
daudzumu pasttijumam daudzums pasttijumam
(1. pielikums)
2. Sagatavot tehnologisko karti bara | 2.1. lzveidota tehnologiska karte k bara 2
uzkodai uzkodai "Kartupelu pankiicina ar skabo
kr&jumu un mazsalitu lasi" ¢etram porcijam
3. Aprekinat uzturvertibu, balstoties | 3.1. Aprékinata bara uzkodu uzturvertibu: bara 2
uz uzturvielu satura un kaloriskas uzkodai "Kartupelu pankiicina ar skabo
3
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vertibas tabulu, atbilstosi kr&jumu un mazsalitu lasi" atbilstosi
sagatavotajai tehnologiskai kartei 2. | tehnologiskai kartei.
uzdevuma (3. pielikums, izmantojot
4. pielikumu)
4. Pagatavot bara uzkodu un 4.1. Darba vietas sakartoSana pirms darba. 1
noformét pasniegsanai. 4.2. Produktu apstrade, ieverojot sanitarijas 1
noteikumus.
4.3. Uzkodas pagatavosana atbilstosi 2
tehnologiskam procesam.
4.4. Noformeéta uzkoda un pasniegta viesim, 1
ieverojot bara uzkodas lielumu.
4.5. Darba vietas sakartoSana darbu beidzot. 1
Kopgjais maksimali iegistamais punktu skaits 12
Pareizas atbildes
1. uzdevums
Pasiitijums Z?(l:;ltjsu NepiecieSamie produkti 1 porc. Neg;zc(;;zanr;als
Cappuccino 3 Kafijas pupinas Ogr 27gr
Piens 15c¢l 45cl
Espreso 7 Kafijas pupinas 9gr 63gr
Margarita 3 Tequila 5c¢l 15¢l
Triple Sec 2cl 6¢l
Fresh lime juice 1,5c¢l 4 5c¢l
Cuba Libre 4 Gold Rum 5¢l 20cl
Coca Cola 12cl 48cl
Fresh lime juice 1cl 4c¢l
Manhattan 5 Rye Whiskey 5cl 25c¢l
Red Vermouth 2cl 10cl
Angostura Bitters 1 dash 5 dash
Cosmopolitan 6 Citron Vodka 4cl 24cl
Cointreau 1,5c¢l 9cl
Cranberry juice 3cl 18cl
Fresh lime juice 1,5¢l ocl
2. uzdevums

Tehnologiska karte

Ediena nosaukums: Kartupelu pankiicinas ar skabo kréjumu, mazsalitu lasi un zalumiem

lelikuma norma lelikuma norma
Izejvielas 1 porcijai () 4 porcijam (kg)
nosaukums bruto bruto

neto neto
Kartupeli 125 94 0,500 0,376
Kviesu milti 5 5 0,020 0,020
Rozmarins 0,5 0,5 0,002 0,002
Juras sals 1 1 0,004 0,004
Saulespuku ella 5 5 0,020 0,020
Skabs kréjums 25% 30 20 0,120 0,080

Modulis "Bara uzkodu un sagatavju gatavosana"




Mazsalits lasis 45 40 0,180 0,160
Zalumi — dilles 3 2,5 0,012 0,010
Gatavais iznakums 60/20/40

3. uzdevums

Uzturvertibas aprekins

lelikuma norma Energetiska vértiba
1 porcijai (9) 1 porcijai
Izejvielas nosaukums Olbaltum-
bruto neto vielas Tauki Oglhidrati Kcal
(4) 9) (4)
Kartupeli 125 94 1,607 0,094 13,912 62,922
Kvie$u milti 5 5 0,54 0,045 3,68 17,285
Rozmarins 0,5 0,5 0,033 0,028 0,11 0,824
Juras sals 1 1 0 0 0 0
Saulespuku ella 5 5 0 5 0 45
Skabs kr&jums 25% 30 30 0,78 75 0,81 73,86
Magzsalits lasis 45 40 7,96 5,44 0 80,8
Zalumi — dilles 3 25 0,045 0 0,14 0,74
Kalorijas kopa 43,86 162,963 74,608 281,431

Modulis "Bara uzkodu un sagatavju gatavosana"
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Profesionala kvalifikacija "Vinzinis" (4. LKI)

Obligatas izvéles dalas (B dalas)
Modulis *'Vinzinibu pamati*’ b4
Uz sakumu

Parbaudijuma programma

Parbaudit un novertét izglitojama sasniedzamo rezultatu apguvi

Merkis atbilstoSi moduli noteiktajam.
Uzdevumu skaits 4
Uzdevumu veidi Praktiskais darbs. Situacijas analize.

Darba uzbuve

Uzdevumu izpildes 150 min.
kopéjais laiks miniites

1. No piedavatajiem viniem sakartot vina karti (1. pielikums) un noteikt
pasttijumam nepiecieS§amo apjomu:

1.1. Noteikt doto vinu veidu, ierakstit to 1. pielikuma.

1.2. Sakartot vinus logiska seciba un 1. pielikuma ierakstit pirmaja
kolonna katram vinam atbilsto$u kartas numuru, ka tie ierakstami vina
karte. Paskaidrot, pec kadiem principiem ir sakartoti vini vina kart€.

1.3. Uzrakstit vajadzigo pudelu daudzumu pirmajam pasttijumam
restorana, kur§ vél nav atverts apmeklétajiem, bet ir zinams, ka taja bus
30 sedvietas, pamatot planoto apjomu.

2. leverojot nedglas €dienkartes piedavajumu (2. pielikums), pierakstit
Uzdevumu dotaja vina kart€, kuri vini japastta divas pudeles un kuri desmit
apraksts pudeles. Pie katra nosaukuma jabiit pasttfjuma apméram — 2 vai 10.
Paskaidrot izveli.

3. Pierakstit (3. pielikums) dotajiem viniem aptuveno pielaujamo
izturéSanas laiku vina pagraba, lai to varétu pardot restorana:

3.1. Pierakstit divus alternativus uzglabaSanas veidus.

3.2. Katram uzglabasanas veidam paskaidrot riska faktorus, izmantojot
Sos uzglabasanas veidus.

4. Paskaidrot dz€rienu kartes un &dienkartes saistibu (4. pielikums).
Izveleties vienu no &dienkart€ esoSajiem &dieniem un piemeklet
atbilstosu vinu. Pamatot savu izvéli.

Norises vietaun | Macibu iestades kabinets; datori ar lietojumprogrammam.
NepiecieSamie
materialie lidzekli

Modulis "Vinzinibu pamati”



Veértesanas kartiba

Parbaudijuma uzdevumu izpildi vérté pedagogs(-i). Verteta tiek katra
uzdevuma izpilde. Maksimali iegiistamais punktu skaits ir 100, kas
atbilst 100%. Parbaudijums ir nokartots, ja uzdevumu izpildes apjoms
nav zemaks par 60%. Parbaudijuma verte§jums tiek izteikts balles
atbilstosi vertéSanas skalai:

legiito punktu
skaits

1-14

15-29

30-44

45-59

60-67

6875

76-83

84-91

92-96

97-100

Uzdevumu
izpildes apjoms
(%)

1-14

15-29

30-44

45-59

60-67

6875

76-83

84-91

92-96

97-100

Vertejums
balles
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Dots saraksts ar 15 viniem.

Vina karte

1. pielikums

1. Pierakstiet katram vinam ta veidu (balts, sarkans utt) un ierakstiet pirmaja kolonna katram vinam atbilstoSu kartas numuru, ka tie ierakstami vina

kart€. Paskaidrojiet, p&c kadiem principiem ir sakartoti vini jusu vina kart€.

2. Uzrakstiet vajadzigo pudelu daudzumu pirmajam pasitijumam restorana, kur§ vel nav atverts apmeklétajiem, bet ir zinams, ka taja bis
30 sédvietas. Paskaidrojiet sava pasttijuma apjoma pamatojumu.

Nr.
f Glazes Pudeles .
p.k. . Pasiitiju-
Razas Vina lepirku cena cena ma
Valsts Regions Apelacija “ Vina nosaukums Vinogu skirne . ma cena resto- restora- .
gads ’ veids _ _ apjoms
bez PVN rana ar na ar _
PVN pyn | Pudeles
ITALIJA Piedmont Barolo 2001 | Michele Chiarlo Riserva Barolo Nebbiolo 76,19 168
DOCG
ASV California 2015 | Kendall-Jackson Vintner’s Reserve | Zinfandel 18,43 8,2 45
Zinfandel
CILE Aconcagua | Casablanca | 2016 | Casas del Bosque Pinot Noir Gran Pinot Noir 13,08 6,5 34
Region Valley Reserva
DIENVID- Western 2016 | Flagstone Writer’s Block Pinotage Pinotage 10,95 41
AFRIKA Cape
ITALIJA Veneto Prosecco 2018 | De Stefani Nature Brut Prosecco Glera 11,94 55 30
DOC
FRANCIA Alsace Crémant N/V | Willm Cremant d’Alsace Rose Pinot noir 14,18 52
d’Alsace
FRANCIJA | Champagne N/V | G.H. Martel & Co. Blanc de Blancs | Chardonnay 35,85 83

Brut, Champagne
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FRANCIJA | Bordeaux Saint 2009 | Chateau Cheval Blanc, Saint- Cabernet Franc, Merlot, 1056 1900
Emilion Emilion Grand Cru Cabernet Sauvignon
Grand Cru
SPANIJA Catalonia Cava N/V | Parxet Reserva Semi Seco Cava, Parellada, Xarello, 7,69 5,8 37
Catalonia Macabeo
SPANIJA Rioja 2016 | Bodegas Riojanas Vina Albina Tempranillo 12,5 33
Reserva Vendimia Seleccionada,
Rioja DOCa
JAUNZE- Marlbo- 2018 | Sileni Estates The Straits Sauvignon Blanc 10,73 5,9 29
LANDE rough Sauvignon Blanc
FRANCIJA | Bourgogne Chablis 2016 | Jean Durup Pere et Fils Chablis 1er | Chardonnay 23,86 56
ler Cru Cru Montee de Tonnerre
VACIJA Mosel 2013 | Hirschbach & Sohne Piesporter Riesling 5,45 4,5 22
Michelsberg Riesling Kabinett,
Mosel
PORTU- Douro N/V | Taylor Fladgate Special Tawny Touriga Francesa, Tinta 12,09 6,3 30
GALE Roriz, Touriga National,
Tinta Barocca, Tinta
Amarela, Tinta Cao
PORTU- Douro N/V | Taylor Fladgate Fine White Port Arinto, Boal (Semillon), 12,09 30
GALE Codega, Esgana Cio,

Folgasdo, Gouveio,
Viosinho, Rabigato
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Restorana edienkartes nedelas piedavajums

2. pielikums

Siltie &ili vistas salati Azijas gaumé

Saldskabais lasis terijaki merce ar risiem

Atrais vistas voks ar darzeniem

Vistas stilbini sojas mérc€ japanu gaume

Vjetnamiesu risu putra ar vistas gabaliniem
Liellopa galas sterbelites ar spinatiem Azijas gaumé

Vina karte
Piedavatie vini Pasﬁ_t Tjuma
apjoms
2016 Willm Riesling Reserve, Alsace AOC, France
2017 Willm Gewurztraminer Reserve, Alsace AOC, France
2018 Casas del Bosque Chardonnay Gran Reserva, Casablanca valley, Chile
2014 Sileni Late Harvest Gewurztraminer, Marlborough, New Zealand
2018 Weingut Eifel-Pfeiffer Riesling QmP Kabinett, Mosel, Germany
2017 Flagstone Tributory Chenin Blanc, Western Cape, South Africa
2018 Fritz Zimmer Riesling QmP Kabinett, Mosel , Germany
2016 Chateau Franc-Baudron, Montagne-Saint-Emilion AOC, Bordeaux, France
2016 Louis Max Pinot Noir Syrah Pays d*OC Rouge, France
2011 Chateau d'Estoublon Les Baux de Provence Rouge, Provence AOC, France
2015 Chateau de la Gardine Chateauneuf-du-Pape AOC, Rhone valley, France
2018 Cantina San Giorgio Infiniti Primitivo Puglia IGT, ltaly
3. pielikums
Piedavatie vini Vina
pagrabs
1999 Michele Chiarlo Triumviratum, Barolo DOCG, Piemonte, Italy
2014 Ca'Viola Bric du Luv Barbera d'Alba DOC, Piemonte, Italy
Domaine Seguin Manuel Nuits-Saint-Georges Les Vaucrains, Bourgogne,
2014 France
2009 Chateau Margaux, Margaux, Bordeaux, France
2013 Opus One, Napa Valley, California
Alternativie uzglabasanas veidi:
1.
2.
5
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4. pielikums

Vina karte
N/V Willm Cremant d'Alsace Brut
N/V Léon Beyer Cremant d'Alsace Brut
N/V Domaine Weinbach Cremant d'Alsace Brut
N/V Willm Cremant d'Alsace Rose
N/V Domaine Paul Zinck Cremant d'Alsace Rose
2013 Willm Gewurztraminer Clos Graensbroennel Grand Cru Kirchberg de Barr
2015 Willm Riesling Grand Cru Kirchberg de Barr
2016 Domaine Paul Blanck Riesling, Alsace AOC
2013 Barmeés-Buecher Grand Cru Steingriibler Riesling
2016 Domaine Paul Blanck Pinot Auxerrois Vieilles Vignes, Alsace AOC
2017 Domaine Weinbach Pinot Blanc Reserve, Alsace AOC
2010 Zind-Humbrecht "Clos Ste Urbain" Grand Cru Rangen de Thain Riesling
2016 Willm Gewurztraminer Reserve, Alsace AOC
2018 Willm Pinot Gris Reserve, Alsace AOC
2017 Willm Gentil Reserve, Alsace AOC
2017 Willm Pinot Noir Cuvee Emile, Alsace AOC
2018 Domaine Paul Blanck Pinot Noir, Alsace AOC
2011 Muré Clos Saint-Landelin Pinot Noir
2015 Domaine Weinbach Riesling Vendanges Tardives, Alsace AOC
2010 Domaine Weinbach Muscat Selection Grain Nobles, Alsace AOC

Edienkarte

VéZu zupa

Crayfish Soup

Bekona un sipolu tarte Elzasas gaume

Tarte Flambee (Alsatian Bacon and Onion Tart)

Sauteti kaposti ar cikgalu un desinam

Sauerkraut with Pork and Sausages (Choucroute Garnie)

Galas un darzenu sautéjums Elzasas gaume

Bacheofe (Alsatian Meat and Vegetable Stew)

Sauteti kaposti ar zivi kréjuma mérce

Sauerkraut with Fish in Cream Sauce

Lauku vistas gala abolu etika un Riesling baltvina mércé

Farmhouse Chicken in Vinegar Sauce

Zandarts sautéts Pinot Noir sarkanvina mércé

Pike Perch Braised in Pinot Noir

Vinogu tarte

Grape Tart
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Uzdevumi, to izpildes verteSanas kriteriji

Maksimali
Uzdevums Veicamas darbibas ieglistamais
punktu skaits
1. Sakartot vina karti atbilstosi 1.1. Vina veida noteiks$ana (par katru pareizi 15
dotajai vina kartes sagatavei noteiktu vina veidu 1 punkts)
(1. pielikums) un noteikt 1.2. Vina kartes sakarto$ana logiska seciba 5
pasiitijumam nepiecieSamo 1.3. Sniegts pamatojums vinu sakarto$anali 5
apjomu. logiska seciba
1.4. Pasutijums sakartots pareizos apjomos (par 15
katru pareizi noteiktu vina apjomu 1 punkts)
2. leverojot nedelas edienkartes 2.1. Noteikta atbilstiba pastitijumam (par katru 24
piedavajumu, pierakstit dotaja pareizu atbildi 2 punkti)
vina kart€, kurus vinus jis 2.2. Sniegts pareizs pamatojums 16
pasitisiet divas pudeles un kurus
desmit pudeles. Pie katra
nosaukuma jabiit pasitijuma
apmé&ram — 2 vai 10. Paskaidrot
izveli.
3. Pierakstit dotajiem viniem 3.1. Uzrakstits pareizs vinu izturéSanas laiks, lai 5
aptuveno pielaujamo izturé8anas | to varétu pardot restorana (par katru pareizu
laiku vina pagraba. atbildi 1 punkts)
3.2. Uzrakstiti divi alternativi vina uzglabasanas 4
veidi restorana (par katru pareizu atbildi
2 punkti)
3.3. Katram uzglabasanas veidam paskaidrots 4
riska faktors (par katru pareizi nosauktu riska
faktoru 1 punkts)
4. Paskaidrot dz&rienu karti un 4.1. Paskaidrota dz&rienu un &dienu kartes 4
edienkarti. saistibu
4.2. Vienam &dienam piemeklets atbilstoss vins. 3
Pamatota izvele
Kopé€jais maksimali iegiistamais punktu skaits 100
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Pareizas atbildes
1. uzdevums

Vina karte

Dots saraksts ar 15 viniem.

1. Pierakstiet katram vinam ta veidu (balts, sarkans utt) un ierakstiet pirmaja kolona katram vinam atbilstosu kartas numuru, ka tie ierakstami vina kart€. Paskaidrojiet, p&c
kadiem principiem ir sakartoti vini jlisu vina kartg.

2. Uzrakstiet vajadzigo pudelu daudzumu pirmajam pasGtijumam restorand, kur§ vél nav atvérts apmeklétajiem, bet ir zinams, ka taja bus 30 sédvietas. Paskaidrojiet sava

pasiitijuma apjoma pamatojumu.

Nr. Glazes
p.k. lepirku- | cena ngr?;es Pasiitiju-
‘. o .. Razas _ _ . Vina | macena | resto- _ ma
Valsts Regions Apelacija gads Vina nosaukums Vinogu skirne veids bez ina res_tora- apjoms
na ar -
PVN ar PVN pudelés
PVN
1 FRANCIJA | Champagne N/V | G.H. Martel & Co. Blanc de Blancs | Chardonnay Dzirk 35,85 83
Brut, Champagne Z'E :
stoss 2
2 SPANIJA Catalonia Cava N/V | Parxet Reserva Semi Seco Cava, Parellada, Xarello, Macabeo irk 7,69 5,8 37
Catalonia Dazirk-
stoss 12
3 ITALUA Veneto Prosecco 2018 | De Stefani Nature Brut Prosecco Glera . 11,94 55 30
Dzirk-
DOC N
stoss 12
4 FRANCIJA Alsace Crémant N/V | Willm Cremant d'Alsace Rose Pinot noir Dzirk- 14,18 52
d'Alsace sto§s/
roza 4
5 FRANCIJA | Bourgogne Chablis 2016 | Jean Durup Pere et Fils Chablis 1er | Chardonnay 23,86 56
ler Cru Cru Montee de Tonnerre
Balts 4
6 VACIJA Mosel 2013 | Hirschbach & Sohne Piesporter Riesling 5,45 45 22
Michelsberg Riesling Kabinett,
Mosel Balts 12
7 JAUNZE- Marlbo- 2018 | Sileni Estates The Straits Sauvignon Blanc 10,73 59 29
LANDE rough Sauvignon Blanc Balts 12
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8 FRANCIJA | Bordeaux Saint 2009 | Chateau Cheval Blanc, Saint- Cabernet Franc, Merlot, 1056 1900
Emilion Emilion Grand Cru Cabernet Sauvignon Sar-
Grand Cru kans 1
9 ITALIJA Piedmont Barolo 2001 | Michele Chiarlo Riserva Barolo Nebbiolo 76,19 168
DOCG S
kans 2
10 SPANIJA Rioja 2016 | Bodegas Riojanas Vina Albina Tempranillo 12,5 33
Reserva Vendimia Seleccionada, Sar-
Rioja DOCa kans 4
11 ASV California 2015 | Kendall-Jackson Vintner's Reserve | Zinfandel 18,43 8,2 45
Zinfandel Sar-
kans 12
12 CILE Aconcagua | Casablanca | 2016 | Casas del Bosque Pinot Noir Gran Pinot Noir Sar 13,08 6,5 34
Region Valley Reserva Kans 12
13 DIENVID- Western 2016 | Flagstone Writer's Block Pinotage Pinotage 10,95 41
AFRIKA Cape Sar-
kans 4
14 PORTU- Douro N/V | Taylor Fladgate Special Tawny Touriga Francesa, Tinta Roriz, 12,09 6,3 30
GALE Touriga National, Tinta
Barocca, Tinta Amarela, Tinta Stip-
Cao rinats 4
15 PORTU- Douro N/V | Taylor Fladgate Fine White Port Arinto, Boal (Semillon), 12,09 30
GALE Codega, Esgana Cio,
Folgasao, Gouveio, Viosinho, Stip-
Rabigato rinats 2
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2. uzdevums

Restorana edienkartes nedelas piedavajums

Siltie ¢ili vistas salati Azijas gaume

Saldskabais lasis terijaki m&rce ar risiem

Atrais vistas voks ar darzeniem

Vistas stilbini sojas mércé japanu gaume

Vjetnamiesu risu putra ar vistas gabaliniem

Liellopa galas stérbelites ar spinatiem Azijas gaumé

Vina karte

Piedavatie vini Pasatijuma
apjoms
2016 Willm Riesling Reserve, Alsace AOC, France 10
2017 Willm Gewurztraminer Reserve, Alsace AOC, France 10
2018 Casas del Bosgue Chardonnay Gran Reserva, Casablanca valley, Chile 2
2014 Sileni Late Harvest Gewurztraminer, Marlborough, New Zealand 10
2018 Weingut Eifel-Pfeiffer Riesling QmP Kabinett, Mosel, Germany 10
2017 Flagstone Tributory Chenin Blanc, Western Cape, South Africa 2
2018 Fritz Zimmer Riesling QmP Kabinett, Mosel, Germany 10
2016 Chateau Franc-Baudron, Montagne-Saint-Emilion AOC, Bordeaux, France 2
2016 Louis Max Pinot Noir Syrah Pays d*OC Rouge, France 2
Chateau d'Estoublon Les Baux de Provence Rouge, Provence AOC,
2011 France 2
2015 Chateau de la Gardine Chateauneuf-du-Pape AOC, Rhone valley, France 2
2018 Cantina San Giorgio Infiniti Primitivo Puglia IGT, Italy 10
Pamatojums:

Azijas virtuves €dieni vienmér ir aromatiski un pikanti, tadel parsvara vienmér ir jaizvélas
baltvini, jo sarkanvina esoSie tanini nesader ar pikantiem €dieniem. Jaizv€las aromatiski vini,
lai biitu aromatu intensitates balanss starp €dienu un dzerienu. Jaizvélas saldeni vini, kas
lidzsvarotu pikantumu &diena. "Riesling" un "Gewurztraminer" ir klasiskakas saderibas pieméri
ar Azijas virtuves &dieniem. No sarkanviniem vienigais "Primitivo" iederas tadel, ka ir auglains
un ta pecgarsa ir tipiski saldena. Pargjie ir specigi, taninaini vini, kas nesader ar Azijas virtuvi
iepriek§ minéto iemeslu dél.

3. uzdevums
Piedavatie vini Vina pagrabs
1999 Michele Chiarlo Triumviratum, Barolo DOCG, Piemonte, Italy 20 — 25 gadi
2014 Ca'Viola Bric du Luv Barbera d'Alba DOC, Piemonte, Italy 10 — 12 gadi
Domaine Seguin Manuel Nuits-Saint-Georges Les Vaucrains,
2014 Bourgogne, France 15 — 20 gadi
2009 Chateau Margaux, Margaux, Bordeaux, France 30 — .. gadi
2013 Opus One, Napa Valley, California 20 — 30 gadi
Alternativie uzglabaSanas veidi:
1. Vina ledusskapis — vibracija, gaisa mitrums, gaisma.
2. Istaba, plaukta — temperatiira, vibracija, gaisa mitrums, gaisma.
10
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4. uzdevums

1. Paskaidrot dzerienu kartes un edienkartes saistibu.
Visi &dieni ir Elzasas regiona tipiskie &dieni, un visi vini ir no Elzasas regiona. Saistiba starp
€dienu un dz€rienu karti ir regionala.

2. Izveleties vienu no eédienkarte esosajiem edieniem un piemeklgjiet atbilstoSu vinu.
Piemers — Sautgti kaposti ar cukgalu un desinam.
Izveletais vins ir "Domaine Paul Blanck Riesling”, Alsace AOC.

3. Pamatot savu izvéli. Pamatojoties uz regionalas saderibas pamatprincipiem, $is vins lieliski
sader ar attiecigo &dienu. Pamatojoties uz &dienu un dz€rienu garSu mijiedarbibu, "Riesling"
skabuma limenis saderés ar kapostu skabumu un tiks gala ar cukgalas un desinu struktiru,
tadejadi papildinot &diena garsu.

11
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IEGULDIJUMS TAVA NAKOTNE

Nr. 8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sisteémas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodrosinasanai»

Profesionala kvalifikacija "Vinzinis" (4. LKI)

Obligatas izvéles dalas (B dalas) 6
Modulis ""Vina pasniegS§ana" \’

~—
Uz sakumu

Parbaudijuma programma

Parbaudit un novértét izglitojama sasniedzamo rezultatu apguvi

Merkis atbilstosi moduli noteiktajam.
Uzdevumu skaits 3
Uzdevumu veidi Situacijas modelésana, praktiskais
Darba uzbiive darbs.
Uzdevumu izpildes 100 min.
kopg€jais laiks miniites

1. Sagatavot vinu piedavajumu, pieskanojot katram no dotajiem
€dieniem vienu atbilstoSu vinu no dota saraksta (1. pielikums).

Uzdevumu apraksts - . A 4
2. Sagatavot vinu pasniegSanai.

3. Pasniegt vinu.

Macibu iestades kabinets ar vina inventaru un degustacijas
aprikojumu, vina uzglabasanas plaukts, skapis, vinzinu darba
piederumu komplekts, galda klajumu trauki, piederumi, glazes.

Norises vieta un
nepiecieSamie
materialie Itdzekli

Parbaudijuma uzdevumu izpildi veérteé pedagogs(-i). Verteta tiek
katra uzdevuma izpilde. Maksimali ieglistamais punktu skaits ir 80,
Vértesanas kartiba | kas atbilst 100%. Parbaudijums ir nokartots, ja uzdevumu izpildes
apjoms nav zemaks par 60%. Parbaudijuma veért€jums tiek izteikts
ballgs atbilstosi vertéSanas skalai:

Iegﬁstﬁ al?fsnkt“ 1-11 | 12-23 | 24-35 | 36-47 | 48-54 | 55-60 | 61-66 | 67-73 | 74-77 | 78-80

Uzdevumu
izpildes apjoms | 1-14 | 15-29 | 30-44 | 45-59 | 60-67 | 68-75 | 76-83 | 84-91 | 92-96 | 97-100
(%)

Vertejums 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

ballés
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Uzdevumi, to izpildes vertésanas Kkriteriji

Vertesanas Kriteriji

Maksimali
Uzdevums Veicama darbiba iegiistamais
punktu skaits

1. Sagatavot vinu | 1.1. Sagatavo vina kartes piedavajumu (1. pielikums) (par 10
piedavajumu, katru pareizu izveli 2 punkti)
pieskanojot 1.2. Detalizeti informe viesi par piedavajuma ieklautajiem 10
€dieniem. viniem un lieto profesionalo terminologiju (1. pielikums)

(par katru pareizu izvéli 2 punkti)

1.3. Raksturo &diena un vina saderibas krasu, aromatu un 15

gar$as pamatnosacijumus un pamato to uztveri ar

¢diena/vina sastava komponentiem (1. pielikums)

(par katru pareizu izvéli 3 punkti)
2. Sagatavot vinu | 2.1. Sagatavo vina pasniegS$anas inventaru, pamatojoties 10
pasniegsanai. uz noteikta vina pasnieg$anu, korka veidu, ievérojot

higi€nas prasibas

2.2. Raksturo vina glazes izvéli noteiktam vinam 5
3. Pasniegt vinu. | 3.1. SagatavoSanas dekantéSanai 10

3.2. Vina dekantgSana 8

3.3. Vina ielieSana pareiza seciba 6

3.4. Paliggalda novaksana 6
Kopéjais maksimali iegistamais punktu skaits 80 punkti

1. uzdevums. Sagatavot vinu piedavajumu, pieskanojot édieniem (1. pielikums).

1. pielikums

Doti dz@€rieni, kurus izmantot dz€rienu kartes izveidei, izvéloties aperitivu un didzestivu.
Piemeklgjiet atbilstoSako dzerienu pie katras no &dienkartes pozicijam. Pamatojiet izvéli.
Paskaidrot, kadel divi citi vini nav piemé&roti.

Aperativs
1. "Oremus Tokaji Asszu 6 puttonys™ 2000, Hungary

2. "Drappier Blanc de Blancs Millesime" Champagne 2012, France
3. "Grahams Tawny Port 20 years", Portugal

Uzkoda
Dedzinata foie gras ar karamelizétu abolu un briosa grauzdinu
1. "Robert Weil Riesling Spatlese" 2010, Rheingau, Germany
2. "Donnachiara Fiano di Avellino" 2017, Campania, Italy
3. "Chateau de la Gardine Chateauneuf du Pape rouge" 2014, Rhone, France
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Karstais &diens

Krasni cepts jéra karé ar Tempranillo sarkanvina meérci un grilétiem darzeniem
1. "Ardanza Rioja Reserva" 2010, Rioja Spain
2. "Vuelta Baja Verdelho" 2015, Rueda, Spain
3. "Romate Fino Sherry", Spain

Deserts
Apcepts Latvijas abols ar mango meérci un sezonas ogam
1. "J.J.Prum Riesling Spatlese" 2015, Mosel, Germany
2. Tinazzi "Primitivo di Manduria" 2017, Puglia, Italy
3. "Collard-Picard Blanc de Blancs Champagne NV", France

Didzestivs
1. "Nonino Grappa di Barolo Riserva", Italy
2. Kokteilis "Dry Martini"
3. "Montelliana Prosecco Brut", Veneto, Italy

Pareizas atbildes

Vertejums par katru — pareiza atbilde (2 punkti) + pamatojums (3 punkti) + pamatojums
atlikusajiem viniem (2 punkti).

1. Aperativs
Jaizvelas Drappier Blanc de Blancs Millesime Champagne 2012, France. Sampanietis ir

sauss un ar augstu skabuma Iimeni — apetiti rosinoss.
Pargjie dz@rieni ir saldi un aperitivam nav pieméroti.

2. Uzkoda

Jaizvélas Robert Weil Riesling Spatlese 2010, Rheingau, Germany, jo foie gras ir trekna un
krémiga struktlira, un augstais skabuma Iimenis lieliski ar to tiks gala. Abola skabums izcels
auglainumu vina un veidos labu balansu.

"Fiano di Avellino™ ir sauss vins ar spécigu struktiiru, bet ar zemu skabuma Itmeni un neveidos
tik labu garSas balansu.

"Chateauneuf du Pape" ir spécigs sarkanvins un parmaks &diena garsu.

3. Karstais &diens

Jaizvelas Ardanza Rioja Reserva 2010, Rioja Spain, jo jéra galas dieni ir tipiski Spanijai,
un $aja gadijuma var piemérot regionalo saderibu. Ediena gatavoSana ir izmantots
"Tempranillo” vins, un pie &diena vélams piemeklét to pasu vinu, kas ir izmantots
pagatavosanas laika.

Pargjie vini ir parak maigi, un &diens parmaks vina garsu.

4. Deserts

Jaizvélas J.J.Prum-Riesling Spatlese 2015, Mosel, Germany, jo Mozeles "Spatlese™ vinam ir
pietickams salduma Iimenis, lai biitu mazliet augstaks neka desertam. Abola skabums izcels
vina auglainumu.

"Primitivo" ir spécigs sarkanvins, un deserta saldums neveidos normalu gar$as balansu
savienojuma ar sarkanvina taniniem.

Sampanietis ir sauss un ar augstu skabumu. Deserta saldums izcels skabumu vina, un
neveidosies garSas balanss.
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5. DidZestivs

Jaizvelas Nonino Grappa di Barolo Riserva, Italy, jo tas ir stiprs destilats un ir labi
piemérots didZestivam.

Kokteilis ir klasisks aperitivs un ka didZestivs nav piemerots.

"Prosecco" ir sauss, ar augstu skabumu un vairak piemérots aperitivam.
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2. uzdevums. Sagatavot vinu pasniegS$anai.

2. pielikums
SagatavoSanas vina pasniegSanai — 4 miniites
Nr.p.k. Darbibas Maks. punkti
1. lepazistinat ar sevi 1
2. Novietot paliggaldu vina pasniegSanai pie viesu galda 1
3. Uz servéjama galdina novietot nepiecieSamos priekSmetus 1
4. divas salvetes 1
5. paligskivitis (1 vai 2 gab) 1
6. Svece 1
7. Vina attaisdmais 1
8. Karafe dekantéSanai 1
9. Glaze degustacijai 1
10. Novietot vina glazes uz viesu galda 1
11. Pamatot glazu izveli 5
Kopa punkti par sagatavosanos darbam: 15
3. uzdevums. Pasniegt vinu.
Vina pasnieg§ana — 6 miniites
Nr.p.k. Darbibas Maks. punkti
1. Parbaudit glazes/karafi 1
2. Uzmanigi rikoties ar pudeli 1
3. Pudeli paradit klientam, kur§ pasiitija minéto vinu 1
4, Prezentét pudeli — valsts, regions, apelacija, Skirne(-s), raZotajs, razas gads 1
5. ledegt sveci, nodzést sérkocinu, neptisot uz to 1
6. Pargriezt foliju tiesi zem gredzena un nonemt to 1
7. Noslaucit pudeles kaklinu 1
8. Atvert pudeli bez skanas, bez nopilinasanas, neizcelot no stativa 1
9. Parbaudit korki 1
10. | Uzlikt korki uz maza $kivisa un paradit klientam 1
11. | Noslaucit pudeles kaklinu (iekSpusi un arpusi) 1
12. | lzskalot karafi 1
13. | Nogarsot (pirms dekant&Sanas!) 1
14. | Dekantgt bez trokSna, bez nopilinasanas 1
Partraukt pirms nogulsnes sasniedz kaklinu (janoverté vina daudzums, kas
15. | palicis pudelg) 1
16. | Nodzest sveci, lietojot pirkstus vai sérkocinu kastiti (nenopiist sveci) 1
17. | Ieliet klientam vinu nogarSosanai 1
18. | Servét vinu viesiem (nemt vera serveéto daudzumu) 1
19. | Neaizmirst papildinat glazi klientam, kur§ nogarsoja 1
20. | Atstat pudeli un korki klientam redzamus 1
21. | Nokopt servéjamo galdinu 1
22. | Darba tehnika, kustibas, komunikacija 2
23. | Izskats (drébes, kurpes, mati utt) 2
24. | Papildu punkti (€dienu ieteikSana, tidens u.c.) lidz+5
Minus punkti (rupjas kludas — sasist, nomest kaut ko, nepareizas glazes,
25. | izliet vinu u.C.) lidz -5
Kopa punkti par dekantéSanu: 30
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