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Profesionalas kvalifikacijas eksamena PROGRAMMA
Turisma nozare, profesionala kvalifikacija ""Barmenis’’, 4. LKI Iimenis

Merkis

Parbaudit un novertét eksamingjama profesionalas kompetences
atbilsto$i  profesijas  standarta prasibam vai profesionalas
kvalifikacijas prasibam.

Darba uzbuve

Uzdevumu skaits 3

Atbildes wuz jautdjumiem, pakalpojuma

Uzdevumu veidi - . 9
sniegSana, produkta izgatavosana.

Uzdevumu izpildes 105 min.
kopgjais laiks miniites

Uzdevumu apraksts

1. Rakstiski atbildét uz jautajumiem par dz€rienu un kokteilu vesturi,
izcelsmi, pasniegSanu, dz€rienu apriti.
(izpildes laiks 15 min.)

2. Izstradat dzerienu Kkarti alus baram wvai restorana baram, vai
kokteilu baram.
(izpildes laiks 30 min.)

3. Apkalpot viesus*.

3.1. Piedavat 2. uzdevuma sagatavoto dz€rienu karti.

3.2. Pagatavot un pasniegt tris dzérienus, apkalpojot viesus anglu
valoda.

3.3. Piedavat un pasniegt dz€rieniem atbilstoSas bara uzkodas.
(izpildes laiks 45 min.)

4. Pagatavot izlozeto klasisko kokteili no pielikuma esosa saraksta.
4.1. Aizpildit klasiska kokteila produktu ielikuma karti anglu valoda
(4. pielikums).

4.2. Pagatavot izlozeto klasisko kokteili.

4.3. Pasniegt sagatavoto klasisko kokteili viesim.

4.4, Norekinaties ar viesi.

(izpildes laiks 15 min.)

*Pirms viesu apkalpoSanas sagatavot bara tehnologiskas iekartas un
inventaru darba uzsakSanai. Péc viesu apkalpoSanas sakartot baru un
barmena darba vietu.

2. un 3. uzdevumu eksamingjamais var izpildit, ja par 1. uzdevumu
iegiiti vismaz 55% no taja maksimali iegiistama punktu skaita.

Norises vieta un
nepiecieSamie
materialie ltdzekli

Macibu iestades bars.

Udens pievads, kanalizacija, elektroniska kases sistema (EKA),
kafijas automats, kafijas dzirnavinas, elektriskais blenderis, ledus
generators, ledusskapis, sulu spiede, trauku mazgajama masina.
Standarta  barmenu  komplekts (nazitis, dekornazi, auglu
nazis/mizotajs, delitis, verificétas mérglazes 2 gab., streineris, sietins,
stampina, Seikeris, glaze MIX, bara karote, ledus lapstina, standzinas,
vina korku attaisamais, pudelu attaisamais), paplates, bara paliktnis,
ledus spaini, dzes€jamais trauks SampanieSa pudelei, piena putojama
kannina, geizeris pudelei, SampanieSa korkis, citrusu spiede, citrusu
daivinu spiede, vina vakuuma pumpis, saldéjuma karote, beramtrauki
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garSvielam.

Visu veidu bara glazes, kafijas un t&jas kriizes, trauki t&jas
servéSanai, t€jas sietini, apakstases, piena/kr€juma traucini, cukura
trauki, uzkodu $kivisi, t&jkarotes, mokas Karofites, irbulisi, kokteilu
salmini, kokteilu maisamie, dvieli, rokas salvetes.

Produkti un dze€rieni alkoholisko un bezalkoholisko dz€rienu un
uzkodu pagatavosSanai.

Vertesanas kartiba

Uzdevumu izpildi verté eksaminacijas komisija. Veértéta tiek katra
uzdevuma izpilde. Maksimali ieglistamais punktu skaits ir 98, kas
atbilst 100%. Eksamens ir nokartots, ja uzdevumu izpildes apjoms
nav zemaks par 60%.

Eksamena veértejums tiek izteikts balles atbilstosi verteéSanas skalai:

Iegﬁ;ﬁaﬁt“s”kt” 1-14 | 15-28 | 29-43 | 44-58 | 59-66 | 67—73 | 74-81 | 82-89 | 90-94 | 95-98
Uzdevumu 97
izpildes apjoms | 1-14 | 15-29 | 30-44 | 45-59 | 60-67 | 68-75 | 76-83 | 84-91 | 92-96 | oo
(%)
Veértejums ballés 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena uzdevumu izpildei nepiecieSamo
MATERIALO LIDZEKLU PAPLASINATS SARAKSTS
Tarisma nozare, profesionala kvalifikacija "Barmenis", 4. LKI limenis

Tehnologiskas
iekartas,
aprikojums un
darba
instrumenti

Eksamena norisei nepieciesams:

macibu iestades bars,

tidens pievads,

kanalizacija,

elektroniskais kases aparats vai EKA sist€éma,
bara lete,

bara plaukti,

izlietne,

aukstuma vitrina dz&rieniem,

trauku mazgajama iekarta,

kafijas aparats,

kafijas dzirnavinas,

kafijas spiede/damperis,

bara blenderis,

ledus generators,

ledus smalcinatajs, dzirnavinas,

sulu spiede citrusaugliem,

bara karote,

saldéjuma karote,

bara stampina,

ledus standzina,

dekoru standzina,

ledus lapstina,

pudelu attaisamais, korkvilkis,
meérglaze,

citrusu sulas rokas spiede,

pudelu geizeri, uzmavas — 4 gab.,
skidruma dozatori, geizeri — 4 gab.,
vakuuma korkis vinam,

vina un Sampaniesa korki — 4 gab.,
barmena nazis,

auglu nazis,

dekora nazis apelsiniem,

mizas nazis, spiralu nazis,

auglu delitis,

rive Sokoladei, riekstiem, augliem,
dekoru piespraudes, irbulisi (vienreiz lietojamie),
kokteilu maisamie kocini (vienreiz lietojamie),
kokteilu salmini (vienreiz lietojamie),
paplate,

bara paliktnis, gumijas,

gazes deglis karamelizacijai,

sifons + gazes balonins,

ledus spainis baltvinam, Sampanietim,
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Bostonas Seikeris,

trisdaligs kokteilu Seikeris,
streineris,

sietins,

t&jas sietini 2 — gab.,

piena putojama kannina,
beramie trauki garSvielam 4 — gab.,
mix glaze,

visu veidu bara glazes,

kafijas kriizites ar apakstasitem — 4 gab.,
t&jas kriuzes — 4 gab.,

trauki t&jas servéSanai — 4 gab.,
apakstases — 4 gab.,
piena/kr&juma traucini — 4 gab.,
cukura trauki — 2 gab.,

uzkodu skivji — 4 gab.,
t&jkarotes — 4 gab.,

mokas karotes — 4 gab.,

drupatu nazis,

rokas salvetes (papira),

dvieli — 2 gab.

Produkti
dzérienu un
uzkodu
pagatavosanai

citrons,

laims,

apelsins,

vinogas — 100 g,

greipfrats,

abols,

svaigi augli— 100 g,

zaveti augli— 50 g,
grauzdetas mandeles — 50 g,
grauzdeti lazdu rieksti — 50 g,
pikantie sieri — 50 g,

deserta sieri — 50 g,

salie riekstini — 50 g,

sipolu gredzeni — 50 g,
kiploku grauzdini — 50 g,
Kartupelu pites — 100 g,
balta Sokolade — 50 g,

tumsa Sokolade — 50 g,
Sokolade ar riekstiem — 50 g,
juras produkti — 100 g,
marinéta silke — 100 g,

galas kulinarija (galas platei) — 300 g,
konservéti darzeni — 100 g,
konservéti augli — 100 g,
cepumi — 100 g,

medus — 100 g,

kafijas pupinas — 100 g,
piens — 100 g,
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cukurs — 50 g,

saldais kréjums — 100 g,
melna t&ja— 30 g,

zala teja— 30 g,

zalu teja— 30 g,

e auglutga—30g,
e "Sprite" — 200 ml,
e "Coca Cola" —200 ml,
e auglu sulas — 200 ml,
e negazéts mineralidens — 0,5 pud.,
e oazEts mineraliidens — 0,5 pud.
Alkoholiskie Bezalkoholiskie | Augli, ogas Produkti
dzeérieni dzerieni
White Cuban Rum Soda water Lime Mint sprigs
White rum Fresh lime juice Orange Brown sugar
o Gold Rum Coca Cola Cocktail cherry | Sugar cane
Bezalkoholiskie, Tequila Tonic water Olives syrup
alkoholiskie Cointreau Orange juice Worcestershire
dzerieni un Gin Tomato juice Sauce
i Dry Vermouth Lemon juice Tabasco
LZ e{(VI?llaS Vodka Cranberry juice Salt
okteilu L Citron Vodka Grenadine Pepper
pagatavosanai Rye Whiskey Ice
Red Vermouth
Sweet Red Vermouth
Angostura Bitters
Cachaga
Campari
Peach schnapps
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena
UZDEVUMU KOMPLEKTS
Turisma nozare, profesionala kvalifikacija ""Barmenis’’, 4. LKI Iimenis

1. uzdevums. Rakstiski atbildét uz jautajumiem par dzérienu un Kkokteilu vésturi,
izcelsmi, pasniegS§anu, dzérienu apriti, aizpildot atbilZu lapu 1. pielikuma.
(izpildes laiks 15 min.)

2. uzdevums. Izstradat dzérienu karti alus baram, ieklaujot vismaz piecus dazadus gaisa
alus Skirnu nosaukumus, vismaz tris dazadus tumsa alus Skirnu nosaukumus, vismaz tris
dazadus degvina nosaukumus, vismaz tris viskija nosaukumus, vismaz cetru dazadu
veidu karstos dzeérienus, vismaz seSu dazadu veidu bezalkoholiskos dzéerienus, pievienot
pardosanas cenas.

(izpildes laiks 30 min.)

2.1. Izstradat dzérienu karti alus baram (2. pielikums).
2.2. Saskanot piedavajamos dz€rienus ar bara uzkodam (3. pielikums).

3. uzdevums. Apkalpot viesus.
(izpildes laiks 45 min.)

3.1. Piedavat dzerienus no 2. uzdevuma sagatavotas dzerienu kartes, piedavajumu veicot anglu
valoda.

3.2. Pagatavot un pasniegt tris dazadus dz€rienus, apkalpojot viesi anglu valoda.

3.3. Piedavat un pasniegt dz€rieniem atbilstosas bara uzkodas (3. pielikums).

4. uzdevums. Sagatavot un pasniegt izlozéto klasisko kokteili.
(izpildes laiks 15 min.)

Kokteili izlozei:

e "Mojito"

e "Margarita"
e "Daiquiri”

e "Dry Martini"

4.1. Aizpildit klasiska kokteila produktu ielikuma karti anglu valoda (4. pielikums).
4.2. Pagatavot izloz€to klasisko kokteili.

4.3. Pasniegt sagatavoto klasisko kokteili viesim.

4.4. Norekinaties ar viesi.
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1. pielikums
1. uzdevuma darba lapa

Noradijumi par darba izpildi

1. Jautajumos atzimé tikai vienu pareizas atbildes variantu, ievelkot krustinu atbilzu lapas
atbilstosa kvadratina.

2. Ja atzZim@jot radusies kluda, tad nepareizo atbildes variantu izlabo, aizkrasojot kvadratinu
pilniba, un izvélas pareizo atbildi.

3. Darba izpildes laiks 15 mintites.

F’)\II'; Jautajumi AtbilZu varianti
1. Kura ir viena no Vérmeles
raksturigakajam dzina Baldriana sakne
razoSanas izejvielam? Kadikis
Kadikogas

2. Kas ir "Dzuleps"? Kokteilis, kura sastava ir Sampanietis
Kokteilis, kura sastava ir piparmétru lapinas
Kokteilis, kura sastava ir olas baltums

Kartainais kokteilis

3. Kura no nosauktajam glazém Goblet
japasniedz kartainais kokteilis? Parfait
Pousse cafe
Rocks
4, Kuru no nosauktajiem "Old Fashioned"
kokteiliem gatavo, izmantojot "Manhattan™
Seikeri? "Screwdriver"
"Margarita"

Ta lai értak

Pa grupam — rums, tekila, degvins, viskijs un citi
Tikai viena rinda

Atbilstosi cenai, blakus cenas zimei

5. Kada seciba alkoholiskie
dzgrieni jaizvieto bara plaukta?

6. Uz kada dzgriena bazes gatavo Tekilas
kokteili "Margarita"? Ruma
Dzina
Degvina
7. Kuras ir alus pamata Destiléta graudu sula un apini
sastavdalas? Vinogas, raugs un apini
Alus pulveris, spirts un tdens
Iesals, raugs, apini un iidens
8. No ka sastav degvins? Destilétas graudu sulas un apiniem
Pasterizetas, fermentétas sulas
Retifikacijas spirta un tidens
Cukurniedru destilata
9. Kuras vesturiski tiek uzskatitas Japana un Francija

Skotija un Irija
Krievija un Polija

par viskija izcelsmes valstim?

whpRERroONNERERONMDERIRONDERRONERONDREIRONERONERERODERERONDERWONDE

ASV un Kanada
10. Kuram no nosauktajiem Degvinam
dz€rieniem izmanto vakuuma Rumam
korki? Vinam
Viskijam
11. Ka savadak sauc alkoholisko Fermentacija
dz@rienu riig§anas procesu? Destilacija
Maceracija
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4. Blendgsana
12. Ka sauc attéla redzamo bara 1. Mudlers
priek§metu? 2. Geizers
g | 3. Dzigers
. / 4. Streineris
13. Kuras temperatiiras intervals 1. +18..+20°C
attieciba pret dz€rieniem atbilst 2. +24.426 °C
terminam Istabas temperatira? 3. +6..+26 °C
4. +14..+430°C
14. | Kuras ir popularakas kafijas 1. "Espreso” un "Mokka"
augu Skirnes? 2. "Aenesa Kofija" un tradicionala
3. "Arabika" un "Robusta"
4. "ltaliano" un "Amerikano"
15. Kada ir optimala temperattira 1. +5.48°C
pienam, kuru pievieno pie 2. +36,6 ..42°C
kafijas? 3. +60..+70°C
4. +96...100°C
16. Kadam jabut minimalajam 1. 16%
alkohola saturam dzina? 2. 37,5%
3. 45%
4. 67,5%
17. Kura ir galvena 1. Kukuriiza
pamatsastavdala Skotija 2. Risi
razotam viskijam? 3. Miezi
4. Vinogas
18. Kura valstt tiek razots 1. Latvija
"Stolichnaya" degvins? 2. ASV
3. Ukraina
4. Zviedrija
19. Ko nozime konjaka termini 1. IzturéSanas ilgums
"V.S.", "V.S.0.P." un "X.0."? 2. Kwvalitates limenis
3. RazoS$anas tehnologijas nolietojums
4. Tzcelsmes regions
20. Ka sauc dzérienu, kas tiek 1. Sake
razots no cukurniedrém? 2. Tekila
3. Grappa
4. Rums
21. Kas ir tekilas galvena pamata 1. Bietes
izejviela? 2. Cukurniedres
3. Zila agave
4. Kartupeli
22. Kura valsti atrodas Sampanas 1. Vacija
regions? 2. Ungarija
3. Italija
4. Francija
23. Ko nozimé termins "Bitter"? 1. Salds
2. Ragts
3. Skabs
4. Sals
24, Kurs un kad sarakstTja pirmo 1. Dzigers Madlers, 1933. gada
kokteilu gramatu? 2. Dzerijs Tomas, 1862. gada
3. Fransiss Dreiks, 1594. gada
4. Brajens Flenegans, 1988. gada
25. Kas ir "Chardonnay"? 1. Vina pudeles korkis
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2. Regions Francija
3. Vinogu Skirne
4. Siera uzkodu plate

Atbilzu lapa 1. uzdevumam

1. 2. 3. |4 |5 6. 7. 8. 9. 10. | 11. | 12. | 13.
1§ ¢ I B A
200 |20 |20 (200 (200 (200 (200 |20 |20 |20 |200 | 200 |20
30 |30 |30 (300 |30 |30 |30 |30 (300 |30 (300 |30 |30
ALT 1400 [400 1400 [400 (400 (400 (400 1400 (400 [ 400 [ 400 400
14. |15, |16. |17. [18. |19. |20. [21. [22. |23. |24. | 25.
H N I 1 A A A ¢ I A I O e
200 200 |20 (200 (200 (200 |20 |20 (200 |20 200 |20
300 |34 |30 (300 (34 (300 |30 |30 (304 |30 |30 |34
A00 [ 400 1400 (400 [ 400 (400 [400 |40 (400 400 (40 |40

2. pielikums
Darba lapa 2.1. uzdevumam
ALUS BARA DZERIENU KARTE

Uzdevums. Izstradat dzérienu karti alus baram, ieklaujot vismaz piecus dazadus gaisa
alus S$kirnu nosaukumus, vismaz tris dazadus tumsa alus Skirnu nosaukumus, vismaz tris
dazadus degvina nosaukumus, vismaz tris viskija nosaukumus, vismaz Cetru dazadu
veidu karstos dzérienus, vismaz seSu dazadu veidu bezalkoholiskos dzerienus, pievienot
pardosanas cenas.

(izpildes laiks 30 min.)

Dzerienu kartes sadala Dzerieni

Gaisais alus 1 .

Tum§ais alus 1,

Degvins 1

Viskijs 1o

Karstais dzeériens i

Bezalkoholiskais dzériens i
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Darba lapa 2.2. uzdevumam

3. pielikums

BARA UZKODAS

Dzeriens no dzérienu kartes

Uzkodas, kas sader ar dzérienu

Alus

Degvins

ViskKijs

Karstie dzerieni

Izvelei dotas uzkodas: Citrona Skélite, laims, karamelizéts apelsins, vinogas, greipfrats, aboli,
svaigi augli, zavéti augli, grauzdétas mandeles, grauzdéti lazdu rieksti, pikantie sieri, deserta
sieri, salie riekstini, Sipolu gredzeni, kiploku grauzdini, Kartupelu pites, balta Sokolade, tumsa
Sokolade, Sokolade ar riekstiem, jiras produkti, maringta silke, galas plate, konserveti darzeni,

Konservéti augli, cepumi, medus.
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Darba lapa 4. uzdevumam

KLASISKAIS KOKTEILIS

4. pielikums

Kokteila nosaukums

Produktu ielikums

PagatavosSana
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena uzdevumu izpildes
VERTESANAS KRITERIJI
Turisma nozare, profesionala kvalifikacija ""Barmenis’’, 4. LKI Iimenis

Vertesanas Kriteriji

Maksimali
Uzdevums Veicamas darbibas iegiistamais
punktu skaits
1. Atbildet uz jautajumiem par | 1.1. Rakstiska atbildéSana uz jautajumiem 25
dz€rienu un kokteilu vésturi, (1. pielikums)
izcelsmi, pasniegSanu, dz&rienu
apriti. (maksimali iegiistamais
punktu skaits 25)
2. Izstradat dzerienu karti alus 2.1. Alus bara dzérienu kartes izveidoSana 26
baram, ieklaujot vismaz piecus | (2. pielikums)
dazadus gaisa alus skirnu 2.2. Piedavajamo dzerienu saskanoSana ar 4
nosaukumus, vismaz tris bara uzkodam (3. pielikums)
dazadus tumsa alus Skirnu
nosaukumus, vismaz tris
dazadus degvina nosaukumus,
vismaz tris viskija nosaukumus,
vismaz Cetru dazadu veidu
karstos dzérienus, vismaz seSu
dazadu veidu bezalkoholiskos
dz@rienus, pievienot pardosanas
cenas. (maksimali iegiistamais
punktu skaits 30)
3. Apkalpot viesus. (maksimali | 3.1. Dz@rienu piedavasana no sagatavotas 5
iegiistamais punktu skaits 16) dzerienu kartes, piedavajumu veicot anglu
valoda
3.2. Viesu izvéleto tris dazadu dz€rienu 7
pagatavoSana un pasniegSana, apkalpojot
viesi anglu valoda
3.3. Dzerieniem atbilstoSu bara uzkodu 4
piedavasana un pasniegsana (3. pielikums)
4. Sagatavot un pasniegt 4.1. Klasiska kokteila produktu ielikuma 2
izloz€to klasisko kokteili. kartes aizpildiSana anglu valoda
(maksimali iegiistamais punktu | (4. pielikums)
skaits 27) 4.2. 1zlozeta klasiska kokteila 23
pagatavoSana un pasniegSana viesim
4.3. Norekinasanas ar viesi 2
Kopé€jais maksimali iegistamais punktu skaits 98
13
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Paplasinats vértesanas kriteriju apraksts

1. uzdevums. Rakstiski atbildét uz jautajumiem par dzérienu un kokteilu vésturi,
izcelsmi, pasniegS§anu, dzérienu apriti, aizpildot atbilZu lapu 1. pielikuma. (maksimali

legiistamais punktu skaits 25)

Veicama darbiba VeérteSanas kriteriji PleSkiramie
punkti
1.1. Pareizas atbildes izvéle no | Pareizi atziméts viens pareizas atbildes variants. 25

dotajiem atbilzu variantiem.

(1 punkts par katru pareizu atbildi)

2. uzdevums. Izstradat dzerienu karti alus baram, ieklaujot vismaz piecu dazadu veidu
gaisa un tris dazadu veidu tums$a alus Skirnpu zZimolu nosaukumus, vismaz tris dazadu
degvinu zimolu nosaukumus, vismaz tris dazadu viskiju zZimolu nosaukumus, vismaz
C¢etru dazadu veidu Kkarstos dzerienus, vismaz seSus dazadu veidu bezalkoholiskos

dzeérienus, pievienot pardoSanas cenas. (maksimali iegiistamais punktu skaits 30)

Veicama darbiba Vertesanas kriteriji Plesl,qral_me
punkti
2.1. Alus bara dzerienu kartes | Uzrakstiti pieci dazadi gaisa alus Skirnu nosaukumi. 5
izstradasana. (maksimali (1 punkts par katru pareizi uzrakstitu gaisa alus Skirnes
iegiistamais punktu skaits 26) | nosaukumu)
Uzrakstiti tris dazadi tumsa alus skirnu nosaukumi. 3
(1 punkts par katru pareizi uzrakstitu tumsa alus Skirnes
nosaukumu)
Uzrakstiti tris dazadi degvina nosaukumi. (1 punkts ar 3
katru pareizi uzrakstitu degvina nosaukumu)
Uzrakstiti tris dazadi viskija nosaukumi. (1 punkts par 3
katru pareizi uzrakstitu viskija nosaukumu)
Uzrakstiti Cetri dazadu veidu karsto dzerienu 4
nosaukumi. (1 punkts par katru pareizi uzrakstitu karsta
dzériena nosaukumu)
Uzrakstiti sesi dazadu veidu bezalkoholisko dzérienu 6
nosaukumi. (1 punkts par katru pareizi uzrakstitu
bezalkoholiska dzériena nosaukumu)
leverota uzn€muma specifika. 2
2.2. Piedavajamo dzerienu Izvelas tris uzkodas atbilstosi alum. 1
saskanoSana ar bara uzkodam. | Izvélas tris uzkodas atbilstosi degvinam. 1
(maksimali iegiistamais Izvelas tris uzkodas atbilstosi viskijam. 1
punktu skaits 4) Izvélas tris uzkodas atbilsto$i karstajam dz€rienam. 1
3. uzdevums. Apkalpot viesus. (maksimali iegiistamais punktu skaits 16)
. = - oy com e Pieskiramie
Veicama darbiba Vertesanas kriteriji .
punkti
3.1. Dz@rienu piedavasana no Piedava un raksturo dz€rienus. 3
sagatavotas dzerienu kartes, Lieto anglu valodu. 1
piedavajumu veicot anglu valoda. | Lieto profesionalo terminologiju. 1
(maksimali iegiistamais punktu
skaits 5)
3.2. Viesu izveléto tris dazadu Izvelas un sagatavo glazes (kausus). 2
dz@rienu pagatavosana un Dzgrienu servésana atbilstosi dzériena veidam, 5
pasniegsana. (maksimali temperatiral.
iegiistamais punktu skaits 7)
3.3. Dz@rieniem atbilstoSu bara Izvelas uzkodas atbilsto$i dz&rienam. 2
14
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uzkodu piedavasana un Iesaka un raksturo uzkodas atbilstosi dz&rienam. 2
pasnieg8ana (3. pielikums).
(maksimali iegiistamais punktu
skaits 4)

4. uzdevums. Sagatavot un pasniegt izlozéto Kklasisko kokteili. (maksimali iegiistamais
punktu skaits 27)

PieSkiramie

Veicama darbiba VerteSanas kriteriji .
punkti

4.1. Klasiska kokteila Pareizi aizpilda izlozeta klasiska kokteila produktu 2
produktu ielikuma kartes ielikuma karti anglu valoda.
aizpildisana anglu valoda
(4. pielikums). (maksimali
iegiistamais punktu skaits 2)

4.2. 1zlozeta klasiska kokteila | Izvelas un sagatavo glazes (kausus). 1

pagatavoSana un pasniegSana | Izv€las un sagatavo instrumentus, aprikojumu (Seikeris 7
viesim. (maksimali vai mix glaze, streineris, bara karote, ledus trauks,
iegiistamais punktu skaits 23) | ledus standzinas, mérglazes, glazes). (1 punkts par
katru pareizi izvéletu un sagatavotu instrumentu)

Izvelas sastavdalas un dekorus saskana ar kokteilu 1
recepturu.

Sagatavo kokteila receptirai atbilstosu dekoru. 1

N

Atdzesg glazes un bara aprikojumu (Seikeris, glaze).

Izmanto kokteilu pagatavoSanas metodei atbilstosu 3
atdzes@Sanas secibu:

Mojito (salej visas sastavdalas, pieliek ledu, apmaisa
un papildina ar gazetu tideni).

Margarita (ieliek ledu Margaritas glazg, tad Seikera
abas dalas, p&c tam apmaisa ledu Margaritas glazg, ka
arT Seikera abas dalas, péc tam no Seikera vienas dalas
ledu pilniba izber, salej taja visas sastavdalas, izber
ledu arT no Margaritas glazes, ar streineri nokas
izkususo tideni no Seikera otras dalas, ielej kokteili taja
un saseiko, ar streineri nokas kokteili Margaritas
glaze).

Daiquiri (ieliek ledu kokteilu glazg, tad Seikera abas
dalas, pec tam apmaisa ledu kokteilu glazg, ka art
Seikera abas dalas, p&c tam no Seikera vienas dalas
ledu pilniba izber, salej taja visas sastavdalas, izber
ledu arT no kokteilu glazes, ar streineri nokas izkususo
tideni no Seikera otras dalas, ielej kokteili taja un
saseiko, ar streineri nokas kokteili kokteilu glazg).

Dry Martini (ieliek ledu kokteilu glazg, tad mix glazg,
péc tam apmaisa ledu kokteilu glaze, ka ar1 mix glaze,
ar streineri nokas tideni no mix glazes, salej visas
sastavdalas mix glazg uz ledus, apmaisa, izber pilniba
ledu no kokteilu glazes un ar streineri nokas kokteili
kokteilu glazg).

Izmanto sastavdalas atbilstosi receptiirai

Pagatavo kokteili, izmantojot atbilsto§o metodi

Pievieno dekoru.

4.3. Nor€kinasanas ar viesi Sagatavo rékinu.

RPNk |o

(maksimali iegiistamais Norgkinas ar viesi.
punktu skaits 2)
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Pareizas atbildes

1.1. uzdevums

1. 2. 3. 4, 5 6. 1. 8. 9. 10. 11. 12. 13.
10 |10 |10 |10 (10 (1x (10 |10 |10 (10 [1x |10 | 1K
200 12X (200 (200 |2 |20 |20 (20 (2 |20 |20 |2 |20
300 |30 |3 | 300 |30 (30 |30 |3 (30 |3 | 300 |30 |30
41 |40 (400 |4 | 400 | 400 |4 |40 | 4X | 400 |40 |4 | 400
14. |15. |16. [17. [18. |19. |20. |21. |22. |23. |24. |25.
10 |10 |10 10 (1x (1x |10 (10 (10 (10 |10 (10
200 (200 |2xI | 200 |200 (20 |20 |200 |20 |2 |2 |20
3 |3 |30 |3 |30 (30 |30 |3 |30 (30 |30 |3
400 (400 (40 |40 |40 |40 |4 |40 |4 |40 400 |40
2.1. uzdevums
ALUS BARA DZERIENU KARTE
Dzerienu kartes sadala Dzerieni

Gaisais alus 1. Cesu premium

2. Aldaris GaiSais

3. Lacplesis gaisais

4. Uzavas gaiSais

5. Piebalgas sen¢u
TumsSais alus 1. Bauskas Tumsais

2. Aldara Porteris

3. Valmiermuizas Tumsais
Degvins 1. Tris graudu degvins

2. Finlandia vodka

3. Absolut Vodka
Viskijs 1. Tullamore Dew

2. Jack Daniels

3. Glenfiddich
Karstais dzeriens 1. Tgja

2. Tru kafija

3. Espreso

4. Caffee Late
Bezalkoholiskais dz&riens 1. Udens

2. Apelsinu sula

3. Coca Cola

4. Sprite

5. Tgja

6. Bezalkoholiskais alus
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2.2. uzdevums

BARA UZKODAS

Dzeriens no dzérienu kartes

Uzkodas, kas sader ar dzérienu

Alus

Pikantie sieri
Salie riekstini
Sipolu gredzeni
Kiploku grauzdini
Kartupelu pites

Degvins

Marinéta silke
Galas plate

Salie riekstini
Citrona skelite
Konserveti darzeni

Viskijs

Citrona Skelite
Grauzdétas mandeles
Svaigi augli

Zavéti augli

Tumsa Sokolade

Karstie dzérieni

Citrona skelite
Cepumi

Grauzdéetas mandeles
Salie riekstini
Tumsa Sokolade

Izvelei dotas uzkodas: Citrona Skélite, laims, karamelizéts apelsins, Vinogas, greipfrats, aboli,
svaigi augli, zavéti augli, grauzdétas mandeles, grauzdéti lazdu rieksti, pikantie sieri, deserta
sieri, salie riekstini, Sipolu gredzeni, kiploku grauzdini, Kartupelu pites, balta Sokolade, tumsa
Sokolade, Sokolade ar riekstiem, juras produkti, marinéta silke, galas plate, konservéti darzeni,

konservéti augli, cepumi, medus.

4.1. uzdevums

N Kokteila Produktu ielikums Pagatavosana Attéls
p.K. | nosaukums
1. Mojito Longdrink Muddle mint springs with
e 4 cl White Cuban | sugar and lime . Fill glass
Rum with crushed ice, pour rum
e Y Lime and top with soda water.
6 Mint sprigs Garnish with spring of mint

e 2 teaspoons
brown sugar
e Soda water

leaves and lemon slice.
Serve with straw.

2. Margarita | All Day Cocktail
e 3.5cl Tequila
e 2 cl Cointreau
e 1.5cl Freshly

squeezed lime

juice

Pour all ingredients into
shaker with ice.

Shake well and strain into
cocktail glass rimmed with
salt

(note: Fruit Margarita —
blend selected fruit with the
above recipe).
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3. Daiquiri

Before Dinner

Cocktail

e 4.5 cl White rum

e 1.5cl Sugar cane
syrup

e 2.5cl Fresh lime
juice

Shake and fine strain into a
cocktail glass.

(note: Fruit Daiquiri —
blend selected fruit with the
above recipe).

4. Dry Martini

Before Dinner

Cocktail

e 6¢lGin

e 1clDry
Vermouth

Pour all ingredients into
mixing glass with ice
cubes.

Stir well. Strain in chilled
martini glass. Squeeze oil
from lemon peel onto the
drink, or garnish with olive.

Uzzinu avoti

Bézins, G., Bara ABC. Barmena rokasgramata. Riga: Jumava, 2007.
Doming, A., Liela bara gramata. Riga: Jana Rozes apgads, 2010.

Reizenbergi Inguss un Andris, Rigas kokteili. Lienes Vilnites izdevnieciba, 2017.
Doming, A., The World of Spirits and Cocktails. h.f.ulmann, 2013.
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