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Profesionalas kvalifikacijas eksamena PROGRAMMA
Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija '"Saldumu un
Sokolades izstradajumu razoSanas tehnikis'', 4. LKI Itmenis

Merkis

Parbaudit un novertét eksamin€jama profesionalas kompetences
atbilstosi  profesijas  standarta  prasibam vai profesionalas
kvalifikacijas prasibam.

Darba uzbuve

Uzdevumu skaits 3

Produkta izgatavoSana, dalgji strukturéta
intervija, situacijas analize, produkta mutiska

Uzdevumu veidi prezentacija,  mutiskas  atbildes uz
jautajumiem, darbs ar  profesionalo
dokumentaciju.

Uzdevumu izpildes 350 min., ieskaitot tehnologisko

kopgjais laiks miniite€s | partraukumu.

Uzdevumu apraksts

1. Razot noteikto saldumu vai Sokolades izstradajumu atbilstosi
receptirai  un tehnologiskajai  instrukcijai, ievérojot darba
aizsardzibas, elektrodrosibas, ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un
higi€nas prasibas.

(izpildes laiks 300 min., ieskaitot tehnologisko partraukumu)

1.1. Veikt  sagatavoSanas darbus razoSanai  (aprékini  un
dokumentesana, darba  vietas  sagatavoSana, izejvielu
novértésana, piesarnojuma risku noteiksana).

1.2. Veikt izejvielu pirmapstradi.

1.3. Razot saldumu vai Sokolades izstradajumu (izstradajuma
razoSana, razoSanas procesa dokumentéSana, galaprodukta
kvalitates noveértésana).

1.4. Fasét saldumu vai Sokolades izstradajumu (produkta fas€Sana,
mark&juma izveide valsts valoda un svesvaloda).

2. Mutiski prezentét produktu un atbildét uz jautajumiem par
1. uzdevuma veikta raZoSanas procesa posmiem.
(izpildes laiks 20 min.)

3. Mutiski atbildét uz jautajumiem par saldumu un Sokolades
izstradajumu razoSanas tehnologiju, iekartam un mark&jumu.
(izpildes laiks 30 min.)

Uzdevumi izpildami eksamena laika.
Péc 1. uzdevuma veikSanas eksamingjamais uzkopj darba vietu.

Eksamingjamajam nepiecieSams:
e darba apgérbs 1. uzdevuma izpildei;
e darba apgérbs un mainas apavi, ja eksamens notiek izglitibas
iestade;
e speka esoSa aplieciba par kursa "Minimalas higi€nas prasibas
partikas uznémuma" noklausiSanos.

Norises vieta un
nepiecieSamie
materialie lidzekli

Norises vieta: izglitibas iestade vai partikas razoSanas uznémums.
Telpas:
e 1.uzdevuma veikSanai — telpa ar atbilstoSu aprikojumu partikas
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produkta razoSanai;
e 2., 3. uzdevuma veikSanai — telpa ar atsevisku darba vietu katram
eksamingjamajam.
Materialie Iidzekli:
e sveSvalodu vardnicas drukata vai digitala formata;
e mazgasanas, dezinfekcijas lidzekli;
e izejvielas produkta razoSanai atbilstosi recepturai.
Katram eksamin&jamajam nepiecieSams:
e darba apgerbs, ja eksamens notiek uznémuma;
e individualie aizsardzibas Ilidzekli (gumijas cimdi, brilles,
respirators u. c.);
e A4 formata lapas;
o Kkalkulators;
e rakstampiederumi.

Veérteésanas kartiba

Uzdevumu izpildi vérteé eksaminacijas komisija. Vertéta tiek katra
uzdevuma izpilde. Maksimali ieglistamais punktu skaits ir 140, kas
atbilst 100 %. Eksamens ir nokartots, ja uzdevumu izpildes apjoms
nav zemaks par 60 %.

Eksamena vertéjums tiek izteikts ball€s atbilstosi vertéSanas skalai:

legiito punktu 95— 106- | 118- | 129- | 136-
skaits 1-20 | 21-41 | 42-62 | 63-83 | 8494 | .50 | 197 | 1o | 135 | 140
Uzdevumu 97-
izpildes apjoms | 1-14 | 15-29 | 30-44 | 45-50 | 60-67 | 68-75 | 76-83 | 84-91 | 92-96 | L0

(%)
Vvertejums 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
ballés
3
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena uzdevumu izpildei nepiecieSamo
MATERIALO LIDZEKLU PAPLASINATS SARAKSTS
Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija '"Saldumu un
Sokolades izstradajumu razZoSanas tehnikis'", 4. LKI Ilmenis

Tehnologiskas
iekartas, aprikojums
un darba instrumenti

Eksamena norisei nepiecieSams:

svari (diapazons 0-5 kg) — 1 gab.,

dzeséSanas iekarta (ledusskapis) — 1 gab.,

darba galds — 1 gab.,

izlietne — 1 gab.,

temperésanas iekarta — 1 gab.,

dazada tilpuma neriis¢josa térauda blodas — 5 gab.,
vienreizlietojamie trauki (dazada tilpuma) — 10 gab.,
plastmasas skrapis — 1 gab.,

metala lapstina — 1 gab.,

digitalais termometrs — 1 gab.,

plastikata Sokolades formas tafelisu atliesanai — 20 gab.,
lapstinas produkta samaisi$anai (no atbilstoSa materiala
saskarei ar partikas produktiem — metala, plastmasas) —
2 gab.,

plastmasas siets — 1 gab.,

vienreizlietojamie cimdi — 3 pari.

Materiali,
paligmateriali u. tml.

Eksamena norisei nepieciesams:

tumsas Sokolades Cipsi (kakao saturs 40-60 %) -
3,000 kg,

drupinatas vafeles — 1,000 kg,

faséSanas materials — kartona kastites ar atlasa lenti —
40 gab.,

materiali personala un razoSanas higi€nai — pareizi
aprikota roku mazgaSanas vieta, darba apgerbs,
galvassega, tekoSs karstais un aukstais tidens,

aktuala "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un dezinfekcijas programma"* — 1 gab.,
mazgasanas lidzekli — atbilstosi "Darba vietas un
aprikojuma tiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas
programmai”,

rakstampiederumi — 1 komplekts,

skeres — 1 gab.,

taimeris — 1 gab.,

sveSvalodu vardnicas 2 dazadas valodas (anglu, krievu un
citas valodas) drukata vai digitala formata vai dators ar
interneta pieslégumu — pa 1 gab.

* Eksaminacijas institiicija pirms eksamena sagatavo aktualo
"Darba vietas un aprikojuma tiriSanas, mazgaSanas un
dezinfekcijas programmu’.
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena
UZDEVUMU KOMPLEKTS
Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija '"Saldumu un
Sokolades izstradajumu razoSanas tehnikis"', 4. LKI Iimenis

1. uzdevums. Sarazot 3,00 kg "Tumsas Sokolades tafeliSu ar drupinatam vafelem'
atbilstosi receptirai (1. pielikums) un tehnologiskajai instrukcijai (2. pielikums), ievérojot
darba drosibas, elektrodrosibas, ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un higiénas prasibas.
(izpildes laiks 300 min.)

1.1. Sagatavot darba vietu uzdevuma izpildei.

1.2. Aprekinat nepiecieSamo izejvielu daudzumu un registrét to veidlapa "Receptiira Nr. 2"
(3. pielikums).

1.3. Novertét izejvielu sensoros kvalitates raditajus un registrét tos veidlapa "lzejvielu
sanemsanas karte" (4. pielikums), aizpildot 8., 9., 10., 11. un 12. aili.

1.4. Pienemt izejvielas un registrét tas, aizpildot veidlapas "lIzejvielu sanems$anas karte"
(4. pielikums) 2., 3., 4., 6., 7., 13., 14. un 15. aili.

1.5. Identificét piesarnojuma riskus un atzimét tos (ar burtiem vai simboliem) veidlapa
"Razosanas tehnologiska shéma" (5. pielikums).

1.6. Sagatavot pirmapstradei tehnologiskas iekartas un aprikojumu atbilstosi ekspluatacijas
noteikumiem un razosanas procesam.

1.7. Veikt izejvielu pirmapstradi.

1.8. Razot partikas produktu, aizpildot veidlapas "RazoSanas procesa kontrolgjamie parametri"
(6. pielikums) 3. un 4. aili.

1.9. Aizpildit veidlapu "Izejvielu uzskaite produkta razosanas procesa” (7. pielikums).

1.10. Sensori noverteét galaproduktu un aizpildit veidlapu "Degustacijas karte gatavam
produktam™ (8. pielikums).

1.11. Noformét gatava produkta mark&umu, aizpildot veidlapu "Produkta mark&ums"
(9. pielikums) valsts valoda un svesvaloda.

1.12. Uzkopt darba vietu un aprikojumu saskana ar "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,

mazgasanas un dezinfekcijas programmu” (10. pielikums).

2. uzdevums. Prezentét sarazoto produktu.*

2.1. Pasniegt fasétu produktu.

2.2. Raksturot produkta kvalitati.

2.3. Pamatot razoSanas procesa gaitu (razoSanas posmus un izv€letas darba metodes).
2.4. Novertet un paskaidrot savas darbibas (pasvertgjums).

(* Eksaminacijas komisija var uzdot preciz&joSus jautajumus.)

(izpildes laiks 20 min.)

3. uzdevums. Mutiski atbildét uz jautajumiem par Sokolades un Sokolades produktu
razoSanas tehnologiju, iekartam un markéjumu.
(izpildes laiks 30 min.)

3.1. Nosaukt piecus Sokolades gatavosanas tehnologiskos posmus.
3.2. Kuram Sokolades razoSanas procesam ir nepiecieSamas 1. un 2. att€la redzamas iekartas?
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1. attels. RazoSanas iekarta

2. attéls. RazoSanas iekarta
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3.3.
3.4.

3.5.

3.6.

Kada ir Sokolades temperéSanas biitiba Sokolades un Sokolades produktu razosana?

Kuras Cetras darbibas tiek veiktas no pamatizejvielu sagatavosanas (kakao pupu parstrades)
lidz gatavas Sokolades iegiiSanai?

Pildjjuma sagatavosanai no noliktavas sanemti 25 kg upenu biezena ar sausnes saturu
20 %. Varisanas iekarta javeic lieka Skidruma novariSana lidz sausnei 60 %. Cik daudz
pildijuma iegtis? Noradit aprékina darba gaitu un uzrakstit atbildi.

RazZoSanas uzdevuma uzdots sarazot Sokolades tafelites ar zemenu pomades pildijumu.
Vienas tafelites svars ir 100 g. RazoSanas Iinijas jauda ir 385 kg stunda. Katrai tafelitei ir
58 % Sokolades un 42 % pildijuma.

Cik daudz tafeliSu var sarazot viena stunda?

Cik kg sokolades sarazos 7 stundas?

Noradit aprékina darba gaitu un uzrakstit atbildi.

1. pielikums

RECEPTURA NR. 1

Produkta nosaukums: TUMSAS SOKOLADES TAFELITES AR DRUPINATAM
VAFELEM
Gatava produkta svars: 100 kg

Izejvielas Meérv. Masa Kopa Iznﬁli(;ms,
Tumsa Sokolade
(kakao saturs 40—
60 %) kg 82,00 82,00
Drupinatas vafeles kg 25,00 25.00
Kopa kg 107,00
100,0
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2. pielikums
TEHNOLOGISKA INSTRUKCIJA
TUMSAS SOKOLADES TAFELISU AR DRUPINATAM VAFELEM
RAZOSANAI

1. Izejvielu novertésana un pienemsana.
Pienemot izejvielas:
e parbauda mark&juma atbilstibu izejvielu pieprasijumam un darba uzdevuma veikSanai;
e parbauda izejvielas daudzuma atbilstibu pavaddokumentam un razo$anas uzdevuma
izpildei;
e veic sensoro novertéSanu, ierakstot sensoras noveértéSanas rezultatus veidlapa "lzejvielu
sanemsanas karte" (4. pielikums).
Ja izejvielas atbilst receptiira noraditajai kvalitatei un veicamajam razo$anas uzdevumam,
parbauda izejvielu daudzumu un aizpilda veidlapu "Izejvielu sanemsanas karte™ (4. pielikums).

Produkta razoSanai nepiecieSamo izejvielu sversana.
Nosver izejvielas atbilstosi razoSanas uzdevumam.

2. Sokolades &ipsu kausésana.

lestata temperéSanas iekarta nepiecieSsamo darba temperatiiru (sakotngji intervala no +45 lidz
+50 °C), ieber Sokolades cCipsus un tos izkaus€, lai nodroSinatu Sokolades kristalizacijas
procesul.

3. Sokolades tempergsana.
Iestata temperésSanas iekarta nepiecieSamo darba temperatiiru, lai Sokoladi atdzes€ lidz darba
temperattrai (no +28 lidz +32 °C).

4. Papildproduktu iejaukSana.
Temperéetai Sokoladei pievieno drupinatas vafeles un visu vienmérigi samaisa.

5. Tafelisu atlieSana.
Sagatavotas formas ar dozatoru lej sagatavoto Sokolades masu, katra forma iepildot 100 g
(+2 g) masas.

6. TafeliSu atdzesésana.
Gatavas formas liek dzes€Sanas iekarta (ledusskapi), kuru iek$gja temperatira ir no +10 lidz
+13 °C, uz 25-30 minatém, Iidz Sokolade ir kristaliz&jusies.

7. Gatava produkta sensoro raditaju novertésana pirms faséSanas.

Gatavam Sokolades tafeliteém péc argja izskata jabit: vienadam, ar gludam tafelites malinam,
vienmerigi izlidzinatiem vafelu gabaliniem; Sokolade — spidiga, bez gaisa burbuliSiem;
smarza — raksturiga Sokoladei; garSa — patikama, Sokoladei raksturiga.

8. TafeliSu faséSana, markeSana.
Tafelites fas€ telpas temperatiira (no +18 lidz +21 °C), izmantojot vienreizlietojamos cimdus.

9. Uzglabasana.
Fas&tas un marketas tafelites uzglaba tira, sausa telpa (temperatiira no +18 lidz +21 °C, RGM —
70 %) 6 ménesus.
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RECEPTURA NR. 2

3. pielikums

Produkta nosaukums: TUMSAS SOKOLADES TAFELITES AR DRUPINATAM VAFELEM

Gatava produkta svars: 3,00 kg

Izejvielas Mérv. Masa Kopa Iznakums, K¢
1 2 3 4 5
Tumsa Sokolade
(kakao saturs 40-60 %) kg
Drupinatas vafeles kg
Kopa kg
3,000
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Izejvielu sanemSanas karte

4. pielikums

Datums:
) Izejvielu sensorie raditaji
Piegades UzglabaSanas (A | N)***
x| dokuments | Atziméar | .. _ . _ vieta, _ .
s - . .. - | Piegades | lzejvielas | Deriguma _ Vards, Piezimes
> (pavadzime | identifika- - .xx | temperatiira, sl B bal =2l ~ Paraksts serkk
= Ly - «| datums | nosaukums | termins o 2 B| 5 Q| #| = ®| uzvards
Z | vaiceks) |cijas kodu ’ relativais gaisa | 'S g c S| 5lo$
Nr. mitrums “ g 2 s N
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15
1. Tumsa
Sokolade
(kakao saturs
40-60 %)
2. Drupinatas
vafeles

* Eksaming&jamais izv€las kodésanas principu un pieskir unikalu kodu katrai sanemtajai izejvielai.
** Informacija no izejvielas mark&uma.
*** A — atbilst; N — neatbilst.
**** Aizpilda, ja konstatetas neatbilstibas.
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o 5. pielikums
RAZOSANAS TEHNOLOGISKA SHEMA

Produkts: TUMSAS SOKOLADES TAFELITES AR DRUPINATAM VAFELEM

. TUMSAS DRUPINATAS VAFELES
SOKOLADES CIPSI

\ 1. IZEJVIELU PIENEMSANA, /
NOVERTESANA, SASVERSANA

2. SOKOLADES CIPSU KAUSESANA
no +45 Iidz +50 °C

3. SOKOLADES TEMPERESANA
no +28 lidz +32 °C
[

4. PAPILDPRODUKTU
IEMAISISANA

\

5.TAFELISU ATLIESANA
1009 (+2 g)

6. TAFELISU DZESESANA
no +10 Iidz +13 °C; 25-30 min.

7. GATAVA PRODUKTA SENSORA
NOVERTESANA

8. TAFELISU FASESANA,
MARKESANA,
TELPAS TEMPERATURA
no +18 Iidz +21 °C

9. UZGLABASANA,
TELPAS TEMPERATURA
no +18 lidz +21 °C; RGM — 70 %; 6 ménesi
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6. pielikums

RAZOSANAS PROCESA KONTROLEJAMIE PARAMETRI

Produkts: TUMSAS SOKOLADES TAFELITES AR DRUPINATAM VAFELEM

Kontroléjamie o . Parametra
Procesa posms . Registrétie parametri co Ly .
parametri registreSanas laiks
1 2 3 4
2 KP Temperatiira, °C
Sokolades Cipsu
kausésana
3KP Temperatiira, °C
Sokolades
temperesana
5KP Vienibas svars,
TafeliSu atlieSana kg
6 KP Temperatiira,
Tafelisu dzesesana °C
Laiks, min.
8 KP Temperattra, °C
TafeliSu fasésana,
marke$ana
9 KP Temperatiira,
Uzglabasana °C
RGM, %
Laiks, mén.
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Produkta nosaukums:

Receptiira Nr.

IZEJVIELU UZSKAITE PRODUKTA RAZOSANAS PROCESA

7. pielikums

Datums:
Nr. Izejvielu Identifikacijas Merv Razo$ana Razosana Razo$anas Razotaja vards, Paraksts Piezimes
p. k. nosaukums kods* ’ sanemts izlietots atlikums uzvards
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
1. Tums§a Sokolade kg
(kakao saturs 40—
60 %)
2. Drupinatas kg
vafeles
* |dentifikacijas kods atbilst kodam 6. pielikuma.
Sarazota gatava produkcija: TUMSAS SOKOLADES TAFELITES AR DRUPINATAM VAFELEM — kg
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8. pielikums
DEGUSTACIJAS KARTE GATAVAM PRODUKTAM

Produkta nosaukums:

pl)\lL Sensorie raditaji Sensoro raditaju raksturojums
1. Arégjais izskats,
forma
2. Krasa
3. Smarza
4. Garsa
5. Struktiira

Lémums par produkta realizaciju:

Degustacijas karti aizpildija: (vards, uzvards)

Datums Paraksts
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Produkta mark&jums

9. pielikums

Nr. Mark&juma vienibas Markgjuma informacija valsts Markgjuma informacija
p. K. nosaukums valoda sve$valoda
1 2 3 4
1. Produkta nosaukums
2. Sastavdalu saraksts,
tostarp vielas vai
parstrades
paliglidzekli, kas
izraisa alergiju vai
nepanesamibu
3. Pazinojums par
uzturvertibu
4. Energétiska vertiba
5. Partikas produkta neto
daudzums
6. Uzglabasanas
noteikumi
7. Razotaja nosaukums
un adrese
8. Minimalais deriguma

termins vai "izlietot
Iidz" datums
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10. pielikums

DARBA VIETAS, IEKARTU UN APRIKOJUMA TIRISANAS, MAZGASANAS UN

DEZINFEKCIJAS PROGRAMMA*

MazgaSanas oo
Nr. . vai TiriSanas, mazgasanas vai . 11.1d1v1dua1as . .
Objekts . .. P ~ . Kad javeic aizsardzibas | Izpilditajs
p. k. dezinfekcijas dezinfekcijas pasakumi lidzekli
lidzekli ’

1. Iekartas Mazgasanas 1. Slauka un attira virsmu. Katru dienu péc | Gumijas Darba
un 2. Virsmu mazga ar darba veikSanas | cimdi veicgjs
dezinfekcijas mazgasanas un dezinfekcijas
lidzeklis lidzekla darba skiduma

samitrinatu stkli.

3. Nomazga ar ident
samitrinatu tiru salveti vai
stkli.

2. Paplates, MazgaSanas 1. Atbilstosi lietoSanas Katru dienu péc Darba
sikais un instrukcijai — nomazga ar darba veikSanas veicgjs
inventars, | dezinfekcijas mazga$anas un dezinfekcijas
sadales lidzeklis lidzekla darba $kidumu.
délis 2. Noskalo, nozave.

3. Darba Mazgasanas 1. Slauka un attira virsmu. Katru dienu péc Darba
virsmas un 2. Virsmu mazga ar darba veiksanas veicgjs

dezinfekcijas mazgaSanas un dezinfekcijas
lidzeklis lidzekla darba skiduma
samitrinatu stukli.
3. Nomazga ar ident
samitrinatu tiru salveti vai
stkli.

4. Aukstum- | Dezinfekcijas | 1. Pirms tirisanas produktus 1 reizi ménest Darba
ickartas lidzeklis parvieto cita aukstumiekarta. | vai péc Veicgjs

2. Virsmu mazga ar tident nepiecieSamibas
samitrinatu sukli.

3. Uz notiritas virsmas uzpas

dezinfekcijas lidzekli, lauj

noziit. Nav janoskalo.

5. Gridas Mazgasanas 1. Mehaniski slauka gridas Katru dienu péc Darba

lidzeklis virsmu. darba veiksSanas veicgjs
2. Virsmu mazga ar
mazgasanas lidzekla darba
Skidumu.

6. Atkritumu | MazgaSanas Atbilstosi lietosanas Beidzot darbu Darba

tvertnes un instrukcijai — iznem atkritumu veicgjs
dezinfekcijas savak§anas maisu, tvertni
lidzeklis mazga ar mazgasanas un
dezinfekcijas Iidzekli (vai
darba $kidumu), izskalo,
ievieto tiru vienreizlietojamo
atkritumu maisu.

7. Izlietnes Tirisanas Tiramo Virsmu tira ar tiri§anas | Beidzot darbu Darba
lidzeklis lidzekli, noskalo. veicgjs
Dezinfekcijas | Atbilstosi lietosanas
lidzeklis instrukcijai — uzklaj vai uzpts

uz virsmas.
* Eksaminacijas institiicija pirms eksamena sagatavo aktualo programmu.
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena uzdevumu izpildes

VERTESANAS KRITERIJI
Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Saldumu un
Sokolades izstradajumu razoSanas tehnikis'", 4. LKI Iimenis

Vertesanas Kriteriji

Maksimali
Uzdevums Veicamas darbibas legustamais
punktu skaits
1. Sarazot 3,00 kg "Tumsas 1.1. Nepieciesama darba apgérba un 5
Sokolades tafelisu ar individualo aizsardzibas lidzeklu izvéle.
drupinatam vafelem" atbilstoSi | 1.2. Darba vietas sagatavo$ana darbam. 2
receptiirai un tehnologiskajai 1.3. Nepieciesama izejvielu daudzuma 3
instrukcijai, ievérojot darba aprékinasana un registréSana veidlapa
aizsardzibas, elektrodroSibas, "Receptira Nr. 2".
ugunsdrosibas, vides 1.4. Izejvielu sensoro kvalitates raditaju 2
aizsardzibas un higienas novérté$ana un to registrésana veidlapa
prasibas. (maksimali "Izejvielu sanems§anas karte".
ieguistamais punktu skaits 94) | 1.5, Sanemto izejvielu registrésana veidlapa 4
"Izejvielu sanemSanas Karte".
1.6. Piesarnojuma risku atziméSana 11
veidlapa "Razo8anas tehnologiska shéma".
1.7. Tehnologisko iekartu un aprikojuma 7
sagatavoSana razoSanas procesam.
1.8. Izejvielu pirmapstrade. 1
1.9. Partikas produkta razoSana atbilstosi 16
receptirai un tehnologiskajai instrukcijai.
1.10. Faktisko kontrol&jamo parametru 9
vertibu noteikSana un veidlapas "RaZoSanas
procesa kontroléjamie parametri”
aizpildiSana.
1.11. Izejvielu faktiska izlietojuma un 6
atlikumu aprékinasana un veidlapas
"Izejvielu uzskaite produkta razoSanas
procesa” aizpildiSana.
1.12. Gatava produkta sensora noveértéSana 9
un veidlapas "Degustacijas karte gatavam
produktam" aizpildi$ana.
1.13. Gatava produkta faséSana, mark&Sana 17
un veidlapas "Produkta mark&jums"
aizpildiSana (valsts valoda un sve§valoda).
1.14. Izmantoto iekartu, aprikojuma 2
tiriSana, mazgasana, dezinfic€Sana un darba
vietas sakopsana atbilstosi "Darba vietas un
aprikojuma tiriSanas, mazgaSanas un
dezinfekcijas programmai*.
2. Prezent@t sarazoto produktu. | 2.1. Sarazota produkta prezentacija. 12
(maksimali iegiistamais punktu | 2.2. Gatava produkta kvalitates izvértéSana. 4
skaits 26) 2.3. Produkta raZo$anas procesa gaitas 6
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atbilstibas tehnologiskajai instrukcijai
izverteSana.

2.4. Savas darbibas noveértésana un 4
paskaidroSana (paSveértéjums).

3. Mutiski atbildét uz 3.1. Atbild&sana uz jautajumiem. 20

jautajumiem par Sokolades un

Sokolades produktu razoSanas

tehnologiju, iekartam un

mark&Sanu. (maksimali

iegitstamais punktu skaits 20)

Kopgjais maksimali iegistamais punktu skaits 140

PaplaSinats verteSanas Kritériju apraksts

1. uzdevums. Sarazot 3,00 kg "Tumsas Sokolades tafeliSu ar drupinatam vafelem"
atbilstosi receptiirai (1. pielikums) un tehnologiskajai instrukcijai (2. pielikums), ievérojot
darba drosibas, elektrodrosibas, ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un higieénas prasibas.
(maksimali iegiistamais punktu skaits 94)

Veicama darbiba Vertesanas kriteriji Pleslglrar_nle
punkti
1.1. NepiecieSama darba Izmanto atbilsto$u darba apgerbu (bikses, T kreklu vai 1
apgerba un individualo virsjaku, priekSautu).
aizsardzibas lidzeklu izvéle. | Izmanto galvassegu, kas pilniba nosedz matus. 1
(maksimali iegiistamais Izmanto mainas apavus ar neslidosu zoli. 1
punktu skaits 5) Nav rotaslietu, bez mobila telefona. 1
Manikirs darba veikSanai atbilstoss (nagi tiri, Tsi 1
apgriezti).
1.2. Darba vietas Apskata darba vietu, parliecinas par tas gatavibu darba 1
sagatavoSana darbam. uzdevuma veikSanai.
(maksimali iegiistamais Parbauda darba virsmu tiribu; ja nepiecieSams, noslauka. 1
punktu skaits 2)
1.3. Nepieciesama izejvielu | Aprékina produkta "Tumsas Sokolades tafelites ar 2
daudzuma aprékinasana un drupinatam vafelém" razosanai nepiecieSamo izejvielu
registréSana veidlapa daudzumu un aizpilda veidlapu "Receptiira Nr. 2"
"Receptira Nr. 2". (3. pielikums).
(maksimali iegiistamais (1 punkts par katru pareizi aprékinatu izejvielas
punktu skaits 3) daudzumu; maksimali iegiistamais punktu skaits 2)
Pareizi aizpilda veidlapas "Receptiira Nr. 2" obligato 1
lauku "Kopa".
1.4. 1zejvielu sensoro Noveérte izejvielu sensoros kvalitates raditajus un 2
kvalitates raditaju registré tos veidlapas "Izejvielu sanemsanas karte"
novértésana un to (4. pielikums) 8., 9., 10., 11. un 12. aile.
registréSana veidlapa (1 punkts par katras izejvielas pareizi noteiktiem un
"lzejvielu sanemsanas registretiem raditajiem)
karte". (maksimali
iegiistamais punktu skaits 2)
1.5. Sangemto izejvielu Pareizi aizpilda veidlapas "Izejvielu sanemsanas karte" 4
registrésana veidlapa (4. pielikums) 2., 3., 4., 6., 7., 13, 14. un 15.* alili.
"Izejvielu sanemsanas (I punkts par pareizi aizpilditu 2. un 3. aili;
karte". (maksimali 1 punkts par pareizi aizpilditu 4. aili un veidlapas
iegiistamais punktu skaits 4) | aizpildiSanas datuma ierakstisanu;
1 punkts par katru pareizi aizpilditu 6. un 7. aili;
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maksimali iegiistamais punktu skaits 2,;

1 punkts par pareizi aizpilditu 13., 14. un 15. aili)

* 15. aili aizpilda tikai izejvielas neatbilstibas gadijuma,
citadi aili var neaizpildit.

1.6. Piesarnojuma risku
atzim&Sana veidlapa
"Razosanas tehnologiska
shéma". (maksimali
iegustamais punktu
skaits 11)

Iezimé (ar simboliem vai burtiem) mikrobiologiska
piesarnojuma riskus katra tehnologiskaja posma.

6

(1 punkts par katriem 2 pareizi identificetiem un
atzimetiem mikrobiologiska piesarnojuma riskiem)

lezime (ar simboliem vai burtiem) kimiska piesarnojuma
riskus katra tehnologiskaja posma.

4

(I punkts par katru pareizi identificétu un atzimetu
kimiska piesarnojuma risku)

Iezime (ar simboliem vai burtiem) fizikala piesarnojuma
riskus katra tehnologiskaja posma.

9

(1 punkts par katriem 3 pareizi identificétiem un
atzimétiem fizikald piesarnojuma riskiem)

Izveido lietoto apzZim&jumu sarakstu.

1.7. Tehnologisko iekartu un
aprikojuma sagatavosana
razoSanas procesam.
(maksimali iegiistamais
punktu skaits 7)

Sagatavo darbam svarus — apskata svaru platformu
(virsmu); ja netira, noslauka.

Ieslédz svarus, parbauda to lidzsvaru, nepiecieSamibas
gadijuma noregulg.

Sagatavo darbam dzes@Sanas iekartu (ledusskapi) —
parbauda, vai tas ir ieslegts.

Izméra dzeséSanas iekarta (ledusskapi) esoso
temperatiiru vai nolasa temperatiiru no iebtivéta displeja.

Sagatavo darbam temper&Sanas iekartu, iestata
temperaturu.

Parbauda temperésanas iekartu tuksgaita, parliecinas, ka
ta ir darba kartiba.

Sagatavo darbam Sokolades plastikata formas, dozatoru
un citu inventaru, parliecinas par ta tiribu.

1.8. Izejvielu pirmapstrade.
(maksimali iegiistamais
punktu skaits 1)

Nosver nepiecie$amo izejvielu daudzumu 3,00 kg
produkta "Tumsas Sokolades tafelites ar drupinatam
vafelém" razosSanai atbilstos$i receptiirai Nr. 2.

1.9. Partikas produkta
razoSana atbilstosi receptirai
un tehnologiskajai
instrukcijai. (maksimali
ieguistamais punktu

skaits 16)

Sokolades Cipsus ieber temper&$anas iekarta un izkause.

Temperesanas iekarta iestata atdzes€Sanas temperatiiru
un Sokoladi iztemperg / atdzes€ lidz darba temperatirai.

Izkauséta tumsaja Sokoladé iemaisa drupinatas vafeles
un sajauc masu.

Sagatavotas Sokolades plastikata formas iepilda
Sokolades masu.

Sokolades masas pildisanai izmanto dozatoru.

Kontrol€ masas iepildiSanas svaru (katra forma iepilda
100 g (£2 g)).

Piepilditas formas liek dzes€sanas iekarta (ledusskapi), lai
Sokolade kristalizgjas.

Gatavas Sokolades tafelites iznem no formam.

Sokolades tafelites ir veselas, bez redzamiem defektiem.

Partikas produkta razoSanas laika uztur kartiba darba
vietu.

Produkta pagatavosSanai izv€las atbilstosas razoSanas
iekartas un inventaru.
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Ievero darba drosibas prasibas pirmapstrades un
produkta gatavoSanas procesa, izmantojot atbilstoSus
darba instrumentus.

Ievero higiénas prasibas pirmapstrades un produkta
gatavoSanas procesa.

Ievéro darba drosibas prasibas darba ar tehnologiskajam

1.10. Faktisko kontrolgjamo
parametru vertibu noteikSana
un veidlapas "Razo$anas
procesa kontrolgjamie
parametri* aizpildiSana.
(maksimali iegiistamais
punktu skaits 9)

iekartam.

RazoSanas procesa laika nosaka un veidlapa "Razosanas
procesa kontrol&jamie parametri” (6. pielikums) fiksé
faktiskas kontrolgjamo parametru vértibas un to
registrésanas laiku.

(1 punkts par katru pareizi registrétu kontroléjamo
parametru; maksimali iegiistamais punktu skaits 8;

1 punkts par pareizi aizpilditu 4. aili)

1.11. Izejvielu faktiska
izlietojuma un atlikumu
aprékinasana un veidlapas
"lzejvielu uzskaite produkta
razoS$anas procesa" attiecigo
ailu aizpildiSana. (maksimali
ieguistamais punktu skaits 6)

Aprékina izejvielu faktisko izlietojumu, atlikumu un
aizpilda veidlapu "Izejvielu uzskaite produkta razoSanas
procesa” (7. pielikums).

(1 punkts par katru pareizi aizpilditu rindu 5., 6. un

1. aile; maksimali iegustamais punktu skaits 2;

1 punkts par pareizi aizpilditu 3. aili — ieraksti atbilst

4. pielikuma 3. ailes ierakstiem;

1 punkts par pareizi aizpilditu 8., 9. un 10.* aili)

*10. aili aizpilda tikai nepieciesamibas gadijuma, citadi
aili var neaizpildit.

Veidlapa "Izejvielu uzskaite produkta razosanas
procesa” ieraksta rekvizitus (produkta nosaukumu,
receptiiras numuru, datumu, Sarazotas gatavas
produkcijas svaru).

(1 punkts par produkta nosaukuma un datuma ierakstu;
1 punkts par receptiras numura un sarazotdas gatavas
produkcijas svara ierakstisanu)

1.12. Gatava produkta
sensora novertésana un
veidlapas "Degustacijas
karte gatavam produktam"
aizpildisana. (maksimali
iegustamais punktu skaits 9)

Sensori noverte gatavo produktu un aizpilda raditaju
raksturojumu veidlapa "Degustacijas karte gatavam
produktam” (8. pielikums) (3. aile).

(1 punkts par katru ierakstu, kas ir pareizs pec bitibas)

Pamatojoties uz 3. ailé noradito noverteéjumu, ieraksta
lemumu veidlapa "Degustacijas karte gatavam
produktam".

Veidlapa "Degustacijas karte gatavam produktam"
ieraksta rekvizitus (produkta nosaukumu, datumu,
tehnika vardu, uzvardu un parakstu).

(1 punkts par produkta nosaukuma un datuma ierakstu;
1 punkts par tehnika varda, uzvarda un paraksta
ierakstisanu)

1.13. Gatava produkta
fas€Sana, markesana un
veidlapas "Produkta
mark€jums" aizpildiSana
(valsts valoda un
svesvaloda). (maksimali
iegiistamais punktu
skaits 17)

Nosver iegiita gatava produkta daudzumu.

Sokolades tafelites fasé dotaja faseSanas materiala —
kartona kastit€s ar atlasa lenti.

Lieto vienreizlietojamos cimdus.

Veic svara kontroli.

Aizpilda veidlapas "Produkta mark&jums" (9. pielikums)
3. aili valsts valoda.
(1 punkts par katru pareizi veiktu ierakstu)

Aizpilda veidlapas "Produkta mark&jums" (9. pielikums)
4. aili sveSvaloda.
(1 punkts par katru pareizi ierakstitu markéjuma
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informaciju 1., 2., 3. un 6. rinda; maksimali iegiistamais
punktu skaits 4;
1 punkts par pareizi aizpilditu 4., 5., 7. un 8. rindu)

1.14. Izmantoto iekartu, Tira un mazga izmantotas iekartas un aprikojumu 1
aprikojuma tiriSana, atbilstosi "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,
mazgasana, dezinfic€Sana un | mazgasanas un dezinfekcijas programmai".
darba vietas sakopsana Dezinfice un novieto paredzetaja vieta izmantotas 1
atbilstosi "Darba vietas un iekartas un aprikojumu atbilstosi "Darba vietas un
aprikojuma tiriSanas, aprikojuma tiriSanas, mazgaSanas un dezinfekcijas
mazgasanas un dezinfekcijas | programmai.
programmai”. (maksimali
iegiistamais punktu skaits 2)
2. uzdevums. Prezentét sarazoto produktu. (maksimali iegiistamais punktu skaits 26)
Veicama darbiba Veértesanas Kkritériji Plesl,ﬂral_nle
punkti

2.1. Sarazota produkta | Prezente pagatavoto produktu atbilstosi aizpilditajam 10
prezentacija. degustacijas protokolam, raksturojot produkta sensoros
(maksimali kvalitates raditajus.
iegistamais punktu (2 punkti par katru atbilstosu produkta sensoro raditaju:
skaits 12) raksturigs arejais izskats, atbilstosa konsistence; raksturiga

garsa, atbilstosa smarza, atbilstosa krasa)

Pasniedz pagatavoto produktu, ieverojot higienas normas. 2
2.2. Gatava produkta | Nosaka gatava produkta defektus 2
kvalitates izverteésana. | vai
(maksimali nosauc iesp&jamos defektus.
iegustamais punktu Pareizi izskaidro produkta defektu c€lonus. 2
skaits 4)
2.3. Produkta Pamato, ka produkts pagatavots atbilstosi tehnologiskajai 2
razos$anas procesa instrukcijai,
gaitas atbilstibas vai
tehnologiskajai pamato izmainas darba procesa seciba atbilstosi darba situacijai.
instrukcijai Skaidro produkta iznakuma daudzuma atbilstibu darba 2
izverteéSana. uzdevumam un veiktajiem aprékiniem.
(maksimali (2 punkti par gatava produkta iznakuma daudzumu, kas atbilst
iegistamais punktu darba uzdevumam, 1 punkts, ja gatava produkta iznakuma
skaits 6) daudzums atskiras no darba uzdevuma ne vairak ka par 2 %)

Skaidro produkta pagatavoSanai izmantotas darba metodes. 2
2.4. Pasvertgjums. Noverte un paskaidro savas darbibas produkta razosanas 2
(maksimali procesa.
iegilstamais punktu Uzdevumu izpildes laika lieto profesionalo terminologiju. 2
skaits 4)

3. uzdevums. Mutiski atbildét uz jautajumiem par Sokolades un Sokolades produktu
raZosanas tehnologiju, iekartam un markéjumu. (maksimali iegiistamais punktu skaits 20)

Jautajums Pareiza atbilde Plesl,ﬂra_m 1€
punkti*
3.1. Nosaukt piecus Sokolades Posmi: 5
gatavoSanas tehnologiskos e kakao produktu iegiisana;
posmus. (maksimali iegiistamais e receptiiras sagatavosana;
punktu skaits 5) e valcéiana;
e maisiSana;
e atlieSana.
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(1 punkts par katru posmu)

3.2. Kuram Sokolades razosanas
procesam ir nepiecieSamas 1. un
2. attela redzamas iekartas?
(maksimali iegiistamais punktu
skaits 2)

1. attéls: Sokolades kausgsanas ickarta — mehaniski
apstrada Sokolades masu, to vienlaikus maisot un
sildot, procesa laika tiek uzlabota Sokolades garsa,
smarza.

2. att€ls: konfeksSu batoninu formé&Sanas iekarta —
konfeksu masu ieliek piltuve, kur to novirza uz
padeves mehanismu, un izspiez caur uzgali atbilstosa
forma.

3.3. Kada ir sokolades
temperéSanas biitiba Sokolades un
Sokolades produktu razoSana?
(maksimali iegiistamais punktu
skaits 1)

Temperésana — Sokolades uzsildisana / atdzesésana
I1dz noteiktai temperatiirai.

Sokolades un $okolades produktu razo$ana
temperésana veido pareizu kakao sviesta
kristalizacijas rezgi.

3.4. Kuras cetras darbibas tick
veiktas no pamatizejvielu
sagatavosanas (kakao pupu
parstrades) lidz gatavas Sokolades
ieglisanai? (maksimali
iegiistamais punktu skaits 4)

e Kakao pupu parstrade;
o kakao sviesta un kakao pulvera ieguve;
e Sokolades masas gatavoSana;
e Sokolades formé&sana.
(1 punkts par katru darbibu)

3.5. Pildijuma sagatavosanai no
noliktavas sanemti 25 kg upenu
biezena ar sausnes saturu 20 %.
Vari$anas iekarta javeic lieka
Skidruma novariSana lidz sausnei
60 %. Cik daudz pildijuma iegiis?
Noradit aprékina darba gaitu un
uzrakstit atbildi. (maksimali
iegiistamais punktu skaits 4)

Risinajums:
60 — 20 =40 % (par tik % jasamazinas sausnei)

25 100 x 40 = 10 (40 % no 25 kg = 10 kg)

25 kg — 10 kg = 15 kg

Atbilde — rezultata iegiis 15 kg upenu pildijuma.

3.6. RazoSanas uzdevuma uzdots
sarazot Sokolades tafelites ar
zemenu pomades pildijumu.
Vienas tafelites svars ir 100 g.
Razo$anas linijas jauda ir 385 kg
stunda. Katrai tafelitei ir 58 %
Sokolades un 42 % pildijuma.
Cik daudz tafeliSu var sarazot
viena stunda?

Cik kg Sokolades sarazos

7 stundas?

Noradit aprékina darba gaitu un
uzraksttt atbildes. (maksimali
iegiistamais punktu skaits 4)

Risinajums:
385 kg : 0,100 g = 3850 gab.

Atbilde:
1 stunda sarazo 3850 gab. Sokolades tafelisu, kuru
svars ir 100 g.

Risinajums:
385 kg x 7 h =2695 kg

Atbilde:
7 stundas tiek sarazoti 2695 kg Sokolades tafelisu.
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Pareizas atbildes

1.3. uzdevums

Aizpildits 3. pielikums

RECEPTURA NR. 2

Produkta nosaukums: TUMSAS SOKOLADES TAFELITES AR DRUPINATAM VAFELEM

Gatava produkta svars: 3,00 kg

Izejvielas Méry. Masa Kopa IZnﬁli(;mS,
Tumsa Sokolade
(kakao saturs 40-60 %) kg 2,460 2,460
Drupinatas vafeles kg 0,750 0,750
Kopa kg 3,210
3,000
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1.4. uzdevums

Datums: __dd.mm.gggg.

Aizpildits 4. pielikums (piemérs)

IZEJVIELU SANEMSANAS KARTE

) " Izejvielu sensorie raditaji
Plegﬁdes - .S (A/ N)***
x— :3 o - _—
S dOkume_nts 'g § 5 Piegades Izejvielas Deriguma UZglgbasanas Vards, Piezimes
> (pavadzime | § = © > vieta, s B ol |28 _ Paraksts otk
= . S = 2| datums nosaukums termin§** _ a Nl % &8 8|32 ® | uzvards
Z| vaiceks) b= ’ temperatira S 8 €| K|S
Nr. '8 ke g §2 e o | 5 N
1 2 3 4 5 6 7 8 | 9 10 11 12 13 14 15
1. | Ceks 1 dd.mm.gggg.| Tumsa dd.mm.gggg. Sausa, tira, A | A A A |A
XXXXX Sokolade (informacija labi védinama Vards
(kakao saturs | no mark&juma) | telpa (no +18 Usvards Paraksts
40-60 %) lidz +21 °C, srards
GRM — 70 %)
2. | Ceks 2 dd.mm.gggy. | Drupinatas dd.mm.gggg. Sausa, tira, AlA |A - A
XXXXX vafeles (informacija labi védinama -
- - Vards
no mark&juma) | telpa (no +2 Usvards Paraksts
Iz +30 °C, “rard:
GRM — 70 %)

* Eksamingjamais izv€las kodésanas principu un pieskir unikalu kodu katrai sanemtajai izejvielai.
** Informacija no izejvielas mark&uma.
*** A — atbilst; N — neatbilst.
**** Aizpilda, ja konstat€tas neatbilstibas.
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1.6. uzdevums
Aizpildits 5. pielikums (piemers)

RAZOSANAS TEHNOLOGISKA SHEMA
Produkts: TUMSAS SOKOLADES TAFELITES AR DRUPINATAM VAFELEM

. TUMSAS DRUPINATAS VAFELES
SOKOLADES CIPSI
) A [ | @ A

1. IZEJVIELU PIENEMSANA, /

NOVERTESANA, SASVERSANA mo A

2. SOKOLADES CIPSU KAUSESANA
no +45 lidz +50 °C

3. SOKOLADES TEMPERESANA
no +28 lidz+32°c M

4. PAPILDPRODUKTU IEMAISISANA
[ | ®
I
5. TAFELISU ATLIESANA 100 g (+2 g)

6. TAFELISU DZESESANA
no +10 lidz +13 °C; 25-30 min.

7. GATAVA PRODUKTA SENSORA
NOVERTESANA

[
8. TAFELISU FASESANA, - ®
MARKESANA , TELPAS
TEMPERATURA no +18 lidz +21 °C

!

9. UZGLABASANA, TELPAS
TEMPERATURA
no +18 Iidz +21 °C; RGM - 70 %; 6 ménesi

Apziméjumi (piemers):

B - fizikala piesarnojuma risks;

A — kimiska piesarnojuma risks;

' — mikrobiologiska piesarnojuma risks.
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1.10. uzdevums

Aizpildits 6.pielikums (piemérs)

RazoSanas procesa kontroléjamie parametri

Produkts: TUMSAS SOKOLADES TAFELITES AR DRUPINATAM VAFELEM

. Parametra
Procesa posms Kontrolgj amie Registrétie parametri registrésanas
parametri laiks
1 2 3 4

2 KP Temperatiira, °C +45°C lidz +50°C ss:mm

Sokolades &ipsu

kaus@Sana

3KP Temperatiira, °C +28°C lidz +30 °C ss:mm

Sokolades

tempereSana

5 KP Vienibas svars, kg 100g+2 g ss:mm

Tafelisu atlieSana

6KP Temperatiira, °C +10°C Iidz +13°C ss:mm

TafeliSu dzesésana Laiks, min 25 - 30 min ss:mm —
ss:mm

8 KP Temperatiira, °C +18°C lidz +21 °C ss:mm

TafeliSu faséSana,

markéSana

9 KP Temperatiira, °C +18°C lidz +21°C, ss:mm

Uzglabasana RGM, % 70 % ss:mm

Laiks 6 menesi dd.mm.gggg
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1.11. uzdevums

Produkta nosaukums: TUMSAS SOKOLADES TAFELITES AR DRUPINATAM VAFELEM

Aizpildits 7. pielikums

IZEJVIELU UZSKAITE PRODUKTA RAZOSANAS PROCESA

Receptira Nr. 2
Datums: dd.mm.gggo.

Nr. Izejvielu nosaukums Ident1ﬁk21c1jas Mary. RazZoSana Raz_osanﬁ 121_1etots Raz_osanas Razotaj a vards, Paraksts Piczimes
p. k. kods sanemts (p&c receptiiras) atlikums uzvards
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
1. Tumsa Sokolade 1 kg 3,000 2,500 0,500 Vards Uzvards | Paraksts
(kakao saturs 40—60 %)
2. Drupinatas vafeles 2 kg 1,000 0,700 0,300 Vards Uzvards | Paraksts

* Identifikacijas kods atbilst kodam 4. pielikuma.

Sarazota gatava produkcija: TUMSAS SOKOLADES TAFELITES AR DRUPINATAM VAFELEM — 3,000 kg
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1.12. uzdevums

Produkta nosaukums: TUMSAS SOKOLADES TAFELITES AR DRUPINATAM VAFELEM

Aizpildits 8. pielikums (piemérs)
DEGUSTACIJAS KARTE GATAVAM PRODUKTAM

pNL. Sensorie raditaji Sensoro raditaju raksturojums
1 2

1. Argjais izskats Tafelites vienadas, ar gludam malam, vienmerigi izlidzinatiem
drupinato vafelu gabaliniem. Sokolade spidiga, nav redzami gaisa
burbulisi.

2. Garsa Patikama, Sokoladei raksturiga.

3. Smarza Raksturiga Sokoladei.

4. Strukttra Viendabiga, bliva.

Lémums par produkta realizaciju: produkts ir sarazots kvalitativi, nododams realizacijai

Degustacijas karti aizpildija: Vards Uzvards

Datums dd.mm.gggo.

1.13. uzdevums

(vards, uzvards)

Paraksts Paraksts

Aizpildits 9. pielikums (piemérs anglu valoda)

Produkta mark&jums

Nr. Mark&juma vienibas Marké&juma informacija valsts Markg&juma informacija
p. k. nosaukums valoda sves§valoda
1 2 3 4
1. Produkta nosaukums Tumsas Sokolades tafelite ar Dark chocolate bars with
drupinatam vafelém crushed waffles
2. Sastavdalu saraksts, Tumsa Sokolade (kakao masa, | Dark chocolate (cocoa mass,
tostarp vielas vai kakao sviests, cukurs), cocoa butter, sugar), flavorings,
parstrades aromatizetaji, crushed waffles (wheat flour,
paliglidzekli, kas drupinatas vafeles (kvieSu egg powder, salt, water)
izraisa alergiju vai milti, olu pulveris, sals,
nepanesamibu tdens)
3. Pazinojums par 100 g produkta satur: 100 g of product contains:
uzturvertibu tauki xx g, tostarp piesatinatas | xx g fat, including yy g saturated
taukskabes yy g; fatty acids; carbohydrates aa g,
oglhidrati aa g, tostarp cukuri | including sugars bb g;
bb g; protein cc g;
olbaltumvielas cc g; saltdd g
salsdd g
4, Energgtiska vértiba XXX kJ 1YY kcal XXX kJ /1YY keal
5. Partikas produkta neto | 100 g 100 g
daudzums
6. Uzglabasanas Uzglabat temperatiira no +18 | Store between +18 and +21°C
noteikumi lidz +21°C
7. Razotaja nosaukums Razots SIA Uzneémums, lela Produced by SIA Uzne€mums,
un adrese iela Nr. xx, Riga, LV-XxXXxX, lela street Nr. xx, Riga,
Latvija LV-xxxx, Latvia
8. Minimalais deriguma Izlietot Iidz: Recommended until:
termins$ vai "izlietot dd.mm.gggg.* dd.mm.yyyy.*
lidz" datums

* 6 ménesi no razoSanas datuma atbilstosi tehnologiskajai instrukcijai (nosaka razotajs).

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Saldumu un Sokolades izstradajumu razosSanas tehnikis",

4, LKI Itmenis




1.13. uzdevums

Aizpildits 9. pielikums (piemérs krievu valoda)

Produkta mark&ums

Nr. Marké&juma vienibas Mark&juma informacija valsts | Mark&juma informacija svesvaloda
p. k. nosaukums valoda
1 2 3 4
1. Produkta nosaukums Tumsas Sokolades tafelite ar [T1uTKa TEMHOTO IIOKOJIA1a ¢
drupinatam vafelém M3MEeJIbUYCeHHBIMA Ba)JIsIMH

2. Sastavdalu saraksts, Tumsa Sokolade (kakao masa, | TemHsblil mokonan (kakao Macca,
tostarp vielas vai kakao sviests, cukurs), KakKao Maclio, caxap);
parstrades aromatiz€taji, apoMaTH3aTOPEI;

paliglidzekli, kas
izraisa alergiju vai

drupinatas vafeles (kvieSu
milti, olu pulveris, sals,

Badm ApoOIieHbIe (MeHHYHAs
MYKa, SHYHBII MOPOLIOK, COJIb,

nepanesamibu tidens) BOJIA)
3. Pazinojums par 100 g produkta satur: B 100 r mpomykTa coaepKUTCs:
uzturvertibu tauki xx g, tostarp piesatinatas | XX r *upa, B TOM 4HCiIe Yy T
taukskabes yy g; HACBIIIEHHBIX JKUPHBIX KACIOT;
oglhidrati aa g, tostarp cukuri | yrieBozpl aar, B TOM YHCIIC
bb g; caxapa bb r;
olbaltumvielas cc g; 0eJIoK CC T;
sals dd g coap dd r
4, Energgtiska vértiba XXX kJ /7YY kcal XXX xJIx / YY kkan
5. Partikas produkta neto | 100 g 100 T
daudzums
6. Uzglabasanas Uzglabat temperattira no +18 | XpaHuTh npu TemrepaType ot +18
noteikumi lidz +21°C 1o +21°C
7. Razotaja nosaukums Razots SIA Uzneémums, lela [TpousBoauTenb
un adrese iela Nr. xx, Riga, LV-XxxX, 00O Uznémums, Yiuna ynuia
Latvija No xx, Pura, LV-XXxX, JlarBus
8. Minimalais deriguma Izlietot lidz: Hcnonmp3oBaTh 110
termins vai "izlietot dd.mm.gggg.* JUL.MM.ITIT. *
lidz" datums

* 6 ménesi no razoSanas datuma atbilstosi tehnologiskajai instrukcijai (nosaka razotajs).
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