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Profesionalas kvalifikacijas eksamena PROGRAMMA
Partikas rupniecibas nozare, profesionala kvalifikacija
""Dzerienu raZoSanas tehnikis'’, 4. LKI Itmenis

Merkis

Parbaudit un novertét eksamin€jama profesionalas kompetences
atbilsto§i  profesijas  standarta prasibam vai  profesionalas
kvalifikacijas prasibam.

Darba uzbuve

Uzdevumu skaits 3

Produkta izgatavoSana, dalgji strukturéta
intervija, situacijas analize, produkta mutiska
Uzdevumu veidi prezentacija,  mutiskas  atbildes uz
jautajumiem, darbs ar  profesionalo
dokumentaciju.

Uzdevumu izpildes 720 min., ieskaitot tehnologisko
kopgjais laiks miniite€s | partraukumu.

Uzdevumu apraksts

1. Razot noteikto dzérienu atbilstoSi receptiirai un tehnologiskajai
instrukcijai, ieverojot darba  aizsardzibas, elektrodrosibas,
ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un higi€nas prasibas.

(izpildes laiks 660 min., ieskaitot tehnologisko partraukumu)

1.1. Veikt sagatavosanas darbus dz€riena razoSanai (aprékini un
dokumentgsana, darba  vietas sagatavosSana, izejvielu
noveértésana, piesarnojuma risku noteiksana).

1.2. Veikt izejvielu pirmapstradi.

1.3. Razot dz@rienu (raZoSana, razoSanas procesa dokumentéSana,
galaprodukta kvalitates noveértésana).

1.4. Fasét dzérienu (produkta faséSana, mark&uma izveide valsts
valoda un svesvaloda).

2. Mutiski prezentét produktu un atbildét uz jautajumiem par
1. uzdevuma veikta raZoSanas procesa posmiem.
(izpildes laiks 20 min.)

3. Mutiski atbildét uz jautdjumiem par dz€rienu raZoSanas
tehnologiju, iekartam un mark&umu.
(izpildes laiks 40 min.)

Uzdevumi izpildami eksamena laika.
Péc 1. uzdevuma veikSanas eksamingjamais uzkopj darba vietu.

Eksamingjamajam nepiecieSams:
e darba apgérbs 1. uzdevuma izpildei;
e darba apgérbs un mainas apavi, ja eksamens notiek izglitibas
iestade;
e speka esoSa aplieciba par kursa "Minimalas higi€nas prasibas
partikas uzneémuma" noklausiSanos.

Norises vieta un
nepiecieSamie
materialie Itdzekli

Norises vieta: izglitibas iestade vai dz€riena razoSanas uznémums.
Telpas:
e 1 uzdevuma veikSanai — telpa ar atbilsto$am tehnologiskajam
iekartam, aprikojumu un inventaru partikas produkta raZoSanai,
e 2., 3. uzdevuma veiksanai — telpa ar atsevisku darba vietu katram
eksamingjamajam.
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Materialie Iidzekli:

e svesvalodu vardnicas drukata vai digitala formata,

e mazgasanas, dezinfekcijas lidzekli;

e izejvielas produkta razoSanai atbilstoSi receptirai.
Katram eksamin&jamajam nepiecieSams:

e darba apgerbs, ja eksamens notiek uznémuma;

e individualie aizsardzibas Iidzekli (gumijas cimdi, brilles,

respirators u. c.);

e A4 formata lapas;

o Kkalkulators;

e rakstampiederumi.

Veérteésanas kartiba

Uzdevumu izpildi vérteé eksaminacijas komisija. Veérteta tiek katra
uzdevuma izpilde. Maksimali ieglistamais punktu skaits ir 197, kas
atbilst 100 %. Eksamens ir nokartots, ja uzdevumu izpildes apjoms
nav zemaks par 60 %.

Eksamena veértéjums tiek izteikts ball€s atbilstosi vertéSanas skalai:

legiito punktu

89— 118- 134— | 150- 165- | 181- | 191-

skaits 1-29 30-58 | 59-88 117 133 149 164 180 190 197
Uzdevumu 97-
izpildes apjoms 1-14 15-29 | 30-44 | 45-59 | 60-67 | 68-75 | 76-83 | 84-91 | 92-96 100
(%)
Vertgjums 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
ballés
3
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena uzdevumu izpildei nepiecieSamo
MATERIALO LIDZEKLU PAPLASINATS SARAKSTS
Partikas rupniecibas nozare, profesionala kvalifikacija
""Dzerienu raZoSanas tehnikis", 4. LKI Itmenis

Tehnologiskas
iekartas, aprikojums
un darba instrumenti

Eksamena norisei nepiecieSams:

svari (diapazons 0-1 kg) — 1 gab.,

krasns ar plauktu / paplati maizes kaltéSanai (pievienota
iekartas ekspluatacijas instrukcija) — 1 gab.,

tidens vari$anas ierice (t€jkanna) — 1 gab.,

dzes€Sanas termostatéjama vanna vai ledus vanna 4 L
trauka ar kvasu dzes€Sanai (pievienota iekartas
ekspluatacijas instrukcija) — 1 gab.,

ledusskapis — 1gab.,

piltuve (500 ml) — 1 gab.,

Beltinga audums (Technical textiles) filtrésanai — 0,5 m?,
Kaprona audums filtré$anai — 1,0 m?,

siets filtrésanai — 1 gab.,

rupjais siets / caurduris — 1 gab.,

digitalais termometrs ar zondi (diapazons no 0 lidz
+100 °C) — 1 gab.,

Nazis maizes grieSanai — 1 gab.,

tilpne maizes ekstrakcijai (5 L) — 1 gab.,

tilpne kvasa raudzésanai (4 L) — 1 gab.,

trauks maizes iesvérsanai (500 ml) — 1 gab.,

trauks rauga iesvérsanai (150 ml) — 1 gab.,

meérglaze tdens iemé&risanai (1000 ml) — 1 gab.,

mértrauks gatava produkta nomériSanai (3000 ml) —
1 gab.,

merkolba 500 ml nominala tilpuma iemériSanai faséSanas
laika — 1 gab.,

laboratorijas salvetes — 5 gab.,

lapstina produkta samaisiSanai (metala, plastmasas) —
1 gab.,

lapstina karsta produkta samaisi$anai — 1 gab.,

pipete parauga nonemsanai (50 ml) — 1 gab.,

cimdi karstu priekSmetu satverSanai — 1 paris.,
mazgasanas birstite — 1 gab.,

mazgasanas salvete — 1 gab.,

standarta glazes produktu sensorai novértésanai — 6 gab.,
sterilas tumsSas pudeles ar vaciniem (nominalais tilpums
500 ml) gatava dzgriena pildisanai — 4 gab.
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Materiali,
paligmateriali u. tml.

Eksamena norisei nepieciesams:

dzeramais udens — 3 L,

rudzu pilngraudu maize bez piedevam — 0,5 kg,

preséts maizes raugs — 30 g,

baltais cukurs — 1,0 kg,

citronskabe — 30 g,

materiali personala un razo$anas higiénai — pareizi
aprikota roku mazgaSanas vieta, darba apgerbs,
galvassega, tekoS$s karstais un aukstais tidens,

aktuala "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un dezinfekcijas programma"* — 1 gab.,
mazgasanas lidzekli — atbilstosi "Darba vietas un
aprikojuma tiriSanas, mazgaSanas un dezinfekcijas
programmai”,

rakstampiederumi — 1 komplekts,

skeres — 1 gab.,

taimeris — 1 gab.,

svesvalodu vardnicas 2 dazadas valodas (anglu, krievu un
citas valodas) drukata vai digitala formata vai dators ar
interneta pieslégumu — pa 1 gab.

* Eksaminacijas institlicija pirms eksamena sagatavo aktualo
"Darba vietas un aprikojuma tiriSanas, mazgasanas un
dezinfekcijas programmu'.
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena
UZDEVUMU KOMPLEKTS
Partikas rupniecibas nozare, profesionala kvalifikacija
""Dzerienu raZoSanas tehnikis'’, 4. LKI Itmenis

1. uzdevums. Sarazot 2 litrus ""Maizes kvasa'™ atbilstosi receptirai (1. pielikums) un
tehnologiskajai instrukcijai (2. pielikums), ievérojot darba aizsardzibas, elektrodrosibas,
ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un higiénas prasibas.

(uzdevums paredzéts divam dienam, sadalijums pa dienam precizéts tehnologiskaja instrukcija
(2. pielikums), izpildes laiks: 360 min. pirmaja diena un 300 min. otraja diena)

1.1. Sagatavot darba vietu uzdevuma izpildei.

1.2. Aprekinat nepiecieSamo izejvielu daudzumu, registrét to veidlapas "lzejvielu izlietojuma
karte™ (4. pielikums) 10. ailg.

1.3. Novertét izejvielu sensoros kvalitates raditajus un registrét tos veidlapa "lzejvielu
noveértéSanas karte" (3. pielikums).

1.4. Pienemt izejvielas un registrét tas, aizpildot veidlapas "lzejvielu izlietojuma karte"
(4. pielikums) 2.-8. aili.

1.5. Identificét piesarnojuma riskus un atzimét tos (ar burtiem vai simboliem) veidlapa
"Tehnologiska shéma" (5. pielikums).

1.6. Razot partikas produktu, aizpildot veidlapas "RazoSanas procesa kontrolgjamie parametri”
(5. pielikums) 3. un 4. aili tabula.

1.7. Registrét izejvielu faktisko izlietojumu, aprékinat atlikumu un aizpildit veidlapas "lzejvielu
izlietojuma karte" (4. pielikums) 11.-15. aili.

1.8. Sensori novértét galaproduktu un aizpildit veidlapu "Degustacijas karte gatavam
produktam” (6. pielikums).

1.9. Noform&t gatava produkta mark&umu, aizpildot veidlapu "Produkta mark&ums"
(7. pielikums) valsts valoda un sve$valoda.

1.10. Uzkopt darba vietu un aprikojumu saskana ar "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un dezinfekcijas programmu" konkrétaja darba vieta (8. pielikums).

2. uzdevums. Prezentét sarazoto produktu.*

2.1. Pasniegt fasétu produktu.

2.2. Raksturot produkta kvalitati.

2.3. Pamatot raZoSanas procesa gaitu (razoSanas posmi un izvéletas darba metodes).
2.4. Novertet un paskaidrot savas darbibas (pasvertejums).

(* Eksaminacijas komisija var uzdot preciz&josus jautajumus.)

(izpildes laiks 20 min.)

3. uzdevums. Mutiski atbildét uz jautajumiem par dzérienu raZo$anas tehnologiju,
iekartam un markéjumu.
(izpildes laiks 40 min.)

3.1. Kapéc kvasus un kvasa dzerienus pilda tumsa stikla pudelés vai tumsas PET pudelés?
Atbildi paskaidrot.

3.2. Ka jarikojas ar Skidriem vai slapjiem atkritumiem, pieméram, maizes atlikumiem, kas
rodas ka blakusprodukts péc ekstrakcijas, razojot maizes kvasu?

3.3. Kura informacija uz 1. attéla redzamas maizes kvasa etiketes dalas ir obligata informacija?
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DABIGI RAUDZETS
MAIZES KVASS

1. attéls. Maizes kvasa etiketeS dala

3.4. Kurs skidro izejvielu pienemsanas paliginventars redzams 2. attgla?

2. attéls. Skidro izejvielu pienemsanas paliginventars

3.5. Kuros gadijumos izmanto tadu $kidro izejvielu pienemsanas paliginventaru (2. att€ls)?

3.6. Kurus partikas piesarnojuma riskus var radit 2. attéla redzamais paliginventars? Atbildi
pamatot.

3.7. Kadas darbibas javeic ar 2. attéla redzamo paliginstrumentu péc ta lietoSanas?

3.8. Kuri darba drosibas noteikumi jaieveéro, nemot skidras izejvielas vid€jo paraugu no
autocisternas vai dzelzcela cisternas augs¢jas liikas, kas atrodas augstak par 1,5 m virs zemes?
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RECEPTURA NR. 1

Produkta nosaukums: MAIZES KVASS
Gatava produkta daudzums: 100 L

1. pielikums

Izejvielas Izejvielas raksturojums Mérvieniba Daudzums
nosaukums
Dzeramais tidens Bezkrasains, dzidrs Skidrums bez blakus L 145,0
smarzam un bez piegar$am.
Rudzu pilngraudu Briina, nobriedusi maize bez seklam vai kg 15,0
maize citam piedevam (pielaujamas kimenes), ar
rudzu maizei raksturigu smarzu un garsu.
Baltais cukurs Kristaliska, balta viela. kg 8,5
Preséts maizes Gaisi besa, pres€ta masa ar rauga aromatu. kg 0,5
raugs
Citronskabe Kristaliska, balta viela. kg 0,1

Fizikali kimiskie raditaji (*)
Produkta nosaukums: MAIZES KVASS

Raditaja nosaukums Norma NoteikSanas metode
Alkohola saturs, % tilp. Ne vairak ka 1,2 Densimetrija péc parauga
destilacijas
Sausnas saturs, masas % 3,0-14,0 Refraktometrija
Skabums, izteikts ka ml 1N 2,0-25 TitréSana
NaOH/100 ml

(*) Nosaka test€Sanas laika razoSanas laboratorija iesniegtajam paraugam.

Sensorie raditaji

Produkta nosaukums: MAIZES KVVASS

Raditaja nosaukums

Raksturojums

Argjais izskats

Opals Skidrums.

Krasa

No briinas lidz tumsi brunai.

Aromats Domingjosi riigSanas un grauzd@tas maizes toni.
Garsa Saldi skaba maizes garsa.
PecgarSa Skabena, pielaujami riigteni grauzdetas maizes toni.
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2. pielikums
TEHNOLOGISKA INSTRUKCIJA
MAIZES KVASA
RAZOSANAI

Maizes kvass ir raudz@ts dzeriens, ko razo no maizes sausiniem (kalt€tas maizes).
Ta razoSana ietver $adus tehnologiskos posmus:
e izejvielu novertésana un pienemsana;
maizes pirmapstrade — kaltésana;
maizes ekstrah&sana;
maizes ekstrakta filtrésana;
lerauga sagatavosana,
cukura sirupa sagatavosana;
kvasa misas maisijuma sagatavoSana;
Mmisas raudzesana;
raudz€tas misas strauja dzeséSana;
dzesétas misas nonemsana no nogulsném ar tam sekojosu filtrésanu;
ingredientu pievienoSana;
pirmspildiSanas filtréSana;
gatava dze€riena pildisana pudelés, iepakosana,;
gatava produkta nodosana gatavas produkcijas noliktava.

Pirma diena
1. Izejvielu novertéSana un pienemsana.
1.1. Pienemot izejvielas razosanas nodala:
e parbauda izejvielu mark&uma atbilstibu izejvielu pieprasijumam un darba uzdevuma
veikSanai;
e noverte vizuali redzamus iepakojuma bojajumus;
e parbauda izejvielas daudzuma atbilstibu pavaddokumentam un raZzoSanas uzdevuma
izpildei;
e veic sensoro novertésanu, aizpildot "Izejvielu novértésanas karti" (3. pielikums).
Lai novertétu piegadato izejvielu daudzuma atbilstibu uzdevuma izpildei, pamatojoties uz
receptiru (1. pielikums), aprékina uzdevuma veik$anai nepiecieSamo izejvielu daudzumu.
Registré aprekinato daudzumu "lzejvielu izlietojuma kartes” (4. pielikums) 10. ailg.

1.2. Ja izejvielas atbilst receptiira noraditajai kvalitatei un veicamajam razo$anas uzdevumam,
pienem izejvielas un aizpilda "lzejvielu izlietojuma kartes” (4. pielikums) 2.-8. aili.

2. Maizes pirmapstrade.
2.1. Sagatavo pirmapstrades iekartas:
e iepazistas ar krasns ekspluatacijas instrukciju,
e parbauda krasns plauktu tiribu; ja nepiecieSams, nomazga to, ka noteikts "Darba vietas,
iekartu un aprikojuma tiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas programma" (7. pielikums);
e pieslédz krasni elektroenergijas tiklam;
e uzsilda krasni Iidz +140 °C.
2.2. Paraleli krasns uzsildiSanai uzdevuma veikS$anai aprékinato maizes daudzumu iesver,
sagriez maizi kubinos (aptuveni 1,5 x 1,5 cm — atkariba no maizes $ké&les biezuma).
2.3. lzvieto maizi plauktos (vienmérigi, viena karta).
2.4. lestata kaltésanas temperatiiru (+130 °C).
2.5. Kalté maizi 1idz maizes krasas mainai no briinas uz tumsi briinu, to nepiededzinot.

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Dzerienu razoSanas tehnikis", 4. LKI Itmenis



Gatavibu nosaka vizuali un parbaudot maizes kubinu: no arpuses tam jabiit izzuvusam,
vidina pielaujams mitrums. Vienmérigakai kaltéSanai maizi apmaisa kaltéSanas laika.

2.6. Kaltéto maizi iznem no krasns un ievieto tilpné, kura paredz&ta ekstrahésana.

2.7. Registre kaltésanas temperattiru un laiku 5. pielikuma tabula.

3. Maizes ekstrakta sagatavosana.

3.1. Ieméra aprékinato uzdevuma veikSanai nepiecieSamo dzerama tidens daudzumu.

3.2. Uzkars€ dzeramo tideni Iidz virSanas temperatiirai.

3.3. Ar verdoSu tudeni aplej sagatavoto kaltéto maizi ekstrahésanas tilpné. Ripigi samaisa,
parklaj un atstaj maisijumu ekstrah&ties aptuveni 4 stundas, lidz skidrums klist briins.

3.4. Ekstrah&Sanas laika apmaisa maisijumu ne retak ka 1 reizi stunda. Ekstrahésanas laiku un
maisiSanu registré 5. pielikuma tabula.

4. Ekstrakta filtrésana.
Filtraciju veic, lai atdalitu maizes biezumus. To veic vairakos posSmos:
e 1. posms — maizes biezumu atdaliSana rupja filtra (caurdurl) ar tam sekojosu Skidruma
notecinasanu;
e 2. posms — filtréSana caur rupju sieta filtru;
e 3. posms — filtréSana caur auduma filtru.
Utilize slapjos maizes atkritumus.

5. lerauga sagatavoSana.

Aprekinato nepiecieS$ama preséta maizes rauga daudzumu iesver, to sadrupinot, aplej ar
aptuveni 30 ml iegiita maizes ekstrakta, kam jabuit temperatiira no +23 lidz +28 °C, izskidina,
iegiistot viendabigu masu. Atstaj raugu atdzivinaSanai, lidz paradas gaisa burbuliSi (aptuveni
15-20 min.).

6. Cukura sTrupa gatavosSana.
Paral€li gatavo cukura sirupu. Aprékinato nepiecieSamo cukura daudzumu iesver trauka, kura
paredzéts gatavot sirupu, aplej to ar aptuveni 350 ml iegiita maizes ekstrakta un rpigi maisa,

______

7. Misas gatavoSanas tilpn€ gatavo misas maisijumu.

7.1. AtlikuSajam iegiitajam maizes ekstraktam pievieno cukura sirupu, parbauda maisijuma
temperatiiru — tai jabiit robezas no +23 lidz +28 °C. NepiecieSamibas gadijuma maisijumu
piesilda vai dzesg.

7.2. Maisijumam pievieno ieraugu.

7.3. legiito misu parlej no viena trauka otra — raudz@Sanas — trauka, lai to piesatinatu ar
skabekli.

8. RaudzeSanas tilpni parklaj, bet ciesi nenoslédz, nodroSinot gaisa apmainu riigSanas procesa
laika. Atstaj misu raudzeties silta telpa 15—17 stundas. Raudzé$anas sakuma datumu un laiku
registré 5. pielikuma tabula.

Otra diena

9. Péc raudzéSanas laika beigam raudzéto misu jeb kvasu Iéni nolej, atdalot nosédusos
biezumus. Raudzgsanas beigu datumu un laiku registré 5. pielikuma tabula.

Misu filtré, izveloties auduma filtru. NepiecieSamibas gadijuma filtra materialu maina,
nodrosinot pietiekamu caurplidi. Izfiltrétaja dz&riena pielaujama opalescence.

10. Kvasu strauji atdzes€é ledus vanna vai dzes€Sanas termostatg§jama vanna lidz +10 °C.
Registré atdzeséSanas procesa parametrus 5. pielikuma tabula.
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11. Atdzeséto kvasu Iéni nolej no nogulsném, atdalot nosédusos raugus, olbaltumvielas. Filtré
caur kaprona auduma filtru.

12. Iesver aprékinato uzdevuma veikSanai nepiecieSamo citronskabes daudzumu, to registré
5. pielikuma tabula. Citronskabi aplej ar aptuveni 20 ml kvasa un ripigi izSkidina. legtto
Skidumu pielej klat visam kvasa daudzumam un izmaisa.

13. Pirms pildiSanas kvasu filtré caur kaprona auduma filtru tieSi mértrauka. NepiecieSamibas
gadijuma filtra materialu maina, nodroSinot pietickamu caurplidi. Izfiltrétaja dzeriena
pielaujama opalescence.

14. Izméra ieguta dzériena daudzumu mértrauka +20 °C (£1 °C) temperatira. Registré iegiito
rezultatu 5. pielikuma tabula.

15. Nem gatava dz€riena paraugu, sensori noverteé iegiito produktu un aizpilda veidlapu
"Degustacijas karte gatavam produktam™ (6. pielikums).

16. Gatavo kvasu tiesi no mértrauka pilda ieprieks sterilizétas pudel@s, ievérojot taras nominalo
tilpumu, +20 °C (1 °C) temperatiira, aizvako un uzglaba no +4 lidz +8 °C temperatira
(ledusskapi).

11
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Datums:

Izejvielu sanemSanas karte

3. pielikums

Izejvielas nosaukums /

Argjais izskats

Krasa

Aromats

Garsa

Vards, uzvards

Paraksts

partija (*)
1

2

4

6

(*) Partijas apzZim&jumu izvélas darba uzdevuma veicgjs / eksamingjamais.
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Izejvielu izlietojuma karte

4. pielikums

Novietots noliktava

Nr. Izejvielas _ Pienemtais Noradttais deriguma _ v -
Datums Pavaddokuments . Mgrv. . temperatiiras rezima
p. k nosaukums / partija daudzums termins e
(noradit rezimu)

1 2 3 4 5 6 7 8

1. Dzeramais tidens /

2. Rudzu pilngraudu maize /

3. Baltais cukurs /

4. Preséts maizes raugs /

5. Citronskabe /

Uzdevuing Yelksanal TR, . Novietots noliktava
Nr. aprekinatais Faktiski izlietotais lik — — - - K
K nepiecieSamais daudzums Atlikums temperatiiras reZima Vards, uzvards Paraksts

- daudzums (noradit rezimu)

9 10 11 12 13 14 15

1.

2.

3.

4.

5.

* Partijas apzim&jumu izvélas darba uzdevuma veicgjs / eksamingjamais.

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Dzerienu razoSanas tehnikis", 4. LKI limenis
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5. pielikums

TEHNOLOGISKA SHEMA

Produkts: MAIZES KVASS

1. Izejvielu pienemsana

KP1
\4
4. Dzerama udens 2. Maizes iesvérSana
iemérisana KP 4 KP 2
Y \Z
5. Dzerama udens 3. Maizes kaltesana
uzsildisana KP 3
\4
6. Maizes ekstrakta gatavosana
KP 6
V. :
8. Maizes rauga \4 10 Cukura
iesverana 7. Maizes ekstrakta filtréSana iesvérsana KP 10
KP 8 I/
v v -
9 11. Cukura sirupa
. lerauga . . .
N 12. Misas sagatavoSana sagatavosana
sagatavosana KKP 12
KKP 9
\Z
13. Misas raudzésana
KP 13
N4
14. RaudzgEtas misas dzeséSana
16. Citronskabes KKP 14
iesversana ¥
KP16 15. Raudzetas misas filtracija
\Z
17. Citronskabes
Skiduma S 18. Ingredientu pievienosana
sagatavoSana
Macibu iestade Razosana

19. Kvasa pirmspildisanas filtrésana

un daudzuma izmeériSana
KP 19

v

Kvasa filtracija un pasterizacija plisma
ar tam sekojosu dzesé$anu un pildisanu
slégtas automatiz&tas pildisanas
sisteémas

20. Manuala pildisana, aizvakoSana

KKP 20

Fas&Sanas materiali. P

IepakoSanas materiali
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Razosanas procesa kontrolgjamie parametri (KP / KKP)

Produkts: MAIZES KVASS

Kontroles punkts

Parametra

vai kritiskas Kontrolgjamie parametri %Z%;ﬁrgttrl? registrésanas laiks
kontroles punkts
1 2 3 4
KP 1 Izejvielu sensorie raditaji, Parametriem jabiit
pienemto izejvielu daudzums registrétiem
3. pielikuma
KP 2 Uzdevuma veikSanai iesvertais maizes
daudzums, kg
KP 3 Kaltesanas temperatiira, °C
KalteSanas sakuma laiks
Kaltesanas beigu laiks
KP 4 Uzdevuma veikSanai iemérttais Gidens
daudzums, L
KP 6 Ekstrahs$anas sakuma laiks
Ekstrahes$anas beigu laiks
ApmaisiSanas laiki
KP 8 Uzdevuma veikSanai iesvertais maizes
rauga daudzums, kg
KKP 9 Pievienojama maizes ekstrakta
temperatiira, °C
KP 10 Iesvérta cukura daudzums, kg
KKP 12 Maizes ekstrakta temperatiira ierauga
pievienosanas laika, °C
KP 13 Raudzgsanas sakuma datums un laiks
Raudzgésanas beigu datums un laiks
Raudzgsanas ilgums, h
KKP 14 Dzesetas raudzetas misas temperatiira,
°C
KP 16 Uzdevuma veiksanai iesvertas
citronskabes daudzums, kg
KP 19 legtta gatava dzeriena daudzums, L
KKP 20 Dzgriena temperatira pildiSanas laika,

°C

Nominalais tilpums, ml

Piezime: aizkrasotie lauki nav jaaizpilda.

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Dz&rienu razosanas tehnikis", 4. LKI limenis
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Produkta nosaukums:

Partija”

Degustacijas karte gatavam produktam

6. pielikums

Novértgjamais
raditajs

Produkta raksturojums

Atbilst / neatbilst

1

2

3

Argjais izskats

Krasa

Aromats

Garsa

P&écgarsa

*Partijas apzim&jumu izvélas darba uzdevuma veicgjs / eksamingjamais.

Slédziens**:

Datums

Tehnika vards, uzvards

Paraksts

** Sledziena janorada, vai gatavo dz€rienu var nodot nakamajam raZoSanas posmam —

pildisanai.

Ja neatbilst kads no sensorajiem krit€rijiem, slédziena janorada novirze un turpmaka riciba,
pieméram, produkta aizturéSana, nodaliSana un tiesa vaditaja informéSana.

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Dz&rienu razosanas tehnikis", 4. LKI limenis

16



Produkta mark&ums

7. pielikums

Marké&juma vienibas
nosaukums

Mark&juma informacija
valsts valoda

Mark&juma informacija
sve$valoda

2

3

4

Partikas produkta
nosaukums

Sastavdalu saraksts,
tostarp vielas vai tas
produkti, kas izraisa
alergiju vai
nepanesamibu

Partikas produkta neto
daudzums

Minimalais deriguma
termins vai "izlietot
Iidz" datums

Jebkuri pasi
glabasanas un / vai
lietoSanas nosacijumi

Partikas aprit€ iesaistita
uznémgeja vards vai
uznémuma nosaukums
un adrese

Faktiskais alkohola
saturs tilpumprocentos

Pazinojums par
uzturvertibu
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DEZINFEKCIJAS PROGRAMMA*

8. pielikums

DARBA VIETAS, IEKARTU UN APRIKOJUMA TIRISANAS, MAZGASANAS UN

Apkopes veids, mazgaSanas

Fl)\lrk Objekts lidzekla nosaukums, Periodiskums Izpilditajs
T koncentracija

1. Kvasa CIP mazgaSanas sistema Pirms darba Mainas
sagatavosSanas programma Nr. 2 + Nr. 3+ Nr. 1 | uzsaksanas, ja tilpne tehnikis
tilpne, +Nr.4+Nr.1+Nr.5+Nr. 1 un dz@riena padosanas
caurulvadi, filtri, | (Nr. 1 — auksts Gdens; cel$ uz pildiSanu nav
pasterizators (pa | Nr. 2 — karsts Gdens; izmantoti ilgak ka 24
dzgriena Nr. 3 — sarmu satuross stundas.
padosanas celu) | mazgasanas Skidums; Pec katra cikla.

Nr. 4 — skabi satuross
mazgasanas Iidzeklis;
Nr. 5 — dezinfekcijas lidzeklis).

2. Sikais inventars, | Mazga manuali ar stkli, Pirms darba Mainas
darba virsmas mazgasanas salveti vai uzsaksanas, ja tehnikis

pudelbirstiti, izmantojot inventars un virsmas
mazgasanas un dezinfekcijas nav mazgatas ilgak ka
lidzekli atbilstosi ta lietosanas 24 stundas.
instrukcijai. Péc darba pabeigSanas.
3. Gridas Mazga manuali, izmantojot Katru reizi, ja notikusi | Apkopgja
MOP tipa gridas birstes un izejvielu noplide, bet
sadzives mazgasanas lidzeklus ne retak ka 1 reizi
atbilstosi to lietoSanas maina.
instrukcijam.

4. Atkritumu Iztuk$o un mazga manuali, Katras darba mainas Konteineru
konteineri ar izmantojot augstspiediena beigas. mazgatajs
vaku, tostarp mazgasanas ierici un sadzives
slapjajiem mazgasanas lidzeklus atbilstosi
atkritumiem to lietoSanas instrukcijam.

5. Izlietnes Mazga manuali ar mazgasanas Katras darba mainas Apkopgja

un dezinfekcijas Iidzekli beigas.
atbilstosi ta lietoSanas
instrukcijai.

* Eksaminacijas institiicija pirms eksamena sagatavo aktualo programmu.

18

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Dz&rienu razosanas tehnikis", 4. LKI limenis



Profesionalas kvalifikacijas eksamena uzdevumu izpildes

VERTESANAS KRITERIJI
Partikas rupniecibas nozare, profesionala kvalifikacija
""Dzerienu raZoSanas tehnikis'’, 4. LKI Iimenis

Vertesanas Kriteriji

Maksimali
Uzdevums Veicamas darbibas ieglistamais
punktu skaits

1. Sarazot 2 litrus "Maizes 1.1. Nepieciesama darba apgérba un 5
kvasa™ atbilstoSi receptirai un | individualo aizsardzibas lidzeklu izvéle.
tehnologiskajai instrukcijai, 1.2. Darba vietas sagatavoSana darbam. 11
ieverojot darba aizsardzibas, 1.3. Nepieciesama izejvielu daudzuma 5
elektrodrosibas, ugunsdrosibas, | aprékinasana un registréSana veidlapa
vides aizsardzibas un higiénas | "lzejvielu izlietojuma karte".
prasibas. (maksimali 1.4. Izejvielu sensoro kvalitates raditaju 12
iegistamais punktu skaits 147) | novértéiana un to registrésana veidlapa

"[zejvielu noveértéSanas karte".

1.5. Sanemto izejvielu registréSana veidlapa 11

"lzejvielu izlietojuma karte".

1.6. Piesarnojuma risku atzimésana 14

veidlapa "Tehnologiska shéma".

1.7. Partikas produkta razosana atbilstosi 39

receptiirai un tehnologiskajai instrukcijai.

1.8. Faktisko kontrolgjamo parametru 7

veértibu noteikSana un veidlapas "RazoSanas

procesa kontrol&jamie parametri"

aizpildiSana.

1.9. Izejvielu faktiska izlietojuma un 6

atlikumu apréekinasana un veidlapas

"Izejvielu izlietojuma karte™ attiecigo ailu

aizpildiSana.

1.10. Gatava produkta sensora novertéSana 14

un veidlapas "Degustacijas karte gatavam

produktam aizpildiSana.

1.11. Gatava produkta faséSana, markéSana 21

un veidlapas "Produkta mark&jums"

aizpildiSana (valsts valoda un sveSvaloda).

1.12. Izmantoto iekartu, aprikojuma 2

tiriSana, mazgasana, dezinfic€Sana un darba

vietas sakopsana atbilstosi "Darba vietas un

aprikojuma tiriSanas, mazgasanas un

dezinfekcijas programmai".
2. Prezent@t sarazoto produktu. | 2.1. Sarazota produkta prezentacija. 12
(maksimali iegiistamais punktu | 2.2. Gatava produkta kvalitates izvértéSana. 4
skaits 26) 2.3. Produkta raZzoSanas procesa gaitas 6

atbilstibas tehnologiskajai instrukcijai

izverteésana.

2.4. Savas darbibas novértéSana un 4

paskaidroSana (paSvertéjums).

19
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3. Mutiski atbildet uz

jautajumiem par dz€rienu

produktu razoSanas

tehnologiju, iekartam un
mark&Sanu. (maksimali
legiistamais punktu skaits 24)

3.1. Atbildésana uz jautajumiem.

24

Kopgjais maksimali iegistamais punktu skaits

197

Paplasinats vértesanas kriteriju apraksts

1. uzdevums. Sarazot 2 litrus ""Maizes kvasa'™ atbilstosi receptirai (1. pielikums) un
tehnologiskajai instrukcijai (2. pielikums), ievérojot darba aizsardzibas, elektrodrosibas,
ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un higiénas prasibas. (maksimali iegiistamais punktu

skaits 147)
Veicama darbiba Vertesanas kriteriji Pleslglrar_nle
punkti
1.1. NepiecieSama lerodas atbilstosi sagatavojies darbam ar atklatu produktu 1
darba apgérba un partikas rapnieciba:
individualo e sakopti nagi, bez lakas, gela u. tml.;
aizsardzibas lidzeklu e bez rotaslietam, bez mobila telefona; 1
izvele. (maksimali e bez brillem, bet, ja tadas ir nepiecieSamas, ir pieliktas 1
iegilstamais punktu auklina.
skaits 5) Ierodas tira darba apgérba bez aréjam kabatam virs jostas vietas. 1
Izmanto galvassegu, pilniba nosedzot matus. 1
1.2. Darba vietas, Sagatavo darbam svarus — ieslédz, parbauda svaru virsmas 1
iekartu un inventara tiribu; ja netira, noslauka.
sagatavoSana darbam. | lestata svariem 0; ja nepiecieSams, pieregulg. 1
(maksimali Iepazistas ar krasns ekspluatacijas instrukciju. 1
iegiistamais punktu Sagatavo darbam krasni — parbauda energoavotu un piesléguma 1
skaits 11) iespéjas.
Parbauda krasns plaukta / paplates tiribu; ja netirs, notira. 1
lepazistas ar dzese$anas termostatéjamas vannas vai ledus 1
vannas ekspluatacijas instrukciju.
Sagatavo darbam dzes€S$anas termostatéjamo vannu vai ledus 1
vannu — parbauda energoavotu un piesléguma iespgjas.
NepiecieSamibas gadijuma uzpilda ar dzesgjoso skidrumu vai 1
ledu.
Sagatavo darbam filtrus: 1
e rupjo metala filtru jeb caurduri,
e sjeta filtru;
e piltuvi filtraudumu ievieto$anai.
Vizuali parbauda filtru tiribu; ja netiri, skalo ar karstu tekosu
tdeni.
Sagatavo Beltinga audumu un kaprona audumu (sagriez 1
audumus atbilstosi piltuves izm&ram).
Sagatavo darbam traukus, mé&rtraukus un taru gatava dz€riena 1
fas€Sanai un parliecinas par to tiribu:
e tilpni maizes ekstrakta gatavosanai un raudzeSanai (5 L) —
1 gab,;
e tilpni misas raudz&sanai (4 L) — 1 gab.;
e trauku izejvielu iesvérsanai (500 ml) — 1 gab;
e trauku maizes rauga iesversanai (150 ml) — 1 gab.;
20

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Dzerienu razoSanas tehnikis", 4. LKI Itmenis




e standarta glazes produkta sensorajai novértésanai — 6 gab.;

o sterilizétas tumsas pudeles ar vaciniem gatava dz&riena
fas€sanai (0,5 L) — 5 gab.;

e mérglazi Gdens iem&risanai (1000 ml) — 1 gab.;

e mértrauku gatava produkta nomérisanai (3000 ml) — 1 gab.;

e mérkolbu nominala tilpuma iemeriSanai faséSanas laika —
1 gab.

Sagatavo darbam inventaru un parliecinas par ta tiribu:

e cimdus Karstu priekSmetu satverSanai — 1 pari;

e nazi maizes grieSanai — 1 gab.;

e adens variSanas ierici — 1 gab.;

e digitalo termometru ar zondi (diapazons no 0 Iidz
+100 °C) — 1 gab.;

e marli vai citu audumu riigsanas tilpnes parklasanai
(30 x 30 mm);

e lapstinas produkta samaisiSsanai — 2 gab.;

e pipeti parauga nonemsanai (50 ml) — 1 gab.

1.3. NepiecieSama Aprekina maizes kvasa razoSanai nepiecieSamo izejvielu 5
izejvielu daudzuma daudzumu un aizpilda veidlapas "lzejvielu izlietojuma karte"
aprékinasana un (4. pielikums) 10. aili.
registréSana veidlapa | (1 punkts par katru pareizi ierakstitu daudzumu)
"Izejvielu izlietojuma
karte". (maksimali
iegustamais punktu
skaits 5)
1.4. 1zejvielu sensoro | Noverte izejvielu sensoros kvalitates raditajus un registré tos 10
kvalitates raditaju veidlapa "Izejvielu novértésanas karte" (3. pielikums).
noveértésana un to (2 punkti par katras izejvielas pareizi noteiktiem un registrétiem
registréSana veidlapa | raditajiem)
"lzejvielu Pareizi aizpilda veidlapas "Izejvielu novértésanas karte"
novertesanas karte". obligatos laukus:
(maksimali e "Veidlapas aizpildisanas datums", "Izejvielas nosaukums un 1
iegiistamais punktu izejvielas partijas numurs” (1. aile);
skaits 12) e "lzejvielas novertétaja vards, uzvards" (6. aile) un "lzejvielas 1
novertétaja paraksts” (7. aile).
1.5. Sanemto izejvielu | Pareizi aizpilda veidlapas "lzejvielu izlietojuma karte" 11
registréSana veidlapa | (4. pielikums) 2., 3., 4.,5.,6., 7. un 8. aili.
"lzejvielu izlietojuma | (1 punkts par katru pareizu ierakstu 8. ailé; maksimali
karte". (maksimali iegiistamais punktu skaits 5;
iegilstamais punktu 1 punkts par katru pareizi aizpilditu 2., 3., 4., 5., 6. un 7. aili;
skaits 11) maksimali iegiistamais punktu skaits 6)
1.6. Piesarnojuma Identific€ un iezZim& (ar simboliem vai burtiem) mikrobiologiska )
risku atziméSana piesarnojuma riskus tehnologiskaja sheéma.
veidlapa 10
"Tehnologiska (I punkts par katru pareizi identificetu un atzimetu
shéma". (maksimali mikrobiologisko risku KKP — pavisam 4 (4 KKP tehnologiskaja
iegiistamais punktu shema);
skaits 14) 1 punkts par pareizi identificétiem un atzimetiem
6 mikrobiologiskajiem riskiem citos tehnologiskajos posmos)
Identificé un iezimé (ar simboliem vai burtiem) kimiska 3
piesarnojuma riskus tehnologiskaja shéma.
6
(1 punkts par katriem 2 pareizi identificétiem un atzimeétiem
kimiska piesarnojuma riskiem)
Identific€ un iezZime (ar simboliem vai burtiem) fizikala 5

piesarnojuma riskus tehnologiskaja sheéma.
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(1 punkts par katru pareizi identificétu un atzimetu fizikala
piesarnojuma risku KKP — pavisam 4 punkti (4 KKP
tehnologiskaja shema);

1 punkts par pareizi identificétiem un atzimetiem 11 fizikala
piesarnojuma riskiem citos tehnologiskajos posmos)

Izveido lietoto apzim&umu sarakstu.

1.7. Partikas produkta
razo$ana atbilstosi
recepttirai un
tehnologiskajali
instrukcijai.
(maksimali
ieguistamais punktu
skaits 39)

1. diena

leslédz krasni un iestata krasns uzsildisanas temperattiru (+140 °C).

Iesver aprékinato maizes daudzumu.

Sagriez maizi, ka noteikts tehnologiskaja instrukcija
(2. pielikums).

A

Kalté maizi atbilstosi tehnologiskajai instrukcijai:

e sagriezto maizi izvieto uz plaukta un ievieto krasni, ka
noteikts tehnologiskaja instrukcija (2. pielikums);

e iestata pareizu kaltg$anas temperatiiru (+130 °C);

e kalt€ maizi, ka noteikts tehnologiskaja instrukcija
(2. pielikums).

[=Y

Sagatavo maizes ekstraktu:

e ieméra aprékinato dzerama fidens daudzumu;

e uzkars€ dzeramo Uideni lidz virSanas temperatiirai,

e aplej kalteto maizi ar verdosu tdeni;

e samaisa, parklaj un atstaj ekstrahsties, ka noteikts
tehnologiskaja instrukcija (2. pielikums).

I L

Filtr€ iegiito ekstraktu, ka noteikts tehnologiskaja instrukcija
(2. pielikums):

e atdala maizes biezumus rupja filtra un notecina;

e filtr€ caur sieta filtru;

e filtré caur auduma filtru;

e utilize slapjos atkritumus.

I

Sagatavo ieraugu, ka noteikts tehnologiskaja instrukcija
(2. pielikums):

e iesver maizes raugu ierauga gatavo$anas trauka;

=

e temperatiira no +23 Iidz +28 °C pievieno maizes ekstraktu;

N

e iztur ieraugu.

Sagatavo cukura sirupu, ka noteikts tehnologiskaja instrukcija
(2. pielikums):

e iesver cukuru sirupa gatavoSanas trauka;

e aplej cukuru ar maizes ekstraktu;

e pilniba iz8kidina cukuru.

Sagatavo kvasa misu riig§anai:

e sagatavo misas maisijumu, ka noteikts tehnologiskaja
instrukcija (2. pielikums);

e parlej misu no viena trauka otra;

e sagatavo trauku ar misu rigsanai atbilstosi tehnologiskajai
instrukcijai (2. pielikums).

2. diena

Dekanté noriiguso misu jeb raudzeto kvasu (1€ni nolej no
nogulsném).

Filtre kvasu caur kaprona auduma filtru, ka noteikts
tehnologiskaja instrukcija (2. pielikums).

Atdzes€ kvasu lidz tehnologiskaja instrukcija (2. pielikums)
noraditajai temperatirai (+10 °C).

Lieto termostat€jamo vannu atbilstosi iekartas lietoSanas
instrukcijai.

lesver citronskabi un gatavo citronskabes skidumu, ka noteikts
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tehnologiskaja instrukcija (2. pielikums).

Partikas produkta razoSanas laika uztur kartiba darba vietu.

Produkta pagatavosanai izvélas atbilstoSas razoSanas iekartas un
inventaru.

Ievero darba drosibas prasibas pirmapstrades un produkta
gatavoSanas procesa, izmantojot atbilstoSus darba instrumentus.

Ievéro darba drosibas prasibas darba ar tehnologiskajam
iekartam.

1.8. Faktisko
kontrolgjamo
parametru vertibu
noteik$ana un
veidlapas "RazoSanas
procesa kontrol&jamie
parametri*
aizpildisana.
(maksimali
ieguistamais punktu
skaits 7)

RazoS8anas procesa laika nosaka un veidlapa "RazoSanas procesa
kontrol&jamie parametri” (5. pielikuma tabula) fiks¢ faktiskas
kontrol&jamo parametru vértibas un to registrésanas laiku.

(1 punkts par katru vertibu 3. aile KKP; iegiistamais punktu
skaits 5;

1 punkts par pilniba aizpilditiem parametriem 3. aile KP;

1 punkts par pilniba aizpilditu 4. aili)

1.9. Izejvielu faktiska
izlietojuma
registréSana un
atlikumu
aprékinasana,
veidlapas "lzejvielu
izlietojuma karte"
attiecigo ailu
aizpildiSana.
(maksimali
iegustamais punktu
skaits 6)

Registré izejvielu faktisko izlietojumu veidlapas "lzejvielu
izlietojuma karte" (4. pielikums) 11. ailg, aprékina izejvielu
atlikumus un aizpilda 12., 13., 14. un 15. aili.

(1 punkts par katras izejvielas pareiziem ierakstiem un aprékinu
11.,12. un 13. ailé; maksimali iegiistamais punktu skaits 5;

1 punkts par pareizi aizpilditu 14. un 15. aili)

1.10. Gatava produkta
sensora novertésana
un veidlapas
"Degustacijas karte
gatavam produktam™
aizpildisana.
(maksimali
ieguistamais punktu
skaits 14)

Sensori noveérté gatavo produktu un aizpilda raditaju
raksturojumu veidlapas "Degustacijas karte gatavam
produktam” 2. aile.

(1 punkts par katru ierakstu, kas ir pareizs pec bitibas™)

* Eksaminacijas komisija var pieskirt maksimalo punktu skaitu,
ja eksamingjamajam ir gimenes arsta zime par lipekla
nepanesibu vai alergiju pret attiecigiem partikas produktiem.

Noverte gatava produkta raditaju atbilstibu prasibam un aizpilda
veidlapas "Degustacijas karte gatavam produktam™ 3. aili.
(1 punkts par katru ierakstu, kas ir pareizs pec bitibas)

Pamatojoties uz 3. ail¢ noradito noveért&jumu, ieraksta slédzienu
veidlapa "Degustacijas karte gatavam produktam”.

Veidlapa "Degustacijas karte gatavam produktam™ ieraksta
rekvizitus (izstradajuma nosaukumu, partiju, datumu, tehnika
vardu, uzvardu un parakstu).

(1 punkts par izstradajuma datuma, nosaukuma, partijas
ierakstu;

1 punkts par tehnika varda, uzvarda un paraksta ierakstisanu)

1.11. Gatava produkta
fas€Sana, marke€Sana
un veidlapas
"Produkta
mark&jums"
aizpildisana (valsts
valoda un

Filtré kvasu, ka noteikts tehnologiskaja instrukcija
(2. pielikums).

Izméra iegtita gatava kvasa daudzumu +20 °C (£1 °C)
temperatura.

Pilda gatavo dzgrienu:
e pilda dz€rienu +20 °C (£1 °C) temperatiira;
e iepilda nominalo daudzumu — 500 ml.
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svesvaloda).

(1 punkts par katru pareizi veiktu darbibu)

(maksimali Aizpilda veidlapas "Produkta mark&jums" (7. pielikums) 3. aili. 9
iegistamais punktu (1 punkts par katru pareizi nosauktu informacijas vienibu,
skaits 21) maksimali 8 punkti;
1 punkts par alergénu noradi)
Aizpilda veidlapas "Produkta mark&jums" (7. pielikums) 4. aili. 8
(1 punkts par katru markéjumu svesvaloda, kas ir pareizs péc
butibas)
1.12. Izmantoto Tira un mazga izmantotas iekartas un aprikojumu atbilstosi 1
iekartu, aprikojuma "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas, mazgasanas un
tiriSana, mazgasana, dezinfekcijas programmai".
dezinficésana un Dezinfice un novieto paredzetaja vieta izmantotas iekartas un 1
darba vietas aprikojumu atbilstosi "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,
sakopSana atbilstosi mazgasanas un dezinfekcijas programmai".
"Darba vietas un
aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un
dezinfekcijas
programmai.
(maksimali
ieguistamais punktu
skaits 2)
2. uzdevums. Prezentét sarazoto produktu. (maksimali iegiistamais punktu skaits 26)
Veicama darbiba Vertesanas kriteriji Pleslglrar_nle
punkti
2.1. Sarazota produkta | Prezente pagatavoto produktu atbilstosi aizpilditajam 10
prezentacija. degustacijas protokolam, raksturojot produkta sensoros
(maksimali kvalitates raditajus.
ieguistamais punktu (2 punkti par katru atbilstosu produkta sensoro raditaju:
skaits 12) raksturigu garsu, pécgarsu, atbilstosu aréjo izskatu, atbilstosu
krasu, atbilstosu aromatu;
maksimali iegiistamais punktu skaits 10)
Pasniedz pagatavoto produktu, ieveérojot higi€nas normas. 2
2.2. Gatava produkta | Nosaka gatava produkta defektus 2
kvalitates izveértésana. | vai
(maksimali nosauc iesp&jamos defektus.
iegustamais punktu Pareizi izskaidro produkta defektu c€lonus. 2
skaits 4)
2.3. Produkta Pamato, ka produkts pagatavots atbilstosi tehnologiskajai 2
razos$anas procesa instrukcijai,
gaitas atbilstibas vai
tehnologiskajai pamato izmainas darba procesa seciba atbilstosi darba situacijai.
instrukcijai Skaidro produkta iznakuma daudzuma atbilstibu darba 2
izvertéSana. uzdevumam un veiktajiem aprékiniem.
(maksimali (2 punkti par gatava produkta iznakuma daudzumu, kas atbilst
iegiistamais punktu darba uzdevumam, 1 punkts, ja gatava produkta iznakuma
skaits 6) daudzums atskiras no darba uzdevuma ne vairak ka par 2 %)
Skaidro produkta pagatavosanai izmantotas darba metodes. 2
2.4. PaSvertgjums. Noverte un paskaidro savas darbibas produkta raZzoSanas 2
(maksimali procesa.
iegiistamais punktu Uzdevumu izpildes laika lieto profesionalo terminologiju. 2
skaits 4)
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3. uzdevums. Mutiski atbildét uz jautajumiem par dzérienu raZoSanas tehnologiju,
iekartam un markéjumu. (maksimali iegiistamais punktu skaits 24)

Jautajums Pareiza atbilde PleSl’qra.T 1
punkti
3.1. Kapéc kvasus un kvasa Tumsajas pudelgs pilda, lai pasargatu dzérienu 1
dz@rienus pilda tumsa stikla no gaismas iedarbibas.
pudel@s vai tumsas PET pudelés? | Gaismas iedarbibas rezultata dzérienam var
Atbildi paskaidrot. (maksimali notikt:
iegiistamais punktu skaits 3) e  krasas izmainas; 1
e uzturvértibas pazeminasanas. 1
3.2. Ka jarikojas ar Skidriem vai Maizes atlikumi ir biologiskie partikas atkritumi. 2
slapjiem atkritumiem, pieméram, | Tie ir jasavac speciali tiem paredz&tas tvertnés
maizes atlikumiem, kas rodas ka | vai konteineros un jaizved no razo$anas telpam
blakusprodukts péc ekstrakcijas, | talit p&c to rasanas, bet ne vélak ka péc darba
razojot maizes kvasu? (maksimali | pabeigSanas. Partikas atkritumu talako
iegiistamais punktu skaits 2) apsaimniekoSanu nosaka uznémuma politika.
3.3. Kura informacija uz 1. attela | Obligata informacija:
redzamas maizes kvasa etiketes e dzeriena tirdzniecibas nosaukums —
dalas ir obligata informacija? kvass; 1
(maksimali iegiistamais punktu e tilpums; 1
skaits 4) e pazinojums par uzturvértibu; 1
e alkohola satura norade. 1
3.4. Kurs skidro izejvielu Attela redzams metala iegremdgjamais vidgja 1
pienemsanas paliginventars parauga nonemsanas cilindrs ar spoli ta
redzams 2. attela? (maksimali pakapeniskai iegremdeésanai Skidraja izejviela.
iegiistamais punktu skaits 1)
3.5. Kuros gadijumos izmanto Izmanto vidgja parauga nonemsanai no liela 1
tadu skidro izejvielu pienemsSanas | tilpuma cisternam, tilpném, piemeéram, no
paliginventaru (2. attels)? dzelzcela cisternas vai skidro izejvielu
(maksimali iegiistamais punktu uzglabasanas tilpnes, kuram tehniski nav
skaits 1) iesp&jams nonemt paraugus caur argjiem
kraniem.
3.6. Kurus partikas piesarnojuma | Ta nepareiza lietoSana var radit:
riskus var radit 2. att€la redzamais e fizikalo piesarnojumu; 1
paliginventars? Atbildi pamatot. e mikrobiologisko piesarnojumu; 1
(ma_ksimdh’ iegiistamais punktu e alergenu skérspiesarnojumu; 1
skaits 5) e dazadu izejvielu sajaukSanas risku. 1
Parauga non€mgjs ir paliginstruments, kas nonak 1
tiesa kontakta ar izejvielu.
3.7. Kadas darbibas javeic ar Parauga non€mgjs:
2. attéla redzamo e pilniba jaiztukso; 1
paliginstrumentu péc ta e jamazga; 1
lictoSanas? (maksimali e jadezinficg no iekSpuses un no arpuses. 1
ieguistamais punktu skaits 3)
3.8. Kuri darba drosibas Cisternu augsg&jas likas ir augstak par 1,5 m no 1
noteikumi jaievéro, nemot $kidras | zemes, tadél, stradajot pie ltikas, ir jaievéro visi
izejvielas vidgjo paraugu no darba drosibas noteikumi, kas attiecas uz darbu
autocisternas vai dzelzcela augstuma.
cisternas augsgjas lukas, kas Galvenie:
atrodas augstak par 1,5 m virs e darbiniekam ir jabiit vismaz 3 atbalsta
zemes? (maksimali iegiistamais punktiem, kapjot pa kapném, parvietojoties
punktu skaits 5) pa apkalpoSanas estakadeém;
e autocisternu apkalpo$anas platformai ir jabiit 1
paceltam saliekamajam margam;
25
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e inventaram parauga nonemsanai jabut 1
ievietotam instrumentu josta vai soma;

e jalieto individualas aizsardzibas lidzekli 1
darbam augstuma, ka darba devgjs ir noteicis
konkrétaja darba vieta;

e darbu augstuma aizliegts veikt nelabveligos 1
laikapstaklos (stipras lietusgazes, negaiss,
intensiva snig§ana) un nepietickamas
redzamibas apstak]os.

* Punkti tiek pieskirti par atbildi, kas ir pareiza p&c bitibas.
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Pareizas atbildes

1.4. uzdevums
Aizpildits 3. pielikums

Izejvielu noveértesanas karte (piemers)

Datums: __dd.mm.gggg.

Izejvielas
nosaukums / Argjais izskats Krasa Aromats Garsa Vards, uzvards Paraksts
partija (*)

1 2 3 4 5 6 7
Dzeramais tidens / Dzidrs skidrums Bezkrasains Bez blakus aromatiem Bez blakus garsas Vards Uzvards | Paraksts
1Z 001/960
Rudzu pilngraudu Nobriedusi maize bez Tumsi briina Rudzu maizei raksturiga Rudzu maizei Vards Uzvards | Paraksts
maize / seklam vai citam smarza raksturiga garSa
1Z 002/450 piedevam (pielaujamas

kimenes)
Baltais cukurs / Kristaliska viela Balta Bez blakus aromatiem Salda Vards Uzvards | Paraksts
1Z 003/210
Preséts maizes raugs / | Preséta masa Gaisi bésa Rauga aromats Maizes raugam Vards Uzvards | Paraksts
1Z 004/120 raksturiga
Citronskabe / Kristaliska viela Balta Bez blakus aromatiem Izteikti skaba Vards Uzvards Paraksts
1Z 005/050

(*) Partijas apzZim&jumu izvélas darba uzdevuma veicgjs / eksamingjamais.
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1.3., 1.5, 1.9. uzdevums

Aizpildits 4. pielikums (piemérs)

Izejvielu izlietojuma karte

Nr |zejvielas nosaukums / Pienemtais Noraditais Novietots noliktava
' Datums Pavaddokuments o Mérv ’ deriguma termins temperatiiras rezima
p. k. partija daudzums e
(noradit rezimu)
1 2 3 4 5 6 7 8
1. dd.mm.gggg. | Ceks Nr. XXXXX Dzeramais tdens / L 5,000 mm.gggg. Uzglaba telpas temperatiira
1Z 001/960
2. dd.mm.gggg. | Ceks Nr. XXXXXX | Rudzu pilngraudu maize / kg 0,600 mm.gggg. Uzglaba telpas temperattira
1Z 002/450
3. dd.mm.gggg. | Ceks / pavadzime Baltais cukurs / kg 1,000 neierobezots Uzglaba telpas temperatiira
Nr. XXXXX 1Z 003/210
4, dd.mm.gggg. | Ceks / pavadzime Preséts maizes raugs / kg 0,030 dd.mm.gggg. Uzglaba ledusskapt
Nr. XXXXX 1Z 004/120 (no +1 Iidz +10 °C)
5. dd.mm.gggg. | Ceks / pavadzime Citronskabe / kg 0,030 dd.mm.gggg. Uzglaba telpas temperatiira
Nr. XXXXX 1Z 005/050
Nr. Uzdevuma veiksanai Faktiski izlietotais _ Novietots noliktava temperatiiras
p. k. aprékinatais nepiecieSamais daudzums Atlikums rezima Vards, uzvards Paraksts
daudzums (noradit rezimu)
9 10 11 12 13 14 15
1. 2,900 3,000 2,000 Uzglaba telpas temperatiira Vards Uzvards Paraksts
2. 0,300 0,300 0,300 Uzglaba telpas temperatiira Vards Uzvards Paraksts
3. 0,170 0,170 0,830 Uzglaba telpas temperatiira Vards Uzvards Paraksts
4, 0,010 0,010 0,020 Uzglaba ledusskapt Vards Uzvards Paraksts
(no +1 Iidz +10 °C)
5. 0,002 0,002 0,028 Uzglaba telpas temperatiira Vards Uzvards Paraksts

* Partijas apzZim&jumu izvélas darba uzdevuma veicgjs / eksamingjamais.
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1.6. uzdevums

Aizpildits 5. pielikums

TEHNOLOGISKA SHEMA

Produkts: MAIZES KVASS

1. Izejvielu pienemsana
KP 1

\4

4. Dzerama tudens
jemérisana KP 4 F

2. Maizes iesvérsana
KP2 F

\Z

5. Dzerama iidens
uzsildisana

3. Maizes kaltésana
KP 3

v

6. Maizes ckstrakta gatavoSana
F,K, M
|

8. Maizes rauga \'4 \15./Cukura
iesversana KP 8 F | 7. Maizes ekstrakta filtré$ana iesvérsana KP 10 F
v M | /2
9. lerauga v 11.Cukura sirupa
sagatavosana 12. Misas sagatavo3ana sagatavoSana F
KKP9 M,F

KKP12 F, K. M
]

1%

13. Misas raudzésana
KP13 F K, M

\4
14. Raudzgtas misas dzes€Sana
KKP 14 F, M
. - N\
\16.’C1tr_o rvlskabes 15. Raudzgtas misas filtrésana
iesveérsana M. K
KP 16 F| B
\4 L\
17.Citronskabes 18. Ingredientu pievienosana
Skiduma sagatavosSana F
F|

Macibu iestade — \ RaZo$ana

19. Kvasa pirmspildisanas filtracija un
daudzuma izmérisana
KP19 M, F, K

Kvasa filtracija un pasterizacija plisma
ar tam sekojosu dzesé$anu un pildisanu
slégtas automatizgtas pildisanas
sistémas

\,

20. Manuala pildisana, aizvakosana
KKP 20 M, F

FasgSanas materiali. F, M , K
Iepako$anas materiali

Lietoto apzim&jumu saraksts (pieméers):

F — fizikala piesarnojuma risks;
K — kimiska piesarnojuma risks;

M — mikrobiologiska piesarnojuma risks.
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1.8. uzdevums

RazoSanas procesa kontrol&jamie parametri (KP /KKP)
(aizpildiSanas piemers)

Produkts: MAIZES KVASS

Kontroles
unkts vai e
pkritiskés Kontrol&jamie parametri Registretie ‘.Pa[rilmetra .
kontroles parametri registrésanas laiks
punkts
1 2 3 4
KP 1 Izejvielu sensorie raditaji, Parametriem jabiit
pienemto izejvielu daudzums registrétiem
3. pielikuma
KP 2 Uzdevuma veikSanai iesvertais 0.300 ss:mm
maizes daudzums, kg :
KP 3 KaltéSanas temperatiira, °C +130 ss:mm
Kaltesanas sakuma laiks sS:mm
Kaltesanas beigu laiks ss:mm
KP 4 Uzdevuma veikSanai 30 ss:mm
ieméritais tidens daudzums, L '
KP 6 Ekstrahssanas sakuma laiks ss:mm
Ekstrahes$anas beigu laiks ss:mm
ApmaisiSanas laiki ss:mm
KP 8 Uzdevuma veikSanai iesvertais 0.010 ss:mm
maizes rauga daudzums, kg ’
KKP 9 Pievienojama maizes ekstrakta 425 ss:mm
temperatiira, °C
KP 10 Iesverta cukura daudzums, kg 0,170 ss:mm
KKP 12 Maizes ekstrakta temperatiira 123 ss:mm
ierauga pievienoSanas laika, °C
KP 13 Raudzgsanas sakuma datums dd.mm.gggg. /
un laiks ss:mm
Rallld_zkééanas beigu datums dd.mm.gggg. /
un laiks ss:mm
Raudzesanas ilgums, h 17
KKP 14 Dzesétas raudzetas misas +10 ss:mm
temperatira, °C
KP 16 Uzdevuma veikSanai iesvertas 0.002 ss:mm
citronskabes daudzums, kg ’
KP 19 leguta gatava dzeriena 205 ss:mm
daudzums, L ’
KKP 20 Dz@riena temperatiira +20 ss:mm
pildiSanas laika, °C
Nominalais tilpums, ml 500 ss:mm

Piezime: aizkrasotie lauki nav jaaizpilda.
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1.10. uzdevums
Aizpildits 6. pielikums (piemérs)
Degustacijas karte gatavam produktam

Produkta nosaukums: MAIZES KVVASS

Partija* GP/MK 050
Novertgjamais . . .
. Produkta raksturojums Atbilst / neatbilst
raditajs
1 2 3
Argjais izskats Opals $kidrums. Atbilst
Krasa No brainas lidz tumsi briinai. Atbilst / neatbilst
Aromats Domingjosi riigSanas un grauzdétas maizes toni. Atbilst
Garsa Saldi skaba maizes garsa. Atbilst
Pécgarsa Skabena, pielaujami riigteni grauzdétas maizes Atbilst
toni.

* Partijas apzZim&jumu izvélas darba uzdevuma veicgjs / eksamingjamais.

Sledziens**
Slédziena varianti:
1. Atbilst receptiiras raditajiem, var nodod pildisanai bez korekcijam.

2. Maizes kvasam GP/MK 050 neatbilst krasa, ir sarkanigs tonis. Partija ir atseviska tilpng,

markeéta ka neatbilstoSs produkts, informéts tehnologs.

Datums _dd.mm.gggo.
Tehnika vards, uzvards  Vards Uzvards_  Paraksts__ Paraksts

* Sledziena janorada, vai gatavo dz€rienu var nodot nakamajam razoSanas posmam —
pasterizacijai un pildiSanai. Ja neatbilst kads no sensorajiem kritérijiem, slédziena janorada
turpmaka riciba, piem&ram, produkta aizturéSana, nodaliSana un tiesa vaditaja informé&Sana.
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1.11. uzdevums

Aizpildits 7. pielikums (piemérs anglu valoda)

Produkta mark&ums

Nr. Markgjuma vienibas Markgjuma informacija Mark&juma informacija
p. k. nosaukums valsts valoda anglu valoda
1 2 3 4
1. Partikas produkta nosaukums kvass kvass
2. Sastavdalu saraksts, tostarp Sastavdalas: tdens, rudzu | Ingredients: drinking water,
vielas vai tas produkti, kas maize, cukurs, maizes rye bread, sugar, bread
izraisa alergiju vai raugs, skabuma regulétajs yeast, acidity regulator
nepanesamibu citronskabe citric acid
3. Partikas produkta neto 05L 05L
daudzums
4, Minimalais deriguma termin$ | Izlietot [1dz dd.mm.gggg. Use by dd.mm.yyyy.
vai "izlietot lidz" datums
5. Jebkuri 1pasi glabasanas Uzglabat temperatiira no Store between +4 and
un / vai lietoSanas nosacijumi | +4 lidz +8 °C +8 °C
6. Partikas aprit€ iesaistita Razots SIA Uzne€mums, Produced by SIA
uznéméja vards vai Iela iela Nr. xx, Riga, Uznémums, lela street Nr.
uznémuma nosaukums un LV-xxxx, Latvija xX, Riga, LV-xxxx, Latvia
adrese
7. Faktiskais alkohola saturs Alc. 0,5 % tilp. Alc. 0,5% vol.
tilpumprocentos
8. Pazinojums par uzturvértibu | 100 ml produkta Nutritional value of 100 ml
uzturvertiba: product:
energétiska vertiba Energy value
tauki Fat
oglhidrati Carbohydrates
olbaltumvielas Protein
sals Salt
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1.11. uzdevums

Aizpildits 7. pielikums (piemérs krievu valoda)

Produkta mark&ums

Nr. Markgjuma vienibas Markgjuma informacija Mark&juma informacija
p. k. nosaukums valsts valoda krievu valoda
1 2 3 5
1. Partikas produkta kvass KBac
nosaukums
2. Sastavdalu saraksts, Sastavdalas: Gidens, rudzu CocraB: muTHEBAs BOJA,

tostarp vielas vai tas
produkti, kas izraisa

maize, cukurs, maizes raugs,
skabuma regulétajs

p:kaHoii xJ1e0,
caxap, XJIeOHBIC IPOOIKH,

alergiju vai citronskabe PETYJISITOP KUCIOTHOCTH
nepanesamibu JIMMOHHAs KHUCJIOTa

3. Partikas produkta neto 05L 0,51
daudzums

4, Minimalais deriguma [zlietot [idz dd.mm.gggg. Hcrnonb30BaTh 10
termins vai "izlietot JUI.MM.ITIT.
11dz" datums

5. Jebkuri 1pasi glabasanas | Uzglabat temperatiira no XpaHUTh IPU TEMIIEPaType
un/ vai lietoSanas +4 lidz +8 °C ot +4 1o +8 °C
nosacijumi

6. Partikas apritg iesaistita | Razots SIA Uznémums, lela | [IponsBoauTens

uznéméja vards vai
uznémuma nosaukums
un adrese

iela Nr. xx, Riga, LV-XXxXX,
Latvija

000 Uznémums, Yauna ynuia No

xx, Pura, LV-xxxX, JIlatBus

7. Faktiskais alkohola
saturs tilpumprocentos

Alc. 0,5 % tilp.

0,5 00.%

8. Pazinojums par
uzturvertibu

100 ml produkta
uzturvertiba:
energgtiska vertiba
tauki

oglhidrati
olbaltumvielas
sals

[Tumesas neanocTs 100 M
MIPOTyKTA!
DHepreTryeckas ICHHOCTD
Kupsbl

VrieBoapl

beok

IToBapeHHast colb

Uzzinu avoti

Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 1169/2011 (2011. gada 25. oktobris) par
partikas produktu informacijas sniegSanu patérétajiem un par grozijumiem Eiropas Parlamenta
un Padomes Regulas (EK) Nr. 1924/2006 un (EK) Nr. 1925/2006, un par Komisijas Direktivas
87/250/EEK, Padomes Direktivas 90/496/EEK, Komisijas Direktivas 1999/10/EK, Eiropas
Parlamenta un Padomes Direktivas 2000/13/EK, Komisijas Direktivu 2002/67/EK un
2008/5/EK un Komisijas Regulas (EK) Nr. 608/2004 atcelsanu. Dokuments attiecas uz EEZ
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/Iv/TXT/?uri=CELEX%3A32011R1169

Ministru kabineta 2010. gada 30. oktobra noteikumi Nr. 926 "Kvalitates un klasifikacijas
https://likumi.lv/ta/id/218950-kvalitates-un-klasifikacijas-prasibas-kvasam-un-kvasa-iesala-
dzerienam

Ministru kabineta 2014. gada 18. marta noteikumi Nr. 143 "Darba aizsardzibas prasibas,
stradajot augstuma" [skatits 2020. gada 2.janija]. Pieejams: https:/likumi.lv/ta/id/265121-
darba-aizsardzibas-prasibas-stradajot-augstuma
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