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Profesionalas kvalifikacijas eksamena PROGRAMMA
Partikas riupniecibas nozare, profesionala kvalifikacija ' Galas un galas
produktu raZoeSanas tehnikis"', 4. LKI Iimenis

Merkis

Parbaudit un novertét eksamin€jama profesionalas kompetences
atbilsto$i  profesijas  standarta prasibam vai profesionalas
kvalifikacijas prasibam.

Darba uzbuve

Uzdevumu skaits 3

Produkta izgatavoSana, dalgji strukturéta
intervija, situacijas analize, produkta mutiska

Uzdevumu veidi prezentacija,  mutiskas  atbildes uz
jautajumiem, darbs ar  profesionalo
dokumentaciju.

Uzdevumu izpildes 380 min., ieskaitot tehnologisko

kopgjais laiks miniite€s | partraukumu.

Uzdevumu apraksts

1. Razot noteikto galas produktu atbilstoSi receptirai un
tehnologiskajai  instrukcijai,  ievérojot darba  aizsardzibas,
elektrodrosibas, ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un higi€nas
prasibas.

(izpildes laiks 300 min., ieskaitot tehnologisko partraukumu)

e Veikt sagatavosanas darbus produkta razoSanai (aprékini un
dokumentéSana, darba  vietas sagatavosSana, izejvielu
novértéSana, mikrobiologiska, kimiska un fizikala piesarnojuma
risku noteikSana razoSanas procesa kontroles punktos (KP) un
kritiskajos kontroles punktos (KKP)).

e Veikt liemena sadaliSanu un izejvielu pirmapstradi.

e Razot galas produktu (produkta razoSana, razoSanaS procesa
dokumentésana, galaprodukta kvalitates novértésana).

e Fasét galas produktu (produkta faséSana, mark&uma izveide
valsts valoda un svesvaloda).

2. Mutiski prezentét produktu un atbildét uz jautdjumiem par
1. uzdevuma veikta raZoSanas procesa posmiem.
(izpildes laiks 40 min.)

3. Mutiski atbildeét uz jautajumiem par galas un galas produktu
razoSanas tehnologiju, iekartam un mark&umu.
(izpildes laiks 40 min.)

Uzdevumi izpildami eksamena laika.
Péc 1. uzdevuma veikSanas eksamin€jamais uzkopj darba vietu.

Eksamingjamajam nepiecieSams:
e (darba apgérbs 1. uzdevuma izpildei;
e darba apgérbs un mainas apavi, ja eksamens notiek izglitibas
iestade;
e speka esoSa aplieciba par kursa "Minimalas higiénas prasibas
partikas uznémuma" noklausiSanos.

Norises vieta un

Norises vieta: izglitibas iestade vai galas produktu razoSanas uznémums.
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nepiecieSamie
materialie ltdzekli

Telpas:
e 1. uzdevuma veikSanai — telpa ar atbilstoSu aprikojumu partikas
produkta razoSanai;
e 2., 3. uzdevuma veikSanai — telpa ar atsevisku darba vietu katram
eksamingjamajam.
Materialie I1idzekli:
e sveSvalodu vardnicas drukata vai digitala formata;
e mazgasanas, dezinfekcijas lidzekli;
e izejvielas produkta razoSanai atbilstosi receptiirai.
Katram eksamingjamajam nepiecieSams:
e darba apggrbs, ja eksamens notiek uznémuma;
e individualie aizsardzibas Iidzekli (gumijas cimdi, brilles,
respirators u. c.);
e A4 formata lapas;
e kalkulators;
e rakstampiederumi.

Vertesanas kartiba

Uzdevumu izpildi vérté eksaminacijas komisija. Vertéta tiek katra
uzdevuma izpilde. Maksimali ieglistamais punktu skaits ir 232, kas
atbilst 100 %. Eksamens ir nokartots, ja uzdevumu izpildes apjoms
nav zemaks par 60 %.

Eksamena veért&jums tiek izteikts balles atbilstosi verteéSanas skalai:

Iegtito punktu 1-34 3569 70— 104 139- 158— 176— 195- 213~ 225—
skaits 103 138 157 175 194 212 224 232
Uzdevumu 97
izpildes apjoms 1-14 15-29 | 30-44 | 45-59 | 60-67 | 68-75 | 76-83 | 84-91 | 92-96 100

(%)
vertgjums 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
balles
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena uzdevumu izpildei nepiecieSamo
MATERIALO LIDZEKLU PAPLASINATS SARAKSTS
Partikas ripniecibas nozare, profesionala kvalifikacija ' Galas un galas
produktu razosanas tehnikis'', 4. LKI Iimenis

Tehnologiskas
iekartas, aprikojums
un darba instrumenti

Eksamena norisei nepiecieSams:

konvekcijas krasns — 1 gab.,

neriis§josa terauda dzila paplate — 1 gab.,

digitalais termometrs ar zondi (krasnij, ievieto produkta;
diapazons no 0 lidz +100 °C) — 1 gab.,

sadales déelis — 1 gab.,

trauki sadalitai galai (Iidz 5 kg) — 6 gab.,

svari (diapazons 0-5 kg; precizitate 3 zimes aiz komata)
—1gab,,

adatas tipa termometrs (diapazons no 0 Iidz +40 °C;
iedalas vértiba 1 grads) — 1 gab.,

metala trauks zaveétu auglu, zalumu mazgaSanai (lidz
0,5 kg) — 1 gab.,

metala trauks izejvielu (galas) iesvérSanai (Iidz 2 kg) —
1 gab.,

metala trauks izejvielu (garSvielu) iesveérSanai (lidz
0,2 kg) — 1 gab.,

partikas pléve — 1 gab.,

partikas diegs — 1 gab.,

metala vai plastmasas paplates gatavas produkcijas
atdzes€Sanai — 2 gab.,

merglaze vai mércilindrs 1dens iemeériSanai (lidz
1000 ml) — 1 gab.,

nazis vistas galas sadalei, smalcinasanai — 1 gab.,

nazis paligizejvielu smalcinasanai — 1 gab.,

nazu asinamais — 1 gab.,

vakuumés$anas iekarta — 1 gab.,

aukstumkamera (temperatira no 0 lidz +6 °C) — 1 gab.,
paplate gatavai produkcijai (Iidz 2 kg) — 1 gab.,

skivis (diametrs 28 cm) — 1 gab.,

koplietosanas galda piederumi (komplekts) — 1 gab.,
degustacijas skivji — 4 gab.,

individualie galda piederumi (komplekts) — 4 gab.
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Materiali,
paligmateriali u. tml.

Eksamena norisei nepieciesams:

dzeramais tidens — 1 L,
izejvielas produkta pagatavoSanai atbilstoS§i darba
uzdevumam — 1 komplekts:

o vistas liemeni (kopsvara) — 5 kg,
zavétas aprikozes — 0,250 kg,
zavétas plames — 0,350 kg,
valrieksti (tiriti) — 0,350 kg,
pétersilu zalumi — 0,100 Kg,
sals — 0,010 kg,
sviests — 0,100 kg,
vistas garSviela — 0,050 kg,

o melnie pipari (malti) — 0,010 kg,
plastmasas kaste — 1 gab.,

iepakojums — plastmasas vakuuma maisi (pa 0,5 kg) —
4 gab.,
aktuala "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un dezinfekcijas programma™* — 1 gab.,
mazgasanas lidzekli — atbilstosi "Darba vietas un
aprikojuma tiriSanas, mazgaSanas un dezinfekcijas
programmai”,
0,2 % sarmu saturo$s mazgasanas lidzeklis — 1 gab.,
dezinfekcijas lidzeklis — 1 gab.,
virsmu mazgasanas birstite — 1 gab.,
gumijas cimdi darbam ar kimiskiem $kidumiem — 1 paris,
aizsargbrilles — 1 gab.,
atkritumu konteiners sausiem / slapjiem atkritumiem —
1 gab.,

konteiners dzivnieku izcelsmes 2. kategorijas
blakusproduktiem (Iidz 5 L) — 1 gab.,

konteiners dzivnieku izcelsmes 3. kategorijas
blakusproduktiem (Ilidz 5 L) — 1 gab.,

uzdevuma paredzétas veidlapas — 1 komplekts,
dzesgumija — 1 gab.,

kalkulators — 1 gab.,
A4 papirs — 4 lapas,

O O O O O O O

materiali personala un razoSanas higiénai — pareizi
aprikota roku mazgasanas vieta, darba apgerbs,
galvassega, metala aizsargcimds, metala

aizsargprieksauts, tekoss karstais un aukstais tidens,
rakstampiederumi — 1 komplekts,

Skeres — 1 gab.,

taimeris — 1 gab.,

svesvalodu vardnicas 2 dazadas valodas (anglu, krievu un
citas valodas) drukata vai digitala formata vai dators ar
interneta pieslégumu — pa 1 gab.

* Eksaminacijas institiicija pirms eksamena sagatavo aktualo
"Darba vietas un aprikojuma tiriSanas, mazgaSanas un
dezinfekcijas programmu’.
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena
UZDEVUMU KOMPLEKTS

Partikas rupniecibas nozare, profesionala kvalifikacija '"Galas un galas
produktu raZoSanas tehnikis', 4. LKI Iimenis

1. uzdevums. Sarazot 2,0 kg produkta "Vistas rulete (varita) ar Zavetiem augliem un
riekstiem”™ no atdzeséta vistas liemena atbilstosi receptirai (1. pielikums) un
tehnologiskajai instrukcijai (2. pielikums), ievérojot darba aizsardzibas, elektrodrosibas,
ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un higiénas prasibas.

(izpildes laiks 300 min.)

1.1. Novértét izejvielas (atdzeséta vistas liemena) sensoros kvalitates raditajus un registrét tos
veidlapa "Vistas galas izejvielu sanemsanas karte" (3. pielikums).
1.2. Sagatavot darba vietu un aprikojumu liemena un blakusproduktu pirmapstradei atbilstosi
ekspluatacijas noteikumiem un razo$anas procesam.
1.3. Atkaulot, sadalit un atcipslot vistas liemeni.
1.4. Nosvért iegitas izejvielas un registrét tas veidlapa "Sadales akts™ (4. pielikums).
1.5. Uzkopt darba vietu un aprikojumu saskana ar "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un dezinfekcijas programmu” (12. pielikums).
1.6. Aprekinat nepiecieSamo izejvielu daudzumu produkta "Vistas rulete (varita) ar zavétiem
augliem un riekstiem" gatavo$anai un registrét to veidlapa "Receptira Nr. 2"
(5. pielikums).
1.7. Sagatavot darba vietu uzdevuma izpildei.
1.8. Novértét izejvielu sensoros kvalitates raditajus un registrét tos veidlapa "lzejvielu
sanemsanas karte" (6. pielikums), aizpildot 5., 8., 9., 10., 11. un 12. aili.
1.9. Pienemt izejvielas un registrét tas, aizpildot veidlapas "lIzejvielu sanems$anas karte"
(6. pielikums) 2., 3., 4., 6., 7., 13., 14. un 15. aili.
1.10. Identificét piesarnojuma riskus un atzZim&t tos (ar burtiem vai simboliem) veidlapa
"Razosanas tehnologiska shema" (7. pielikums).
1.11. Sagatavot darbam tehnologiskas iekartas un aprikojumu atbilstosi ekspluatacijas
noteikumiem un raZzoSanas procesam.
1.12. Veikt izejvielu pirmapstradi.
1.13. Razot partikas produktu un aizpildit veidlapas "RaZoSanas procesa kontrolgjamie
parametri” (8. pielikums) 3. un 4. aili.
1.14. Aizpildit veidlapu "lzejvielu uzskaite produkta raZzoSanas procesa” (9. pielikums).
1.15. Sensori novertét galaproduktu un aizpildit veidlapu "Degustacijas karte gatavam
produktam™ (10. pielikums).
1.16. Noformét gatava produkta mark&umu, aizpildot veidlapu "Produkta mark&ums"
(11. pielikums) valsts valoda un svesvaloda.
1.17. Uzkopt darba vietu un aprikojumu saskana ar "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un dezinfekcijas programmu” (12. pielikums).

2. uzdevums. Prezentét sarazoto produktu.*

2.1. Pasniegt fasétu produktu.

2.2. Raksturot produkta kvalitati.

2.3. Pamatot raZoSanas procesa gaitu (razoSanas posmus un izvelétas darba metodes).
2.4. Novertet un paskaidrot savas darbibas (pasvertejums).

(* Eksaminacijas komisija var uzdot precizgjosus jautajumus.)

(izpildes laiks 40 min.)
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3. uzdevums. Mutiski atbildét uz jautajumiem par galas un galas produktu raZoSanas
tehnologiju, iekartam un markéjumu.
(izpildes laiks 40 min.)

3.1. Kuriem riskiem gala paklauta galas sadales telpa (skat. 1. att€lu)? Ka noverst riskus, lai
mazinatu to ietekmi?

1. attéls. Galas sadales telpa

3.2. Kurs iepakojamais materials izmantots galas produktu faséSanai 2. attéla? Kadas ir §a
iepakojuma prieksrocibas?

2. attéls. Galas iepakojums
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3.3. Ka jauzglaba atdzeséti liellopu, ciiku un vistu liemeni (skat. 3. attlu) atbilstosi HACCP
noteikumiem?

3. attels. Galas uzglabasanas telpa

3.4. Kuras operacijas veikSanai paredzeta 4. att€la redzama ierice?

4. attéls. lerice
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3.5.Ka sauc 5. attela redzamo razoSanas iekartu? Kuriem razoSanas procesiem ta tiek
izmantota?

5. attéls. RazoSanas iekarta

3.6. Kuri individualie aizsardzibas Iidzekli redzami 6., 7. un 8. attéla?

LT

6. attéls. Individualie aizsardzibas lidzekli
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7. attels. Individualais aizsardzibas lidzeklis

8. attéls. Individualie aizsardzibas lidzekli
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1. pielikums
RECEPTURA NR. 1

Produkta nosaukums: VISTAS RULETE (VARITA) AR ZAVETIEM AUGLIEM UN

RIEKSTIEM

Gatava produkta svars: 100 kg

Izejvielas Meérvieniba Bruto Neto

1 2 3 4

Vista (atkaulota) kg 145,000 100,000
Valrieksti (tiriti) kg 12,000 12,000
Zavétas pliimes kg 8,000 7,800
Zavétas aprikozes kg 8,000 7,800
Pétersilu zalumi kg 2,000 1,800
Sals kg 0,100 0,100
Malti melnie pipari kg 0,100 0,100
Vistas gar§vielas kg 0,200 0,200
Sviests kg 2,000 2,000
Iznakums kg 100,00
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2. pielikums

TEHNOLOGISKA INSTRUKCIJA
VISTAS RULETES (VARITAS) AR ZAVETIEM AUGLIEM UN RIEKSTIEM
RAZOSANAI

Produkta "Vistas rulete (varita) ar Zavetiem augliem un riekstiem" razoSana ietver $adus
tehnologiska procesa posmus:
izejvielu noveértésana un pienemsana;
produkta razoSanai nepiecieSamo izejvielu svérsana;
vistas galas izklap@Sana;
zaveto auglu, petersilu zalumu mazgasana, svérSana, smalcinaSana;
riekstu samalSana;
vistas galas sagatavoSana;
vistas ruletes pildiSana, sagataves veidoSana;
Izstradajuma varisana;
izstradajuma atdzeséSana;
produkta sagatavoSana degustacijai; gatava produkta sensoro raditaju
noveértésana pirms faséSanas;
produkta fasésana, markesana;
uzglabasana.

1. Izejvielu novertéSana un pienemsana.

Pienemot izejvielas razo$anas nodala:

e parbauda izejvielu mark&uma atbilstibu izejvielu pieprasijumam un darba uzdevuma
veikSanai;

e parbauda izejvielas daudzuma atbilstibu pavaddokumentam un raZoSanas uzdevuma
izpildei;

e Veic sensoro novertésanu, rezultatus ierakstot "Izejvielu sanemsanas karte" (6. pielikums).

Ja izejvielas atbilst receptira noraditajai kvalitatei un veicamajam razoSanas uzdevumam,

parbauda izejvielu daudzumu un aizpilda "lzejvielu sanemsanas karti” (6. pielikums).

2. Produkta razoSanai nepiecieSamo izejvielu svérsana.
Nosver izejvielas atbilstosi razoSanas uzdevumam.

3. Vistas galas izklap&Sana

Sadalitos vistas galas gabalus apskata. Vistas galas temperattirai pirms ruletes pildiSanas jabiit
ne augstakai par +4 °C.

Vistas galu saliek uz partikas pléves, izklap€, parkaisa ar sali, maltiem melnajiem pipariem,
vistas garSvielam, izklaj galu ar miksta sviesta picinam.

4. Ruletes pildijuma sagatavoSana.

Riekstus, zavetus auglus un pétersilu zalumus nosver.
Zavétus auglus un pétersilu zalumus nomazga tekosa fident.
Zavétus auglus un pétersilu zalumus sasmalcina.

Riekstus samal.

Pildijuma sastavdalas samaisa.
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5. Produkta "Vistas rulete (varita) ar Zavétiem augliem un riekstiem" sagataves veidosana.

Uz izklap@tas galas virsmas uzklaj pildijumu. No iegiitas atkaulotas, izklap@tas vistas galas ar
pildijumu izveido ruletes, ietin partikas plévé un parsien ar partikas diegu. Ruletes sagataves
novieto uz neriis€josa metala dzilas paplates, parlej ar tideni.

6. Izstradajuma varisana.

Izstradajuma sagataves uz neriis€joSa metala dzilas paplates, kurd 1/3 piepildita ar tdeni,
ievieto uzkarséta cepeskrasni (temperatiira no +220 lidz +230 °C) apméram uz 40—50 minGtém
(Iidz ieks¢ja temperatiira sasniedz +82 °C).

7. Izstradajuma atdzes€Sana.
Gatavo izstradajumu atdzesé lidz telpas temperatiirai.

8. Produkta sagatavosana degustacijai; gatava produkta sensoro raditdju novért€Sana pirms
fas€Sanas.

Produkta "Vistas rulete (varita) ar zZavétiem augliem un riekstiem™ virsma ir viegli grubulaina,
var bt plisumi, griezuma redzama pildijjuma masa; ruletes forma — batons; ar patikamu,
izmantotajam izejvielam raksturigu smarzu, ar vieglu zaveétu auglu un riekstu aromatu.

Ruletes garsa ir patikama, raksturiga izmantotajam izejvielam, ar vieglu zavétu auglu un riekstu
piegarSu, mereni sala, bez nepiederosas piegarsas.

9. Gatava produkta faséSana, mark&Sana.
Produktu "Vistas rulete (varita) ar zavétiem augliem un riekstiem™ péc atdzeséSanas fas€ pa
1 gabalam plastmasas maisa, ievakuumeg, nosver, markg.

10. Uzglabasana.
Fas€tu un markétu produktu "Vistas rulete (varita) ar Zavétiem augliem un riekstiem" uzglaba
temperattra no +2 Iidz +6 °C.
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Vistas galas izejvielu sanemsanas karte

Datums:
Piegades AtZime ar Temperatiira Izejvielu sensorie raditaji
Sanemts Daudzums, | dokuments | .~ " Piegades pienemot (A/N)**
L - identifikacijas p——
liemenis kg (pavadzime Kodu* datums | (muskulaudos), konsistence | smarsa Kedsa ar¢jais
vai ¢eks) Nr. °C izskats
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

* Eksamingjamais izv€las kod@sanas principu un pieskir unikalu kodu.
** A — atbilst; N — neatbilst.

Piezimes (aizpilda p&c nepiecieSamibas):

Sanéma:

(vards, uzvards) Paraksts

3. pielikums
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Sadales akts

4. pielikums

Datums:
Sadalg iegiits, kg
Sanemts Daudzums, =~ = -
liemenis kg vistas V'S;‘SI vistas | vistas | aigriezumi, 2da cauli 2. kategorijas 3. kategorijas
filejag | ceturtdalas | sparnin | muguras cipslas blakusprodukti blakusprodukti
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

Pieskirtais partijas numurs:

Aizpildija:

(vards, uzvards) Paraksts

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Galas un galas produktu raZzoSanas tehnikis",
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5. pielikums
RECEPTURA NR. 2

Produkta nosaukums: VISTAS RULETE (VARITA) AR ZAVETIEM AUGLIEM UN
RIEKSTIEM
Gatava produkta svars: 2,0 kg

Izejvielas Mérvieniba Bruto Neto
1 2 3 4
Vista (atkaulota) kg
Valrieksti (tiriti) kg
Zavétas plimes kg
Zavétas aprikozes kg
Pé&tersilu zalumi kg
Sals kg
Malti melnie pipari kg
Vistas garSvielas kg
Sviests kg
Iznakums kg 2,000

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Galas un galas produktu razosanas tehnikis",
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6. pielikums
Izejvielu sanemSanas karte

Datumes:
Picodd % Izejvielu sensorie raditaji
_ iegades | N (AL N)***
~ | dokuments |5 & o - - Uzglabasanas - -
S _ 'S =| Piegades | lzejvielas Deriguma . , Vards, Piezimes
> | (pavadzime | § & B O vieta, sl 8| & 0| |22 _ Paraksts e
o .y N E 2| datums |nosaukums| termins$ _ 2| N| 7548l @ |=5® uzvards
pzd vai ¢eks) 2 o =< ’ temperatura IS < €S 8 |DS
NI g 2 E| g8 &gk
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15
1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.

* Eksaming&jamais izv€las kodésanas principu un pieskir unikalu kodu katrai sanemtajai izejvielai.
** Informacija no izejvielas mark&uma.

*** A — atbilst; N — neatbilst.

**** Aizpilda, ja konstatetas neatbilstibas.
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RAZOSANAS TEHNOLOGISKA SHEMA

Produkts: VISTAS RULETE (VARITA) AR ZAVETIEM AUGLIEM UN RIEKSTIEM

gplnﬁg;:; as 1.2. Zavéetas 1.3. Sviests 1.4. Sals 1.5. Vistas gala 1.6. Pipari 1.7. Petersilu zalumi
pienem¥ana pliimes pienemsana pienemsana (melnie, malti) pienemsana
T pienemsana pienemsana ¥
A4 v
2.1. 29 v ¥ 2.7. Uzglabasana
Uzglabasana Uzglabasana 2.4. 2.5. Uzglabasana 2.6. UzglabaSana ¥
¢ 3.3. Picinu UzglabaSana 3 3.7. Skirosana,
v veido$ana lanas v mazgasana
3.1. 3.2. 4. Svars 3'5_' VIZ apesana, 3.6. Svérsana I
Mazoas Mazgasana 3.4. SvérSana svérsana
azgasana 3.7.1. Svérsana
A\ 4 l
A
4.1. Svérsana
4. Ruletes 3.7.2.
gatavoSana  [* Sasmalcinasana
v
5. Ruletes | 6. VariSana 7. 8. Sagatavosana degustacijai,
L 3| veidoSana " Atdzes€Sana sensora vertésana

1.8. Iepakojama
materiala pienemsSana

materiala

2.8. lepakojama

uzglabasana

9. Produkta iesainosana,
svérsana,

10. Uzglabasana

A 4

vakuumesana,
mark&Sana

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Galas un galas produktu raZzoSanas tehnikis",
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8. pielikums

RaZo8anas procesa kontrol&jamie parametri (KP / KKP)

Produkts: VISTAS RULETE (VARITA) AR ZAVETIEM AUGLIEM UN RIEKSTIEM

Procesa posms Kontroléjan_lie Registréti_e “Pa[?metra .
parametri parametri registréSanas laiks
1 2 3 4
KKP 1.5. Vistas galas | Galas icksgja
pienemsana temperatiira, °C

KP 1. Zavéto auglu,
pétersilu zalumu
pienemsana

Udens temperatiira
mazgaSanas laika, °C

KKP 6. VariSana

VariSanas temperatiira,
°C

VariSanas ilgums, min.

Produkta beigu
temperatiira, °C

KKP 10. Uzglabasana

Aukstumkameras
temperatiira, °C

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Galas un galas produktu razosanas tehnikis",
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Produkta nosaukums:
Receptiira Nr.

IZEJVIELU UZSKAITE PRODUKTA RAZOSANAS PROCESA

9. pielikums

Datums:
Nr. Izejvielu Identifikacijas Merv Razosana | RazoSana izlietots RazoSanas Razotaja vards, Paraksts Piezimes
p. k. nosaukums kods* ’ sanemts (p&c receptiiras) atlikums uzvards
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
1. | Vistas kg
liemenis
2. | Valrieksti kg
(tiriti)
3. | Zavétas kg
plumes
4. | Zavétas kg
aprikozes
5. | Petersilu kg
zalumi
6. | Sals kg
7. | Malti melnie kg
pipari
8. | Vistas kg
gar§vielas
9. | Sviests kg

* |dentifikacijas kods atbilst kodam 6.pielikuma

kg

Sarazota gatava produkcija: VISTAS RULETE (VARITA) AR ZAVETIEM AUGLIEM UN RIEKSTIEM —

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Galas un galas produktu razoSanas tehnikis",
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10. pielikums
DEGUSTACIJAS KARTE GATAVAM PRODUKTAM

Produkta nosaukums:

Nr. p. k. Sensorie raditaji Sensoro raditaju raksturojums
1 2 3

1. Argjais izskats

2. Izskats griezuma

3. Forma

4, Smarza

5. Garsa

Lémums par produkta realizaciju:

Degustacijas karti aizpildija: (vards, uzvards)

Datums Paraksts

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Galas un galas produktu razosanas tehnikis",
4. LKI limenis



Produkta mark&jums

11. pielikums

Nr. Markg&juma vienibas Markgjuma informacija valsts Markgjuma informacija
p. k. nosaukums valoda sve$valoda
1 2 3 4
1. Produkta nosaukums
2. Sastavdalu saraksts,
tostarp vielas vai tas
produkti, kas izraisa
alergiju vai
nepanesamibu
3. Razosanas partija
4. Neto daudzums
5. Minimalais deriguma
termins vai "izlietot
lidz" datums
6. Uzglabat temperatiira
7. Partikas aprite
iesaistita uznémeja
vards vai uzn€émuma
nosaukums un adrese
8. Identifikacijas
mark&jums

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Galas un galas produktu razoSanas tehnikis",
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12. pielikums

DARBA VIETAS UN APRIKOJUMA TIRISANAS, MAZGASANAS UN DEZINFEKCIJAS

PROGRAMMA*
Nr . MaZ%Z?anaS TiriSanas, mazgasanas vai . 11.1d1v1du?11?15 . .
) Objekts . .. P ~ . Kad javeic aizsardzibas | Izpilditajs

p. k. dezinfekcijas dezinfekcijas pasakumi lidzekli

lidzekli ’

1. Iekartas Mazgasanas 1. Slauka un attira virsmu. Katru dienu péc | Gumijas Darba
un 2. Virsmu mazga ar darba veikSanas | cimdi veicgjs
dezinfekcijas mazgasanas un dezinfekcijas
lidzeklis lidzekla darba $kiduma

samitrinatu stkli.

3. Nomazga ar ident
samitrinatu tiru salveti vai
stkli.

2. Paplates, MazgaSanas 1. Atbilstosi lietoSanas Katru dienu péc Darba
sikais un instrukcijai — nomazga ar darba veikSanas veicgjs
inventars, | dezinfekcijas mazga$anas un dezinfekcijas
sadales lidzeklis lidzekla darba $kidumu.
délis 2. Noskalo, nozave.

3. Darba Mazgasanas 1. Slauka un attira virsmu. Katru dienu péc Darba
virsmas un 2. Virsmu mazga ar darba veiksanas Veicgjs

dezinfekcijas mazgaSanas un dezinfekcijas
lidzeklis lidzekla darba skiduma
samitrinatu stukli.
3. Nomazga ar ident
samitrinatu tiru salveti vai
sukli.

4. Aukstum- | Dezinfekcijas | 1. Pirms tirisanas produktus 1 reizi ménest Darba
ickartas lidzeklis parvieto cita aukstumiekarta. | vai péc veicgjs

2. Virsmu mazga ar tident nepiecieSamibas
samitrinatu sukli.

3. Uz notiritas virsmas uzpas

dezinfekcijas lidzekli, lauj

noziit. Nav janoskalo.

5. Gridas Mazgasanas 1. Mehaniski slauka gridas Katru dienu péc Darba

lidzeklis virsmu. darba veiksSanas veicgjs
2. Virsmu mazga ar
mazgasanas lidzekla darba
Skidumu.

6. Atkritumu | MazgaSanas Atbilstosi lietosanas Beidzot darbu Darba

tvertnes un instrukcijai — iznem atkritumu veicgjs
dezinfekcijas savak§anas maisu, tvertni
lidzeklis mazga ar mazgasanas un
dezinfekcijas Iidzekli (vai
darba $kidumu), izskalo,
ievieto tiru vienreizlietojamo
atkritumu maisu.

7. Izlietnes Tirisanas Tiramo virsmu tira ar tiriSanas | Beidzot darbu Darba
lidzeklis lidzekli, noskalo. veicgjs
Dezinfekcijas | Atbilstosi lietosanas
lidzeklis instrukcijai — uzklaj vai uzpts

uz virsmas.
* Eksaminacijas institiicija pirms eksamena sagatavo aktualo programmu.
23
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena uzdevumu izpildes

VERTESANAS KRITERIJI
Partikas rupniecibas nozare, profesionala kvalifikacija '"Galas un galas
produktu raZoSanas tehnikis', 4. LKI Iimenis

Vertesanas Kriteriji

Maksimali
Uzdevums Veicamas darbibas ieglistamais
punktu skaits
1. Sarazot 2,0 kg produkta 1.1. Nepieciesama darba apgérba un 7
"Vistas rulete (varita) ar individualo aizsardzibas lidzeklu izvéle.
zavetiem augliem un riekstiem" | 1.2. Darba vietas un aprikojuma 9
no atdzeséta vistas liemena sagatavoSana liemena sadalei.
atbilstosi receptiirai un 1.3. Izejvielas (atdzeséta vistas liemena) 8
tehnologiskajai instrukcijai, sensoro kvalitates raditdju novertésana un to
ieverojot darba aizsardzibas, registréSana veidlapa "Vistas galas izejvielu
elektrodrosibas, ugunsdroSibas, | sanemsSanas karte".
vides aizsardzibas un higi€nas | 1.4. Vistas liemena atkaulo$ana, sadali$ana, 23
prasibas. (maksimali atcipslo§ana,
iegustamalis punktu skaits 186) | 1.5. Iegiito izejvielu svériana un to 14
registréSana veidlapa "Sadales akts".
1.6. Darba vietas sagatavoSana produkta 2
razoSanai.
1.7. NepiecieSsama izejvielu daudzuma 14
aprékinasana un registréSana veidlapa
"Receptiira Nr. 2",
1.8. Izejvielu sensoro kvalitates raditaju 10
noverté$ana un to registrésana veidlapa
"Izejvielu sanemsSanas karte".
1.9. Sanemto izejvielu registrésana veidlapa 13
"Izejvielu sanemsanas karte".
1.10. Piesarnojuma risku atzZiméSana 10
veidlapa "Razosanas tehnologiska shéma".
1.11. Tehnologisko iekartu un aprikojuma 7
sagatavoSana raZoSanas procesam.
1.12. Izejvielu pirmapstrade. 6
1.13. Partikas produkta razosana atbilstosi 15
receptiirai un tehnologiskajai instrukcijai.
1.14. Faktisko kontrol€jamo parametru 7
vertibu noteik$ana un veidlapas "RaZoSanas
procesa kontrolgjamie parametri”
aizpildiSana.
1.15. Izejvielu faktiska izlietojuma un 13
atlikumu aprékinasana un veidlapas
"Izejvielu uzskaite produkta razoSanas
procesa” aizpildiSana.
24
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1.16. Gatava produkta sensora novertéSana
un veidlapas "Degustacijas karte gatavam
produktam" aizpildisana.

1.17. Gatava produkta faséSana, markesana 15
un veidlapas "Produkta mark&ums"
aizpildiSana (valsts valoda un sve$valoda).
1.18. Izmantoto iekartu, aprikojuma 4
tiriSana, mazgasana, dezinfic€Sana un darba
vietas sakopSana atbilstosi "Darba vietas un
aprikojuma tiriSanas, mazgasanas un
dezinfekcijas programmai*.
2. Prezentét sarazoto produktu. | 2.1. Sarazota produkta prezentacija. 12
(maksimali iegiistamais punktu | 2.2. Gatava produkta kvalitates izvértéSana. 4
skaits 26) 2.3. Produkta raZo$anas procesa gaitas 6
atbilstibas tehnologiskajai instrukcijai
izverteésana.
2.4. Savas darbibas novertésana un 4
paskaidroSana (pasveértéjums).
3. Mutiski atbildet uz 3.1. Atbildésana uz jautajumiem. 20
jautajumiem par galas
izstradajumu un galas produktu
razosanas tehnologiju, iekartam
un mark&Sanu. (maksimali
iegiistamais punktu skaits 20)
Kopéjais maksimali iegistamais punktu skaits 232

PaplaSinats vérteSanas Kkritériju apraksts

1. uzdevums. Sarazot 2,0 kg produkta "Vistas rulete (varita) ar Zavétiem augliem un
riekstiem"” mno atdzeséta vistas liemena atbilstosi receptirai (1. pielikums) un
tehnologiskajai instrukcijai (2. pielikums), ievérojot darba aizsardzibas, elektrodrosibas,
ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un higienas prasibas. (maksimali iegistamais punktu

skaits 186)
. = - oy com e Pieskiramie
Veicama darbiba Vertesanas Kriteriji S L
punkti
1.1. NepiecieSama darba | Izmanto atbilstosu darba apgerbu (bikses, T kreklu vai 1
apgerba un individualo | virsjaku, priekSautu).
aizsardzibas Iidzeklu Izmanto galvassegu, kas pilniba nosedz matus. 1
izvele. (maksimali Galas sadales posma izmanto individualas aizsardzibas 1
iegustamais punktu priek§metu — metala aizsargcimdu.
skaits 7) Galas sadales posma izmanto individualas aizsardzibas 1
priekSmetu — metala priekSautu.
Izmanto mainas apavus ar neslidosu zoli. 1
Nav rotaslietu, bez mobila telefona. 1
Manikirs darba veikSanai atbilstoSs (nagi tiri, Tsi apgriezti). 1
1.2. Darba vietas un Apskata darba vietu. 1
aprikojuma Noslauka darba virsmas. 1
sagatavoSana liemena Sagatavo nazus, nazu asinamo, sadales dgli. 1
sadalei. (maksimali Iesledz nazu sterilizatoru. 1
25
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iegustamais punktu Piepilda nazu sterilizatora tvertni ar tideni. 1
skaits 9) Parbauda nazu sterilizatora temperatiiru. 1
Sagatavo darbam svarus — apskata svaru platformu (virsmu); 1
ja netira, noslauka.
lesleédz svarus, parbauda to lidzsvaru, nepiecieSamibas 1
gadijuma noregulé.
Sagatavo darbam inventaru sadalitas galas ievietoSanai 1
(plastmasas kaste, konteineri blakusproduktiem, trauki) un
parliecinas par ta tiribu.
1.3. Izejvielu sensoro Noverte izejvielu sensoros kvalitates raditajus un registré tos 5
kvalitates raditaju veidlapa "Vistas galas izejvielu sanemsanas karte"
novertésana un to (3. pielikums), aizpildot 6., 7., 8., 9. un 10. aili.
registréSana veidlapa (I punkts par katru izejvielas pareizi noteiktu un registrétu
"Vistas galas izejvielu raditaju)
sanems$anas karte". Pareizi aizpilda veidlapas "Vistas galas izejvielu sanemsanas 1
(maksimali iegiistamais | karte" 1. un 2. aili.
punktu skaits 8) Pareizi aizpilda veidlapas "Vistas galas izejvielu sanem3anas 1
karte" 3., 4. un 5. aili.
Pareizi aizpilda veidlapas "Vistas galas izejvielu sanemsanas 1
karte" obligatos laukus "Datums", "Sanémgja vards, uzvards",
"Paraksts".
1.4. Vistas liemena Atkaulo vistas liemeni — iznem kaulus. 2
atkauloSana, sadaliSana, | Atdala adu. 2
atcipsloSana. (Maksimali | Sadala atkauloto liemena dalu pa muskulu Iinijam. 4
iegiistamais punktu (4 punkti par kvalitativu, bez tehniskiem bojajumiem veiktu
skaits 23) liemena dalas sadaliSanu gabalos, 2 punkti par tehniski
bojatiem muskulaudiem (pielaujama kvalitates novirze 20 %))
Atcipslo sadalitos galas gabalus — atdala cipslas, izgriez 4
sasitumus un asins sabiez&jumus (ja tadi ir).
(4 punkti par kvalitativi veiktu galas atcipslosanu un defektu
izgrieSanu, 2 punkti par nepilnigi veiktu atcipslosanu
(pielaujama kvalitates novirze — 15 %))
Saskiro sadalg iegiitos produktus: 9
o vistas filejas,
e vistas ceturtdalas,
e vistas sparnini,
e vistas muguras,
e atgriezumi un cipslas,
e ada,
e kauli,
e 2. kategorijas blakusprodukti,
o 3. kategorijas blakusprodukti.
(1 punkts par katru pareizi saskirotu blakusproduktu veidu)
Ievero darba drosibas prasibas. 1
levero liemenu pirmapstrades higi€nas prasibas. 1
1.5. Tegtto izejvielu Nosver sadalé iegiitos produktus un registré tos veidlapas 9
sverSana un registrésana | "Sadales akts" (4. pielikums) 3., 4.,5.,6.,7.,8.,9.,10. un
veidlapa "Sadales akts". | 11. ailé.
(maksimali iegustamais | (1 punkts par katru pareizu ierakstu)
punktu skaits 14) Pareizi aizpilda veidlapas "Atkaulosanas akts" obligatos 3

laukus:
e "Datums";
e "Pieskirtais partijas numurs";
e "Sanemts liemenis" (1. aile);
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e "Daudzums" (2. aile);

o "Aizpilditaja vards, uzvards";

e "Paraksts".
(1 punkts par ierakstiem laukos "Datums" un "Pieskirtais
partijas numurs"; 1 punkts par ierakstu 1. un 2. ailé;
1 punkts par ierakstiem laukos "Aizpilditaja vards, uzvards"
un "Paraksts")

legiitos produktus péc nosaukumiem ievieto izvéletaja tara. 2
1.6. Darba vietas Apskata darba vietu, parliecinas par tas gatavibu darbam. 1
sagatavoSana produkta | Noslauka darba virsmas. 1
razoSanai. (maksimali
iegiistamais punktu
skaits 2)
1.7. Nepieciesama Aprékina produkta "Vistas rulete (varita) ar zavétiem augliem 9
izejvielu daudzuma un riekstiem" razo$anai nepiecieSamo izejvielu daudzumu un
aprékinasana un aizpilda veidlapas "Receptiira Nr. 2" (5. pielikums) 3. aili.
registréSana veidlapa (1 punkts par katru pareizi apréekinatu daudzumu)
"Receptira Nr. 2", Pareizi aizpilda veidlapas "Receptiira Nr. 2" (5. pielikums) 5
(maksimali iegiistamais | 4. aili.
punktu skaits 14) (1 punkts par katru pareizu ierakstu izejvielam "vista
(atkaulota)", "zavétas pliames", "Zavétas aprikozes™, "petersilu
zalumi''; maksimali iegiistamais punktu skaits 4; 1 punkts par
pareizi un pilniba aizpilditu 4. aili paréjam izejvielam)
1.8. Izejvielu sensoro Noverte izejvielu sensoros kvalitates raditajus un registré tos 9
kvalitates raditaju veidlapas "Izejvielu sanemsanas karte" (6. pielikums) 5., 8., 9.,
noveértésana un to 10., 11. un 12. aile.
registréSana veidlapa (1 punkts par katras izejvielas pareizi noteiktiem un
"Izejvielu sanemsanas registrétiem raditdjiem)
karte". (maksimali Pareizi aizpilda veidlapas "Izejvielu sanemsanas karte" 1
iegustamais punktu obligatos laukus "Datums” un "Piegades datums™ (4. aile).
skaits 10)
1.9. Sanemto izejvielu Pareizi aizpilda veidlapas "Izejvielu sanemsanas karte" 2., 3., 13
registréSana veidlapa 6., 7., 13., 14. un 15.* aili.
"Izejvielu sanemsanas (1 punkts par katru pareizu ierakstu 7. aile; maksimali
karte". (maksimali iegiistamais punktu skaits 9;
legiistamais punktu 1 punkts par katru pareizi un pilniba aizpilditu 2., 3. un 6. aili;
skaits 13) maksimali iegiistamais punktu skaits 3;
1 punkts par pareizi un pilniba aizpilditu 13., 14. un 15.* aili)
*15. aili aizpilda tikai izejvielas neatbilstibas gadijuma; ja
izejvielu kvalitate atbilst prasibam, verté ari ailes
neaizpildisanu)
1.10. Piesarnojuma Iezimé (ar simboliem vai burtiem) mikrobiologiska 4
risku atziméSana piesarnojuma riskus katra tehnologiskaja posma.
veidlapa "RazoSanas 16
tehnologiska shéma". (I punkts par katriem 4 pareizi identificetiem un atzimétiem
(maksimali iegiistamais | mikrobiologiska piesarnojuma riskiem)
punktu skaits 10) Iezime (ar simboliem vai burtiem) kimiska piesarnojuma 1
riskus katra tehnologiskaja posma.
2
(I punkts par pareizi identificétiem un atzimétiem kimiskajiem
riskiem)
Iezime (ar simboliem vai burtiem) fizikala piesarnojuma 4

riskus katra tehnologiskaja posma.
16
(1 punkts par katriem 4 pareizi identificétiem un atzimetiem
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fizikala piesarnojuma riskiem)

Izveido lietoto apzim&jumu sarakstu. 1
1.11. Tehnologisko Sagatavo darbam svarus — apskata svaru platformu (virsmu); 1
iekartu un aprikojuma | ja netira, noslauka.
sagatavoSana raZzoSanas | Ieslédz svarus, parbauda to lidzsvaru, nepiecieSamibas 1
procesam. (maksimali gadijuma noregul@.
iegustamais punktu Sagatavo darbam krasni — ieslédz, iestata noradito 1
skaits 7) temperatiiru.
Parbauda zondes termometru. 1
Parbauda vakuumésanas iekartas darbibu, iepazistas ar 1
tehnisko dokumentaciju.
Sagatavo darbam inventaru, nazus, galas amuru un sadales 2
deli un parliecinas par to tiribu.
1.12. Izejvielu Izm@ra vistas galas temperattru, parliecinoties, ka temperatiira 2
pirmapstrade. nav augstaka par +4 °C. Ja nepiecieSams, galu atdzese.
(maksimali iegiistamais | Izklap€ vistas galu ar amuru. 1
punktu skaits 6) Nosver zavétus auglus un pétersilu zalumus, nomazga tekosa 1
fident un sasmalcina.
Nosver un samal riekstus. 1
Sasalusu sviestu atkaus€ lidz mikstai konsistencei. 1
1.13. Partikas produkta | Pareizi nosver nepiecieSamo izejvielu daudzumu produkta 1
razo$ana atbilstosi "Vistas rulete (varita) ar zavetiem augliem un riekstiem"
receptiirai un gatavoSanai atbilstoSi receptiirai.
tehnologiskajali Sagatavo ruletes pildijumu — sajauc Zav&tus auglus un riekstus. 1
instrukcijai. (maksimali | 1zklap&tu vistas galu sadala vairakas vienadas dalas, katru dalu 1
iegiistamais punktu izklaj uz partikas pléves, parkaisa ar sali, maltiem melnajiem
skaits 15) pipariem, vistas gar§vielam.
Izkl1aj galu ar miksta sviesta picinam, uzliek pildijumu no 1
zavetiem augliem un riekstiem.
Izveido ruletes sagataves — galu ar pildijumu ietin partikas 1
pléve, parsien ar partikas diegu; novieto uz paplates un parlej
ar tideni.
Vara vistas ruletes sagataves:
e paplati ar ruletes sagatavém ievieto ieprieks uzkarseta 1
cepeskrasni (temperatiira no +220 lidz +230 °C);
e vara lidz gatavibai (apm&ram 40-50 mintes); 1
e meéra produkta iek§€jo temperatiiru; 1
e iznem gatavo produktu, kad produkta ieksgja 1
temperatira sasniedz +82 °C;
e izslédz cepeskrasni. 1
Atdzesg produktu lidz telpas temperatiirai. 1
Partikas produkta razoSanas laika uztur kartiba darba vietu. 1
Produkta pagatavosanai izv€las atbilstosas razoSanas iekartas 1
un inventaru.
Ievero darba drosibas prasibas pirmapstrades un produkta 1
gatavosanas procesa, izmantojot atbilstoSus darba
instrumentus.
Ievéro darba drosibas prasibas darba ar tehnologiskajam 1
iekartam.
1.14. Faktisko Razosanas procesa laika nosaka un veidlapa "RazoSanas 7

kontrolgjamo parametru
vertibu noteikSana un
veidlapas "Razosanas
procesa kontrolgjamie

procesa kontrol&jamie parametri” (8. pielikums) fiksé
faktiskas kontrolgjamo parametru vertibas un to registréSanas
laiku.

(1 punkts par katru pareizu ierakstu 3. aile; maksimali
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parametri* aizpildiSana.
(maksimali iegiistamais
punktu skaits 7)

iegustamais punktu skaits 6; 1 punkts par pilniba aizpilditu
4. aili)

1.15. Izejvielu faktiska | Aprékina izejvielu faktisko izlietojumu, atlikumu un aizpilda 11
izlietojuma un atlikumu | veidlapu "Izejvielu uzskaite produkta raZoSanas procesa”
aprékinasana un (9. pielikums).
veidlapas "lzejvielu (1 punkts par katru pareizi aizpilditu rindu 5., 6. un 7. ailé;
uzskaite produkta maksimali iegiistamais punktu skaits 9;
razoSanas procesa” 1 punkts par pareizi aizpilditu 3. aili — ieraksti atbilst
attiecigo ailu 4. pielikuma 3. ailes ierakstiem;
aizpildiSana. (maksimali | 1 punkts par pareizi aizpilditu 8., 9. un 10.* aili)
iegiistamais punktu *10. aili aizpilda péc nepiecieSsamibas, verté art aileS
skaits 13) neaizpildisanu.
Veidlapa "lIzejvielu uzskaite produkta raZzoSanas procesa” 2
leraksta rekvizitus (produkta nosaukumu, recepttiras numuru,
datumu, sarazotas gatavas produkcijas svaru).
(1 punkts par produkta nosaukuma un datuma ierakstu;
1 punkts par receptiiras numura un sarazotdas gatavas
produkcijas svara ierakstisanu)
1.16. Gatava produkta Sensori novérté gatavo produktu un veidlapa "Degustacijas 5
sensord noveértésana un | karte gatavam produktam” (10. pielikums) aizpilda raditaju
veidlapas "Degustacijas | raksturojumu (3. aile).
karte gatavam (1 punkts par katru ierakstu, kas pareizs pec bitibas)
produktam” Pamatojoties uz 3. ailé noradito novertejumu, veidlapa 2
aizpildiSana. (maksimali | "Degustacijas karte gatavam produktam" ieraksta Iémumu.
iegiistamais punktu Veidlapa "Degustacijas karte gatavam produktam™ ieraksta 2
skaits 9) rekvizitus (produkta nosaukumu, datumu, tehnika vardu,
uzvardu un parakstu).
(1 punkts par produkta nosaukuma un datuma ierakstu;
1 punkts par tehnika varda, uzvarda un paraksta ierakstisanu)
1.17. Gatava produkta Fas€ gatavo produktu. 1
faséSana, markéSana un | Nosver iegiitas gatavas vistas ruletes svaru. 1
veidlapas "Produkta Aizpilda veidlapas "Produkta mark&jums" (11. pielikums) 8
mark&ums" 3. aili valsts valoda.
aizpildiSana. (maksimali | (1 punkts par katru pareizi ierakstitu markéjuma informaciju)
iegustamais punktu Aizpilda veidlapas "Produkta mark&ums" 4. aili sve§valoda. 5
skaits 15) (1 punkts par katru pareizi ierakstitu markéjuma informaciju
1., 2., 5. un 6. rinda; maksimali iegustamais punktu skaits 4,
1 punkts par pareizi aizpilditu 3., 4., 7. un 8. rindu)
1.18. Izmantoto iekartu, | Tira un mazga izmantotas iekartas un aprikojumu atbilstosi 2
aprikojuma tiriSana, "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas, mazgasanas un
mazgasana, dezinfekcijas programmai*.
dezinficéSana un darba | Dezinfic€ un novieto paredz&taja vieta izmantotas iekartas un 2
vietas sakopSana aprikojumu atbilstosi "Darba vietas un aprikojuma tirisanas,
atbilstosi "Darba vietas | mazgaSanas un dezinfekcijas programmai".
un aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un
dezinfekcijas
programmai.
(maksimali iegiistamais
punktu skaits 4)
29
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2. uzdevums. Prezentét sarazoto produktu. (maksimali iegiistamais punktu skaits 26)

Veicama darbiba

VeérteSanas kriteriji

PieSkiramie

punkti

2.1. Sarazota produkta | Prezente pagatavoto produktu atbilstosi aizpilditajam 10
prezentacija. degustacijas protokolam, raksturojot produkta sensoros
(maksimali kvalitates raditajus.
iegiistamais punktu (2 punkti par katru atbilstosu produkta sensoro raditaju: arejais
skaits 12) izskats, raksturiga garsa, atbilstosa forma, izskats griezumd,

atbilstosa smarza)

Pasniedz pagatavoto produktu, ievérojot higiénas normas. 2
2.2. Gatava produkta | Nosaka gatava produkta defektus 2
kvalitates izvertésana. | vai
(maksimali nosauc iesp&jamos defektus.
iegustamais punktu Pareizi izskaidro produkta defektu c€lonus. 2
skaits 4)
2.3. Produkta Pamato, ka produkts pagatavots atbilstosi tehnologiskajai 2
razos$anas procesa instrukcijai,
gaitas atbilstibas vai
tehnologiskajai pamato izmainas darba procesa seciba atbilstosi darba situacijai.
instrukcijai Skaidro produkta iznakuma daudzuma atbilstibu darba 2
izvertésana. uzdevumam un veiktajiem aprékiniem.
(maksimali (2 punkti par gatava produkta iznakuma daudzumu, kas atbilst
iegilstamais punktu darba uzdevumam, 1 punkts, ja gatava produkta iznakuma
skaits 6) daudzums atskiras no darba uzdevuma ne vairak ka par 2 %)

Skaidro produkta pagatavo$anai izmantotas darba metodes. 2
2.4. Pasvertgjums. Noverte un paskaidro savas darbibas produkta razoSanas 2
(maksimali procesa.
iegiistamais punktu Uzdevumu izpildes laika lieto profesionalo terminologiju. 2
skaits 4)

3. uzdevums. Mutiski atbildét uz jautajumiem par galas un galas produktu raZo$anas
tehnologiju, iekartam un markéjumu. (maksimali iegiistamais punktu skaits 20)

Jautajums Pareiza atbilde Plgzlﬁzlilf 1€
3.1. Kuriem riskiem gala paklauta | 1. risks. Rodas mikrobiologiskais piesarnojums, kas 1
galas sadales telpa (skat. veicina rtigSanas un oksidésanas procesus. Produkts
1. att€lu)? Ka noverst riskus, lai kluist bistams lietoSanai razosana.
mazinatu to ietekmi? (maksimali | 1.riska novérS$anai: nodroSinat telpas temperatiru 1
iegustamais punktu skaits 6) (+12 °C) un labu gaisa cirkulaciju.
2. risks. Produkta apzuvums — produkts zaudé 1
kvalitati; tas nav pielaujams razo$anas procesa.
2. riska novérsanai: lietot nertis§josa térauda galdu ar 1
tidens noteku, kuru pirms lietoSanas apstrada ar
dezinfekcijas lidzekli.
3. risks. Vérsanas laiks un temperatiira ietekmé 1
produkta mikrobiologisko piesarnojumu.
3. riska novérSanai: atbilstosi HACCP noteikumiem 1
gatavu produkciju sakarto uz ramjiem, uzglaba
aukstumkamera (temperatiira no 0 Iidz +2 °C).
3.2. Kurs iepakojamais materials | Plastmasas vakuuma maiss. 1
izmantots galas produktu Produktu aizsarga no mikrobiologiska un fizikala 1
fas€Sanai 2. att€la? Kadas ir §2 piesarnojuma.
30
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iepakojuma prieksSrocibas? Nav produkta zudumu uzglabasanas un 1
(maksimali iegiistamais punktu transportés$anas laika.

skaits 4) Erti fasét dazadus daudzumus. 1
3.3. Ka jauzglaba atdzesé&ti Gatavu produkciju sakarto uz akiem. 1
liellopu, cuku un vistu liemeni Atbilstosi HACCP noteikumiem uzglaba 1
(skat. 3.att€lu) atbilstosi HACCP | aukstumkamera (temperatiira no 0 Iidz +2 °C).

noteikumiem? (maksimali

ieguistamais punktu skaits 2)

3.4. Kuras operacijas veiks$anai Ierice paredz€ta nazu asinasanai. 1
paredzéeta 4. attéla redzama

ierice? (maksimali iegustamais

punktu skaits 1)

3.5. Ka sauc 5. att€la redzamo Kuteris galas gabalu sasmalcinasanai. 1
razosanas iekartu? Kuriem Kuteri izmanto:

razoSanas procesiem ta tiek e galas gabalu sasmalcinaSanai; 1
'.me‘ntOta? (maksimali e galas masas piesatinasanai ar skabekli; 1
iegiistamais punktu skaits 4) e galas masas vienm&rigai samaisi$anai. 1
3.6. Kuri individualie 6. attela redzams brunu priekSauts un brunu cimdi. 1
aizsardzibas Iidzekli redzami 6., 7. attela — garais brunu cimds. 1
7.un 8. attela? (maksimali 8. att€la — brunu cimdi un brunu cimdu fiksatori. 1

iegiistamais punktu skaits 3)
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Pareizas atbildes

1.3. uzdevums
Aizpildits 3. pielikums (piemérs)
Vistas galas izejvielu sanemsSanas karte

Datums: __dd.mm.gggg.

Piegades AtZime ar Temperatiira Izejvielu sensorie raditaji
. . | Daudzums, | dokuments | . 7 - Piegades pienemot (A/N)**
Sanemts liemenis _ identifikacijas p——
’ kg (pavadzime - datums (muskulaudos), . y _ argjais
. kodu o konsistence | smarza krasa .
vai Ceks) Nr. C izskats
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Vistas liemenis | 5,000 Ceks 1 dd.mm.gggg. +5 A A A A
Nr. XXXX
* Eksamingjamais izvélas kodésanas principu un pieskir unikalu kodu.
** A — atbilst; N — neatbilst.
Piezimes (aizpilda p&c nepiecieSamibas):
Sanéma: Vards Uzvards (vards, uzvards) Paraksts ___ Paraksts
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1.5. uzdevums

Datums: dd.mm.gggo.

Aizpildits 4. pielikums (piemérs)

Sadales akts

Sadalg iegiits, kg
Sanemts liemenis Daudzums,— : . . . . . .
: kg vistas vistas vistas vistas atgriezumi, ada kauli 2. kategorijas 3. kategorijas
filejas | ceturtdalas | sparnini | muguras cipslas blakusprodukti | blakusprodukti
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
Vistas liemenis 5,000 0,870 1,200 0,430 0,600 0,170 0,220 1,420 0,055 0,035

Pieskirtais partijas numurs: __ 1*
(* Eksaming&jamais izveido savu numuru.)

Aizpildyja: _ Vards Uzvards

(vards, uzvards)

Paraksts __ Paraksts

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Galas un galas produktu razoSanas tehnikis",
4. LKI limenis




1.7. uzdevums
Aizpildits 5. pielikums
RECEPTURA NR. 2
Produkta nosaukums: VISTAS RULETE (VARITA) AR ZAVETIEM AUGLIEM UN

RIEKSTIEM
Gatava produkta svars: 2 kg

Izejvielas Mérvieniba Bruto Neto
1 2 3 4

Vista (atkaulota) kg 2,900 2,000
Valrieksti (tiriti) kg 0,240 0,240
Zavétas plimes kg 0,160 0,156
Zavétas aprikozes kg 0,160 0,156
Péetersilu zalumi kg 0,040 0,036
Sals kg 0,002 0,002
Malti melnie pipari kg 0,002 0,002
Vistas garSvielas kg 0,004 0,004
Sviests kg 0,040 0,040
Iznakums kg 2,000
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1.8., 1.9. uzdevums

Datums: dd.mm.gggo.

Aizpildits 6. pielikums (piemers)

Izejvielu sanemSanas karte

) " Izejvielu sensorie raditaji
| Piegades o (A | N)***
j;_ dOkume_ntS 2 § 5| Piegades | lzejvielas Deriguma Uzglabasanas , Vards, Piezimes
> (pavadzime | £ £ 8 d e . > s| 8] ool =28 _ Paraksts e
= .y SR= atums nosaukums termins vieta, temperatura % o » O w | ST uzvards
Z| vaiteks) | % E Sl 2| 25| 5 |0E
Nr. 3 2 Bl 28 2|58

1 2 3 4 5 6 7 81 9 10 11 | 12 13 14 15
1 Ceks 1 |[dd.mm.gggg. | Vistas No markgjuma | Ledusskapis,no0 | A | A A - A | Vards Paraksts

NF. XXXX gala lidz +4 °C (var bt Uzvards

cita — mark&juma
razotaja noteikta)

2. | Pavadzime 2 |[dd.mm.gggg. | Zavétas 8 ménesi Sausais cehs, Al A A - A | Vards Paraksts

Nr. XXXX pluimes +18°C Uzvards
3. | Pavadzime 3 |dd.mm.gggg. | Zavétas 8 menesi Sausais cehs, Al A A - A | Vards Paraksts

NF. XXXX aprikozes +18°C Uzvards
4. Ceks 4 |dd.mm.gggg. | Valrieksti | 6 ménesi Sausais cehs, Al A - - A | Vards Paraksts

Nr. XXXX (tiriti) +18°C Uzvards
5. | Pavadzime 5 |dd.mm.gggg. | Pétersilu | 3 diennaktis Ledusskapis, A | A - - A | Vards Paraksts

Nr. XXXX zalumi +10°C Uzvards
6. Ceks 6 [dd.mm.gggg. | Vistas No mark&uma | Sausais cehs, A A A - A | Vards Paraksts

Nr. XXXX garSvielas +18°C Uzvards
7. | Pavadzime 7  |dd.mm.gggg. | Sviests 6 ménesi Ledusskapis, A A A |- A | Vards Paraksts

Nr. XXXX +10°C Uzvards
8. Ceks 8 |dd.mm.gggg. | Sals Nav ierobezots | Sausais cehs, A |A - - A | Vards Paraksts

Nr. XXXX +18°C Uzvards
9. Ceks 9  |dd.mm.gggg. | Malti dd.mm.gggg. | Sausais cehs, A A - - A | Vards Paraksts

Nr. XXXX melnie (informacija +18°C Uzvards

pipari no mark&juma)

* Eksamingjamais izv€las kod&Sanas principu un pieskir unikalu kodu katrai sanemtajai izejvielai.

** Informacija no izejvielas mark&juma.
*** A — atbilst; N — neatbilst.

**** Aizpilda, ja konstatStas neatbilstibas.
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1.10. uzdevums

Aizpildits 7. pielikums

RAZOSANAS TEHNOLOGISKA SHEMA

Produkts: VISTAS RULETE (VARITA) AR ZAVETIEM AUGLIEM UN RIEKSTIEM

1.1. Zavet , . -
‘aprik(?;,:salzs M 1.2. Zavétas 1.3. Sviests 1.4. Sals 1.5. Vistas galas 1.6. Pipari 1.7. Petersilu zalumi
pienem§ana\, plames F, M F, M pienemsana pienemsana F, M (melnie, malti) pienemsana F, M|
T pienemsana pienemsSana
A4 4 v
21.F, M 2.2, v v 2.7. Uzglabasana F, M
Uzglabasana, Uzglabasana | 2.4, 2.5. Uzglabasana 2.6. Uzglabasana "
. . as F, M F, M 9
¢ 3.3. Picinu Uzglabasana 7 3.7. SkiroSana,
v veidosana 25, Ik lans v mazgaSana
8.4, ‘:Iz/lz as 3.4. SvérSana sxlré.réznaapesana, 3.6 Sversana +
5% azgasana s
Mazgasana g AM 3.7.1. Svérsana
F, M
\ 4 l l
4.1. Sversana
F, M| 4. Ruletes < 3.7.2.
gatavoSana  [* Sasmalcinasana
F,M | F, M
v 8. Sagatavosana - .
5. Ruletes | 6. VariSana 7. degustacijai, sensora Lietoto apzim&umu saraksts
L 5| veidoSana " Atdzesgsana vertesana (piemeérs):
F,M, K

pedl

F — fizikala piesarnojuma risks;

1.8. Iepakojama
materiala pienemsana

2.8. Iepakojama
materiala

uzglabasana
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F, M, K

K — kimiska piesarnojuma
risks;

M — mikrobiologiska
piesarnojuma risks.
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1.14. uzdevums

RaZo8anas procesa kontrol&jamie parametri (KP / KKP)

Aizpildits 8. pielikums (piemérs)

Produkts: VISTAS RULETE (VARITA) AR ZAVETIEM AUGLIEM UN RIEKSTIEM

. Parametra
Kontrolgjamie o . e
Procesa posms . Registretie parametri registresanas
parametri :
laiks
1 2 3 4
KKP 1.5. Vistas galas | Galas iek$&ja No 0 lidz +4 ss:mm
pienemsana temperatiira, °C
KP 1. Zaveto auglu, Udens temperatiira No +18 Iidz +20 ss:mm
petersilu zalumu mazgasanas laika, °C
pienemsSana
KKP 6. VariSana VariSanas No +95 Iidz +100 ss:mm

temperatiira, °C

VariSanas ilgums,
min.

40-50

SS:mm-Sss:mm

Produkta beigu No +78 lidz +85 ss:mm
temperatiira, °C
KKP 10. Uzglabasana | Aukstumkameras No +2 Iidz +6 ss:mm

temperatiira, °C
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1.15. uzdevums

Produkta nosaukums: VISTAS RULETE (VARITA) AR ZAVETIEM AUGLIEM UN RIEKSTIEM

Aizpildits 9. pielikums (piemérs)

Receptiira Nr. 2
Datums: dd.mm.gggo.

IZEJVIELU UZSKAITE PRODUKTA RAZOSANAS PROCESA

RazoSana

Nr. L Identifikacijas _ RazoSana - Razo$anas Razotaja vards, -
Izejvielu nosaukums * Mérv izlietots . _ Paraksts Piezimes
p. k. kods sanemts _ _ atlikums uzvards
(p&c receptiiras)

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
1. Vistas liemenis 1 kg 5,000 2,000 3,000 Vards Uzvards Paraksts
2. Valrieksti (tiriti) 4 kg 0,350 0,240 0,110 Vards Uzvards Paraksts
3. | Zavétas plimes 2 kg 0,350 0,160 0,190 Vards Uzvards Paraksts
4, Zavétas aprikozes 3 kg 0,250 0,160 0,090 Vards Uzvards Paraksts
5. Pétersilu zalumi 5 kg 0,100 0,040 0,060 Vards Uzvards Paraksts
6. Sals 8 kg 0,010 0,002 0,008 Vards Uzvards Paraksts
7. Malti melnie pipari 9 kg 0,010 0,002 0,008 Vards Uzvards Paraksts
8. Vistas gar§vielas 6 kg 0,050 0,004 0,046 Vards Uzvards Paraksts
9. Sviests 7 kg 0,100 0,040 0,060 Vards Uzvards Paraksts

* |dentifikacijas kods atbilst kodam 6. pielikuma.

Sarazota gatava produkcija: VISTAS RULETE (VARITA) AR ZAVETIEM AUGLIEM UN RIEKSTIEM — 2,000 kg
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1.16. uzdevums
Aizpildits 10. pielikums (piemers)

DEGUSTACIJAS KARTE GATAVAM PRODUKTAM

Produkta nosaukums: VISTAS RULETE (VARITA) AR ZAVETIEM AUGLIEM UN
RIEKSTIEM

Nr. e s .
0. k Radrtaji Raditaju raksturojums
1 2 3

1. Argjais izskats Virsma viegli grubulaina, var bit plisumi.

2. Izskats griezuma Griezuma redzama pildijuma masa.

3. Forma Batona forma.

4. Smarza Patikama, raksturiga izmantotajam izejvielam, ar vieglu
7aveto auglu un riekstu aromatu.

5. Garsa Patikama, raksturiga izmantotajam izejvielam, ar vieglu
zaveto auglu un riekstu garSu, méreni sala, bez nepiederosas
piegarsas.

Lémums par produkta realizaciju: produkts ir sarazots kvalitativi, nododams realizdacijai
Degustacijas karti aizpildija: Vards Uzvards (vards, uzvards)

Datums dd.mm.ggog. Paraksts Paraksts

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Galas un galas produktu razosanas tehnikis",
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1.17. uzdevums

Aizpildits 11. pielikums (piemérs anglu valoda)

Produkta mark&ums

Nr. Marké&juma vienibas Mark@juma informacija valsts Mark&juma informacija
p. k. nosaukums valoda svesvaloda
1 2 3 4
1. Produkta nosaukums Vistas rulete (varita) ar Chicken roulette cooked with
zavétiem augliem un riekstiem | dried fruits and nuts

2. Sastavdalu saraksts, Vistas gala, zavetas plumes, Chicken, prunes, dried apricots,
tostarp vielas vai tas zavetas aprikozes, petersilu parsley greens, walnuts cleaned,
produkti, kas izraisa zalumi, valrieksti, sals, malti | salt, black ground pepper,
alergiju vai melnie pipari, vistas chicken spices, butter
nepanesamibu garsvielas, sviests

3. Razo$anas partija L234 L234

4. Neto daudzums 1kg 1 kg

5. Minimalais deriguma dd.mm.gggg. dd.mm.yyyy.
termins vai "izlietot
lidz" datums

6. Uzglabat temperatiira | Uzglabat temperatiira no +2 Store between +2 and +6 °C

lidz +6 °C

7. Partikas aprite Razots SIA Uzneémums, lela Produced by SIA Uznémums,
iesaistita uznémeja iela Nr. xx, Riga, LV-XXxXX, lela street Nr. xx, Riga,
vards vai uznémuma Latvija LV-xxxx, Latvia
nosaukums un adrese

8. Identifikacijas 345 345
mark&jums

4, LKI Iimenis
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1.17. uzdevums

Aizpildits 11. pielikums (piem&rs krievu valoda)

Produkta mark&jums

Markgjuma vienibas

Mark&juma informacija valsts

Mark&juma informacija

nosaukums valoda svesvaloda
1 2 3 4
1. Produkta nosaukums Vistas rulete (varita) ar OTBapHOI KYpUHBIH PYJIET C
zavetiem augliem un riekstiem | cyXxoppyKTaMu U TpelKUM
OpexXoM
2. Sastavdalu saraksts, Vistas gala, zavetas plumes, Kypunoe msico, cyménsie

tostarp vielas vai tas
produkti, kas izraisa
alergiju vai

zavéetas aprikozes, pétersilu
zalumi, valrieksti, sals, malti
melnie pipari, vistas

CJIMBBI, CYIIEHBIC A0PUKOCHI,
3€JICHb METPYLIKH, I'PelKuil
opex, CoJib, MOJIOThIM YE€pPHBIN

nepanesamibu garsvielas, sviests nepell, KypuHas npunpasa,
MAacJI0 CJIMBOYHOE.

3. Razo$anas partija L234 L234

4, Neto daudzums 1kg 1 xr

5. Minimalais deriguma dd.mm.gggg. JUI.MM.ITTT.
termins$ vai "izlietot
11dz" datums

6. Uzglabat temperatiira Uzglabat temperattira no +2 XpaHUTb IPH TEMITepaType

lidz +6 °C ot +2 10 +6 °C

7. Partikas aprité Razots SIA Uznémums, lela IIpousBoauTensb
iesaistitd uznémeja iela Nr. xx, Riga, LV-XXXX, 000 Uzpémums, Yauma ymuma
vards vai uznémuma Latvija No xx, Pura, LV-XxxX, JlarBus
nosaukums un adrese

8. Identifikacijas 345 345

mark&jums

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Galas un galas produktu razoSanas tehnikis",
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