= EIROPAS SAVIENIBA
- NACIONALAIS
Valsts izglitibas ATTISTIBAS Eiropas Socialais
satura centrs PLANS 2020 P‘ fonds

IEGULDIJUMS TAVA NAKOTNE

Nr. 8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sisteémas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»

Profesionalas kvalifikacijas eksamena satura
TITULLAPA

Nozares / sektora

Partikas riipniecibas nozare
nosaukums

Profesionala

levalifikacija Partikas produktu razoSanas tehnikis

Latvijas kvalifikaciju

ietvarstruktiiras Iimenis 4. LKI limenis

Pasiititajs: Metodiskais atbalsts:
Valsts izglitibas satura Projekts "Nozaru kvalifikacijas sist€mas pilnveide
centrs profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodrosinasanai"

Ruta An€upane

Literara redaktore:
Ilze Strausa

Izpilditaja: Darba grupas vaditaja:
SIA "INXIDE" Svetlana Valdmane
Darba grupa:

Anita Skudra, Inara Borska, Aleksandra Platunova, Agija
Karklite, Edgars Gravitis, Vilnis Vorobjovs, Aija Zablocka,
Liga Broza, Liga Rugaja, Gunta Meikulova, Irina Sobakina,
Maija Lablaika, lveta Austruma

Vertetaji:
Lauksaimniecibas organizaciju sadarbibas padome

Nozares eksperti: Dace Sergeta, Janis Zutis, Janis Skalbe, Janis Solks, Gunta Duka, Gita
Tiltanova, Agnese Rubene, Zane Lice, Keitija Dzenite

Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Partikas produktu razoSanas tehnikis", 4. LKI Iimenis




Profesionalas kvalifikacijas eksamena PROGRAMMA
Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija ""Partikas produktu

razoSanas tehnikis'', 4. LKI Itmenis

Merkis

Parbaudit un novertét eksamin€jama profesionalas kompetences
atbilsto$i  profesijas  standarta prasibam vai profesionalas
kvalifikacijas prasibam.

Darba uzbuve

Uzdevumu skaits 4

Produkta izgatavoSana, dalgji strukturéta
intervija, situacijas analize, mutiskas atbildes
uz jautajumiem, darbs ar profesionalo
dokumentaciju.

Uzdevumu veidi

Uzdevumu izpildes 400 min., ieskaitot tehnologisko
kopgjais laiks miniités | partraukumu.

Uzdevumu apraksts

1. Razot noteikto partikas produktu atbilstoSi receptirai un
tehnologiskajai  instrukcijai, ievérojot  darba  aizsardzibas,
elektrodrosibas, ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un higi€nas
prasibas.

(izpildes laiks 300 min., ieskaitot tehnologisko partraukumu)

1.1. Veikt sagatavosanas darbus produkta razoSanai (aprékini un
dokumentesana, darba vietas sagatavoSana, izejvielu novertéSana,
piesarnojuma risku noteiksana.

1.2. Veikt izejvielu pirmapstradi.

1.3. Razot partikas produktu (produkta razoSana, razoSanas procesa
dokumentgsana, galaprodukta kvalitates novertésana).

2. Mutiski atbildét uz jautajumiem par 1.uzdevuma sarazota
produkta faséSanu, markéSanu un uzglabasanu.
(izpildes laiks 20 min.)

3. Mutiski atbildet uz jautajumiem par:
e izejvielu vai materialu atbilsttbu pavaddokumentiem un
normativajiem aktiem vai izejvielas novirziSanu pirmapstradei,
e partikas produktu vai to raZoSanas izejvielu vai materialu
uzglabasanu;
e partikas uznémuma paskontroles sisttmu un higiénas prasibam
partikas produktu razoSanas posmos;
e darba aizsardzibu, -elektrodrosibu, ugunsdrosibu vai vides
aizsardzibu.
(izpildes laiks 40 min.)

4. Atlasit informaciju no valsts valoda un sveSvaloda sanemtajiem
dokumentiem saistiba ar razoSanas procesiem.
(izpildes laiks 40 min.)

Uzdevumi izpildami eksamena laika.
Péc 1. uzdevuma veikSanas eksamin&jamais uzkopj darba vietu.

Eksamingjamajam nepiecieSams:
e darba apgérbs 1. uzdevuma izpildei;
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e darba apgérbs un mainas apavi, ja eksamens notick izglitibas
iestadg;

e speka esoSa aplieciba par kursa "Minimalas higiénas prasibas
partikas uznémuma" noklausisanos.

Norises vieta un
nepiecieSamie
materialie ltdzekli

Norises vieta: izglitibas iestade vai partikas produktu razoSanas
uzpeémums.
Telpas:

e 1. uzdevuma veikSanai — telpa ar atbilstoSu aprikojumu partikas
produkta razoSanai,

e 2., 3., 4. uzdevuma veikS8anai — telpa ar atseviSsku darba vietu
katram eksamin&jamajam.

Materialie I1idzekli:

e sveSvalodu vardnicas 2 dazadas valodas (anglu, krievu un citas
valodas) drukata vai digitala formata vai dators ar interneta
pieslégumu;

e mazgasanas, dezinfekcijas lidzekli;

o izejvielas produkta razoSanai atbilsto$i receptirai.

Katram eksamin&jamajam nepiecieSams:

e darba apgérbs, ja eksamens notiek uznémuma;

e individualie aizsardzibas Iidzekli (gumijas cimdi, brilles,
respirators u. c.);

e A4 formata lapas;

e kalkulators;

e rakstampiederumi.

Veérteésanas kartiba

Uzdevumu izpildi verté eksaminacijas komisija. Verteta tiek katra
uzdevuma izpilde. Maksimali ieglistamais punktu skaits ir 157, kas
atbilst 100 %. Eksamens ir nokartots, ja uzdevumu izpildes apjoms
nav zemaks par 60 %.

Eksamena vert&jums tiek izteikts ball€s atbilstosi vertésanas skalai:

Iegiito punktu 94— 107- | 119- | 132- | 144- | 152-
skaits 1-23 24-46 41-70 | 71-93 106 118 131 143 151 157
Uzdevumu 97-
izpildes apjoms 1-14 15-29 | 30-44 | 45-59 | 60-67 | 68-75 | 76-83 | 84-91 | 92-96 100

(%)
Vvertgjums 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
balles
3
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena uzdevumu izpildei nepiecieSamo
MATERIALO LIDZEKLU PAPLASINATS SARAKSTS
Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Partikas produktu

razoSanas tehnikis'', 4. LKI Itmenis

Tehnologiskas
iekartas, aprikojums
un darba instrumenti

Eksamena norisei nepiecieSams:

sadales délis — 1 gab.,

galas malama maSina komplekta ar rupjo un smalko sietu
—1gab,,

uzgalis desu masas pildisanai — 1 gab.,

svari (diapazons 0-5 kg; precizitate 3 zimes aiz komata)
—1gab.,

adatas tipa termometrs (diapazons no 0 Iidz +40 °C;
iedalas vértiba 1 grads) — 1 gab.,

metala trauks izejvielu (salitu ctku zarnu) iesverSanai
(Iidz 2 kg) — 1 gab.,

metala trauks izejvielu (galas) iesvérsanai (lidz 2 kg) —
1 gab.,

metala trauks izejvielu (maltas galas) iesvérSanai (lidz
2 kg) — 1 gab,,

metala trauks izejvielu (garSvielu) iesvérSanai (lidz
0,2 kg) — 1 gab.,

metala trauks kupatu masas gatavoSanai (lidz 4 kg) —
1 gab.,

metala trauks zarnu sagatavosanai (Iidz 3 L) — 1 gab.,
mérglaze vai mércilindrs Udens iemérisanai (lidz
1000 ml) — 1 gab.,

nazis galas sadalei, smalcinasanai — 1 gab.,

nazis paligizejvielu smalcinasanai — 1 gab.,

metala trauks gatava produkta atdzeséSanai (4-5L) —
1 gab.,

aukstumkamera (temperatiira no 0 lidz +4 °C) — 1 gab.,
partikas diegs (10 m rullis) — 1 gab.,

elektriska plits — 1 gab.,

kastrolis (10 L) — 1 gab.,

putojama karote — 1 gab.,

metala bloda gatavai produkcijai (lidz 2 kg) — 1 gab.,
panna (diametrs 28 cm) — 1 gab.,

cepamais nazis — 1 gab.,

skivis (diametrs 28 cm) — 1 gab.,

koplietosanas galda piederumi (komplekts) — 1 gab.,
degustacijas skivji — 4 gab.,

individualie galda piederumi (komplekts) — 4 gab.
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Materiali,
paligmateriali u. tml.

Eksamena norisei nepieciesams:

izejvielas produkta pagatavoSanai atbilstosi darba
uzdevumam:

o vidgji trekna ciikgala — 3,00 kg,
sipoli — 0,300 kg,
kiploki — 0,200 kg,
galas gar$viela — 0,050 kg,
dzeramais tidens — 1 L,

o salitas ciiku zarnas — 10 m,
karbinas fasésanai (pa 0,5 kg) — 7 gab.,
materiali personala un razoSanas higiénai — pareizi
aprikota roku mazgasanas vieta, darba apggrbs,
galvassega, tekoss karstais un aukstais tidens,
aktuala "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un dezinfekcijas programma"* — 1 gab.
mazgasanas lidzekli — atbilstosi "Darba vietas un
aprikojuma tiriSanas, mazgaSanas un dezinfekcijas
programmai”,
0,2 % sarmu saturo$s mazgasanas lidzeklis vai dzerama
soda — 1 pacina,
virsmu mazgasanas birstite — 1 gab.,
gumijas cimdi darbam ar kimiskiem skidumiem — 1 paris,
aizsargbrilles — 1 gab.,
atkritumu konteiners sausiem / slapjiem atkritumiem —
1 gab.,
konteiners 2. kategorijas dzivnieku izcelsmes
blakusproduktiem — 1 gab.,
konteiners 3. kategorijas dzivnieku izcelsmes
blakusproduktiem — 1 gab.,
lineals zarnu garuma mérisanai (Iidz 1 m) — 1 gab.,
uzdevuma paredzgetas veidlapas — 1 komplekts,
dzesgumija — 1 gab.,
kalkulators — 1 gab.,
A4 papirs — 4 gab.,

o O O O

materiali personala un razoSanas higi€nai — pareizi
aprikota roku mazgasanas vieta, darba apggrbs,
galvassega, metala aizsargcimds, metala

aizsargprieksauts, tekoss karstais un aukstais tidens,
rakstampiederumi — 1 komplekts,

Skeres — 1 gab.,

taimeris — 1 gab.,

svesvalodu vardnicas 2 dazadas valodas (anglu, krievu un
citas valodas) drukata vai digitala formata vai dators ar
interneta pieslégumu — pa 1 gab.

* Eksaminacijas institiicija pirms eksamena sagatavo aktualo
"Darba vietas un aprikojuma tiriSanas, mazgaSanas un
dezinfekcijas programmu”.
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena
UZDEVUMU KOMPLEKTS
Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija '"Partikas produktu
razoSanas tehnikis", 4. LKI Itmenis

1. uzdevums. SaraZot 3,200 kg produkta "Ciukgalas kupati (cepamdesinas)’” atbilstosi
receptirai (1. pielikums) un tehnologiskajai instrukcijai (2. pielikums), ievérojot darba
aizsardzibas, elektrodrosibas, ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un higiénas prasibas.
(izpildes laiks 300 min.)

1.1. Aprekinat nepiecieSamo izejvielu daudzumu un registrét to veidlapa "Receptiira Nr. 2"
(3. pielikums).

1.2. Sagatavot darba vietu uzdevuma izpildei.

1.3. Novertét izejvielu sensoros kvalitates raditajus un registrét tos veidlapa "lzejvielu
sanemsanas karte" (4. pielikums), aizpildot 2., 5., 8., 9., 10., 11. un 12. aili.

1.4. Pienemt izejvielas un registrét tas, aizpildot veidlapas "lIzejvielu sanems$anas karte"
(4. pielikums) 3., 4., 6., 7., 13., 14. un 15. aili.

1.5. Identificét piesarnojuma riskus un atzimét tos (ar burtiem vai simboliem) veidlapa
"Tehnologiska shema™ (5. pielikums).

1.6. Sagatavot pirmapstradei tehnologiskas iekartas un aprikojumu atbilstosi ekspluatacijas
noteikumiem un razosanas procesam.

1.7. Veikt izejvielu pirmapstradi.

1.8. Razot partikas produktu, aizpildot veidlapas "RazoSanas procesa kontrolg§jamie parametri”
(6. pielikums) 3. un 4. aili.

1.9. Aizpildit veidlapu "lzejvielu uzskaite produkta razosanas procesa™ (7. pielikums).

1.10. Sensori novertét galaproduktu un aizpildit veidlapu "Degustacijas karte gatavam
izstradajumam™ (8. pielikums).

1.11. Uzkopt darba vietu un aprikojumu saskana ar "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un dezinfekcijas programmu” (9. pielikums).

2. uzdevums. Mutiski atbildét uz jautajumiem par produkta 'Ciukgalas Kkupati
(cepamdesinas)'* faséSanu, markésanu un uzglabasanu.
(izpildes laiks 20 min.)

2.1. Kuru iepakojumu / iepakojuma materialu vélams lietot faséSanai? Atbildi pamatot.

2.2. Kura obligata informacija janorada fas€juma vienibas mark&uma? Kuri dokumenti to
reglamentg?

2.3. Kads uzglabasanas rezZims un prasibas jaievéro uzglabaSanas laika (temperatiira,
uzglabasanas ilgums, uzglabasanas apstakli)? Atbildi pamatot.

3. uzdevums. Mutiski atbildét uz jautajumiem.
(izpildes laiks 40 min.)

3.1. Uzne@mums sanem salitas ciiku zarnas (1. att€ls). Ka pareizi tas uzglabat?
3.2. Kadu pirmapstradi nepiecieSams veikt apstradatam salitam ciiku zarnam (1. att€ls) pirms to
novirziSanas kupatu razosanai?
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1. attéls. Salitas cuku zarnas

3.3. Kupatu gatavoSanas un uzglabasanas telpa temperatira ir +22 °C, kupati taja atrodas jau
1 stundu (2. attéls). Kuriem piesarnojuma riskiem ir paklauts produkts? Ka riskus noveérst?

2. attéls. Ciikgalas kupati citku zarnas

3.4. Kuri darba drosibas riski pastav un kuri darba droSibas noteikumi jaievéro, gatavojot
kupatu masu ar 3. attéla redzamo kuteri?
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3. attéls. Kupatu masas sagatavosana

4.uzdevums. Atlasit informaciju no sveSvaloda sanemtajiem dokumentiem
(10. pielikums) un valsts valoda aizpildit 10. pielikuma tabulu ""Informacija par raZo$anas
iekartu"'.

(izpildes laiks 40 min.)
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1. pielikums
RECEPTURA NR. 1

Produkta nosaukums: CUKGALAS KUPATI (CEPAMDESINAS)
Gatava produkta svars: 100 kg

Izejvielas Mérvieniba Bruto Neto
1 2 3 4

Vidgji trekna ciikgala kg 89,800 89,020
Sipoli kg 5,935 5,755
Kiploki kg 2,970 2,480
Galas gar$vielas kg 0,620 0,620
Udens / ledus kg 10,000 10,000
Salitas ctuiku zarnas m 125 125
Iznakums kg 100,00

2. pielikums

TEHNOLOGISKA INSTRUKCIJA
CUKGALAS KUPATU (CEPAMDESINU)
RAZOSANAI

Produkta "Cukgalas kupati (cepamdesinas)" razo$ana ietver $adus tehnologiska procesa
posmus.
izejvielu novertésana un pienemsana;
produkta razoSanai nepiecieSamo izejvielu svérsana,
galas sasmalcinasana;
sipolu, kiploku tiriSana, mazgasana, svérSana, smalcinasana,
zarnu mazgasana, mércéSana, skaloSana;
kupétu masas sagatavosana;
masas pildiSana apvalka, formeéSana;
fas€sana, iepakosana, markésana;
atdzeseéSana, uzglabasana.

1. Izejvielu noveértéSana un pienemsana:
e parbauda mark&uma atbilstibu izejvielu pieprasijumam un darba uzdevuma veikSanai
(galai jabut ar identifikacijas mark&umuy);
e parbauda izejvielas daudzuma atbilstibu pavaddokumentam un razoSanas uzdevuma
izpildei;
e veic Sensoro novertésanu, aizpildot sensoras novértésanas karti.
Ja izejvielas atbilst receptiira noraditajai kvalitatei un veicamajam razosanas uzdevumam,
parbauda izejvielu daudzumu un aizpilda "l1zejvielu sanemsanas Karti" (4. pielikums). Dzerama
tdens temperatiira no +8 lidz +12 °C.

2. Produkta raZoSanai nepiecieSamo izejvielu svérSana.
Nosver izejvielas atbilstosi razoSanas uzdevumam.
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3. Galas smalcinasana.

NepiecieSamibas gadijuma sadalito ciikgalu tira, atdala zZimogus. Galas temperatiirai pirms
padoSanas malSanai jabiit ne augstakai ka +7°C. Galu sagriez gabalinos (Svars
apméram 100 g), samal galas malamaja masina ar rupjo sietu.

4. Sipolu, kiploku tiriSana, mazgaSana, svérSana, smalcinasana.
Notira, noskalo tekosa tideni, nosver, smalcina galas malamaja masina.

5. Zarnu mazgasana, mércéSana, skaloSana, zarnu kvalitates parbaude.

Apstradatas (salitas) dzivnieku zarnas mazga teko$a tdeni (temperatiira no +15 lidz +20 °C),
atkariba no apvalku uzglabasanas ilguma mérc€ lidz 2 stundam, mazga silta fideni (temperattira
no +30 Iidz +35 °C), parbauda to kvalitati (plisumi apvalka).

6. Kupatu masas sagatavosana.

Sagatavotas un nosvertas izejvielas ievieto trauka, pievieno aukstu tideni un maisa, lidz iegist
viendabigu masu.

Masas beigu temperatiirai jabut ne augstakai ka +12 °C, kopé&jais maisiSanas ilgums 10-12
minutes.

7. Masas pildiSana apvalka, formeSana.

Sagatavoto masu pilda, izmantojot galas malamo ma$inu ar pildiSanas uzgali, ieprieks
sagatavota apvalka, formé atbilsto$i noteiktajiem izmériem, formai (savirpinati, taisnas formas
batonini, garuma 10-12 cm), nosien ar diegu, ievieto plastmasas trauka.

8. Gatava produkta sensoro raditaju novert€sana pirms fasésanas.

Produkta "Cukgalas kupati (cepamdesinas)" virsma ir tira, bez apvalka bojajumiem, desu masas
uzslanojumiem; griezuma pildijums neblivs, sastav no vienmérigi samaisitas galas masas
atbilstosi receptei. Forma — ctiku zarnas savirpinati taisnas formas batonini, garuma 10-12 cm,
Smarza pirms termiskas apstrades — patikama, raksturiga izmantotajam izejvielam, ar gar§vielu
aromatu; péc termiskas apstrades — patikama, pikanta varitas galas smarza ar garS§vielu aromatu.
Garsa (péc termiskas apstrades) — patikama, raksturiga izmantotajam izejvielam, ar gar$vielu
aromatu, méreni sala, pikanta, bez nepiederosas piegarsas.

9. Fasésana, iepakoSana, markéSana.
Kupatus fas€ plastmasas karba ar masu 500 g, aizvako, markeé. Mark&jums ar partijas noradi.

10. Atdzes@Sana, uzglabasana.
lepakoto produktu "Ciikgalas kupati (cepamdesinas)" nosiita atdzeséSanai ledusskapi lidz
temperatiirai produkta no 0 lidz +2 °C, p&c tam §ada temperattira uzglaba.
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RECEPTURA NR. 2

Produkta nosaukums: CUKGALAS KUPATI (CEPAMDESINAS)

Gatava produkta svars: 3,200 kg

3. pielikums

Izejvielas Meérvieniba Bruto Neto
1 2 3 4
Vidgji trekna ciikgala kg
Sipoli kg
Kiploki kg
Galas garsvielas kg
Udens / ledus kg
Salitas cuku zarnas m
Iznakums kg 3,200
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Izejvielu sanemsSanas karte

4. pielikums

o Izejvielu sensorie raditaji
< diffr?](éensts AtZImE ar Uzglabasanas AN
S | (pavadzime identifika- | Piegades | Izejvielas | Deriguma gvieta < , w Vards, Paraksts Piezimes
= | pava cijas datums | nosaukums | termins$** ' g N| 28] 2 |'® ®| uzvards falakalel
pzd vai ¢eks) kodu* ’ temperatura E g c S =] '.g—;;’-,
Nr. 7 g = o |5 N
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 | 12 13 14 15
1. -
2. -
3. -
4. -
5. -

* Partijas apzim&jumu — identifikacijas kodu — izvélas darba uzdevuma veicgjs / izglitojamais.
** Informacija no izejvielas mark&juma.

***% A _ atbilst; N — neatbilst.

**** Aizpilda, ja konstatetas neatbilstibas.
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1.1. Galas pienems$ana

v

RAZOSANAS TEHNOLOGISKA SHEMA

5. pielikums

Produkts: CUKGALAS KUPATI (CEPAMDESINAS)

1.2. Sipolu, kiploku
pienemsSana

1.3. Galas garsvielas

v

y

2.1. Galas uzglaba$ana

2.2. Uzglabasana

2.3. Uzglabasana

3.1. Galas
sasmalcinasana

!

:

3.2. SagatavoSana

3.3. Svérsana

4.1. Kupatu masas

sagatavoSana <
v
5.4. Masas 1epll£ivisana ¢ 5.3. Sagatavolana | | 5.2. UzglabaSana | 5.1. Zarnu
apvalkos, formesana pienemsana

A

6.4. FaséSana, iepakoSana, |

markéSana

l

6.3. SagatavoSana |¢ 6.2. Uzglabasana

6.1. IepakoSanas
materialu pienemSana

7.1. Gatavas
produkcijas atdzeséSana,
uzglabasana
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6. pielikums

RazoSanas procesa kontrolgjamie parametri (KP / KKP)

Produkts: COKGALAS KUPATI (CEPAMDESINAS)

. P Parametra
Kontrolgjamie Registréetie o
Procesa posms . . registrésanas
parametri parametri .
laiks
1 2 3 4
KKP 1.1. Galas Galas ieksgja
pienemsana temperatiira, °C
KKP 2.1. Galas Galas ieksgja
uzglabasana temperatiira, °C
Aukstumkameras
temperatiira, °C
KP 3.1. Galas Galas ieksgja
sasmalcinasana temperatira, °C
KP 4.1. Kupatu masas Kupatu masas
sagatavoSana temperatiira, °C

Kuterésanas laiks, min.
KP 5.4. Masas pildisana Kupatu garuma

apvalkos, form&Sana mérfjumi, cm

KP 6.4. FasgSana, Kupatu temperatira, °C

iepakoSana, markéSana Aukstumkameras
temperatiira, °C

KKP 7.1. Gatavas Kupatu temperatiira, °C

produkcijas atdzes€Sana, Aukstumkameras

uzglabasana temperatira, °C
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Produkta nosaukums:
Receptiira Nr.

IZEJVIELU UZSKAITE PRODUKTA RAZOSANAS PROCESA

7. pielikums

Datums:
Nr. Izejvielu Identifikacijas _ Razo$ana | RazoSana izlietots Razo$anas Razotaja -
* Mérv - _ . _ _ Paraksts Piezimes
p. k. nosaukums kods sanemts (p&c receptiiras) atlikums vards, uzvards
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
1. Vidgji trekna kg
ciikgala
2. Sipoli kg
3. Kiploki kg
4. Galas gar$vielas kg
5. Zarnas (salitas) m

*Identifikacijas kods atbilst kodam 4. pielikuma.

Sarazota gatava produkcija: CUKGALAS KUPATI (CEPAMDESINAS) — kg
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8. pielikums
DEGUSTACIJAS KARTE GATAVAM PRODUKTAM

Produkta nosaukums:

Nr. p. k. Sensorie raditaji Sensoro raditaju raksturojums
1 2 3

1. Argjais izskats

2. Izskats griezuma

3. Forma, izméri

4. Smarza

5. Garsa

Lémums par produkta realizaciju:

Degustacijas karti aizpildija: (vards, uzvards)

Datums Paraksts
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9. pielikums

DARBA VIETAS UN APRIKOJUMA TIRISANAS, MAZGASANAS UN DEZINFEKCIJAS

PROGRAMMA*
Nr . MaZ%Z?anas TiriSanas, mazgasanas vai . 11.1d1v1du?11?15 . .
) Objekts . .. P ~ . Kad javeic aizsardzibas | Izpilditajs

p. k. dezinfekcijas dezinfekcijas pasakumi lidzekli

lidzekli ’

1. Iekartas Mazgasanas 1. Slauka un attira virsmu. Katru dienu péc | Gumijas Darba
un 2. Virsmu mazga ar darba veikSanas | cimdi veicgjs
dezinfekcijas mazgasanas un dezinfekcijas
lidzeklis lidzekla darba skiduma

samitrinatu stkli.

3. Nomazga ar tdent
samitrinatu tiru salveti vai
stkli.

2. Paplates, MazgaSanas 1. Atbilstosi lietosanas Katru dienu péc Darba
sikais un instrukcijai — nomazga ar darba veikSanas veicgjs
inventars, | dezinfekcijas mazga$anas un dezinfekcijas
sadales lidzeklis lidzekla darba $kidumu.
délis 2. Noskalo, nozave.

3. Darba Mazgasanas 1. Slauka un attira virsmu. Katru dienu péc Darba
virsmas un 2. Virsmu mazga ar darba veiksanas veicgjs

dezinfekcijas mazgaSanas un dezinfekcijas
lidzeklis lidzekla darba skiduma
samitrinatu stukli.
3. Nomazga ar ident
samitrinatu tiru salveti vai
sukli.

4. Aukstum- | Dezinfekcijas | 1. Pirms tirisanas produktus 1 reizi ménest Darba
ickartas lidzeklis parvieto cita aukstumiekarta. | vai péc veicgjs

2. Virsmu mazga ar tident nepiecieSamibas
samitrinatu sukli.

3. Uz notiritas virsmas uzpas

dezinfekcijas lidzekli, lauj

noziit. Nav janoskalo.

5. Gridas Mazgasanas 1. Mehaniski slauka gridas Katru dienu péc Darba

lidzeklis virsmu. darba veiksSanas veicgjs
2. Virsmu mazga ar
mazgasanas lidzekla darba
Skidumu.

6. Atkritumu | MazgaSanas Atbilstosi lietosanas Beidzot darbu Darba

tvertnes un instrukcijai — iznem atkritumu veicgjs
dezinfekcijas savak§anas maisu, tvertni
lidzeklis Mazga ar mazgasanas un
dezinfekcijas Iidzekli (vai
darba $kidumu), izskalo,
ievieto tiru vienreizlietojamo
atkritumu maisu.

7. Izlietnes Tirisanas Tiramo virsmu tira ar tiriSanas | Beidzot darbu Darba
lidzeklis lidzekli, noskalo. veicgjs
Dezinfekcijas | Atbilstosi lietosanas
lidzeklis instrukcijai — uzklaj vai uzpts

uz virsmas.
* Eksaminacijas institiicija pirms eksamena sagatavo aktualo programmu.
17
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10. pielikums

Onucanue u xapakrepucruku Kyrrep ''Scharfen TC11"
Kytrep "Scharfen TC11" npennasHaueH i OKOHYATEIBHOIO U TOHKOIO U3MENbUYeHus (apima
U JIPYTHX MMHALIEBBIX TPOAYKTOB, a TAKXKE JUISI UX CMEIINBAHUSI.

M3roToBieH U3 HEPIKABEIONIEH CTaJM.

Yamia u HOXHM C NpPUBOAAMHU OT 2 OTIEIBHBIX ABUTATENIed, CKOPOCTh Yallld MOCTOSHHAs
14 o6oporoB B MuHYTY. Yanry BO3MOKHO TTOBOPAYMBAThH JJAXKE€ KOTJAa KYTTEp BBIKJIIOUCH. Bee
BUJIbI MPOAYKTOB HMMEIOT IUIABHBIM POBHBIM Cpe3 M OJHOBPEMEHHO MEPEMEIIMBAIOTCA /10
ofHOpoaHOM Macchl. CTaHIapTHOE HCIOJIHEHHWE ¢ 2-Ms HOXXKaMU Ha Bajldy, IO 3ampocy
BO3MO)KHA TOCTaBKa ¢ 3-Ms HokamMu. Bo3moxkHO ucnionnenue ¢ 3 u 1 ¢a3HbIMH ABUTATEISIMH,
a TaK)K€ M3TOTOBJICHHE B OJHOCKOPOCTHOM M JIBYXCKOPOCTHOM BapuaHte. CKOpPOCTb Cpe30B
2840 cpe3oB B MUHYTY B OJHOCKOPOCTHOM, 5680 cpe30oB B MHUHYTY B JBYXCKOPOCTHOM
HcnoJIHeHud. MONTHEIA U HaJle)KHbBIIA JBUTATENb.

TexHuuyeckue XapaKTepUCTHKHU:
o Emkoctb yamm 11 1
o [abapurtHble pazmepsl
o (A xHIIxB):
e 820 x 510 x 415 MM (c 3aKpbITON KPBILIKOIN)
e 995 x 510 x 540 MM (IIpH OTKPBITON KPBILIKE)
e Bec: 55kr
o Hampsoxkenne: 380 B win 220 B
e moTpebisieMas MOIIHOCTb:
e 1 ckopoctHOe ucnonHenue. 1.2 kB,
e 2-X CKOpOCTHOM ncnonuenue. 1.2 /1.5 kBt
e VYposens mryma: < 70 ab (A)

[Ipu ucmonb30BaHMM BBICOKOKAYECTBEHHBIX MaTepHalIOB (HepkKaBerollas CTallb) YHCTKA B
cootBercTBUM ¢ HACCP nHamHOro mpoire, Tak Kak Hep)KaBelolllas CTajlb yCTOWYHMBA K
MOIOIUM  I€3MH(DUIUPYIOIIUM CpEACTBaM, KOTOpble HEOOXOAMMBI JJIsi TOTO, YTOOBI
BBIIIOJIHUT 3TU YCIIOBHSL.

CooOTBeTCTBYET ITPaBOBOM 6€30MacCHOCTH U TUrHeHnYeckuM TpedoBanusm EC.

18
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Informacija par razoSanas iekartu

Noskaidrojamie dati

Iekartas parametri

RazoSanas iekartas nosaukums

RazoSanas procesi, Kuros izmanto iekartu

Materiala nosaukums, no kura izgatavota
iekarta

Stravas spriegums

Darba virsmas (blodas) tilpums

Atbilstiba Eiropas Savienibas darba drosSibas
un higiénas prasibam

Partikas ripniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Partikas produktu raZzosanas tehnikis", 4. LKI Iimenis
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena uzdevumu izpildes

VERTESANAS KRITERIJI
Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija ""Partikas produktu
razoSanas tehnikis", 4. LKI Itmenis

Vertesanas Kriteriji

Maksimali
Uzdevums Veicamas darbibas ieglistamais
punktu skaits
1. Sarazot 3,200 kg produkta 1.1. Nepieciesama darba apgérba un 5
"Cukgalas kupati individualo aizsardzibas lidzeklu izvéle.
(cepamdesinas)" atbilstosi 1.2. Darba vietas sagatavoSana darbam. 2
receptiirai un tehnologiskajai 1.3. Nepieciesama izejvielu daudzuma 10
instrukcijai, ievérojot darba aprékinasana un registréSana veidlapa
aizsardzibas, elektrodroSibas, "Receptira Nr. 2".
ugunsdrosibas, vides 1.4. Izejvielu sensoro kvalitates raditaju 7
aizsardzibas un higienas novértéana un to registréiana veidlapa
prasibas. (maksimali "Izejvielu sanem3anas karte".
ieguistamais punktu skaits 115) | 1.5, Sanemto izejvielu registrésana veidlapa 5
"Izejvielu sanemSanas Karte".
1.6. Piesarnojuma risku atziméSana 9
veidlapa "RazoS8anas tehnologiska shéma".
1.7. Tehnologisko iekartu un aprikojuma 9
sagatavoSana razoSanas procesam.
1.8. Izejvielu pirmapstrade. 10
1.9. Partikas produkta razoSana atbilstosi 26
receptiirai un tehnologiskajai instrukcijai.
1.10. Faktisko kontrol&jamo parametru 12
vertibu noteikSana un veidlapas "RaZoSanas
procesa kontrol&jamie parametri*
aizpildiSana.
1.11. Izejvielu faktiska izlietojuma un 9
atlikumu aprékinasana un veidlapas
"Izejvielu uzskaite produkta razoSanas
procesa” aizpildiSana.
1.12. Gatava produkta sensora noveértéSana 9
un veidlapas "Degustacijas karte gatavam
produktam" aizpildi$ana.
1.13. Izmantoto iekartu, aprikojuma 2
tiriSana, mazgasana, dezinfic€Sana un darba
vietas sakopSana atbilstosi "Darba vietas un
aprikojuma tiriSanas, mazgasanas un
dezinfekcijas programmai".
2. Mutiski atbildét uz 2.1. Atbild&sana uz jautajumiem. 20
jautajumiem par produkta
"Ciikgalas kupati
(cepamdesinas)" fasésanu,
markeéSanu un uzglabaSanu.
(maksimali iegiistamais punktu
20
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skaits 20)

3. Mutiski atbildet uz

jautajumiem. (maksimali
iegiistamais punktu skaits 14)

3.1. AtbildéSana uz jautajumiem.

14

4. Atlasit informaciju no 4.1. Tabulas aizpildiSana ar informaciju
sveSvaloda sanemtajiem atbilstosi darba uzdevumam.
dokumentiem un valsts valoda
aizpildit tabulu. (maksimali
ieguistamais punktu skaits 8)

Kopéjais maksimali iegiistamais punktu skaits

157

PaplaSinats vérteSanas kritériju apraksts

1. uzdevums. SarazZot 3,200 kg produkta 'Cukgalas kupati (cepamdesinas)’’ atbilstosi
receptiirai (1. pielikums) un tehnologiskajai instrukcijai (2. pielikums), ievérojot darba
aizsardzibas, elektrodrosibas, ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un higiénas prasibas.
(maksimali iegiistamais punktu skaits 115)

Veicama darbiba Veértesanas kriteriji Plesl,qral_me
punkti

1.1. NepiecieSama Izmanto darba apgérbu (priekSautu, bikses, virsjaku vai

o 1
darba apgerba un T kreklu).
individualo Izmanto galvassegu, kas pilniba nosedz matus. 1
aizsardzibas lidzeklu | Izmanto mainas apavus ar neslidoSu zoli un zekes. 1
izvele. (maksimali Izmanto darba cimdus. 1
iegiistamais punktu Manikirs darba veik3anai atbilstoss (nagi tiri, Tsi apgriezti). 1
skaits 5)
1.2. Darba vietas Apskata darba vietu, parliecinas par tas gatavibu darbam. 1
sagatavosana darbam. | Noslauka darba virsmas. 1
(maksimali
ieguistamais punktu
skaits 2)
1.3. NepiecieSama Aprekina produkta "Cukgalas kupati (cepamdesinas)" razoSanai 6
izejvielu daudzuma nepieciesamo izejvielu daudzumu un aizpilda veidlapas
aprékinasana un "Receptira Nr. 2" (3. pielikums) 3. aili.
registréSana veidlapa | (1 punkts par katru pareizi aprékindatu daudzumu)
"Receptira Nr. 2". Pareizi aizpilda veidlapas "Receptira Nr. 2" 4. aili. 4
(maksimali (1 punkts par katru pareizi apréekinatu daudzumu Citkgalai,
iegilstamais punktu sipoliem, kiplokiem; maksimalais punktu skaits 3;
skaits 10) 1 punkts par pareizi ierakstitu paréjo izejvielu daudzumu)
1.4. Izejvielu sensoro | Novérte izejvielu sensoros kvalitates raditajus un registré tos 5
kvalitates raditaju veidlapas "Izejvielu sanemsanas karte" (4. pielikums) 8., 9., 10.,
novertésana un to 11. un 12. aile.
registréSana veidlapa | (1 punkts par katras izejvielas pareizi noteiktiem un registretiem
"Izejvielu sanemsanas | raditajiem)
karte". (maksimali Pareizi aizpilda veidlapas "Izejvielu sanemsanas karte" 2
iegilstamais punktu (4. pielikums) obligatos laukus "Piegades datums" (4. aile) un
skaits 7) "lzejvielas nosaukums" (5. aile).

(1 punkts par katru pareizi aizpilditu aili)
1.5. Sanemto izejvielu | Pareizi aizpilda veidlapas "Izejvielu sanemsanas karte" 5
registréSana veidlapa | (4. pielikums) 2., 3., 6., 7., 13., 14. un 15.* aili.
"Izejvielu sanemsanas | (I punkts par katru pareizi aizpilditu 2., 3., 6. un 7. aili;
karte". (maksimali 1 punkts par pareizi aizpilditu 13., 14. un 15.* aili)
21
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ieguistamais punktu
skaits 5)

* 15. aili aizpilda tikai izejvielas neatbilstibas gadijuma, ja
izejvielu kvalitate atbilst prasibam, vérté ari ailes
neaizpildisanu.

1.6. Piesarnojuma Iezimg (ar simboliem vai burtiem) mikrobiologiska 3
risku atziméSana piesarnojuma riskus katra tehnologiskaja posma.
veidlapa "RazoSanas 15
tehnologiska shema". | (1 punkts par katriem 5 pareizi identificétiem un atzimetiem
(maksimali mikrobiologiska piesarnojuma riskiem)
iegiistamais punktu lezime (ar simboliem vai burtiem) kimiska piesarnojuma riskus 2
skaits 9) katra tehnologiskaja posma.
2
(I punkts par pareizi identificetiem un atzimetiem kimiskajiem
riskiem)
Iezime (ar simboliem vai burtiem) fizikala piesarnojuma riskus 4
katra tehnologiskaja posma.
17
(I punkts par katriem 5 pareizi identificetiem un atzimétiem
fizikala piesarnojuma riskiem;
papildu 7 punkts par visiem 17 pareizi identificétiem un
atzimétiem fizikala piesarnojuma riskiem)
Izveido lietoto apzim&jumu sarakstu. 1
1.7. Tehnologisko Sagatavo darbam svarus — parbauda svaru virsmas tiribu; ja 1
iekartu un aprikojuma | netira, noslauka.
sagatavosSana Iesledz svarus, iestata 0, nepiecieSamibas gadijuma pieregul€. 1
raZoSanas procesam. Sagatavo darbam galas malamo masinu — parbauda galas 1
(maksimali malamas masinas detalu fizisko stavokli, tiribu.
iegistamais punktu Saliek kopa galas malamo masinu (ievieto $neku, uzliek asmenti, 1
skaits 9) smalko sietu, aizskrivé ar gredzenu).
Parbauda galas malamo masinu tuks$gaita. 1
Sagatavo galas malamo masinu pildiSanai: atvieno galas 1
malamo masinu no stravas.
Nonem sietus un uzliek uzgali. 1
Sagatavo nazus un sadales deli. 1
Sagatavo traukus izejvielu svér§anai. 1
1.8. Izejvielu Ciikgalas kotlesu galu apskata (ja nepiecieSams, notira, atdala 2
pirmapstrade. Zimogus) un sagriez gabalos (apméram 100 g).
(maksimali Galu atdzes€ lidz temperatiirai, kas nav augstaka ka +7 °C. 1
iegilstamais punktu Sipolus notira, noskalo idenT, nosver atbilstos$i receptiirai. 1
skaits 10) Sipolus sasmalcina galas malamaja masina. 1
Kiplokus notira, noskalo fident, nosver atbilstosi receptiirai. 1
Kiplokus sasmalcina galas malamaja masina. 1
Nomeéra un iemérc salitas zarnas. 1
Nosver garsvielas. 1
Atdzesg ideni (lidz temperatiirai no +8 lidz +12 °C). 1
1.9. Partikas produkta | Pareizi nosver nepiecie$samo izejvielu daudzumu kupatu 1
razoSana atbilstosi gatavosanai atbilstosi receptiirai.
receptiirai un Sagatavo zarnas:
tehnologiskajali e zarnas mazga tekosa Gideni (temperatiira no +15 Iidz 2
instrukcijai. +20 °C);
_( maksimali e atkariba no apvalku uzglabasanas ilguma mérce lidz 2
legiistamais punktu 2 stundam;
skaits 26) e skalo silta iidenT (temperatiira no +30 lidz +35 °C); 2
e parbauda zarnu kvalitati (plisumi apvalka). 2
Samal ctikgalu galas malamaja masind ar rupjo sietu. 1
Maltajai galai pievieno garSvielas, samaltos kiplokus un sipolus. 1
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Galas masu kuterg Iidz viendabigai konsistencei. 1
Kupatu apvalku sagatavo pildiSanai, uzliekot to uz galas 1
malamas masinas pildiSanas uzgala.
Galas masu pilda apvalka, izmantojot galas malamo masinu ar 1
pildisanas uzgali.
Kupatus formé atbilstosi tehnologiskaja instrukcija noteiktajiem 1
izmériem un formai:
e savirpinati, taisnas formas batonini;
e garuma 10-12 cm; 1
e nosieti ar diegu. 1
Kupatus fasg: 1
e pirms produkta ievietoSanas apskata iepakojama materiala
tiribu;
e pirms sverSanas notira svaru virsmu, 1
e ievero uzdevuma noteikto masu. 1
Kupatus sagatavo uzglabasanai: 1
e iepakotos kupatus ievieto atdzeséSanai ledusskapt;
e seko, Iidz temperatiira produkta sasniedz no 0 lidz +2 °C; 1
e nodrosina uzglabasanas temperatiiru (no 0 lidz +2 °C). 1
Nosver faktisko produkta iznakumu. 1
Veidlapas "Izejvielu uzskaite produkta razoSanas procesa" ailé 1
"Sarazota gatava produkcija” fiksé faktisko svaru.
Partikas produkta razoSanas laika uztur kartiba darba vietu. 1
1.10. Faktisko Razosanas procesa laika nosaka un veidlapa "RazoSanas procesa 12
kontrol&jamo kontrol&jamie parametri” (6. pielikums) fiksg faktiskas
parametru vertibu kontrol&jamo parametru vertibas un to registrésanas laiku.
noteik$ana un (1 punkts par katru pareizu ierakstu 3. aile; maksimali
veidlapas "RazoSanas | iegiistamais punktu skaits 11;
procesa kontrol&jamie | I punkts par pilniba aizpilditu 4. aili)
parametri"
aizpildisana.
(maksimali
ieguistamais punktu
skaits 12)
1.11. Izejvielu Aprékina izejvielu faktisko izlietojumu, atlikumu un aizpilda 7
faktiska izlietojuma veidlapu "Izejvielu uzskaite produkta razo$anas procesa”
un atlikumu (7. pielikums).
aprékinasana un (1 punkts par katru pareizi aizpilditu rindu 5., 6. un 7. ailé;
veidlapas "lzejvielu maksimali iegiistamais punktu skaits 5;
uzskaite produkta 1 punkts par pareizi aizpilditu 3. aili — ieraksti atbilst
razoSanas procesa” 4. pielikuma 3. ailes ierakstiem;
attiecigo ailu 1 punkts par pareizi aizpilditu 8., 9. un 10.* aili)
aizpildiSana. * 10. aili aizpilda péc nepieciesamibas, vérte art ailes
(maksimali neaizpildisanu.
iegiistamais punktu Veidlapa "lzejvielu uzskaite produkta razoSanas procesa” 2
skaits 9) ieraksta rekvizitus (produkta nosaukumu, receptiiras numuru,
datumu, sarazotas gatavas produkcijas svaru).
(1 punkts par produkta nosaukuma un datuma ierakstu;
1 punkts par receptiras numura un sarazotas gatavas
produkcijas svara ierakstisanu)
1.12. Gatava produkta | Novérte gatava produkta raditaju atbilstibu prasibam un aizpilda 5
sensora novertésana veidlapas "Degustacijas karte gatavam produktam"
un veidlapas (8. pielikums) 3. aili.
"Degustacijas karte (1 punkts par katru ierakstu, kas ir pareizs péc butibas)
gatavam produktam” | Pamatojoties uz 3. ailé noradito noveértéjumu, ieraksta slédzienu 2
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aizpildiSana. veidlapa "Degustacijas karte gatavam produktam".
(maksimali Veidlapa "Degustacijas karte gatavam produktam" ieraksta 2
iegistamais punktu rekvizitus (produkta nosaukumu, datumu, tehnika vardu,
skaits 9) uzvardu un parakstu).
(1 punkts par produkta nosaukuma un datuma ierakstu;
1 punkts par tehnika varda, uzvarda un paraksta ierakstisanu)
1.13. Izmantoto Nomazga un noslauka izmantotas iekartas un aprikojumu 1
iekartu, aprikojuma atbilstosi "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas, mazgasanas un
tiriSana, mazgasana, dezinfekcijas programmai'’.
dezinfic€Sana un Dezinfic€ un novieto paredz&taja vieta izmantotas iekartas un 1

darba vietas
sakops$ana atbilstosi
"Darba vietas un
aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un
dezinfekcijas
programmai.
(maksimali
iegiistamais punktu

skaits 2)

aprikojumu atbilsto$i "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un dezinfekcijas programmai”.

2. uzdevums. Mutiski atbildét uz jautajumiem par produkta ''Ciikgalas Kkupati
(cepamdesinas)' faséSanu, markéSanu un uzglabasSanu. (maksimali iegistamais punktu

skaits 20)
Jautajumi Vertesanas kritériji un pareizas atbildes Ple;ll](:]rlftlime
2.1. Kuru Nosauc vienu no plasak izmantotajiem kupatu faséSanas 2
iepakojumu / iepakojuma | materialiem.
materialu velams lietot Piem., vakuuméts polietiléna maiss, polictiléna karbina ar
fasesanai? Atbildi valc@tu polietiléna vacinu.
pamatot. (maksimali Atbildes pamatojums ir logisks, pareizs péc bitibas un 2
ieguistamais punktu saprotams.
skaits 4) Atbildes pieméri:
Plastmasas vakuuma maiss aizsarga produktu no
mikrobiologiska un fizikala piesarnojuma; nav produkta
zudumu uzglabasanas un transport€Sanas laika; erti fasét
dazadus daudzumus.
Plastmasas trauks ar valcgtu plastmasas vaku pasarga no
nozuvuma; aizsarga no mikrobiologiska un fizikala
piesarnojuma; iesp&jams izmantot gaisa maistijumu —
pagarinot deriguma terminu; viegli faset lielakajas tilpnés;
nedrikst sasaldet.
2.2. Kura obligata Nosauc obligato informaciju, kas janorada ctikgalas kupatu 9
informacija janorada fas€juma vienibas markejuma:
fasgjuma vienibas e partikas produkta nosaukums;
mark&juma? Kuri e sastavdalu saraksts (dilstosa seciba); tostarp vielas
dokumenti to vai produkti, kas izraisa alergiju vai nepanesamibu;
reglamente? (maksimali dazu sastavdalu vai sastavdalu kategoriju
iegiistamais punktu daudzums;
skaits 10) e partikas produkta neto daudzums;
e deriguma termins "izlietot l1dz";
e partijas norade;
e Tpasi glabaSanas nosacTjumi (temperatliras rezims);
e partikas aprit€ iesaistitd uznémeéja vards vai
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uzn@muma nosaukums un adrese;
e pazinojums par uzturvertibu;
¢ identifikacijas mark&jums.
(1 punkts par katru pareizi nosauktu markéjuma
informacijas vienibu)

Nosauc aktualus reglament€josos dokumentus. 1
Atbild: Regula (ES) Nr. 1169/2011 (2011. gada
25. oktobris).
2.3. Kads uzglabasanas Nosauc cukgalas kupatu uzglabasanas temperatiiru un 1
reZims un prasibas uzglabasanas prasibas. Atbild pareizi p&c biitibas.
jaieveéro uzglabaSanas Atbildes piemers:
laika (temperatira, e Ciukgalas kupatus uzglaba temperattira no 0 lidz +4 °C.
uzglabasanas ilgums, e Uzglabasanas prasibas péc iepakojuma atverSanas ir 1
uzglabasanas apstakli)? noteiktas un tiek noraditas uz katras faséjuma vienibas,
Atbildi pamatot. piem., "uzglabat ledusskapi ne ilgak ka xx stundas,
(maksimali iegiistamais uzglabajot temperatiira T °C".
punktu skaits 6) e Laiks p&c atverianas ir 24 stundas — to laboratoriski 1
nosaka katrs razotajs, ka ar1 norada uzglabasanas
temperaturu.
Produktu uzglabajot neatbilstosa temperatira, notiek 1
produkta mikrobiologiska bojasanas.
Atbildot uz jautajumiem, lieto profesionalo terminologiju. 2

3. uzdevums. Mutiski atbildét uz jautajumiem. (maksimali iegiistamais punktu skaits 14)

Jautajums Pareiza atbilde Plesklra.lf 1
punkti
3.1. Uznémums sanem | Uzglaba izplatitaja vai razotaja iepakojuma mark&uma 1
salttas cuku zarnas noraditaja temperatiira (Iidz +12 °C).
(1. attels). Ka pareizi | Iesp&jams parfasét mazakos daudzumos, markét katru vienibu,
tas uzglabat? uzglabat mark&uma noraditaja temperatiira.
(maksimali
ieguistamais punktu
skaits 1)
3.2. Kadu Apstradatas (salitas) dzivnieku zarnas: 4
pirmapstradi e mazga teko3a idend (temperatiira no +15 lidz +20 °C);
nepiecieSams veikt o atkariba no apvalku uzglabasanas ilguma mérce lidz
salitam cuku zarnam 2 stundam;
1. attels) pirms to e mazga silta deni (temperattra no +30 lidz +35 °C);
novirzisanas kupatu e parbauda zarnu kvalitati (plisumi apvalka).
razoSanai? (maksimali | (1 punkts par katru pareizu atbildi)
iegustamais punktu
skaits 4)
3.3. Kupatu Gatavojot un uzglabajot kupatus neatbilstosa telpas temperatura, 4
gatavosanas un produkts tiek paklauts mikrobiologiskajam piesarnojumam. Ja
uzglabasanas telpa tiek parsniegts $a piesarnojuma pielaujamais Iimenis (E.coli),
temperatiira ir +22 °C, | tas kliist bistams paterétaju veselibai.
kupati taja atrodas jau
1 stundu (skat. Lai novérstu mikrobiologisko piesarnojumu:
2. attélu). Kuriem e janodroSina telpas temperatiira, kas nav augstaka par
piesarnojuma riskiem +12°C;
ir paklauts produkts? e janodrosina aukstumkameras temperatiira atdzeseSanai
Ka riskus noverst? un uzglabasanai no 0 lidz +4 °C;
(maksimali e kupatu masas atra$anas ilgums lidz pildiSanai zarnas
leglistamais punktu nedrikst parsniegt 30 mindtes.
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skaits 4) (1 punkts par katru pareizu atbildi)
3.4. Kuri darba 1. risks: roku ievainojumi. 5
drosibas riski pastav Riska noversana: masas sajaukSanai izmantot profesionalas
un kuri darba drosibas lapstinas.
noteikumi jaieveéro, 2. risks: iekarta patvaligi ieslédzas.
gatavojot kupatu masu Riska novérsana: uzstadot iekartas palaiSanas bloku,
ar 3. attéla redzamo ieprogrammét — iekartu nevar ieslegt, ja kutera vaks nav
kuteri? (maksimali nolaists.
iegistamais punktu 3. risks: dzirdes traucgjumi.
skaits 5) Riska novérsana: lietot aprikojumu dzirdes aizsardzibai (ausu
aizbazni vai austinas).
4. risks: var giit savainojumus, traumas, paslidot uz gridas pie
iekartas.
Riska novérSana: izmantot darba apavus ar neslidosu zoli.
5. risks: produkta nokliiSana uz gridas — var giit traumu paslidot.
Riska novérsana: nekav€joties savakt produktu no gridas.
(1 punkts par katru pareizu atbildi)
4. uzdevums. Atlasit informaciju no sveSvaloda sanemtajiem dokumentiem

(10. pielikums) un valsts valoda aizpildit 10. pielikuma tabulu ""Informacija par raZosanas
iekartu"'. (maksimali iegiistamais punktu skaits 8)

Veicama darbiba Vertesanas kritériji Plesl,qrar_me
punkti
4.1. Tabulas Atlasa informaciju atbilstosi darba uzdevumam un aizpilda 6
aizpildiSana ar tabulu.
informaciju atbilstosi | (1 punkts par katru raksturlielumu)
darba uzdevumam. Informacija sve$valoda ir izprasta, atbildes ir logiskas. 2
(maksimali
iegiistamais punktu
skaits 8)
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Pareizas atbildes

1.3. uzdevums

Produkta nosaukums: CUKGALAS KUPATI (CEPAMDESINAS)

Aizpildits 3. pielikums

RECEPTURA NR. 2

Gatava produkta svars: 3,200 kg

Izejvielas Mérvieniba Bruto Neto
1 2 3 4
Vidgji trekna ciikgala kg 2,873 2,848
Stpoli kg 0,189 0,184
Kiploki kg 0,095 0,079
Galas garSvielas kg 0,019 0,019
Udens / ledus kg 0,320 0,0320
Salttas ciiku zarnas m 4,000 4,000
Iznakums kg 3,200
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1.4., 1.5. uzdevums

Aizpildits 4. pielikums (piemérs)

Izejvielu sanemSanas karte

Izejvielu sensorie raditaji

Piegades Atzime o
x| dokuments ar . - i} Uzglabasanas AN) _ -
o - S Piegades | lzejvielas | Deriguma . , Vards, Piezimes
>| (pavadzime | identifi- datums | nosaukums | terming** vieta, sl R| 2g| 328 yvads | Faraksts ok
Z| vai eks) kacijas : temperatiira g E| 22| 2|53
Nr. kodu* L gl 28 w5k
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15
1. XX 1 dd.mm.gggg.| Vidgji No Ledusskapis, Al A A - A | Vards Paraksts
trekna mark&uma | no 0 lidz Uzvards
cukgala +7 °C (var but
mark&uma
cita — razotaja
noteikta)
2. XX 2 dd.mm.gggg.| Sipoli 8 menesi Sausais cehs, A A - - A | Vards Paraksts
+18 °C Uzvards
3. XX 3 dd.mm.gggg.| Kiploki 8 ménesi Sausais cehs, A A - - A | Vards Paraksts
+18 °C Uzvards
4. XX 4 dd.mm.gggg.| Galas No Sausais cehs, |A | A A - A | Vards Paraksts
garSvielas | mark&uma | +18 °C Uzvards
5. XX 5 dd.mm.gggg.| Zarnas No No markéjuma | A | A - - A | Vards Paraksts
(salitas) mark&juma Uzvards

* Partijas apzim&umu — identifikacijas kodu — izvélas darba uzdevuma veicgjs / izglitojamais.

** Informacija no izejvielas mark&juma.

*** A — atbilst; N — neatbilst.

**** Aizpilda, ja konstatétas neatbilstibas.
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1.6. uzdevums

1.1. Galas pienemsana M, F

v

2.1. Galas uzglabasana
FM o

3.1. Galas
sasmalcinasana M, F\

v d

Aizpildits 5. pielikums

RAZOSANAS TEHNOLOGISKA SHEMA

Produkts: CUKGALAS KUPATI (CEPAMDESINAS)

1.2. Sipolu, kiploku
pienemsana M, F

v

1.3. Galas garSvielas

M, F, K

2.2. Uzglabasana F

v

!

2.3. Uzglabaana M, F

.

3.2. SagatavoSana F

3.3. Svérsana F

4.1. Kupatu masas
sagatavosSana M, F

A

Udens KP |

v

5.4. Masas iepildiSana
apvalkos, forméSana M \

A

6.4. FaseSana, iepakoSana,

5.3. SagatavoSana
F.M

5.2. Uzglabasana
M, F

—

<« 5.1. Zarnu

pienemsana M, F \

markéSana M, F

\

6.3. SagatavoSana

=

F,M

7.1. Gatavas

uzglabasana M

produkcijas atdzesésana,

Apzimejumi (piemers):

F — fizikala piesarnojuma risks;
K — kimiska piesarnojuma risks;
M — mikrobiologiska piesarnojuma risks.

6.2. Uzglabasana |4
F,M

6.1. IepakoSanas
materialu pienemsana
K, F
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1.10. uzdevums

Aizpildits 6. pielikums (piemérs)

Razosanas procesa kontrolgjamie parametri (KP / KKP)

Produkts: COKGALAS KUPATI (CEPAMDESINAS)

p Kontrolgjamie o . Parametra
rocesa posms . Registrétie parametri Co Ly .
parametri registréSanas laiks
1 2 3 4
KKP 1.1. Galas Galas ieksgja +7 ss:mm
pienemsana temperatiira, °C
KKP 2.1. Galas Galas ieksgja +7 ss:mm
uzglabasana temperatira, °C
Aukstumkameras No 0 lidz +2 ss:mm
temperatiira, °C
KP 3.1. Galas Galas ieksgja Lidz +12 ss:mm
sasmalcinasana temperatira, °C
KP 4.1. Kupatu masas Kupatu masas Lidz +12 ss:mm
sagatavoSana temperatiira, °C
Kuterés$anas laiks, min. | 7 $S:mm-ss:mm
KP 5.4. Masas pildisana | Kupatu garuma 10-12 ss:mm
apvalkos, formeSana mérijumi, CM
KP 6.4. FaseSana, Kupatu temperatiira, °C | +7 ss:mm
iepakoSana, markeéSana | Aukstumkameras No 0 [idz +2 ss:mm
temperatiira, °C
KKP 7.1. Gatavas Kupatu temperatiira, °C | +7 ss:mm
produkcijas atdzes€$ana, | Aukstumkameras No 0 lidz +2 ss:mm

uzglabasana

temperatiira, °C
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1.11. uzdevums
Aizpildits 7. pielikums (piemérs)

IZEJVIELU UZSKAITE PRODUKTU RAZOSANAS PROCESA
Produkta nosaukums: CUKGALAS KUPATI (CEPAMDESINAS)
Recepturas Nr. 2

Datums: dd.mm.gggg.

Nr. Izejvielu Identifikacijas - Razo$ana . Razosané_ Razo$anas | RaZotdja vards, -
- Merv. izlietots (p&c . - Paraksts Piezimes
p. k. nosaukums kods sanemts _ atlikums uzvards
receptiiras)

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

1. | Vidgji trekna 1 kg 3,000 2,873 0,127 Vards Uzvards Paraksts
ciikgala

2. | Sipoli 2 kg 0,300 0,189 0,111 Vards Uzvards Paraksts

3. | Kiploki 3 kg 0,200 0,095 0,105 Vards Uzvards Paraksts

4. | Galas garsSvielas 4 kg 0,050 0,019 0,031 Vards Uzvards Paraksts

5. | Zarnas (salitas) 5 m 10 4 6 Vards Uzvards Paraksts

* |dentifikacijas kods atbilst kodam 4. pielikuma.

Sarazota gatava produkcija: CUKGALAS KUPATI (CEPAMDESINAS) — 3,200 kg
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1.12. uzdevums

Aizpildits 8. pielikums (piemérs)

DEGUSTACIJAS KARTE GATAVAM PRODUKTAM

Nr. p. k. Sensorie raditaji Sensoro raditaju raksturojums
1 2 3

1. Argjais izskats Virsma tira, bez apvalka bojajumiem, desu masas
uzslanojumiem.

2. Izskats griezuma Pildijums neblivs, sastav no vienmerigi samaisttas galas
masas atbilstosi receptei.

3. Forma, izmeri Ciiku zarnas savirpinati, taisnas formas batonini,
garums 10-12 cm.

4, Smarza Patikama, raksturiga izmantotajam izejvielam, ar
garSvielu aromatu

5. Garsa Patikama, raksturiga izmantotajam izejvielam, ar
garSvielu aromatu, méreni sala, bez nepiederosas
piegarsas un smakas (p&c termiskas apstrades).

Lémums par produkta realizaciju: produkts ir sarazots kvalitativi, nododams realizacijai

Degustacijas karti aizpildija: Vards Uzvards (vards, uzvards)

Datums dd.mm.gggg.

Paraksts Paraksts

4. uzdevums

Informacija par razoSanas iekartu

Noskaidrojamie dati

Iekartas parametri

RazoS$anas iekartas nosaukums

Kuteris "Scharfen TC11"

Razosanas procesi, kuros izmanto iekartu

Izmanto galigai galas masas un citu partikas
produktu sasmalcinasanai. Produktu
sajauksSanai.

Materiala nosaukums, no kura izgatavota
iekarta

Nertsgjosais térauds

Stravas spriegums

380 V vai 220 V

Darba virsmas (blodas) tilpums

11L

Atbilstiba Eiropas Savienibas darba drosibas
un higiénas prasibam

Atbilst
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(EK) Nr.2402/96, (EK) Nr.2058/96, (EK) Nr.2305/2003, (EK) Nr.955/2005, (EK)
Nr. 969/2006, (EK) Nr.1918/2006, (EK) Nr.1964/2006, (EK) Nr.1002/2007, (EK)
Nr. 27/2008 un (EK) Nr. 1067/2008 attieciba uz laiku, kad jaiesniedz importa licencu
pieprasijumi un jaizdod importa licences 2009. gadam saskana ar tarifa kvotam par batatém,
maniokas cieti, manioku, labibu, risiem un olivellu, un ar ko atkapjas no Regulam (EK)
Nr. 382/2008, (EK) Nr. 1518/2003, (EK) Nr. 596/2004 un (EK) Nr. 633/2004 attieciba uz
laiku, kad jaizdod eksporta licences 2009. gadam liellopu galas, ciikgalas, olu un majputnu
galas nozaré [skatits 2020.gada 2.junija]. Pieejams: https://eur-lex.europa.eu/legal-
content/LV/TXT/?uri=+CELEX%3A32008R1247

Komisijas Regula (ES) Nr. 10/2011 (2011. gada 14. janvaris) par plastmasas materialiem un
izstradajumiem, kas paredzeti saskarei ar partiku. Dokuments attiecas uz EEZ [skatits
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/LV/ALL/?uri=CELEX%3A32011R0010

Konnikovs, A. Rokasgramata desu izstradajumu un galas pusfabrikatu razoSana. — Riga:
Liesma, 1965.

Kozule, V. Uzturs. I dala. Aukstie &dieni. Macibu paliglidzeklis. Ozolnieki: Latvijas Lauku
konsultaciju un izglitibas centrs, 2005.

Kozule, V. Uzturs. III dala. Edienu receptiiru krajums. Macibu paliglidzeklis. Ozolnieki:
Latvijas Lauksaimniecibas konsultaciju un izglitibas atbalsta centrs, 2002.

Latvijas iedzivotaju partika lietojamas galas raksturojums. Sigulda: Sigra, 2013.

Latvijas Republikas likums. Partikas aprites uzraudzibas likums. 19.02.1998. [skatits
2020. gada 2. junija]. Pieejams: https://likumi.lv/ta/id/47184-partikas-aprites-uzraudzibas-
likums

Latvijas Republikas Ministru kabineta 2010. gada 16. marta noteikumi Nr. 254 "Atri sasaldétu
partikas  produktu aprites noteikumi" [skatits 2020.gada 2. junija]. Pieejams:
https://likumi.lv/ta/id/206878-atri-sasaldetu-partikas-produktu-aprites-noteikumi

Latvijas Republikas Ministru kabineta 2012. gada 10. jalija noteikumi Nr. 489 "Latvija iegitas
un vietgja tirgii izplatamas galas, maltas galas, mehaniski atdalitas galas, galas izstradajumu un
galas produktu markéSanas noteikumi" [skatits 2020.gada 2. junijal. Pieejams:
https://likumi.lv/ta/id/250165-1atvija-iegutas-un-vieteja-tirgu-izplatamas-galas-maltas-galas-
mehaniski-atdalitas-galas-galas-izstradajumu-un-galas-produktu-markesanas-noteikumi
Latvijas Republikas Ministru kabineta 2014. gada 12. augusta noteikumi Nr. 461 "Prasibas
partikas kvalitates shémam, to ievieSanas, darbibas, Uzraudzibas un kontroles kartiba" [skatits
2020. gada 2. junija]. Pieejams: https://likumi.lv/doc.php?id=268347

Latvijas Republikas Ministru kabineta 2015. gada 3. marta noteikumi Nr. 115 "Prasibas fas¢tas
partikas mark&umam" [skatits 2020. gada 2. junija]. Pieejams: https://likumi.lv/ta/id/272619-
prasibas-fasetas-partikas-markejumam

Latvijas Republikas Ministru kabineta 2015. gada 2. junija noteikumi Nr. 271 "Noteikumi par
tadas galas markéSanu, kas iegtita no liellopiem, kuru vecums neparsniedz 12 meéneSus" [skatits
2020. gada 2. junija]. Pieejams: https://m.likumi.lv/doc.php?id=274483

Latvijas Republikas Ministru kabineta 2015. gada 2. jiinija noteikumi Nr. 272 "Aitu galas
papildu  mark&uma  noteikumi" [skatits 2020. gada 2. junija). Pieejams:
https://likumi.lv/ta/id/274484-aitu-galas-papildu-markejuma-noteikumi

Latvijas Republikas Ministru kabineta 2015. gada 29. septembra noteikumi Nr. 545 "Partikas
aprit€ nodarbinato personu apmacibas kartiba partikas higiénas joma" [skatits 2020. gada
2.junija].  Pieejams: https://likumi.lv/ta/id/276821-partikas-aprite-nodarbinato-personu-
apmacibas-kartiba-partikas-higienas-joma

Latvijas Republikas Ministru kabineta 2015. gada 8. decembra noteikumi Nr. 696 "Noteikumi

https://likumi.lv/ta/id/278399-noteikumi-par-partika-lietojamu-sali

34
Partikas ripniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Partikas produktu raZzosanas tehnikis", 4. LKI Iimenis


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/LV/ALL/?uri=CELEX%3A32011R0010
https://likumi.lv/doc.php?id=268347
https://likumi.lv/ta/id/278399-noteikumi-par-partika-lietojamu-sali

Latvijas Republikas Ministru kabineta 2018. gada 10. jalija noteikumi Nr. 416 "Dzivnieku
liemenu  klasifikacijas  noteikumi"  [skatits 2020.gada 2. junija]. Piecjams:
https://likumi.lv/ta/id/300432-dzivnieku-liemenu-klasifikacijas-noteikumi

Latvijas Republikas Zemkopibas ministrija "Labas higi€nas prakses vadlinijas galas produktu

https://www.zm.gov.Iv/public/filessfCMS_Static_Page_Doc/00/00/00/20/01/vadl_20.pdf

Rubene, V., Zarina, A. Lopkopibas produktu ieguves un parstrades tehnologijas pamati. — Riga:
Zvaigzne, 1979.

Strautniece, E. Partikas produktu sensora novértéSana. — Jelgava: LLU Partikas tehnologijas
fakultate, 2004.

Veselibas un patérétaju aizsardzibas generaldirektorats Brisele, 2012. gada 18. junijs.
Metodiski noradijumi par to, ka istenot atseviskus Regulas (EK) Nr. 852/2004 noteikumus par

https://www.unece.org/trade/agr/standard/meat /meat_e.html
OQevinep, [. Mscusle npoaykrel. Hayunsle ocHOBbL. Texnosoruu. Ilpaktuyeckue
pexomennanuu. — Cankt-IlerepOypr, 2010.

35
Partikas ripniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Partikas produktu raZzosanas tehnikis", 4. LKI Iimenis


http://www.strops.lv/attachments/article/456/HACCP%20metod%20%202.pdf
https://www.unece.org/trade/agr/standard/meat

