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Profesionalas kvalifikacijas eksamena PROGRAMMA
Partikas rupniecibas nozare, profesionala kvalifikacija
"Partikas produktu razoSanas operators'', 3. LKI limenis

Parbaudit un novertét eksamin€jama profesionalas kompetences

Meérkis atbilsto$i  profesijas  standarta prasibam vai profesionalas
kvalifikacijas prasibam.
Uzdevumu skaits 4
Praktiskais  darbs, situacijas  analize,
Uzdevumu veidi mutiskas atbildes uz jautajumiem, darbs ar

JLELLEIUE A profesionalo dokumentaciju.

Uzdevumu izpildes 190 min.
kopgjais laiks miniites

1. Uzraudzit partikas produkta razosanas iekartu darba procesu,
ievérojot darba aizsardzibas, elektrodrosibas un ugunsdros$ibas, vides
aizsardzibas un higi€nas prasibas viena no razoSanas posmiem:

1) izejvielu pienemsana / apstrade,

2) produkta gatavoSana / raZzoSana,

3) termiska apstrade / frizéSana / saldéSana,

4) sainoSana / ictiSana / faséSana / pildiSana,

5) transportésana uz noliktavu.

(izpildes laiks 120 min.)

1.1. Iepazities ar dienas darba uzdevumu.

1.2. Sagatavot vai apstradat nepiecieSamas izejvielas darba uzdevuma
veikSanai.

1.3. Atbilstosi darba uzdevumam, konkrétajai iekartai un gatavoSanas
posmam veikt nepiecieSamo darbibu: micit, dzes€t, mércet, raudzet,
mazgat, apalot, smalcinat, formét, pildit, sakult vai presét.

1.4. Atbilstosi darba uzdevumam produktu varit, cept, pasterizét,
sterilizet, kiipinat, saldét, frizét, salit vai kaltet.

1.5. leslégt, iestatit sainoSanas, ietiSanas, fas€Sanas vai pildiSanas
iekartu, izveéleties iepakojuma materialu vai atbilstoSo mark&umu.
1.6. Parbaudit saino$anas, ietiSanas, faséSanas vai pildiSanas iekartas
darbibu tukSgaita.

1.7. Parbaudit iesainota produkta kvalitati, aizpildit produkta
izsekojamibas kvalitates protokolu.

1.8. Uzskaitit iesainoto produktu un aizpildit kvalitates protokolu.

1.9. Uzskaittt razoSanas atlikumus un aizpildit kvalitates protokolu.
1.10. Nodot, transportét gatavo produktu uz noliktavu.

1.11. Uzkopt darba vietu un iekartu saskana ar "Darba vietas un
aprikojumu tiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas programmu".

Uzdevumu apraksts

2. Parbaudit un salidzinat gatava produkta mark&uma atbilstibu
uznémuma izstradatajiem parametriem.
(izpildes laiks 20 min.)

3. Mutiski atbildét uz jautdjumiem par raZoSanas procesa
izmantojamo darba iekartu darbibas principiem, sanitarajam
prasibam, darba dro§ibu, darba aizsardzibas prasibam, stradajot ar
konkréto darba iekartu un veicot darba uzdevumu.

(izpildes laiks 30 min.)
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4. Péc dota att€la identific€t razoSanas procesos radusos iesp&jamos
defektus un sniegt mutisku skaidrojumu par to rasanas iemesliem un
noversanas iespgjam.

(izpildes laiks 20 min.)

Norises vieta un
nepiecieSamie
materialie Iidzekli

Eksamena norisei nepiecieSama darba vide — partikas razoSanas
uzpeémums.

Attieciga procesa darba / razo$anas iekarta.

Darba apgérbs, apavi, aizsardzibas lidzekli atbilstoS$i raZoSanas
uznémuma prasibam.

Darba telpa — rakstisko uzdevumu veikSanai (darba galds, krésls,
pulkstenis).

Katram  eksamin&jamajam  nepiecieSami  rakstampiederumi,
kalkulators, A4 formata lapa piezimju veikSanai.

Vertesanas kartiba

Uzdevumu izpildi verté eksaminacijas komisija. Vertéta tiek katra
uzdevuma izpilde. Maksimali ieglistamais punktu skaits ir 50, kas
atbilst 100 %. Eksamens ir nokartots, ja uzdevumu izpildes apjoms
nav zemaks par 60 %.

Eksamena veért&jums tiek izteikts balles atbilstosi verteéSanas skalai:

Iegtito punktu

skaits 17

8-15 16-22 | 23-30 | 31-34 | 35-38 | 39-42 | 4346 | 47-48 | 49-50

Uzdevumu
izpildes apjoms 1-14
(%)

15-29 | 3044 | 45-59 | 6067 | 68-75 | 76-83 | 84-91 | 92-96 | 97-100

Vertejums 1
ballés

2 3 4 5 6 7 8 9 10

3

Partikas rapniecibas nozare, profesionala kvalifikacija "Partikas produktu razosanas operators”, 3. LKI limenis




Profesionalas kvalifikacijas eksamena uzdevumu izpildei nepiecieSamo
MATERIALO LIDZEKLU PAPLASINATS SARAKSTS
Partikas riipniecibas nozare, profesionala kvalifikacija '"Partikas produktu
razosanas operators"’, 3. LKI Iimenis

Tehnologiskas
iekartas, aprikojums
un darba instrumenti

Darba vieta — partikas raZzoSanas uznémums.
Eksamena norisei nepieciesams:

kartupelu apstradei nepieciesamas tehnologiskas iekartas,
inventars, aprikojums atbilstosi darba uzdevumam,

gridas svari (diapazons 1,0-30 kg) — 1 gab.,

darba galds — 1 gab.,

mazgasanas ickarta — 1 gab.,

SkiroSanas ickarta — 1 gab.,

smalcinasanas iekarta — 1 gab.,

fasesanas iekarta — 1 gab.,

nazi— 2 gab.,

atkritumu $kiroSanas tvertnes — 2 gab.,

atkritumu maisi — 2 gab.,

mark&Sanas iekarta — 1 gab.,

darba apgerbs, darba apavi, individualie aizsardzibas
lidzekli.

Materiali,
paligmateriali u. tml.

Eksamena norisei nepiecieSams:

materiali personala un razo$anas higiénai — pareizi
aprikota roku mazgasanas vieta ar karsto un auksto tideni,
aktuala "Darba vietas wun aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un dezinfekcijas programma",

mazgasanas lidzekli atbilstosi "Darba vietas un
aprikojuma tiriSanas, mazgaSanas un dezinfekcijas
programmai”,

sveSvalodu vardnicas divas dazadas valodas (anglu,
krievu un citas valodas) drukata vai digitala formata,
darba telpa rakstisku uzdevumu veikSanai,

pulkstenis.

Katram eksamingjamajam nepiecieSams:

darba apgerbs,

galvassega,

darba vieta ar kréslu un galdu,
rakstampiederumi,
kalkulators,

A4 formata balta lapa.
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena
UZDEVUMU KOMPLEKTS

Partikas rupniecibas nozare, profesionala kvalifikacija
"Partikas produktu razoSanas operators', 3. LKI limenis

1. uzdevums. Uzraudzit partikas produkta raZo$anas iekartu darba procesu (kartupelu
pienemsSanu vai apstradi) 20,00 kg starpprodukta sagatavoSana, ievérojot darba
aizsardzibas, elektrodrosibas un ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un higienas prasibas.
(izpildes laiks 120 min.)

1.1. Izvéleties un pareiza seciba uzvilkt darba apgérbu un nepiecieSsamos individualos
aizsardzibas lidzeklus.
1.2. Iepazities ar veicamo darba uzdevumu un paskaidrot uzdevuma veikSanas pareizu secibu
(1. pielikums).
1.3. Sagatavot darba vietu, inventaru un aprikojumu uzdevuma veik$anai.
1.4. Pienemt Kartupelus un aizpildit "Izejvielu pienemsanas karti" (2. pielikums).
1.5. Parbaudit kartupelu kvalitates raksturojoSos raditajus.
1.6. Sagatavot apstradei tehnologiskas iekartas atbilstosi ekspluatacijas noteikumiem un
razoSanas procesam.
1.7. Sagatavot un apstradat kartupelus atbilstosi tehnologiskajai instrukcijai.
1.8. Izvertet kartupelu kvalitates raditajus pec apstrades un aizpildit tabulu "Apstradato
izejvielu sensoro raditaju izvertejums™ (3. pielikums).
1.9. Nodot sagatavotos kartupelus nakamajam razo$anas posmam.
1.10. Mutiski atbildét uz jautajumiem par izejvielu apstrades tehnologisko procesu.
1.10.1. Kuri apdraud&jumi vai iesp&jamas bistamibas var rasties izejvielu apstrades laika?
1.10.2. Ka jarikojas, ja konstatéta bistamiba?
1.11. Uzkopt darba vietu un iekartas saskana ar "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un dezinfekcijas programmu” (4. pielikums).

2. uzdevums. Parbaudit produkta markéjuma atbilstibu normativo aktu prasibam. Sniegt
mutisku izvértéjumu, nosaucot markéjuma esoSos alergénus (1. attéls). Var izmantot
2.1. tabulu.

(izpildes laiks 30 min.)
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1. attéls. Sencu kvasa markéjums
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2.1. tabula
Markéjuma obligati noradama informacija

pd
=
©

=

Obligati noradama informacija Attela redzama informacija
markéjuma

® N0~ W N

3. uzdevums. Mutiski atbildét uz jautajumiem par biezpiena gatavoSanas iekartu plismas
shému (2. attéls).
(izpildes laiks 30 min.)

Receklis

leraugs
Sukalas
Udens
Krejums

2. attéls. Biezpiena gatavosanas iekartu plismas shéma

3.1. Nosaukt biezpiena razosanas tehnologiska procesa posmus.
3.2. Kuras biezpiena razo$anas tehnologiskas iekartas redzamas dotaja sheéma?
3.3. Kuras sanitaras, darba droSibas prasibas jaievéro, stradajot ar konkrétajam iekartam?

4. uzdevums. Mutiski atbildét uz jautajumiem par produkta neatbilstibu kvalitates
prasibam (3. attels).
(izpildes laiks 20 min.)

4.1. Kura kvalitates neatbilstiba redzama dotaja attela?
4.2. Ka sada kvalitates neatbilstiba var€ja rasties? Atbildi pamatot.
4.3. Ka vajadzetu rikoties, lai noverstu sadas kvalitates kliidas raSanos?
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3. attéls. RazoSanas prbcesd iegiita kvalitates neatbilstiba

1. pielikums
VEICAMA DARBA UZDEVUMS
Sagatavot kartupelus darzenu salatu gatavoSanai
Izejvielas nosaukums Daudzums (kg) Apstrades veids
1 2 3
Kartupeli 20,00 Skiro$ana, mazgasSana, attiriSana,
sagrieSana salminos
2. pielikums
Izejvielas pienemsanas karte
E S
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1.
3. pielikums
Apstradatas izejvielas sensoro raditaju izvertéjums
Izejviela: kartupeli
Nr. p. k. Raditaji Sensorais izvértéjums
1 2 3
1. Arégjais izskats
2. SmalcinaSanas veids
3. Krasa
4. Smarza
5. Garsa
7
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4. pielikums
DARBA VIETAS UN APRIKOJUMA TIRISANAS, MAZGASANAS UN
DEZINFEKCIJAS PROGRAMMA*

Nr. p. k. | Objekts Mazgasanas lidzekli Aizsardzibas | Uzkops$anas | Mazgasanas | Izpilditajs
lidzekli veids bieZums
1. Darba Mazga, dezinficg ar Cimdi Mitrais Katru dienu Darba
galds razo$anas uznémuma péc darba veicgjs
noteiktajiem veikSanas
mazgasanas / dezinficé$anas
lidzekliem
2. Iekartas Mazga, dezinficg ar Cimdi Mitrais Katru dienu Darba
razo$anas uznémuma péc darba veicgjs
noteiktajiem veikSanas
mazgasanas / dezinfic€$anas
lidzekliem
3. Darba Mazga, dezinficg ar Cimdi Mitrais Katru dienu Darba
inventars | razoSanas uznémuma péc darba veicgjs
noteiktajiem veik§anas
mazgaSanas / dezinficéSanas
lidzekliem
4. Izlietne Mazga, dezinficg ar Cimdi Mitrais Katru dienu Darba
razo$anas uznémuma péc darba veicgjs
noteiktajiem veikSanas
mazgasanas / dezinficé$anas
lidzekliem
5. Atkritumu | Mazga, dezinfic€ ar Cimdi Mitrais Katru dienu Darba
konteiners | razoSanas uznémuma péc darba veicgjs
noteiktajiem veik§anas
mazgasanas / dezinficé$anas
lidzekliem
6. Grida Mazga, dezinfic€ ar Cimdi Mitrais Katru dienu Darba
razo$anas uznémuma péc darba veicgjs
noteiktajiem veik8anas
mazgaSanas / dezinficéSanas
lidzekliem

* Saskana ar raZo$anas uznémuma izstradato mazgasanas / dezinficé$anas programmu
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena uzdevumu izpildes
VERTESANAS KRITERIJI

Partikas rupniecibas nozare, profesionala kvalifikacija
"Partikas produktu razoSanas operators', 3. LKI limenis

Vertesanas Kriteriji

Maksimali
Uzdevums Veicamas darbibas iegiistamais
punktu skaits
1. Uzraudzit partikas produkta 1.1. Nepieciesama darba apgérba un 3
razoSanas iekartu darba procesu | individualo aizsardzibas lidzeklu
(kartupelu pienemsanu vai izmanto$ana.
apstradi) 20,00 kg starpprodukta | 1.2. Veicama darba uzdevuma sanemsana, 1
sagatavosana, ieverojot darba iepazisanas ar to un uzdevuma veikSanai
aizsardzibas, elektrodroSibas un | nepiecieSamo darbibu pareizas secibas
ugunsdrosibas, vides paskaidrosana.
aizsardzibas un higi€nas 1.3. Darba vietas, inventara un aprikojuma 2
prasibas. (maksimali sagatavoSana darbam.
iegiistamais punktu skaits 27) 1.4. Kartupelu pienemsana. 1
1.5. Kartupelu kvalitates raditaju 3
parbaudisana.
1.6. Tehnologisko iekartu sagatavosana 2
apstrades procesam.
1.7. Kartupelu apstradasana ar 6
tehnologiskajam iekartam.
1.8. Kartupelu kvalitates raditaju 3
parbaudi$ana p&c apstrades.
1.9. Sagatavoto kartupelu nodosana 2
turpmakajam raZoSanas procesam.
1.10. Atbildesana uz jautajumiem par 2
izejvielu apstrades tehnologisko procesu.
1.11. Izmantoto iekartu, aprikojuma 2
tiriSana, mazgasana, dezinfic€Sana un
darba vietas sakops$ana atbilstosi "Darba
vietas un aprikojuma tiriSanas, mazgasanas
un dezinfekcijas programmai".
2. Parbaudit produkta 2.1. Informacijas nolasiSana un alergénu 3
mark&juma atbilstibu normativo | noteikSana.
aktu prasibam. Sniegt mutisku
1zvert€jumu, nosaucot
mark€&juma esoSos alergénus
(1. attels). (maksimali
iegiistamais punktu skaits 3)
3. Mutiski atbildet uz 3.1. Atbildésana uz jautajumiem. 17

jautajumiem par 2. attéla
redzamo biezpiena gatavosanas
iekartu plismas shému.
(maksimali iegiistamais punktu
skaits 17)
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4. Mutiski atbildet uz
jautajumiem par produkta

neatbilstibu kvalitates prasibam.
(maksimali iegiistamais punktu

skaits 3)

4.1. AtbildéSana uz jautajumiem.

Kopgjais maksimali iegiistamais punktu skaits

50

PaplaSinats vérteSanas kritériju apraksts

1. uzdevums. Uzraudzit partikas produkta raZoSanas iekartu darba procesu (kartupelu
pienemsanu vai apstradi) 20,00 kg starpprodukta sagatavoS$ana, ievérojot darba
aizsardzibas, elektrodroSibas un ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un higiénas prasibas.
(maksimali iegiistamais punktu skaits 27)

Veicama darbiba Veértesanas Kkriteriji Pleslglral_me
punkti
1.1. NepiecieSama darba Izmanto uznémuma noteikto darba apgerbu, tostarp 1
apgerba un individualo galvassegu, kas pilniba nosedz matus, un mainas apavus
aizsardzibas Iidzeklu atbilstosi darba dro§ibas noteikumiem
izmantoSana. (maksimali Darba laika ievéro higiénas prasibas (mazga un dezinficé 1
iegustamais punktu skaits 3) | rokas, uzvelk darba apgérbu, uz darba vietu ierodas bez
rotaslietam un mobila telefona)
Izmanto darbam nepiecieSamos individualos 1
aizsardzibas lidzeklus (piem@ram, ausu aizbaznus,
aizsargbrilles, cimdus)
1.2. Veicama darba Nosauc veicamas darbibas un to pareizu secibu 1
uzdevuma sanemsana, (8kirosana, mazgasana, attiriSana, sagrieSana salminos)
iepaziSanas ar to un
uzdevuma veikSanai
nepiecieSamo darbibu
pareizas secibas
paskaidro$ana. (maksimali
iegustamais punktu skaits 1)
1.3. Darba vietas, inventara Parbauda darba virsmu, inventara, aprikojuma tiribu un, 1
un aprikojuma sagatavosana | ja nepiecie§ams, tos noslauka, nomazga
darbam. (maksimali Pirms darba veikSanas parliecinas, vai viss 1
iegiistamais punktu skaits 2) | nepiecieSamais atrodas darba vieta
1.4, Kartupelu pienemsana. | Aizpilda "Izejvielu pienemsanas karti" 1
(maksimali iegiistamais
punktu skaits 1)
1.5. Kartupelu kvalitates Parbauda kartupelu atbilstibu sanemtajiem 1
raditaju parbaudiSana. pavaddokumentiem (svars, Skirne utt.)
(maksimali ieguistamais Sensori parbauda kartupelu raksturigos kvalitates 2
punktu skaits 3) raditajus saskana ar uznémuma noteiktajam prasibam;
aizpilda tabulu "Apstradato izejvielu sensoro raditaju
izvertgjums" (pieméram, kartupelu krasa, lielums,
bojajuma pazimes)
1.6. Tehnologisko iekartu Sagatavo tehnologiskas iekartas darbam atbilstosi 2
sagatavoSana apstrades uznémuma noteiktajam prasibam (piemeram, parbauda
procesam. (maksimali un noregul€ svarus, parbauda darzenu tiriSanas,
iegistamais punktu skaits 2) | mazgasanas, skirosanas, grieSanas iekartas, iestata
nepiecie$amo programmu, parbauda tas tukSgaita)
1.7. Kartupelu apstradasana | Apstrada kartupelus atbilstosi tehnologiskajai 2
ar tehnologiskajam iekartam. | instrukcijai (pieméram, kartupelus $kiro, mazga, attira,
10
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(maksimali iegiistamais
punktu skaits 6)

mizo, smalcina)

Noskir kartupelu apstradé radusos atkritumus un tos
saskiro atbilstosi katra uznémuma noteiktajai kartibai
(piem@ram, dabigos atkritumus (mizas) novieto tiem
paredzétos konteineros, plastmasas, kartona, koka
iepakojumu — atseviskos markétos konteineros)

Atbilstosi uzneémuma noteiktajai kartibai uzrauga
iesp&jamos nekaitiguma apdraud&jumus kartupelu
apstrades procesa (pieméram, darba procesa seko lidzi,
lai izejvielas netiktu fizikali, mikrobiologiski un kimiski
piesarnotas)

1.8. Kartupelu kvalitates
raditaju parbaudisana péc
apstrades un to izvertésana.
(maksimali iegiistamais
punktu skaits 3)

Sensori noverte sagatavotos kartupelus péc apstrades,
aizpilda tabulu "Apstradato izejvielu sensoro raditaju
raksturojums"; nepieciesamibas gadijuma veic
apstradatas izejvielas parbaudi ar mérinstrumentiem vai
nosiita parbaudei uz laboratoriju

Pienem pareizu [emumu par kartupelu virzisanu uz
razo$anas procesu (piemeram, parstradata izejviela
atbilst p&c sensorajiem raditajiem, nav bojajuma
pazimju, drikst virzit uz razo§anas procesu)

1.9. Sagatavoto kartupelu
nodosana turpmakajam
razoSanas procesam.
(maksimali iegiistamais
punktu skaits 2)

Apstradatos kartupelus sagatavo transportéSanai uz
nakamo razoSanas procesa posmu (piemeram, safasé
vakuuma maisos, ievieto parvietojamos konteineros)

lepakotos kartupelus marke transporté$anai uz nakamo
razo$anas procesa posmu, sagatavo pavaddokumentus
(pieméram, uz katra iepakojuma uzraksta svaru, datumu,
laiku, tad parakstas un nodod sagatavoto izejvielu talak)

1.10. Atbildesana uz
jautajumiem. (maksimali
iegiistamais punktu skaits 2)

1.10.1. Kuri apdraud€jumi vai iesp&jamas bistamibas var
rasties izejvielu apstrades laika?

Apstradajot izejvielas, tas var tikt piesarnotas ar
fizikaliem (mati, akmeni, zeme utt.), kimiskiem
(mazgasanas lidzekli, augSanas laika izmantotie
mineralmésli), mikrobiologiskiem (pel&jums, baktérijas

jaseko Iidzi, lai tas netiktu pielauts.

1.10.2. Ka jarikojas, ja konstatéta bistamiba?

Ja darba procesa tiek konstatéta kada no mingtajam
bistamibam, japartrauc razoSanas process, janovers
bistamiba (ja iesp&jams) un japienem l&émums, vai
turpinat darba procesu, vai doto izejvielu iznemt no
turpmakas apstrades.

1.11. Izmantoto iekartu,
aprikojuma tiriSana,
mazgasana, dezinfic€sana un
darba vietas sakop$ana
atbilstosi "Darba vietas un
aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un dezinfekcijas
programmai®. (maksimali
iegiistamais punktu skaits 2)

Tira un mazga izmantotas iekartas un aprikojumu
atbilstosi "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un dezinfekcijas programmai"
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2. uzdevums. Parbaudit produkta markéjuma atbilstibu normativo aktu prasibam. Sniegt
mutisku izvértéjumu, nosaucot markéjuma esoSos alergénus (1. attéls). Var izmantot
2.1. tabulu. (maksimali iegiistamais punktu skaits 3)

Veicama darbiba Veértesanas Kkritériji Plesl,qral_me
punkti
2.1. Informacijas nolasiSsana | 1. att€la atrod un uzraksta visu mark&uma obligati 2
un alergénu noteiksana. noradamo informaciju
(maksimali iegiistamais (par pareizi nosauktiem visiem 8 raditajiem — 2 punkii;
punktu skaits 3) pareizi nosaukti 47 raditaji — 1 punkts;
nosaukti 1-3 raditaji — 0 punktu)
Mutiski nosauc produkta eso$os alergénus 1

3. uzdevums. Mutiski atbildét uz jautajumiem par biezpiena gatavosanas iekartu plismas
shému (2. attels). (maksimali iegiistamais punktu skaits 17)

Jautajums Pareiza atbilde Plesl,qrar_me
punkti
3.1. Nosaukt biezpiena Piena pienemsana, pirmapstrade 1
razosanas tehnologiska Piena termiska apstrade, normalizacija 1
procesa posmus. (maksimdli | Piena recina$ana ar ieraugu 1
ieguistamais punktu skaits 8) lIeguta recekla sagrieSana 1
Biezpiena masas sildiSana, izturéSana 1
Stikalu atdaliSana, aizvadiSana 1
Biezpiena masas dzeséS$ana, preséSana 1
Biezpiena iepakoSana 1
3.2. Kuras biezpiena Tvertne 1
razoSanas tehnologiskas Plaksnu siltummainis 1
iekartas redzamas dotaja Siikalu atdalitajs 1
shema? (maksimali Dzesés$anas, skalo$anas tvertne 1
iegustamais punktu skaits 8) | 7avétajs / nosusinatajs 1
Tvertne kréjuma pievienosanai 1
Kr&juma tvertne 1
Pako$anas iekarta 1
3.3. Kuras sanitaras, darba Pirms darbu uzsaksanas jaiepazistas ar darba drosibas un 1

drosibas prasibas jaievero,
stradajot ar konkrétam
iekartam? (maksimali
iegustamais punktu skaits 1)

iekartas lietoSanas instruktazu.

Japarliecinas, vai konkréta iekarta ir tira un darba kartiba.

lekartu darbibas laika aizliegts pasam veikt mehaniskus
labojumus. Par iekartas bojajumu jazino atbildigajai
amatpersonai uznémuma (ceha, nodalas vaditajam utt.).

4. uzdevums. Mutiski atbildét uz jautajumiem par produkta neatbilstibu kvalitates
prasibam (3. attels). (maksimali iegiistamais punktu skaits 3)

Jautajums

Pareiza atbilde

PieSkiramie
punkti

4.1. Kura kvalitates
neatbilstiba redzama

3. attela? (maksimali
ieguistamais punktu skaits 1)

Kartupelu €ipsT atrasts diega gals.

1

4.2. Ka sada kvalitates
neatbilstiba vargja rasties?
(maksimali iegiistamais
punktu skaits 1)

Kvalitates neatbilstiba var€ja rasties, neieverojot
razoSanas tehnologisko procesu.
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4.3. Ka vajadzgja rikoties, lai

novérstu $adas kvalitates procesu.

kludas rasanos? (maksimali
ieguistamais punktu skaits 1)

Ievérojot HACCP prasibas un razos$anas tehnologisko

Pareizas atbildes

1.4. uzdevums

Aizpildits 2. pielikums
Izejvielas pienemsanas karte

PIEMERS
=| '
g2 s | 2 g 2 =
s | g3 S8E|E3 ¢ |3 |3
<52 |S2|8E2|8=45 |2 |E, |2 |2 &
sl s 3 SE| 82| =E§ o 2 = £ S B 3
o T8 5| N¥8 | SE2 B 3 R0 15 = 5 £
z| N2 NZ | KXEE|xEFZ N D g al > o
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
1. | Kartupeli |1 SIA dd.mm. | 25,000 | Latvija | Vésa dd.mm. | Vards Paraksts
XXX gggg. telpano | gggg. Uzvards
+2 lidz
+8 °C;
RGM
80 %
1.8. uzdevums
Aizpildits 3. pielikums
Apstradatas izejvielas sensoro raditaju izvertéjums
PIEMERS
Izejviela: kartupeli
Nr. p. k Radrtaji Sensorais izvertejums
1 2 3
1. Argjais izskats Dzelteni, vienadi, bez mizam, acojuma, bojajuma pazimém
2. Veids Sagriezti vienados salminos
3. Krasa Raksturiga izejvielai
4. Smarza Raksturiga izejvielai
5. Garsa Raksturiga izejvielai
2. uzdevums
2.1. tabula
Obligati noradama informacija markejuma
PIEMERS
Nr. p. k. Obligati norada_l.na 11_1f0rmac11a Attela redzama informacija
markéjuma
1. Partikas produkta nosaukums "Sencu" gazets bezalkoholisks kvasa
dzeriens
2. Partikas produktu sastavdalu (arf Gidens) Udens, miezu iesala ekstrakts,
saraksts dilstosa seciba aromatiz€taji, konservants, saldinataji
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3. Informacija par iesp&jamo alergénu saturu Miezi

produkta
4. Neto masa fas€tam partikas precém 1,5 litri
5. Minimalais termins vai ieteicams lidz Nav noradits
datumam, kas noradits uz aizdares
6. Jebkuri glabasanas un / vai lietoSanas Atvertu izlietot 3 dienu laika, sargat no
nosacijumi tieSiem saules stariem
7. Uzturveértiba 100 g produkta, noradot Tauki—0g
energgtisko vertibu (kJ un kcal), tauku, Oglhidrati — 4,5 ¢
tostarp piesatinato taukskabju, oglhidratu, Olbaltumvielas — 0 g

tostarp cukura, skiedrvielu, olbaltumvielu un | Sals—0g
sals daudzumu

8. Uznémuma / raZotaja nosaukums, adrese, SIA"CIDO Grupa"
talrunis, bezmaksas talrunis atsauksmém, Ostas iela 4, Riga, LV-1034, Latvija
svitrkods Svitrkods ir.

Talruna atsauksmeém nav.

Dotaja markéuma nav noradits ieteicamais izlieto$anas laiks. Prece jaatdod atpakal faséSanas
procesa un janover§ nepilniba. Japarliecinas, vai izlieto$anas laiks nav noradits uz pudeles
korka.
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