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«Nozaru kvalifikacijas sistémas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodro§inasanai»

Profesionala kvalifikacija "Partikas produktu razoSanas operators' (3. LKI)

Obligata dala (A dala) PN
Modulis "Tehnologiskas pliismas nodrosinasana @
partikas aprites uzpémuma" Uz sakumu

Parbaudijuma programma

Parbaudit un novertét izglitojama sasniedzamo rezultatu apguvi

Merkis atbilstoSi moduli noteiktajam.
Uzdevumu skaits 8
Uzdevumu veidi Praktiskais darbs, situacijas analize, atbildes
Darba uzbave uz jautdjumiem.
Uzdevumu izpildes 90 min.
kopgjais laiks miniit€s

1. Nosaukt videomateriala redzamo produktu razo$anas uznémumu
specializaciju un produktu raZzoSanas tehnologijas posmu.

(1021) Satisfying Food Manufacturing Process You Have to See -
Factory Made - YouTube

2. Nosaukt partikas razosanas uznémuma specializaciju, kura razo
1. att€la redzamos produktus.

3. Nosaukt 2. attéla redzamo partikas produkta veidu, aprakstit un
pamatot 2. att€la redzamo partikas produktu razos$anas tehnologiskas
plismas darbibas.

4. Terakstit pie 3., 4. un 5. attéla tajos redzama darzenu konservu
Uzdevumu apraksts | razoSanas tehnologiska posma nosaukumu.

5. Raksturot partikas razoSanas tehnologiskas pliismas nozimi partikas
produktu raZzoSana.

6. Skaidrot videomateriala redzama produkta tris raZoSanas
pamatprocesus un pamatot to nepiecieSamibu.
https://www.youtube.com/watch?v=rOrCEBPg0o5Q

7. lerakstit pasterizéta piena razo$anas tehnologiskaja sheéma (6. attéls)
trikstoSo procesu nosaukumus.

8. Kura produkta razosanas tehnologiska shéma redzama 7. attéla?
Isi aprakstit sterilizésanas, dzes€Sanas un etikéSanas procesus
produkcijas razo$anas tehnologiskaja plisma.

Modulis "Tehnologiskas plismas nodrosinasana partikas aprites uznémuma"


https://www.youtube.com/watch?v=83Cp5YVHEug
https://www.youtube.com/watch?v=83Cp5YVHEug
https://www.youtube.com/watch?v=r0rCEBPgo5Q

Norises vieta un Macibu telpas, aprikotas ar datoriem, kas nodroSina videomaterialu
nepieciesamie noskatiSanos.
materialie ltdzekli

Parbaudijuma uzdevumu izpildi vérté pedagogs (-1). Veértéta tiek katra
uzdevuma izpilde. Maksimali iegiistamais punktu skaits ir 56, kas
Vertesanas kartiba | atbilst 100 %. Parbaudijums ir nokartots, ja uzdevumu izpildes apjoms
nav zemaks par 60 %. Parbaudijuma veértg§jums tiek izteikts ballés
atbilstoSi vertesanas skalai:

Iegiito punktu

skaits 1-8 9-16 | 17-25 | 26-33 | 34-38 | 39-42 | 43-46 | 47-51 | 52-54 | 55-56

Uzdevumu
izpildes apjoms | 1-14 | 15-29 | 30-44 | 45-59 | 60-67 | 68-75 | 76-83 | 84-91 | 92-96 | 97-100
(%)

Vetums 3} 2 | 3 | 4 | 5 | 6 | 7| 8 | 9 | 10
alles

Uzdevumi, to izpildes vertésanas kritériji

1. uzdevums. Nosaukt videomateriala redzamo produktu raZo$anas uzpémumu
specializaciju un produktu raZoSanas tehnologijas posmu.
(1021) Satisfying Food Manufacturing Process You Have to See - Factory Made - YouTube

Atbilde

Darzenu un auglu parstrades uznémums. Automatiz€ta Itnija arbiiza pirmapstradei — mizoSana;
avokado mizoSana; abolu mizoSana un sadale gabalinos.

Konditorejas izstradajumu razo$anas uznémums. Automatiz&ta linija izstradajumu formésanai,
termiskajai apstradei un iepakosanai.

Olu parstrades uznémums. Automatizéta linjja olu dzeltenuma atdaliSanai no baltuma. Otra
epizode — olu iepakosana.

Galas parstrades uznémums. Automatizéta linija desu izstradajumu pagatavosanai — desu
miklas pagatavo$ana un izstradajumu formésana.

Maizes un maizes izstradajumu razo$anas uznémums. Maizes izstradajumu razoSana — picas
pagatavoSana un miklas izstradajuma formeésana.

1 punkts par katra videomateriala paradita uzmémuma specializacijas noteiksanu (kopa
5 punkti).

1 punkts par katra videomateriala paradita razosanas tehnologiska procesa noteiksanu (kopa
5 punkti).

Kopad iegiistamais punktu skaits 10.

Modulis "Tehnologiskas plismas nodrosinasana partikas aprites uzneémuma"



https://www.youtube.com/watch?v=83Cp5YVHEug

2. uzdevums. Nosaukt partikas razoSanas uznémuma specializaciju, kura razo 1. attéla
redzamos produktus.

NO KA SASTAV CIPSI
“ADAZU" CIPSIAR | "ESTRELLA" AR “LAYS” AR SKABA “PRINGLES” AR “MOORE CHIPS” AR | “RIMI” SALIE CIPSI
LAUKU KREJUMA | KREJUMA UNZALO |SKABA KREJUMA | SAULESPUKU ELLU
UN SIPOLQ GARSU | LOCINU GARSU UNSIPOLU GARSU | UNSALI

Etnell

Sowroreai

Pamatsastavs ~ 61% kartupelu, sipolu
pulveris, dekstroze,

Kartupeli, sipolu Kartupeli, laktoze, 42% dehidrétu 60% kartupelu 63% kartupeju
pulveris, cukurs, dekstroze, cukurs, kartupelu, risu milti,

cukurs, kiploku ci natrija  kviesu un kartupelu .
pulveris, p ip bolskabe, rauga ciete, sipolu pulveris, §os produktus izvélas
viela silicija dioksids, pulveris, hidrolizéti piena aromatizétaji, prakﬂskals
skabuma regulétajs  augu proteini dekstroze, cukurs, gli- Lo
kalcija laktats, (soja), pétersili, kozes sirups, citron-
hidrolizétas augu kiploku pulveris, skabe, pienskabe,

aji abolskabe, rauga

ekstrakts, emulgators
E 431, maltodekstrins
Sals daudzums

100g 169 189 2g 159 07g 159
Garsas E621 (mor E631 ija E631
pastiprinataji I glt
E 635 (dinatrija E635 (dinatrija
"-ribol 5"ribont di
Sastavdalasno  Piena pulveris, Piena paninu Piena olbaltumvielas, Piena stkalu
piena stikalu olbaltumvielu pulveris, stikalu stikalu pulveris pulveris, skaba
koncentrats, siikkalu  pulveris kréjuma pulveris,
ekstrakts, siera piena laktoze, piena
pulveris olbaltumvielas
Izmantotaella Palmu Palmu palmu puk P Palmu
kukurazas
Garsas sajatas  Tie, kuri ikdiena lieto  Tie, kuri neaizraujas ~ Gan veseliga, gan Gan salo uzkodu cie- iga dzin ga d. ida
(subjektivs se3u veseligu partiku, ar sajo uzkodu ne tik veseliga nitaji, gan veseliga piekritéji teica, ka piekritéji atzina
dazadu cilveku teica, ka gar3a |oti baudisanu, sacija,ka dzivesveida piekritéji dzivesveida piekritéji 3os pirkSot vél, bet par labiem, bet
vertéjums) stipra, méle skiet Sis vél ir kompromiss  atzina, ka |oti sali teica, ka sie Cipsi ir tie, kuri ikdiena éd salo uzkodu
jéla. Raditi sajo starp |oti saju, stipru kompromiss - pati-  daudz salo uzkodu,  piekritéj teica - lai
uzkodu &daji slavéja, un normalu. Cipsu kama, sabalanséta atzina, ka garsa esot gan kraukskigi un
ka izcili faniem garsoja garsa, var labi just parak blava, jutot patikami, tomér ar
kartupeli, nevis tikai  ellu vaji izteiktu gardu
gardvielas
Cena 220 g 1,85 eiro 140 g 1,47 eiro 150 g 145 eiro 165 g 2,25 eiro 2009240 eiro 150 g 1,09 eiro

1. attéls. Cipsu raksturojums

Atbilde
Cipsus razo auglu un darzenu parstrades uznémuma.

Par uzpemuma specializacijas noteikSanu 1 punkts.

3. uzdevums. Nosaukt 2. attéla redzamo partikas produkta veidu, aprakstit un pamatot
2. attéla redzamo partikas produktu razoSanas tehnologiskas plismas darbibas.
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2. attéls. Parstradati darzeni

Atbilde

Auglu un darzenu parstrades uzn€muma produkcija — marinéti darzeni (gurki).

Par maringtiem tiek saukti darzeni, augli vai ogas, kas parlieti ar Skidumu, kura sastava ir etikis
(vai atsevisSkos gadijumos arT citronskabe, vinskabe), sals, cukurs un garSvielas. Rupnieciski

3
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razotas marinadés etikskabes daudzums neparsniedz 0,9 %. ST koncentracija nav pietiekama
pelejumu, etikskabes bakteriju un citu mikroorganismu iznicinaSanai, tapec produktus pasterizeé
vai sterilize.

Marinéti darzeni atSkiras no salitiem ar to, ka salitos darzenos konservants ir tikai sals.

Nosauc un isi raksturo — 1 punkts.

Gurku marine$anas tehnologiskais process

Tehnologiskais
process

Gurku mariné$anas tehnologiskas darbibas

Mazgasana

(2a) Mércesana

(2b) Blansgésana

SkaloSana

Zalumu sagatavosana

Marinades gatavoSana

Gurku un garSvielu

fasé$ana

Sterilizésana

Atbildes PieSkiramie punkti
Tehnologiskais
Process
Mazgasana Gurkus ripigi nomazga ar tdeni, lai novérstu bojasanos un | 2 punkti

mehanisku piesarnojumu.

(nosauc — 1 punkts,
pamato — 1 punkts)

(2a) Mércesana

Merce metala vai cementa tara 30—-60 minttes. Ja gurki lidz
parstradei ir glabati 5-10 stundas, mérce 5 stundas.
Mgrcg, lai gurki biitu stingri un kraukskigi.

2 punkti
(nosauc — 1 punkts,
pamato — 1 punkts)

(2b) Blansgsana

Gurkus blansg tira fideni. Udeni maina ik péc 2 stundam;
tdens temperatiira 50-60 °C; ilgums — 3—-5 mindtes (atkariba
no gurku lieluma). Dazadu $kirnu gurkus blansg atseviski. Péc
blansésanas gurkus atdzese auksta tdent.

Blans&sanai ir tada pati nozime ka mércésanai, tikai process
norit atrak.

2 punkti
(nosauc — 1 punkts,
pamato — 1 punkts)

Skalosana P&c mercesanas vai blanseSanas gurkus skalo auksta Gdeni. | 2 punkti
Atkartota mazgasana nepiecieSama mehaniska piesarnojuma | (nosauc — 1 punkts,
noveérsanai. pamato — 1 punkts)
Zalumu Zalumus mazga porcijas pa 5-6 mintitém metala sietos, slanu | 2 punkti
sagatavosana biezums  150-200 mm. Zalumus griez 50-60 mm garos | (nosauc — 1 punkts,
gabalos. Zalumu grieSana nepiecieSama, lai to vienmé&rigak | pamato — 1 punkts)
ievietotu iesainojuma.
Marinades Varamajos katlos izSkidina NaCl (varamo sali), skidumu vara | 2 punkti
gatavosana 5-10 minttes, péc tam filtré caur auduma filtru. Filtrétai | (marinades
marinadei saturs 7-8 % NaCl; pievieno etikskabi — kopgjais | sagatavosana —
skabums, parrekinot uz etikskabi, ir 1,4 % (pH — 2,8). 1 punkts,
koncentracijas
nordade — 1 punkts)
Gurku un Sagatavotos zalumus un gurkus atbilstosi receptiirai fas€ | 2 punkti
gar$vielu noteikta tilpuma stikla, metala vai polim@ra primaraja | (nosauc — 1 punkts,
fasé$ana iepakojuma. pamato — 1 punkts)

Sterilizé$ana

Sterilizésana 120-125 °C spiediena klatbiitné autoklava.

1 punkts

Kopa iegiistamo punktu skaits 16.

Modulis "Tehnologiskas plismas nodrosinasana partikas aprites uzneémuma"




4. uzdevums. lerakstit pie 3., 4. un 5. attéla tajos redzama darzenu konservu raZoSanas
tehnologiska posma nosaukumu.

Atbilde
3. attels. Gurku mazgasana

Par pareizu atbildi 1 punkts.

Atbilde
4. attels. Gurku faséSana

Par pareizu atbildi 1 punkts.

5. atzels
Atbilde
5. att€ls. Marinéto gurku sterilizé€Sana autoklava

Par pareizu atbildi 1 punkts.

Kopa iegiistamo punktu skaits 3.

Modulis "Tehnologiskas plismas nodrosinasana partikas aprites uzneémuma"



5. uzdevums. Raksturot partikas raZoSanas tehnologiskas plismas nozimi partikas
produktu razoSana.

Atbilde

Partikas razoSanas tehnologisko pliismu nosaka, lai mazinatu iesp&jamo piesarnojuma risku
razoSanas tehnologiska procesa norises laika.

Par pareizu atbildi 1 punkts.

Lai nodrosinatu pliismas principa ievéroSanu, nosaka:

« produktu kustibas virzienu (izejviela — pusfabrikats — gatavs produkts);

* telpu izvietojumu uznémuma;

* iekartu izvietojumu telpa (no apstrades iekartam lidz izsniegSanas iekartam);
« dalitu tiro un netiro trauku plismu;

» atkritumu pliismu, kas nodalita no partikas razosanas pliismas;

* personala kustibas pliismas virzienu (no "tira" sektora uz "netiro").
Par katru pareizu atbildi 1 punkts, kopa iegiistamo punktu skaits 6.

Partikas uznémuma paskontroles sistéma drosas un nekaitigas partikas apritei (HACCP) ieklauj
sevl katra partikas aprites posma uzraudzibu un analizi, nosaka posmus partikas aprite, kuri ir
Kritiski (bistami) partikas droSibai un nekaitigumam, ievie§ efektivas kontroles un uzraudzibas
procediiras $ajos posmos.

Par pareizu atbildi 2 punkti.

Kopa iegiistamo punktu skaits 9.

6. uzdevums. Skaidrot videomateriala redzama produkta tris razoSanas pamatprocesus
un pamatot to nepiecieSamibu.
https://www.youtube.com/watch?v=rOrCEBPgo5Q

Atbilde

Tehnologisko pamatprocesu skaidrojums:

1. Normalizé$ana. Piena tauku satura noreguléSana, atdalot saldo kr&umu, lai ieglitu pienu ar
noteiktu tauku saturu taja. Piena normaliz€Sanai izmanto separatoru. No separatora centriftgas
grieSanas atruma ir atkarigs, kada méra atdalas piena tauki (iegist pienu ar lielaku vai mazaku
tauku saturu).

2. Homogenizésana. Piena tauku lodiSu saskaldiSana, lai samazinatu piena noslanosanos
uzglabasanas laika. Pienu homogenizg, ar lielu spiedienu laizot pienu caur noteikta diametra
sprauslu.

3. PasterizeéSana. Piena termiska apstrade lidz 100 °C, lai iznicinatu mikroorganismus.
Kvalitativi pasteriz€Sanu var veikt, 1sa laika posma sasniedzot augstu temperatiiru un peéc tam
strauji atdzesgjot.

4. Steriliz€Sana. Piena termiska apstrade virs 100 °C, lai iznicinatu mikroorganismus un to
sporas. Kwvalitativi steriliz€Sanu var veikt, 1sa laitka posma sasniedzot augstu temperatiiru
paaugstinata spiediena un p&c tam strauji atdzesgjot.

Par katra razosanas procesa nosauksanu un skaidrojumu 2 punkti.

Kopa iegiistamo punktu skaits 8.

Modulis "Tehnologiskas plismas nodrosinasana partikas aprites uzneémuma"


https://www.youtube.com/watch?v=r0rCEBPgo5Q

7.uzdevums. lerakstit pasterizéta piena raZoSanas tehnologiskaja shéma (6. attéls)

triikstoSo procesu nosaukumus.

Piena Kvalitates Uzsildisana AttiriSana N DzesgSana
pienemsana parbaude
L Uzsildisana Homogeni- DzeséSana Pildisana Pasterizéts
z&8ana | iepakojuma piens
6. attéls. Pasterizéta piena razosanas tehnologiska shema
Atbilde
Piena 5| Kuvalitates Uzsildisana AttiriSana —| Dzesesana Normalize-
pienemsana parbaude Sana
L UzsildiSana | Homogeni- Pasterizeésa- DzeséSana Pildisana Pasterizéts
z€Sana na iepakojuma piens

6. attels. Pasterizéta piena razosanas tehnologiska shéma

Par katra razosanas procesa ierakstisanu 1 punkts.
Kopa iegiistamo punktu skaits 2.

8. uzdevums. Kura produkta raZoSanas tehnologiska shéma redzama 7. attela? Isi
aprakstit sterilizéSanas, dzeséSanas un etikéSanas procesus produkcijas raZoSanas
tehnologiskaja plasma.

Atbilde
1. attéla redzama zalo zirni$u razo$anas tehnologiska shéma.
Par produkta noteiksanu 1 punkts.

Sterilizésana — produkta termiskas apstrades veids, kas tiek izmantots, lai partrauktu
mikroorganismu darbibu. SterilizéSanai paredzeta iepakojuma pilditus produktus ievieto
autoklava 100-125 °C temperattira paaugstinata spiediena.

Atdzeseé$ana — razoSanas procesa laika péc termiskas apstrades (pasterizésana, sterilizé$ana)
produktu strauji atdzesg 1idz 3040 °C, lai nodros§inatu mikroorganismu darbibas partrauksanu,
saglabatu produkta kvalitati. To dara tidens vannas.

EtikéSana (konservu markésana) — konserviem ir jabiit mark&tiem — labi redzama vieta ir jabt
attelotai informacijai par konserviem valsts valoda. Var biit pievienotas etiketes — visu veidu
birkas, zimoli, atSkiribas zimes, ilustrativs vai cits aprakstoSs materials, kas uzrakstits,
uzdrukats, uzkrasots ar Sablonu, iezZiméts, iespiests vai uzspiests uz partikas iepakojuma, vai ir
tai piestiprinats. Mark&uma norada obligatas zinas ta, lai nodroSinatu skaidru salasamibu.

Par katra procesa aprakstisanu 2 punkti.

Kopa iegiistamo punktu skaits 7.

Modulis "Tehnologiskas plismas nodrosinasana partikas aprites uzneémuma"
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7. attels. Partikas produkta razosanas tehnologiska plisma
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Profesionala kvalifikacija ""Partikas produktu razoSanas operators' (3. LKI)

Obligata dala (A dala) G
Modulis ""Paskontroles sistémas prasibu ievéroSana @
partikas aprites uzpémuma"' Uz sakumu

Parbaudijuma programma

Parbaudit un novertét izglitojama sasniedzamo rezultatu apguvi

Merkis atbilstoSi moduli noteiktajam.
Uzdevumu skaits 13
Uzdevumu veidi Praktiskie darbi, situaciju analize, atbildes uz
Darba uzbive jautajumiem.
Uzdevumu izpildes 180 min.
kopgjais laiks miniit€s

1. Praktiski demonstrét higiénas prasibam atbilstosu roku mazgaSanu,
izveloties atbilstoSus mazgasanas lidzeklus un lietojot atbilstoSu
aprikojumu.

2. Identificét neatbilstibas personala minimalam higi€nas prasibam
darba apgérba lictoSana partikas razoSanas uzpnémuma. Raksturot
attéla redzama darba apgérba izvéli, ieteikt piemé&rotaku variantu.

3. Mutiski  nosaukt slimibu simptomus / pazimes, péc kuru
konstatéSanas partikas aprité iesaistitam darbiniekam ir pienakums
partraukt darbu un par darba nesp&ju pazinot tieSajam vaditajam.

4. Raksturot kopigas un atskirigas iezimes dokumentos, kas nosaka
higiénas prasibas partikas riipnieciba.

5. Skaidrot jédzienus "razoSanas higiéna”, "laba higiénas prakse"
(LHP) un "laba razosanas prakse" (LRP), to saistibu ar paskontroles
sisteému.

Uzdevumu apraksts | 6. Nosaukt dokumentu, kas partikas razo$anas uznémuma nosaka
sanitara stavokla uzturéSanas kartibu. Paskaidrot dokumenta bitibu un
taja ieklauto informaciju.

7. Nosaukt razoSanas iekartu un darba virsmu sanitards apkopes
darbibas tada seciba, ka to nosaka sanitaras apkopes pamatprincipi.
Raksturot katru darbibu.

8. Mutiski skaidrot mazgasanas Iidzekla lietoSanas iespg€jas, bistamibu,
individualo aizsardzibas lidzeklu nepiecieSamibu, mazgaSanas lidzekla
uzglabasanas apstaklu nosacijumus, pamatojoties uz informaciju
izsniegtaja drosibas datu lapa (DDL).

9. Skaidrot izsekojamibas cCetrus pamatprincipus: identificéSana,
pierakstu veiksana, saiknu noteikSana un vadiSana, komunicgsana.

10. Skaidrot pieeju "solis atpakal, solis uz priek$u" izsekojamibas
prasibu izpilde. Nosaukt izsekojamibas soli "atpakal" un soli "uz

> 1

priekSu" situacija, ja razoSanas uznémuma gatavas produkcijas
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noliktava kadas produkta partijas atlikuma konstatéts nepareizi
markets produkts. Nosaukt divus izsekojamiba izmantojamus
elementus (dokumentus) katra soli.

11. Rakstiski pabeigt HACCP septinu pamatprincipu shémas
aizpildisanu. P&c pedagoga izveles mutiski detalizeti skaidrot vienu no
pamatprincipiem.

12. Identificét pierakstu veikSanas klidas veidlapa "Faktisko
uzglabasanas rezimu registréSanas lapa”. Noradit informaciju, kuras
trikst minétaja veidlapa pilnigas izsekojamibas veiksanai.

13. Mutiski atbildét uz jautajumiem par higiénas prasibam darba ar
birsteém. Mutiski aprakstit iesp&jamas sekas, ja darba virsmas tiriSanai
izmantotu birsti, kas paredzgéta citu virsmu mazgaSanai.

Norises vieta un
nepiecieSamie
materialie ltdzekli

1. uzdevuma veikSanai — macibu darbnica ar higi€nas prasibam
atbilstoSu aprikojumu un mazgasanas lidzekliem roku mazgaSanai.
2-13. uzdevuma veiksanai — telpa ar darba vietu katram
izglitojamajam.

Profesionalai lietoSanai paredz€ta mazgasanas lidzekla droSibas datu
lapa (DDL) — 1 komplekts.

Rakstampiederumi — 1 komplekts.

VertéSanas kartiba

Parbaudijuma uzdevumu izpildi vérteé pedagogs (-1). Vertéta tiek katra
uzdevuma izpilde. Maksimali ieglistamais punktu skaits ir 110, kas
atbilst 100 %. Parbaudijums ir nokartots, ja uzdevumu izpildes apjoms
nav zemaks par 60 %. Parbaudijuma vertejums tiek izteikts ball€s
atbilsto$i vértéSanas skalai:

Iegiito punktu 92— 101- 107-
skaits 1-16 17-32 | 33-49 | 50-65 | 66-74 | 75-83 | 84-91 100 106 110
Uzdevumu
izpildes apjoms | 1-14 | 15-29 | 30-44 | 45-59 | 60-67 | 68-75 | 76-83 | 84-91 | 92-96 | 97-100
(%)
Vvertgjums 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
balles

Uzdevumi, to izpildes verteésanas kriteériji

1. uzdevums. Praktiski demonstrét higiénas prasibam atbilstoSu roku mazgasanu,
izveloties atbilstoSus mazgasanas Iidzeklus un lietojot atbilstoSu aprikojumu.

2. uzdevums. Identificét 1. attéla redzamas neatbilstibas personiala minimalam higiénas
prasibam darba apgérba lietoSana partikas raZo$anas uznémuma. Raksturot 1. attela
redzama darba apgérba izvéli (galvassega, halats, bikses, apavi), ieteikt piemérotaku

variantu.
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1. attels. Partikas razoSanas darbiniece darba apgérba

3. uzdevums. Mutiski nosaukt slimibu simptomus/ pazimes, péc kuru konstatéSanas
partikas aprité iesaistitam darbiniekam ir pienakums partraukt darbu un par darba
nespéju pazinot tieSajam vaditajam.

4. uzdevums. Raksturot kopigas un at$kirigas iezimes dokumentos, kas nosaka higiénas
prasibas partikas riipnieciba:

« Codex Alimentarius,

« Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK) Nr. 852/2004,

e nozares labas higiénas prakses vadlinijas,

e paskontroles sistéma uznémuma.
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5. uzdevums. Skaidrot jédzienus ""raZoSanas higiéna", "laba higiénas prakse" (LHP) un
"laba razoSanas prakse" (LRP), to saistibu ar paskontroles sistému.

6. uzdevums. Nosaukt dokumentu, kas partikas raZoSanas uznémuma nosaka sanitara
stavokla uzturéSanas Kkartibu. Paskaidrot dokumenta biittbu un taja ieklauto
informaciju.

7. uzdevums. Nosaukt razoSanas iekartu un darba virsmu sanitaras apkopes darbibas
tada seciba, ka to nosaka sanitaras apkopes pamatprincipi. Raksturot katru darbibu.

8. uzdevums. Mutiski skaidrot mazgasanas lidzekla lietoSanas iesp€jas, bistamibu,
individualo aizsardzibas lidzeklu nepiecieSamibu, mazgasSanas lidzekla uzglabasanas
apstaklu nosacijumus, pamatojoties uz informaciju izsniegtaja droSibas datu lapa
(DDL).

9. uzdevums. Skaidrot izsekojamibas Cetrus pamatprincipus: identificéSana, pierakstu
veikS$ana, saiknu noteikSana un vadiSana, komunicéSana.

w__ur

10. uzdevums. Skaidrot pieeju "'solis atpakal, solis uz priekSu'’ izsekojamibas prasibu
izpildé. Nosaukt izsekojamibas soli "atpakal un soli "uz priek$u'’ situacija, ja
raZoSanas uznémuma gatavas produkcijas noliktava kadas produkta partijas atlikuma
konstatéts nepareizi markeéts produkts. Nosaukt divus izsekojamiba izmantojamus
elementus (dokumentus) katra soli.

11. uzdevums. Rakstiski pabeigt HACCP septinu pamatprincipu shémas aizpildiSanu.
Péc pedagoga izveles mutiski detalizeti skaidrot vienu no pamatprincipiem.
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HACCP septinu pamatprincipu shéma

1. APDRAUDEJUMU
ANALIZE

7. VERIFIKACIJA UN
PARSKATISANA

\
HACCP ©
/
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12. uzdevums. Identificét pierakstu veikSanas kladas veidlapa ""Faktisko uzglabasanas
reZimu registréSanas lapa”. Noradit informaciju, kuras trikst minétaja veidlapa
pilnigas izsekojamibas veik§anai.
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13. uzdevums. Situacijas analize.

Uznémuma sanitarija izmanto birstes dazadiem mérkiem:
razo$anas telpu gridu mazgasanai, darba virsmu tiriSanai,
sanitaro mezglu gridu tirisanai, paleSu mazgasanai.

Kuras higiénas prasibas jaievero darba ar §STm birstem?
Mutiski aprakstit iesp&jamas sekas, ja darba virsmas tiriSanai
izmantotu birsti, kas paredz&ta palesu mazgasanai.

Vertesanas Kriteriji

1. uzdevums. Praktiski demonstrét higiénas prasibam atbilstoSu roku mazgaSanu,
izveloties atbilstoSus mazgasSanas Iidzeklus un lietojot atbilstoSu aprikojumu. (maksimali
ieguistamais punktu skaits 11)

Pareiza roku mazgasana.

1. Pirms roku mazgasanas parliecinas, vai pie roku mazgatnes ir visi nepiecieSamie piederumi
roku mazgasanai.

2. Saslapina rokas un apakSdelmus zem tekosSa tidens struklas.

3. Parklaj rokas ar ziepém (ieteicams izmantot Skidras ziepes no slégta trauka, jo uz cieto
ziepju virsmam un ziepju traukos var saglabaties dazadi mikroorganismi no iepriek$gjiem
lietotajiem).

4. Ziepes rokas saputo.

5. Vismaz 15 sekundes energiski ieziepé visas roku virsmas, jo katra mazgasanas lidzekla
efektivitate ir atkariga no ta iedarbibas laika.

6. To veicot, kartigi no visam pusém berz plaukstas, pirkstu starpas, pirkstu galus pretgjas
rokas delnas, abu plaukstu virspusi, abus 1kSkus pret€jas rokas delnas, ka arT iztira nagus.

Plauksta pret plaukstu Plaukstu virsma Pirkstu starpas

Pirkstu virsma Tkskis Pirkstu gali

.

7. Saja laika rokas netur zem widens striiklas.

8. Vismaz 10 sekundes rokas skalo zem tekosa tidens striklas.

9. Roku mazgasanas laika izvairas no tidens §lakstiSanas vai pieskarSanas izlietnei.
10. Rokas nosusina roku zav€jama aparata vai ar vienreizlietojamo papira dvieli.
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Ar roku regul&jamu tidens kranu (maisitaju) aizgriez, izmantojot papira dvieli (uz tdens krana
rokturiem var atrasties infekcijas slimibu izraisitaji, jo tiem pieskaras arl pirms roku
mazgasanas).

11. Papira dvieli met atkritumu tvertng, nepieskaroties tai ar rokam.

1 punkts par katras darbibas secigi pareizu izpildi.
Maksimali iegiistamais punktu skaits 11.

2. uzdevums. Identificét 1. attela redzamas neatbilstibas personala minimalam higiénas
prasibam darba apgérba lietoSana partikas raZoSanas uznémuma. Raksturot 1. attéla
redzama darba apgerba izvéli (galvassega, halats, bikses, apavi), ieteikt piemérotaku
variantu. (maksimali iegiistamais punktu skaits 9)

1. attéls. Partikas razosSanas darbiniece darba apgérba

Neatbilstibas:
o nepareizi tiek lietota galvassega, mati nav nosegti,
tiek lietotas rotaslietas (auskari, gredzens, kaklarota),
tiek lietots pulkstenis,
darba apgérba virs jostasvietas ar€ja kabata ir ievietoti priekSmeti,
tiek lietoti neatbilstosi apavi (ar atklatiem pirkstiem).
Darba apgerba raksturojums:
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D?f ba Darba apgérba elementa .
apgérba . leteikums
raksturojums
elements
Galvassega | Vienreizlietojama un neatbilstosa Galvassegai janosedz visi mati
izméera
Halats Garums izv€lets par garu, ar 1sam Isaks halats ar garam piedurkném
piedurkném
Bikses Atbilstosa garuma Darba bikses piemérotak lietot ar virssvarci
vai 1so halatu
Apavi Ar valgju purngalu Apaviem slégti purngali un neslidosa zole

1 punkts par katras neatbilstibas identificesanu (kopa 5 punkti).
1 punkts par katras darba apgérba sastavdalas raksturojumu un ieteikumu (kopa 4 punkti).
Maksimali iegiistamais punktu skaits 9.

3. uzdevums. Mutiski nosaukt slimibu simptomus / pazimes, péc kuru KkonstatéSanas
partikas aprite iesaistitam darbiniekam ir pienakums partraukt darbu un par darba
nespéju pazinot tieSajam vaditajam. (maksimali iegiistamais punktu skaits 11)

Izraksts no Latvijas Republikas MK 2018. gada 24. jilija noteikumiem Nr. 447 "Noteikumi
par darbiem, kas saistiti ar iesp&amu risku citu cilvéku veselibai, un obligato veselibas
parbauzu veikSanas kartiba":

5. Darbinieks, kurs ir nodarbinats ar iespéjamu risku citu Cilvéku veselibai saistitaja
darba, neveic darba pienakumus, ja vins var radit risku citu cilvéku veselibai un vinam
izpauzas kads no sadiem iespéjamas infekcijas slimibas simptomiem.:

5.1. caureja (skidra védera izeja tris un vairak reizu diennakti);
5.2. vemsana;
5.3. dadas, glotadu vai acu abolu dzelte, kas paradijusies nesen;
5.4. paaugstinata kermena temperatiira ar:
5.4.1. sapem kakla (rikles iekaisums),
5.4.2. iesnam;
5.4.3. klepu;
5.4.4. galvassapéem;
5.4.5. adas izsitumiem, kas paradijusies nesen;
5.5. drudzis;
5.6. adas bojajums (tai skaita apdegums, briice, augonis) ar iekaisumu vai
sastrutojumu;
5.7. strutaini izdalijumi no acim, ausim, deguna.

1 punkts par katru nosauktu slimibas pazimi.
Maksimali iegiistamais punktu skaits 11.

4. uzdevums. Raksturot kopigas un at$kirigas iezimes dokumentos, kas nosaka higiénas
prasibas partikas ripnieciba:

e Codex Alimentarius,

e Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK) Nr. 852/2004,

e nozares labas higiénas prakses vadlinijas,

e paskontroles sistéma uzpémuma.
(maksimali iegiistamais punktu skaits 5)
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Visiem minétajiem dokumentiem kopiga iezime: tie nosaka higiénas prasibas partikas aprites
uznémumos.

AtSKiribas:

Codex Alimentarius

Codex Alimentarius ir visparigu partikas higiénas principu un standartu krajums visu valstu
lietosanai. Piem&rosana ir brivpratigs pasakums, un katram uznémumam ir tiesibas lemt par to
izmantosanu labas higi€nas prakses nodroSinasana.

Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK) Nr. 852/2004

Regula nosaka visparigas un ipasas higiénas prasibas, kas tiek attiecinatas uz ikvienu partikas
uznémumu, tacu higiénas regula lauj elastigi risinat higi€énas pamatjautajumus, izmantojot
izteicienus "vajadzibas gadijuma", "attieciga gadijuma", "atbilsto$i" un "pietickami".

Nosaka mérki uz HACCP principiem balstitas, uzn€muma veidam un lielumam atbilstoSas
partikas nekaitiguma nodro$inaSanas sistémas izveidi. Regula ir uzsvérta HACCP principu
elastiga piemé&roSana, kas lauj izveidot konkrétam uzn€mumam piemeérotu sist€ému atkariba no

uznémuma veida un lieluma.

Nozares labas higiénas prakses vadlinijas

Nozares labas higi€nas prakses vadlinijas izstrada konkrétai partikas nozarei, pieméram, labas
higiénas prakses vadlinijas alus nozarei. Sis izstradatas vadlinijas sikak definé un izskaidro
higi€nas prasibas un to Tsteno$anas ieteikumus nozares uzn€mumiem, nosaka kvalitates un
nekaitiguma prasibas dazadu veidu produktiem, nosaka nozares uznémumos raksturigakos
kritiskos kontroles punktus.

Paskontroles sistema uznémuma

Paskontroles sistéma attiecinama uz konkrétu partikas aprites uzn€mumu, un ta sastav no
standarta operaciju procediram (SOP) katram uzpémuma partikas aprites posmam
(izejvielu / produktu pienemsana, uzglabasana, parstrade, apstrade, gatavoSana, fas€Sana,
realizacija / pasniegSana u. C.). Procediras nosaka katra uznémuma darbinieka funkcijas,
atbildibu un ricibu piesardzibas pasakumu veikSana.

1 punkts par nosauktu kopigo iezimi.
1 punkts par katra dokumenta atskiribas raksturojumau.

Maksimali iegiistamais punktu skaits 5.

5. uzdevums. Skaidrot jedzienus ""raZoSanas higiéna", "laba higiénas prakse" (LHP) un
"laba razZoSanas prakse" (LRP), to saistibu ar paskontroles sistému. (maksimali
ieguistamais punktu skaits 7)

RaZoSanas higiena — praktisku pasakumu kopums higi€nas prasibu IstenoSanai razoSanas
videé no izejvielu pienemsSanas lidz gatava produkta realizacijai, ieskaitot raZoSanas telpu,
noliktavu un to elementu higi€nu, gaisa tiribu, iekartu un inventara sanitariju, tidens apgades
higi€nu, taras un materialu higiénu, personala ricibu un apmacibu.

Laba higiénas prakse — higiénas prasibu kopums un to istenoSana praksg, lai novérstu
partikas piesarnoSanu Un patérétajiem nodrosSinatu droSu partiku.
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Laba raZoSanas prakse — razoSanas programmas noteiktu darbibu un procesu kopums, kas
tiek istenots piemérotas telpas, ar piemérotam iekartam un kvalificEtu personalu pabeigtu
produktu razoSanai, kas atbilst to Specifikacijam (ka tas ir noteikts uzn€muma pasa standartos,
likumdoSanas aktos vai starptautiski atzitos standartos).

Saistiba — laba higi€nas un laba razo$anas prakse ir paskontroles sist€émas ievieSanas pamats,
ar ko uznémuma vajadz&tu sakt uz HACCP principiem balstitas paskontroles sist€émas
ievieSanu.

1 punkts par katra jédziena skaidrojumu péc biitibas (kopa 3 punkti).
2 punkti par katra jedziena skaidrojumu péc bitibas un profesionala valoda (kopa 6 punkti).
1 punkts par saistibas skaidrojumu.

Maksimali iegiistamais punktu skaits 7.

6. uzdevums. Nosaukt dokumentu, kas partikas raZoSanas uznémuma nosaka sanitara
stavokla uzturéSanas Kkartibu. Paskaidrot dokumenta bitibu un taja ieklauto
informaciju. (maksimali iegiistamais punktu skaits 10)

Dokuments, kura ir noradits, kas, kad, ka un ar ko jatira, jamazga un jadezinficg, ir sanitara
programma vai sanitarais plans. Sanitaraja programma ieklauj:
e tirama, mazgajama, dezinficgjama objekta nosaukumu,
metodi, ar kuru tiks stenoti procesi,
periodiskumu,
izmantojamo aprikojumu,
izmantojamos mazgasanas un dezinfekcijas Iidzeklus,
nepieciesam0 mazgasanas un dezinfekcijas Iidzeklu koncentraciju,
nepiecieSamo saskares laiku ar objektu,
darbu izpilditaju,
butiski ir noradit arT mazgasanas un dezinfekcijas Iidzeklu atlikumu kontroles metodi.

1 punkts par dokumenta nosauksanu.
1 punkts par katras dokumenta ieklautas informacijas vienibas nosaukSanu (kopa 9 punkti).
Maksimali iegiistamais punktu skaits 10.

7. uzdevums. Nosaukt razoSanas iekartu un darba virsmu sanitaras apkopes darbibas
tada seciba, ka to nosaka sanitaras apkopes pamatprincipi. Raksturot katru darbibu.
(maksimali iegiistamais punktu skaits 13)

Sanitaras apkopes principi noteic, ka apkopes seciba ir $ada:

1. Redzamo netirumu savakSana. Mazgajamo virsmu atbrivo no parstrades produkta
paliekam, partikas blakus produktiem un partikas atkritumiem, samazinot iesp&jamo
biologisko un kimisko piesarnojumu; var veikt ar rokam, izmantojot speciali tam
paredzetas birstes vai citu aprikojumu, ja virsmu tira regulari un, ja nepiecieSams,
dezinfice. Birstes, kuras lieto iekartu virsmu mazgaSanai tieSam kontaktam ar
parstrades produktiem, marké atSkirigi un uzglaba atseviski no instrumentiem un
birsteém, kas paredzg&tas sienu un gridu mazgasanai.

2. TiriSana vai noskaloSana. Mazgajamo virsmu noskalo ar Gideni tada temperatiira, kada
noteikta sanitaraja programma. Tikai péc tam sak mazgasanas procesu ar mazgajamo
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darba Skidumu; mazgajama lidzekla efektivitate ir lielaka saskaré ar sagatavotu,
noskalotu virsmu.

3. Mazgasana, izmantojot mazgasanas lidzeklus. Procesa ievero razotaja instrukcijas par
iekartu pareizu izjaukSanu un salikSanu; riipigi apstrada vietas, kas potenciali var
izraisit produktu piesarnoSanu; stingri ievéro darba instrukcijas; lieto tikai sanitaraja
programma noraditos mazgasanas un dezinfekcijas lidzeklus; neizmanto lidzeklus bez
lietoSanas instrukcijas; neizmanto lidzeklus bez mark@uma; lidzekla parlieSanai un
uzglabasanai izmanto mark&tu konteineru / tvertni; péc lictoSanas konteineru / tvertni
ciesi noslédz; ja nepiecieSams, valka individualos aizsardzibas Iidzeklus, aizsargterpu,
cimdus, respiratoru, aizsargbrilles.

4. DezinficéSana. Veic, ja to nosaka sanitara programma. Lietojot dezinfekcijas Iidzekli,
nosacijumi ir tadi pasi, ka mazgajot ar mazgasanas lidzekli.

5. Noskalosana. Pedgjo skalosanu veic, ja mazgasanas vai dezinfekcijas lidzeklis gaisa
nesadalas un noskaloSana nav nepiecieSama.

No pédgja skalojama wdens janem paraugi analizu veikSanai, lai kontrolétu izmantoto
mazgasanas / dezinfekcijas lidzeklu atlikumu.

Mazgato objektu mazgaSanas, dezinfekcijas efektivitati kontrole, veicot mazgato virsmu
mikrobiologiskos izmekl&jumus.

1 punkts par katru pareizi nosauktu darbibu (kopa 5 punkti).

1 punkts par pareizu darbibu secibu.

1 punkts par katras apkopes darbibas raksturoSanu (kopa 5 punkti).

1 punkts par mazgasanas | dezinfekcijas lidzeklu atlikumu kontroles nosauksanu.
1 punkts par apstrades efektivitates novértesanas nosauksanu.

Maksimali iegiistamo punktu skaits 13.

8. uzdevums. Mutiski skaidrot mazgasanas Iidzekla lietoSanas iesp€jas, bistamibu,
individualo aizsardzibas lidzeklu nepiecieSamibu, mazgasanas lidzekla uzglabasanas
apstaklu nosacijumus, pamatojoties uz informaciju izsniegtaja droSibas datu lapa
(DDL). (maksimali iegiistamais punktu skaits 4)

DDL ir izveidotas reglamentéta forma saskana ar Regulas (EK) Nr. 1907/2006 (REACH)
prasibam. DDL ir 16 iedalas. Uzdevuma prasito informaciju jebkurai kimiskajai vielai, tostarp
mazgaSanas lidzeklim, var atrast DDL.:

* lietoSanas iesp&jas — 1. iedala,

= Dbistamibu — 2. iedala,

* individualos aizsardzibas lidzeklus — 8. iedala,

» uzglabasanu — 7. iedala.

1 punkts par katra prasita raksturlieluma skaidrosanu.
Maksimali iegustamais punktu skaits 4.

9. uzdevums. Skaidrot izsekojamibas Cetrus pamatprincipus: identificéSana, pierakstu
veikSana, saiknu noteikSana un vadiSana, komuniceSana. (maksimali iegiistamais punktu
skaits 10)

Regulas (EK) 178/2002 18.panta 1.punkts noteic, ka visos razoSanas, parstrades un
izplatiSanas posmos ir nodroSinats, ka partiku un jebkuras citas vielas, ko paredz€ts pievienot
vai ko var€tu pievienot partikai, var izsekot.
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Izsekojamibas principi:

1. Identificét tieSo (-0S) pardevéju (-us) un tieso (-0S) vinu produktu pirc€ju (-us), tapec
janodro$ina informacija, no kuriem piegadatajiem produkti (izejvielas) tiek piegadati
uznémumam un kuri produkti (gatavie produkti) tiek piegadati citiem uznémumiem.
Tomér partikas uznéméjiem nav jaidentificé tieSie pirc€ji, ja tie ir galapaterétaji
(fiziskas personas). Identifikacijas nepiecieSamiba attiecas ari uz materialiem un
izstradajumiem, kas nonak saskaré ar partiku. Partikas uzp€émumiem materialu un
izstradajumu izsekojamiba janodroSina visos posmos, lai atvieglotu kontroli, bojatu
produktu atsaukSanu, informacijas sniegSanu paterétajiem un atbildibas sadali.
Materialus un izstradajumus jasp€j identificet un izsekot pec mark&uma, pierakstiem
attiecigos dokumentos vai informacijas nesgjos.

Uznémgeju riciba ir jabiit identificéSanas sisttmam un procediiram, kas dod iesp&ju pec
pieprasijuma izsekojamibas informaciju darit zinamu kompetentajam iestadeém.

2. Uzn@mg€jam ir janosaka pierakstu veikSanas vietas, apjoms un atbildiba, lai varétu
izsekojamibas informaciju nodrosinat un péc pieprasijuma izsekojamibas informaciju
sniegt kompetentajam iestadém. Razotajs var izvéleties jebkura veida sist€émas un datu
nes€jus izsekojamibas nodroSinaSanai atseviski vai kombinacija, pieméram, papira
sistémas, datorizétas sistémas (IT technology), svitrkodu sistémas, radiofrekvences
identifikaciju, biometrisko identifikaciju u. c.

3. Regula nenosaka obligatu prasibu uznéméjiem izveidot saikni starp ienako$ajiem un
izejosajiem produktiem (ta saukto iek$gjo izsekojamibu). Tomer ieks€ja izsekojamibas
sisttma lauj nodroSinat mérktiecigaku un precizaku produktu iznemsSanu no tirgus,
tapec pasiem uznémumiem, nemot vera sava uznémuma lielumu un darbibas raksturu,
vajadzetu pienemt [émumu par to, cik siku iek$€jo saiknu jeb izsekojamibas sist€mu
veidot.

4. Regulas (EK) Nr. 178/2002 19. pants noteic, ka gadijumos, ja ir iemesls uzskatit, ka
partika neatbilst partikas nekaitiguma prasibam, ta nekav€joties ir jaizpem no
apgrozibas un jainform& kompetenta iestade, ka ari, ja nepiecieSams, razotajs un
patérétajs. Sim noliikam janosaka informacijas apmainas celi un atbildigie darbinieki
atrai un efektivai informacijas snieg$anai / sanemsanai.

1 punkts par katra principa skaidrojumu péc biitibas.

2 punkti par katra principa detalizetu skaidrojumu (kopa 8 punkti).
1 punkts par logisku skaidrojumu.

1 punkts par profesionalo terminologiju.

Maksimali iegiistamais punktu skaits 10.

w¥__ur

10. uzdevums. Skaidrot pieeju "'solis atpakal, solis uz priekSu'’ izsekojamibas prasibu
izpildé. Nosaukt izsekojamibas soli "atpakal” un soli "uz priekSu' situacija, ja
raZoSanas uznémuma gatavas produkcijas noliktava kadas produkta partijas atlikuma
konstatéts nepareizi markéts produkts. Nosaukt divus izsekojamiba izmantojamus
elementus (dokumentus) katra soli. (maksimali iegiistamais punktu skaits 8)

Izsekojamibas prasiba balstas uz pieeju "solis atpakal, solis uz priekSu". Tas nozimé, ka
uznémumiem jaspéj identificét tieSos produktu (izejvielu) piegadatajus, ka ari Klientus, kam
piegadati sarazotie produkti (iznemot galapatérétajus). Sim nolikam:
e jaizveido sistéma, kas sniedz informaciju par katru izejvielas vai materiala piegadataju
un identific€, kadus produktus tas piedava (saikne "piegadatajs — produkts");

13
Modulis "Paskontroles sistémas prasibu ieveérosana partikas aprites uznémuma"



e jaizveido sist€ma, kas sniedz informaciju par to, kadus sarazotos produktus piedava
katram klientam (saikne "klients — produkts").

Ja razoSanas uznémuma gatavas produkcijas noliktava kadas sarazotas produkta partijas
atlikuma konstatets nepareizi markéts galaprodukts, tad:

e solis "atpakal" ir izsekot konkrétas produkta partijas sanemsanu noliktava; izsekoSanai
izmantojamie elementi varétu biit noliktava ienakoSo precu pavadzime un pieraksti par
partijas kvalitates kontroli;

e solis "uz priek8u" ir izsekot klientus, kam jau ir pardota dala no partijas, kura konstatéts
nepareizi markets produkts; izsekoSanai izmantojamie elementi varétu bit precu
komplekt€sanas saraksti un izejosas pavadzimes.

1 punkts par katras pieejas paskaidrojumu (kopa 2 punkti).

1 punkts par pareizi nosauktu soli "atpakal".

1 punkts par pareizi nosauktu soli "uz prieksu".

1 punkts par katru nosauktu izsekojamibas elementu (kopa 4 punkti).
Maksimali iegiistamais punktu skaits 8.

11. uzdevums. Rakstiski pabeigt HACCP septinu pamatprincipu shémas aizpildiSanu.
Péc pedagoga izveles mutiski detalizéti skaidrot vienu no pamatprincipiem. (maksimali
iegiistamais punktu skaits 8)

Detalizéta viena pamatprincipa raksturojums, pieméram HACCP sistémas 3., 4.vai
5. pamatprincipa raksturojums (ta ir ieteicama izvéle, jo tehniki ar Siem principiem darba
visvairak saskarsies un darbs KKP ir visatbildigakais darbs):

1. NovérSamo, likvid§jamo vai lidz pielaujamam Iimenim samazinamo apdraud&jumu
noteik8ana (riska analize). To dara, izveidojot tehnologisko procesu shémas jeb pliismas
diagrammas un rupigi izvertgjot iesp&jamos apdraudejumus katra etapa.

2. Kritisko kontroles punktu (KKP) noteikSana, izvért&jot partikas uznémuma ricibu, kura var
butiski ietekmé&t partikas produktu droSumu. KKP noteikSanai izstradatas standartiz€tas
shémas, kas nosaka, uz kuriem jautajumiem jasniedz atbildes, lai izveértétu, vai konkrétaja
tehnologiskaja etapa ir KKP. Pieméram, par KKP parasti tiek noteikts bezalkoholisko
dzerienu pliismas pasterizacijas process, kas ir mikrobiologisko raditaju samazinasanai lidz
pielaujamai robezai.

3. Parametru noteikSana Kkritiskajos kontroles punktos. Katra KKP nosaka parametrus, kas ir
jamera, un nosaka to pielaujamas robezvértibas; tiem vienmer ir jabit izméramiem lielumiem.
Piem@ram, pasterizacijas procesam noteikti kontrolg§jamie parametri ir temperatiira un
pasterizacijas ilgums (izturéSanas laiks): temperatiirai jabat +85 °C (£1 °C), un §1 temperatiira
ir jaiztur 2-3 mindtes; tas ir galgjas robezas, ko pielauj produkta nekaitigums; noteiktas
robezvertibas noskir atbilstoSu produktu no neatbilstosa; tas nozZimé — ja pasterizacijas laika
temperatira ir bijusi zemaka par +84 °C, $aja perioda sarazots neatbilstoss produkts;
temperatiiru nosaka tie$a mérfjjuma rezultata, bet pasterizacijas laiku nosaka netiesi,
kontrol&jot pliismas atrumu pasterizacijas iekarta.
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HACCEP septinu pamatprincipu shéma ar pareizajam atbildem

HACCP septini pamatprincipi

1. APDRAUDEJUMU
ANALIZE

2. KRITISKO KONTROLES
PUNKTU (KKP)
NOTEIKSANA

7. VERIFIKACIJA UN
PARSKATISANA

3. KKP KRITISKO ROBEZU
NOTEIKSANA

HACCP

6. DOKUMENTACIJAS
SAGATAVOSANA 4. UZRAUDZIBAS
PASAKUMU NOTEIKSANA

5. KOREKTIVO DARBIBU
NOTEIKSANA

4. Efektivu uzraudzibas procediiru izstrade un TstenoSana kritiskajos kontrolpunktos, veicot
kontroles parametru noverojumus, vert§jumus, merjumus un analizes. Uzraudzibas
programma ir japaredz, kas veic uzraudzibu un parbaudi, kad un cik biezi tiek veikta
uzraudziba, cik bieZi tiek veikta parbaude, kadi instrumenti un metodes tiek izmantotas
procesa uzraudzibai.

Piemé&ram, pasterizacijas procesa uzraudzibu veic mainas tehnikis pastavigi visa procesa
laika, iekartas displeja sekojot pasterizacijas temperatirai un laikam, izvélas automatisku
parametru kontroles ierici ar parametru registraciju.
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5. Korektiva darbiba, nosakot darbinieku ricibu un atbildibu, gadijumos, kad parsniegtas
kritisko parametru robezvértibas. Noteikto korektivo darbibu galvenais meérkis ir atjaunot
efektivu kontroli, piem&ram, Kuras darbibas ir javeic, ja pasterizacijas temperatiira ir zemaka
par +84 °C vai augstaka par +86 °C, ka jarikojas ar to neatbilstoSo produktu, kas sarazots
laika, kad netika iev@rotas temperatiiras robezvertibas (process netika kontrolets); veiktas
korektivas darbibas obligati ir jaregistré, noradot veikSanas datumu, laiku, pasakuma veidu,
izpilditaju un turpmako verifikacijas parbaudi.

6. Dokumentacijas un pierakstu sistémas ievieSana un uzturéSana, laikus planojot
nepiecieSamo ricibu un atbilstosi registréjot to izpildi.

7. Sistémas parbaudes procediru izveidoSana, nosakot darbibas sistemas atbilstibas
novertésanai.

1 punkts par katru pareizi nosauktu HACCP principu shéma (kopa 5 punkti).
1 punkts par pareizas principu secibas ievérosanu.

1 punkts par viena principa detalizétu raksturojumu.

1 punkts par profesionalo terminologiju.

Maksimali iegiistamo punktu skaits 8.

12. uzdevums. Identificét pierakstu veikSanas kliidas veidlapa "'Faktisko uzglabasanas
reZimu registréSanas lapa™. Noradit informaciju, kuras triikst minétaja veidlapa
pilnigas izsekojamibas veikSanai. (maksimali iegiistamais punktu skaits 6)

Kludas pierakstos:

e 02/9:30 temperaturas ciparam nav atziméta zime "'+",

e starp ierakstu 03/10:30 un 05/9:30 nav bijis registréts rezims, tas iestarpinats; maz
ticams, ka ieraksts ir patiess,

e 07/9:30 pieraksta ir nepareizi veikti labojumi, parvelkot labojumu pari sakotn&jam
ierakstam,

e 10/9:00 neviennozimigi, gruti salasami noradits relativa gaisa mitruma skaitlis,

e ailé "MerTjuma veicg€ja vards, uzvards" pierakstos lietotas pedinas, kas nav ieteicams.

Trikstosa informacija veidlapa — korektivas darbibas méramo krité€riju pielaujamo robezu
neievéroSanas gadijjuma. Piemé&ram, ieraksta 20/9:00 ir redzams, ka parkapts temperatiiras
reZims, ta¢u nav izsekojams, kadas korektivas darbibas ir veiktas un kas ir noticis ar produktu,
kurs uzglabats neatbilstosa temperatiira.

1 punkts par katru noradito klidu (kopa 5 punkti).
1 punkts par tritkstosdas informacijas nosauksanu.
Maksimali iegiistamo punktu skaits 6.
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13. uzdevums. Situacijas analize. (maksimali iegiistamais punktu skaits 8)
Uznémuma sanitarija izmanto birstes dazadiem mérkiem: razoSanas
telpu gridu mazgasanai, darba virsmu tiriSanai, sanitaro mezglu gridu
tiriSanai, paleSu mazgasanai. KURas higi€nas prasibas jaievero darba

ar $Tm birsteém?

Mutiski aprakstit iesp&jamas sekas, ja darba virsmas tiriSanai
izmantotu birsti, kas domata palesu mazgasanai.

Birstes ir sanitaras apkopes inventars.
Inventara lietosanas higi€nas prasibas:

e obligati jamarké — mazgasanas instrumentus var mark@t ar apzZim&jumiem vai krasam,
lai nebiitu iesp&ja darbiniekiem tas izmantot tam neparedz&tiem mérkiem. Pieméram, uz
birstes katiem iekraso cehu vai iecirkna apzim&umu un riska pakapi norada ar *,
piem&ram:
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FC*** (fasésanas cehs, faséSanas galds — augsts piesarnojuma risks),
FC* (paleSu apkopei — zems produkta piesarnojuma risks);

e aizliegts izmantot nemarkétu inventaru,

e mark&uma princips janorada sanitarajas programmas, lai personals, kas to lietos, un
kontrolgjoso institiiciju darbinieki butu informéti;

e sanitaras apkopes inventars ari ir jatira, jamazga un, kur tas nepieciesams, jadezinficg;

e jaseko sanitara inventara fiziskam nodilumam, pieméram, tiriSana ar nodilusam birstém
ir neefektiva;

e pareizi jauzglaba — inventars dazadiem noliikiem jaglaba nodaliti. Birstes, kuras lieto
iekartu virsmu mazgasanai tieSam kontaktam ar parstrades produktiem, uzglaba
atseviski no instrumentiem un birstém, kas paredzétas telpu uzkopsanai. Birstes, kuras
lieto sanitaro mezglu uzkopSanai, kategoriski aizliegts lietot razoSanas telpas; tas
jaglaba atseviski arpus razosanas telpam.

Iesp&jamas sekas ir gatava produkta:

o fizikalais piesarnojums;

e mikrobiologiskais piesarnojums.
Birstém, kas paredz@tas paleSu mazgaSanai, parasti nenosaka tik stingru mazgaSanas un
dezinfekcijas rezZimu, ka to nosaka birstém, kuras izmanto iekartam un virsmam, kas nonak
tiesa saskare ar produktu.

1 punkts par katru inventara lietoSanas nosacijumu (kopa 6 punkti).
1 punkts par katra piesarnojuma veida nosauksanu (kopa 2 punkti).
Maksimali iegiistamais punktu skaits 8.
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= EIROPAS SAVIENIBA
. NACIONALAIS
Valsts izglitibas ATTISTIBAS Eiropas Socialais
satura centrs PLANS 2020 Fn‘ fonds

IEGULDIJUMS TAVA NAKOTNE

Nr. 8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sisteémas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodros$inasanai»

Profesionala kvalifikacija "Partikas produktu razoSanas operators' (3. LKI)

Obligatas izvéles dala (B dala)
Modulis ""Partikas produktu raZoSanas izejvielu pirmapstrade" U\\‘f,
Z sakumu

Parbaudijuma programma

Parbaudit un noveértét izglitojama sasniedzamo rezultatu apguvi

Merkis atbilstosi moduli noteiktajam.
Uzdevumu skaits 7
Uzdevumu veidi Praktiskais darbs, situacijas analize, atbildes
uz jautdjumiem.
Darba uzbave Uzdevumu izpildes Organizgjot parbaudijumu partikas razosanas

kopgjais laiks mintités | uznémuma — 180 min.
Organizgjot parbaudijumu izglitibas iestade —
90 min.

1. variants

Izpildams razoSanas uzn€muma

Darba vieta partikas razoSanas uznémuma izglitojamajam veicamas
darbibas:

1. Sagatavot darbam partikas produkta mazgasanas, smalcinaSanas,
sadaliSanas iekartu.

2. Pienemt izejvielas un izvertet to kvalitati.

3. Sagatavot izejvielas razoSanas procesam — Veikt izejvielu
pirmapstradi.

4. Uzraudzit raZoSanas procesu.

5. Skirot un atdalit pirmapstrades procesa radusos atkritumus.

6. Tirit un mazgat izmantotas iekartas un aprikojumu atbilstosi "Darba
vietas un aprikojuma tiriSanas, mazgaSanas un dezinfekcijas
Uzdevumu apraksts | programmai”.

2. variants

Izpildams izglitibas iestade

1. Nosaukt minimalas kvalitates prasibas darzeniem, piepemot tos
razosana.

2. Nosaukt darzenu un kartupelu pirmapstrades tehnologiskos procesus.
3. Atbildet uz jautajumiem par videomateriala redzamajam ar auglu un
darzenu pirmapstradi saistitajam darbibam.
https://www.youtube.com/watch?v=f5Mu93jjJyw:

4. Atbilstosi sniegtajam pirmapstrades procesu raksturojumam ierakstit
tabulas otraja kolona skab&tu kapostu pirmapstrades procesu
nosaukumus.

5. Mutiski raksturot galas pirmapstradi desu gatavosanas tehnologija.
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https://www.youtube.com/watch?v=f5Mu93jjJyw

6. Aprakstit rauga sagatavoSanu iejavas gatavoSanai un ierauga
gatavoSanu.

7. Uzrakstit procesa nosaukumu un parametrus skabpiena dz€rienu
razosanas visparigaja procesa.

Norises vieta un
nepiecieSamie
materialie Iidzekli

1. variants — atbilstoS$i uzdevumam aprikota darba vieta partikas
raZzoSanas uznémuma.
2. variants — atbilstosi aprikota macibu darbnica izglitibas iestadg,
macibu klase ar datoru, IT aprikojumu, lietojumprogrammam un
interneta pieslégumu.

VerteéSanas kartiba

Parbaudijuma uzdevumu izpildi vérté pedagogs (-i). Verteta tiek katra
uzdevuma izpilde. Maksimali ieglistamais punktu skaits 1. varianta ir
25 un 2. varianta ir 66, kas atbilst 100 %. Parbaudijums ir nokartots, ja
uzdevumu izpildes apjoms nav zemaks par 60 %. Parbaudijuma
vert€jums tiek izteikts ball€s atbilstosi vertéSanas skalai:

Iegiito punktu
skaits 14
1. varianta

5-7 8-11 | 12-15 | 16-17 | 18-19 | 20-21 | 22-23 | 24-25 25

legiito punktu
skaits 1-9
2. varianta

10-19 | 20-29 | 30-39 | 4044 | 45-50 | 51-55 | 5660 | 6163 | 64-66

Uzdevumu
izpildes apjoms | 1-14
(%)

15-29 | 3044 | 45-59 | 6067 | 68-75 | 76-83 | 84-91 | 92-96 | 97-100

Vertejums 1
balles

Uzdevumi, to izpildes vértésanas kriteriji

1. variants

Izpildams razoSanas uznémuma

Veikt produktu pirmapstradi saskana ar darba uzdevumu.

1. Pirms darba uzsakSanas uzvilkt darba apgérbu (apavus) un izmantot individualos

aizsardzibas lidzeklus.

2. Sanemt darba uzdevumu un iepazities ar to.

3. Sagatavot darbam partikas produkta mazgasanas, smalcinasanas, sadaliSanas u. tml. iekartu.
4. Pienemt izejvielas un izvertet to kvalitati.

5. Sagatavot izejvielas razoSanas procesam — Veikt izejvielu pirmapstradi.

6. Uzraudzit razoSanas procesu.

7. Skirot un atdalit pirmapstrades procesa radusos atkritumus.

8. Tirit un mazgat izmantotas iekartas un aprikojumu atbilstosi "Darba vietas un aprikojuma
tiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas programmai”.

Piemers

Veikt kartupelu pirmapstradi, ja dots darba uzdevums sagatavot 20,000 kilogramus

starpprodukta.
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Vertesanas Kriteriji

Modulis "Partikas produktu razosanas izejvielu pirmapstrade"

Veicama darbiba Veértesanas kriteriji PieSkiramie
punkti
1.1. NepiecieSama darba Izmanto uznémuma noteikto darba apgerbu, tostarp 1
apgerba un individualo galvassegu, kas pilniba nosedz matus, un mainas apavus
aizsardzibas lidzeklu atbilstosi darba dro§ibas noteikumiem
izmantoSana. (maksimali Darba laika ievéro higiénas prasibas (mazga un dezinficé 1
iegiistamais punktu rokas, uzvelk darba apgérbu, uz darba vietu ierodas bez
skaits 3) rotaslietam un mobila telefona)
Izmanto darbam nepiecieSamos individualos aizsardzibas 1
lidzeklus (piem&ram, ausu aizbaznus, aizsargbrilles,
cimdus)
1.2. Veicama darba Nosauc veicamas darbibas un to pareizu secibu (SkiroSana, 1
uzdevuma sanemsana, mazgasana, attiriSana, sagrie$ana salminos)
iepaziSanas ar to un
uzdevuma veik$anai
nepiecieSamo darbibu
pareizas secibas
paskaidrosana. (maksimali
iegustamais punktu
skaits 1)
1.3. Darba vietas, Parbauda darba virsmu, inventara, aprikojuma tiribu un, ja 1
inventara un aprikojuma nepieciesams, to noslauka, nomazga
sagatavoSana darbam. Pirms darba veikSanas parliecinas, vai viss nepiecieSamais 1
(maksimali iegiistamais atrodas darba vieta
punktu skaits 2)
1.4. Kartupelu pienemsana. | Aizpilda "Izejvielu pienemsanas karti" 1
(maksimali iegiistamais
punktu skaits 1)
1.5. Kartupelu kvalitates Saskana ar pavaddokumentiem parbauda sanemamas 1
raditaju parbaudisana. izejvielas (kartupelus) péc daudzuma un kvalitates
(maksimali iegiistamais Sensori parbauda kartupelu raksturigos kvalitates raditajus 2
punktu skaits 3) saskana ar uznémuma noteiktajam prasibam; aizpilda
tabulu "Apstradato izejvielu sensoro raditaju izvertgjums"
(pieméram, kartupelu krasa, lielums, bojajuma pazimes)
1.6. Tehnologisko iekartu | Sagatavo tehnologiskas iekartas darbam atbilstosi 2
sagatavoSana apstrades uznémuma noteiktajam prasibam (pieméram, parbauda un
procesam. (maksimali noregul@ svarus, parbauda darzenu tiriSanas, mazgasanas,
ieglistamais punktu skiroSanas, grieSanas iekartas, iestata nepiecieSamo
skaits 2) programmu, parbauda tas tuk$gaita)
1.7. Kartupelu Apstrada kartupelus atbilstosi tehnologiskajai instrukcijai 2
apstradasana ar (pieméram, kartupelus $kiro, mazga, attira, mizo,
tehnologiskajam iekartam. | smalcina)
(maksimali iegiistamais Noskir Kartupelu apstradé radusos atkritumus un tos 2
punktu skaits 6) saskiro atbilstosi katra uznémuma noteiktajai kartibai
(pieméram, dabigos atkritumus (mizas) novieto tiem
paredz&tos konteineros, plastmasas, kartona, koka
iepakojumu — atseviskos marké&tos konteineros)
Atbilsto$i uzn@muma noteiktajai kartibai uzrauga 2
iesp&jamos nekaitiguma apdraudéjumus Kartupelu
apstrades procesa (pieméram, darba procesa seko lidzi, lai
izejvielas netiktu fizikali, mikrobiologiski un kimiski
piesarnotas)
1.8. Kartupelu kvalitates Sensori noverte sagatavotos kartupelus pec apstrades, 2
raditaju parbaudiSana péc | aizpilda tabulu " Apstradato izejvielu sensoro raditaju
3




apstrades un to raksturojums"; nepieciesamibas gadijuma veic apstradatas
izvertéSana. (maksimali izejvielas parbaudi ar mérinstrumentiem vai nosita
iegustamais punktu parbaudei uz laboratoriju
skaits 3) Pienem pareizu [émumu par kartupelu virzisanu uz 1
razo$anas procesu (piem&ram, parstradata izejviela atbilst
péc sensorajiem raditajiem, nav bojajuma pazimju, drikst
virzit uz razo$anas procesu)
1.9. Sagatavoto kartupelu | Apstradatos Kartupelus sagatavo transportésanai uz 1
nodoSana turpmakajam nakamo razoSanas procesa posmu (pieméram, safasé
razoSanas procesam. vakuuma maisos, ievieto parvietojamos konteineros)
(maksimali iegiistamais lepakotos kartupelus marke transportésanai uz nakamo 1
punktu skaits 2) razoSanas procesa posmu, sagatavo pavaddokumentus
(pieméram, uz katra iepakojuma uzraksta svaru, datumu,
laiku, tad parakstas un nodod sagatavoto izejvielu talak)
1.10. Izmantoto iekartu, Tira un mazga izmantotas iekartas un aprikojumu 2
aprikojuma tiriSana, atbilstosi "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,
mazgaSana, dezinficeSana | mazgasSanas un dezinfekcijas programmai”
un darba vietas sakopSana
atbilstosi "Darba vietas un
aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un
dezinfekcijas
programmai". (maksimali
iegiistamais punktu
skaits 2)
Kopd iegiistamais punktu skaits 235.
Pielikumi uzdevuma izpildei
1. pielikums
Izejvielas pienemsanas karte
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Aizpildits 1. pielikums

Izejvielas pienemsSanas karte

Apstradatas izejvielas sensoro raditaju izvertejums
Izejviela: kartupeli

PIEMERS
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1. Kartupeli | 1 SIA dd.mm. | 25,000 | Latvija | Vésa dd.mm. | Vards Paraksts
"XXX" | 99d9. telpano | 9ggg. Uzvards
+2 lidz
+8 °C;
RGM
80 %
2. pielikums

Nr. p. k. Raditaji Sensorais izvertejums
1 2 3

1. Argjais izskats

2. Veids

3. Krasa

4. Smarza

5. Garsa

Aizpildits 2. pielikums

Apstradatas izejvielas sensoro raditaju izvertejums

Izejviela: kartupeli

PIEMERS

Nr. p. k. Radrtaji Sensorais izvertejums
1 2 3
1. Argjais izskats Dzelteni, vienadi, bez mizam, acojuma, bojajuma pazimém
2. Veids Sagriezti vienados salminos
3. Krasa Raksturiga izejvielai
4. Smarza Raksturiga izejvielai
5. Garsa Raksturiga izejvielai
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2. variants

Izpildams izglitibas iestade

1. uzdevums. Nosaukt minimalas kvalitates prasibas darzeniem, pienemot tos raZoSana.

Atbilde
Pienemot darzenus razoSana, tiem tiek noteiktas $adas minimalas kvalitates prasibas:

produktam jabiit nebojatam (mehaniski);

produktam jabiit veselam, tas nedrikst biit puves bojats vai sapelgjis;

produktam jabit tiram, brivam no svesas izcelsmes vielam (burkaniem nedaudz zemes ir
pielaujami, bet gurkiem ng);

produktam jabiit svaigam péc izskata, tas nedrikst biit novitis, sazuvis;

produktam jabiit bez kaitekliem (tas attiecas ari uz biologiskiem produktiem);
produktam jabiit bez kaiteklu bojajumiem,;

produktam jabiit bez licka virsmas mitruma (ja tas ir mazgats, tam jabut apzavétam vai
nosusinatam);

produktam jabiit bez sveSas smakas;

produktam jabtt bez svesas garsas;

produkta attistibas stadijai un kondicijai ir jabt tadai, lai tas varétu izturét parvadasanu
un parkrausanas, noklit paredz&taja vieta atbilstosa kondicija.

Minimalo prasibu ievéroSana ir obligata ari tiem darzeniem, kuriem nav vienota kvalitates
standarta.

Par katru nosaukto prasibu 1 punkts.

Kopa iegiistamais punktu skaits 10.

2. uzdevums. Nosaukt darzenu un kartupelu pirmapstrades tehnologiskos procesus.

Atbilde
Darzenu un kartupelu pirmapstrades tehnologisko procesu raksturojums:

1.

2.

5.

6.

Darzenu un kartupelu SkiroSana — atdala bojatos darzenus un kartupelus un mehaniskus
piemaisTjumus; darzenus un kartupelus var skirot, izmantojot transportierus, vai ar rokam.
MazgaSana — veselus un nebojatus darzenus visbiezak mazga vannas ar cirkul&joSu
tdens plusmu, mehaniski viegli bojajamus darzenus, lapu darzenus, auglus un ogas
mazga metala sietos.

MizoSana — var tikt veikta ar naziem, izspiezot darzenus caur noteiktas konfiguracijas
formam, ar abrazivam virsmam (pieméram, kartupelus).

Sadali§ana rozetités (ziedkaposti, brokoli), grieSana ripinas, kubicinos, Skélites
(tostarp burkani), ari ta saukto dreijato burkanu un burkanu bumbinu razosana, jaukto
salatu lapu maisijumu sagatavoSana, sipolu gredzenu grieSana; grieSanai un smalcinaSanai
janotiek ar asiem naZiem vai asmeniem, kas izgatavoti no nertis€josa terauda.

Atkartota mazgasana — nepiecieSama mizoSanas un grieSanas laika raduSos darzenu vai
kartupelu dalu atdaliSanai, mizas dalu atdaliSanai.

Fasesana — var notikt 50-500, 1000 gramu lielos iepakojumos; parstradei domatajiem
darzeniem ar1 10-20 kg un lielaka tilpuma iepakojumos.

Par katra pirmapstrades tehnologiska procesa raksturojumu 1 punkts.
Kopa iegiistamais punktu skaits 6.
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3. uzdevums. Atbildét uz jautajumiem par videomateriala redzamajam ar auglu un
darzenu pirmapstradi saistitajam darbibam.
https://www.youtube.com/watch?v=f5Mu93jjJyw:

Jautajums Atbilde

1. | Kuras auglu, ogu un darzenu Notiek:
pirmapstrades un razoSanas operacijas e mazgasana,
tiek veiktas? e mizoSana,

(par katras pirmapstrades darbibas e sadaliSana,
nosauksanu 1 punkts;, maksimali e atkartota mazgasana,
iegiistamais punktu skaits 6) o fasdlana,

e atdzeseSana.

2. | Kadi razoSanas atkritumi rodas Auglu, ogu un darzenu parstrades procesa rodas
razoSanas procesa? dabiskie zudumi un razoSanas atkritumi (mizas,
(maksimali iegiistamais punktu skaits 1) | serdes, s€klas, bojatas auglu, ogu un darzenu

dalas).

3. | Ka tiek sagatavots cehs pirms darzenu Tiek mazgatas razoSanas iekartas un grida, darba
pirmapstrades? vietas novietots nepiecie$amais inventars un
(maksimali iegiistamais punktu skaits 1) | materiali.

4. | Kada veida darbinieki tiek pasargati no Darbiniekiem ir nepiecieSama aizsardziba pret
nelabveligiem darba apstakliem? mitrumu un pazeminatu temperatiiru, tade] tiek
(par katru nosaukto veidu 1 punkts; izmantoti gumijas cimdi, zabaki, siltinats apgérbs.
maksimali iegistamais punktu skaits 2)

Kopd iegiistamais punktu skaits 10.

4. uzdevums. AtbilstoSi sniegtajam pirmapstrades procesu raksturojumam ierakstit
tabulas otraja kolona skabétu kapostu pirmapstrades procesu nosaukumus.

Pirmapstrades procesu raksturojums Tehnologiska procesa

nosaukums
Skabésanai piemérotakas ir tas skirnes, kuras cukura saturs nav Izejvielu pienemsana péc
mazaks par 4 %. Tas parasti ir vidéjas un veélmas kapostu skirnes. daudzuma un kvalitates
Kapostu galvinam jabut cietam, baltam, ar smalku lapu dzislojumu.
Sals ir galvena garSviela kapostu skab&Sanai. Salim jabit tiram,
baltam, bez smakas un piemaisijumiem.
Skab&sanai paredzetajiem traukiem jabiit nevainojami tiriem. Skabg&sanai paredzeto trauku

sagatavoSana

Kapostus pirms sasmalcinasanas attira no argjam lapam un izgriez | Kapostu notirisana
kacenu.

Kapostus jacensas sagvelet vienmerigi, vienada izmera sloksnites. Kapostu smalcinasana
Sagveletos kapostus pilda trauka.
Katru kartu parkaisa ar sali un piedevam. Kapostu skab&sanai sali Piedevu pievienosana

nedrikst pielikt par daudz, jo tad vajak darbojas pienskabes
bakterijas, sliktak saglabajas C vitamins. Skabgtos kapostos
velamais sals daudzums ir 1-2 %. Kaposti vislabak saglabajas un
vislabakas garSas Tpasibas ieglst, ja pievienotais sals daudzums ir
1,3 %. Cukuru nav nepiecieSams pievienot, jo tas veicina atraku
kapostu parskabsanu.

Par katra tehnologiska procesa nosaukumu 1 punkts.
Kopa iegiistamais punktu skaits 5.
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5. uzdevums. Mutiski raksturot galas pirmapstradi desu gatavosanas tehnologija.

Atbilde
Izejvielu pienemsana
Pienemot galu, tick veikta organoleptisko kvalitates raditaju kontrole. Nosaka:
e galas argjo izskatu un krasu — muskulaudu un taukaudu krasu nosaka vizuali, apskatot
virskartu un svaiga griezuma muskulaudu dzilako slani;
e konsistenci — svaigai griezuma vietai uzspiez ar pirkstu, izveidojas nelicla iespieduma
bedrite, seko, ka ta izlidzinas (svaigai galai tas notiek atri);
e smarzu — ar tiru nazi izdara muskulaudos griezumu un nekavgjoties nosaka smarzu
dzilakajos audos, sevisku véribu pieverSot muskulaudiem kaulu rajona.
Svaigas galas organoleptiskie raditaji: virsma ir sausa; svaiga griezuma virsma ir viegli mitra,
bet ne lipiga; virskarta — vaji roza vai vaji sarkana krasa.

Par katra galas organoleptiska kvalitates raditaja nosauksanu 1 punkts (kopa 3 punkti).
Par prasibu svaigas galas kvalitates raditajam nosauksanu 1 punkts (kopa 3 punkti).
Kopa iegiistamo punktu skaits 6.

Liemenu sadale

Liemenus sadala gabalos atbilstosi ciikas, liellopa, aitas kautkermena sadaliSanas shémai. Tiek
nosaukti sadalita liemena gabalu nosaukumi, izmantojot lietiSkas sveS§valodas zinasanas.

Desu razosana var izmantot atdzes€tu galu (temperattira no 0 [idz +4 °C; pH 5,5-5,7) un saldétu
galu (temperattra —18 °C), kuru atlaidina, lai muskulaudu dzilakajos slanos (6 cm) temperatiira
biitu no 0 lidz +1 °C.

Boston shoulder

\ sifloin (Boston Butt)

Short Plate

! Flank

Beef Pork

Shoulder:

Chicken

Download from [Z) 48436689

Dreamstime.com |
; i 2] Jktu21 | Dreamstime.com

Par katra veida liemena sadales shémas skaidrojumu 1 punkts (kopa 5 punkti).
Par skaidrojumu par daZadu liemena dalu izmantosanu 1 punkts (kopa 5 punkti).
legiistamo punktu skaits 10.
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Galas smalcinasana

Galas atcipsloSanas procesa desu razoSanai paredzeto liellopa galu un ciukgalu samal galas
malamaja iekarta noteikta lieluma gabalos.

Speki un ciiku krutinu sagriez sloksnés un sasaldg.

SmalcinaSanas laika janoveérS mehanisku piemaisijumu iekliiSanas iesp€ja masa; janodroSina
sanitaro prasibu ieveéroSana.

Par galas un speka smalcinasanas nosauksanu iegiistamo punktu skaits 2.

Kopa iegiistamais punktu skaits 18.

6. uzdevums. Aprakstit rauga sagatavosanu iejavas gatavosanai un ierauga gatavosanu.

Atbilde

Raugu izmanto kvieSu maizes razosanai. Pirms lietosanas raugs ir jaatdzivina, uzlejot Gdeni,
kura temperatara ir Iidz +40 °C. lejavas gatavoSanai atdzivinatu raugu sajauc ar miltiem un
cukuru, lauj uzragt.

Par rauga atdzivinasanas aprakstu 1 punkts.

Par iejavas gatavosanas aprakstu 1 punkts.

leraugu izmanto rudzu maizes razo$anai, lietojot nepartraukti atjaunojamu miklas fazi.

Dalu ierauga izmanto miklas gatavosana, lai nodro$inatu nepiecieSamo skabumu un specifiskas
mikrofloras attistibu.

Citai ierauga dalai pievieno noteiktu daudzumu miltu un tidens un gatavo jaunu ierauga porciju.
legiistamo punktu skaits 1.

Kopa iegiistamais punktu skaits 3.

7. uzdevums. Uzrakstit procesa nosaukumu un parametrus skabpiena dzérienu raZoSanas
visparigaja procesa.

Apraksts Procesa Parametri
nosaukums
Skabpiena dzérienu razoSana pienu uzkarse lidz augstai Pasterizacija No +8511dz +95 °C

temperatirai, tas nepiecieSams tehnologisku mérku
sasniegSanai. Pirmkart, §ada temperattira notiekosas
izmainas ar piena olbaltumvielam nodrosina atbilstoSas
produkta konsistences sasnieg$anu, kavéjot stikalu
izdaliSanos produkta virskarta; otrkart, augsta temperattira
radis piemérotus darbibas apstaklus ierauga sastavam.

Produktu strauji atdzese 1idz ieraudze$anas temperatiirai, ta | Atdzesé$ana lidz | +42 °C
ir atskiriga katram produkta veidam, pieméram, jogurtam. | icraudz&sanas
temperatiirai

Sasniedzot atbilstoSo temperatiiru, pievieno ieraugu, lerauga +42 °C

pienu / vajpienu / paninas maisa lidz 3 min. pievieno$ana un
ieraudzesana

Raudzesanas laika janodros$ina atbilstosa temperatiira, nav | Raudzesana +42 °C

velams temperatiirai svarstities vairak neka 2 °C robezas,
tas ietekm@ gan raudzesanas procesa gaitu un laiku, gan
iegtita produkta kvalitati, garSu un konsistenci.
Raudzesanu beidz, kad produkts ir sasniedzis vélamo
skabumu. To nosaka, garSojot vai mérot pH, kam jabat
4,6-4,8. Gatavojot skabpiena produktu, labak to nedaudz
agrak novietot zema temperatiira, nevis parskabét. Kamér
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produkts atdzisis, pienskaba rugsana vél kadu laiku
turpinasies.

Recekli samaisa 1éni. Receklis ir vél pietiekami maigs,
nenoblivéjies, strauja maisiSana izjauc ta struktiiru, veicina
stikalu izdaliSanos. Kopa ar maisiSanu uzsak produkta
atdzesesanu.

SamaisiSana un
atdzeséSana

No +4 Iidz +6 °C

Pievieno, lai iegiitu atbilstoSo skabpiena produkta veidu
atbilstosi sortimentam. leteicams to veikt jau atdzesétam

Pievieno garsas
un aromata

Atkariga no razota
produkta veida

izturét aukstumkamera (ledusskapi). Saja laika produkts
iegaist izteiktaku garSu, stingraku konsistenci.

produktam. piedevas
(ievarijumu u. C.)
P&c samaisiSanas un atdzes€Sanas ieteicams produktu Nogatavinasana | No +4 lidz +6 °C;

laiks: 10-12 h

Par katru nosaukto procesu 1 punkts.
Par katra nosaukta procesa raksturojumu I punkts.
Kopa ieguistamais punktu skaits 14.

Modulis "Partikas produktu razosanas izejvielu pirmapstrade"
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Modulis "Tehnologisko iekartu un aprikojuma sagatavosana'’ -
Uz sakumu

Parbaudijuma programma

Parbaudit un noveértét izglitojama sasniedzamo rezultatu apguvi

Merkis atbilstosi moduli noteiktajam.
Uzdevumu skaits 6
Uzdevumu veidi Praktiskais darbs, situacijas analize, atbildes
uz jautdjumiem.
Darba uzbave Uzdevumu izpildes Organizgjot parbaudijumu partikas razosanas

kopgjais laiks mintités | uznémuma — 180 min.
Organizgjot parbaudijumu izglitibas iestade —
90 min.

1. variants
Izpildams razoSanas uzn€muma

1. Sagatavot  partikas produkta razoSanas iekartu izejvielu
pienemsanai / pirmapstradei, ievérojot uznémuma noteiktas prasibas,
tostarp tehnologiskaja dokumentacija noteikto, darba aizsardzibas,
elektrodroStbas un ugunsdroSibas, vides aizsardzibas un higi€nas
prasibas.

2. Sagatavot partikas produkta raZzoSanas iekartu raZoSanai, ieverojot
uznémuma noteiktas prasibas, tostarp tehnologiskaja dokumentacija
noteikto, darba aizsardzibas, elektrodro$ibas un ugunsdrosibas, vides
aizsardzibas un higi€nas prasibas.

Uzdevumu apraksts 2 vajgents .
Izpildams izglitibas iestade

1. Atbildét uz jautajumiem.

1.1. Kuru partikas razoSanas iekartu sagatavo darbam, ievietojot taja

1. att€la redzamas sastavdalas?

1.2. Nosaukt attéla redzamas partikas razosanas iekartas sastavdalas.

1.3. No ka ir atkariga attéla redzamo sastavdalu izvéle, sagatavojot

partikas razoSanas iekartu darbam?

2. Nosaukt atteéla redzamas iekartas veidu, tas darbibas principus,
sagatavoSanu darbam.

3. lzskaidrot attéla redzamas partikas produktu razosSanas iekartas
sagatavoSanu darbam.
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4. Mutiski raksturot attéla redzamas produktu pirmapstrades iekartas
sagatavoSanu darbam.

5. Atbildét uz jautajumiem par att€la redzamo partikas produktu
razoSanas iekartu.

5.1. Kuras darba funkcijas veic attéla redzama iekarta?

5.2. Nosaukt konusa tipa miklas apalotaja galvenas sastavdalas.

5.3. Ka iekartu sagatavo darbam?

5.4. Kuras sanitaras, darba drosSibas prasibas jaievero, stradajot ar
konusa tipa apalotaju?

6. Tirit un mazgat izmantotas iekartas un aprikojumu atbilstosi "Darba
vietas un aprikojuma tiriSanas, mazgaSanas un dezinfekcijas
programmai”.

Norises vieta un
nepiecieSamie
materialie Itdzekli

1. variants — atbilstoS$i uzdevumam aprikota darba vieta partikas
razoSanas uznémuma. Macibu darbnica ar higiénas prasibam atbilstosu
aprikojumu un mazgasanas lidzekliem roku mazgasanai.

2. variants — atbilsto$i aprikota macibu darbnica izglitibas iestade.

Vertésanas kartiba

Parbaudijuma uzdevumu izpildi verte pedagogs (-i). Verteta tick katra
uzdevuma izpilde. Maksimali ieglistamais punktu skaits 1. varianta ir
19 un 2. varianta ir 52, kas atbilst 100 %. Parbaudijums ir nokartots, ja
uzdevumu izpildes apjoms nav zemaks par 60 %. Parbaudijuma
vertejums tiek izteikts ball€s atbilstosi vert€Sanas skalai:

legiito punktu
skaits 1-3
1. varianta

4-6 7-8 9-11 | 12-13 14 15-16 17 18 19

Iegiito punktu
skaits 1-8
2. varianta

9-16 | 17-24 | 25-32 | 33-36 | 37-40 | 41-44 | 45-48 | 49-50 | 51-52

Uzdevumu
izpildes apjom
(%)

1-14

w

15-29 | 3044 | 45-59 | 6067 | 68-75 | 76-83 | 84-91 | 92-96 | 97-100

Vertejums 1
balles

Uzdevumi, to izpildes vértésanas kriteériji

1. variants

Izpildams razoSanas uznémuma

1. uzdevums. Sagatavot partikas produkta raZoSanas iekartu izejvielu pienemsanai/
pirmapstradei, ievérojot uznémuma noteiktas prasibas, tostarp tehnologiskaja
dokumentacija noteikto, darba aizsardzibas, elektrodrosibas un ugunsdrosibas, vides
aizsardzibas un higiénas prasibas. (maksimali iegiistamais punktu skaits 10)
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Vertesanas Kriteriji

Veicama darbiba Veértesanas kriteriji PieSkiramie
punkti
1.1. NepiecieSama darba Izmanto uznémuma noteikto darba apgérbu, tostarp 1
apgerba un individualo galvassegu, kas pilniba nosedz matus, un mainas apavus
aizsardzibas lidzeklu atbilstosi darba dro§ibas noteikumiem
izmantoSana. (maksimali Darba laika ievéro higiénas prasibas (mazga un dezinficé 1
iegiistamais punktu rokas, uzvelk darba apgérbu, uz darba vietu ierodas bez
skaits 3) rotaslietam un mobila telefona)
Izmanto darbam nepiecieSamos individualos aizsardzibas 1
lidzeklus (piem&ram, ausu aizbaznus, aizsargbrilles,
cimdus)
1.2. Dienas darba Izlasa dienas darba uzdevumu un izskaidro pedagogam 2
uzdevuma sanemsana un darba uzdevuma izpildei nepiecieSamo iekartu
iepazisanas ar to. sagatavosanai veicamas darbibas un to secibu
(maksimali iegiistamais (nosauc visas darbibas — 1 punkts, nosauc visas darbibas
punktu skaits 2) pareiza sectba — 1 punkts)
1.3. Darba vietas Parbauda darba virsmu tiribu un, ja nepiecieSams, 1
sagatavosSana darbam. noslauka, nomazga
(maksimali iegiistamais NepiecieSamibas gadijuma novieto darba vieta visu 1
punktu skaits 3) uzdevuma izpildei nepiecie$amo inventaru un aprikojumu,
parbauda to gatavibu darbam
Parbauda nepiecieSama inventara, aprikojuma un 1
merinstrumentu (svaru, termometru, bidmeru, blodu,
katlu, nazu utt.) gatavibu darbam
1.4. Tehnologisko iekartu | Sagatavo izejvielu pirmapstrades tehnologiskas iekartas 1
un aprikojuma darbam atbilstosi uznémuma noteiktajam prasibam
sagatavosana izejvielu (piem&ram, parbauda un noregulé svarus, tuksgaita
pirmapstrades procesam. parbauda miltu sijataju, galas smalcinataju, darzenu
(maksimali iegiistamais mizotaju / griez&ju)
punktu skaits 2) Skaidro iekartu sagatavosanas darbibu secibu 1
Kopa 10

2. uzdevums. Sagatavot partikas produkta raZoSanas iekartu raZoSanai, ievérojot
uznémuma noteiktas prasibas, tostarp tehnologiskaja dokumentacija noteikto, darba
aizsardzibas, elektrodro$ibas un ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un higiénas prasibas.
(maksimali iegiistamais punktu skaits 9)

Modulis "Tehnologisko iekartu un aprikojuma sagatavosana"

Veicama darbiba Vertesanas Kkriteriji Plesl,qral_me
punkti
1.1. NepiecieSama Izmanto uznémuma noteikto darba apgerbu, tostarp 1
darba apgérba un galvassegu, kas pilniba nosedz matus, un mainas apavus
individualo atbilstosi darba dro§ibas noteikumiem
aizsardzibas lidzeklu | Darba laika ievéro higiénas prasibas (mazga un dezinficé 1
izmantoSana. rokas, uzvelk darba apgérbu, uz darba vietu ierodas bez
(maksimali rotaslietam un mobila telefona)
iegiistamais punktu Izmanto darbam nepieciesamos individualos aizsardzibas 1
skaits 3) lidzeklus (piem&ram, ausu aizbaznus, aizsargbrilles, cimdus)
1.2.Veicama darba Izlasa dienas darba uzdevumu un izskaidro pedagogam darba 2
uzdevuma sanemsana | uzdevuma izpildei nepiecieSamo iekartu sagatavoSanai
un darbibu pareizas veicamas darbibas un to secibu
secibas skaidroSana. (nosauc visas darbibas — 1 punkts, nosauc visas darbibas
(maksimali pareiza seciba — 1 punkts)
iegustamais punktu
skaits 2)
3




1.3. Darba vietas, Parbauda darba virsmu tiribu un, ja nepieciesams, noslauka, 1
inventara un nomazga

aprikojuma NepiecieSamibas gadijuma novieto darba vieta visu uzdevuma 1
sagatavoSana darbam. | izpildei vajadzigo inventaru un aprikojumu, parbauda to
(maksimali gatavibu darbam
iegiistamais punktu Parbauda nepiecieSama inventara, aprikojuma un 1
skaits 3) mérinstrumentu (svaru, termometru, bidméru, blodu, katlu,

nazu Utt.) gatavibu darbam
1.4. Tehnologisko Sagatavo partikas produktu razosanas tehnologiskas iekartas 1

iekartu un aprikojuma | darbam atbilstos$i uzn€muma noteiktajam prasibam
sagatavosana produktu | (pieméram, parbauda un noregulé svarus, parbauda krasns

razosanas procesam. gatavibu produktu cepsanai, frizeru gatavibu saldétu produktu
(maksimali razoSanai)
iegustamais punktu
skaits 1)
Kopa 9

Kopa ieguistamo punktu skaits par 1. un 2. uzdevumu 19.

2. variants
Izpildams izglitibas iestade

1. uzdevums. Mutiski atbildet uz jautajumiem.

1.1. Kuru partikas razoSanas iekartu sagatavo darbam, ievietojot taja 1. att€la redzamas
sastavdalas?

1.2. Nosaukt 1. attela redzamas partikas razoSanas iekartas sastavdalas.

1.3. No ka ir atkariga 1. att€la redzamo sastavdalu izv€le, sagatavojot partikas razoSanas iekartu
darbam?

1. attéls. Partikas razosanas iekartas sastavdalas

Atbilde
1.1. jautajums
Partikas razoSanas iekartas nosaukums ir galas malgjs (galas malama masina).

levietojot 1. attéla redzamas sastavdalas, darbam sagatavo galas mal&ju (galas malamo masinu).

1.2. jautajums
Attela redzami dazada izméra galas malgja sieti un naZzi.
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1.3. jautajums
Sietu un nazu izvé€le ir atkariga no tehnologiskaja karté noradita — cik rupj$ galas malums ir
nepiecieSams.

Par katru pareizi atbildetu jautajumu I punkts.
Kopa iegiistamais punktu skaits 3.

2. uzdevums. Nosaukt 2. attela redzamas iekartas veidu, tas darbibas principus,

&

sagatavoSanu darbam.

e

J\ >

T
2. attéls. Miklas micisanas iekarta ar stacionaru abru
AVOLS: http://www.prp.Iv/lv/katalogs/kategorija/aprikojums-maizes-razosanai/masinas-miklas-micisanai/

Atbilde

Iekartas veids — elektriskais miklas micitajs.

Darbibas principu raksturojums — iekarta sastdv no stacionaras, stativa ievietojamas abras.
Stativa ievieto micitaja miklas aki. Drosibu darba ar miklas micitaju nodroSina drosibas aizsargs
ar slédzi — aizsargs nodrosSina automatisku iekartas izslégsanos pie ta atvérSanas.
Sagatavosana darbam — pirms darba uzsakSanas parbauda, vai iekarta ir tira, ievieto miklas aki,
parbauda ta gatavibu iekartas ieslégsanai, nolaiz uz leju drosibas aizsargu un ieslédz micitaju
tuksgaita.

Par iekartas veida nosauksanu 1 punkts.

Par iekartas darbibas principu raksturosanu 2 punkti.
Par izskaidrojumu, ka iekartu sagatavo darbam, 1 punkts.
Kopa iegiistamais punktu skaits 4.

3. uzdevums. lzskaidrot 3. attela redzamas partikas produktu raZoSanas iekartas
sagatavoSanu darbam.

3. attéls. Partikas razosanas iekarta — izejvielu mazgasanas iekarta
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Atbilde

3. attéla redzama darzenu un auglu mazgasanas sistéma.

Mazgasanas sisttmu sagatavo darbam, vispirms parbaudot tas tiribu, iekartas komplektaciju.
Sagatavojot to darbam, vispirms parbauda padoSanas bunkuru, tad elevatoru, mazgasanas
vannu ar iebtivétam birstem un, ja tiek mazgati augli vai ogas, arT perforétos grozus. Péc
vizualas apskates parbauda, vai iekarta ir pieslégta elektrotiklam, ieslédz tukSgaita un izslédz.
P&c tam no padosanas bunkura tiek padoti augli vai darzeni.

Par iekartas veida noteiksanu 1 punkts.

Par skaidrojumu, ka iekarta sagatavojama darbam, 2 punkti.

Par skaidrojumu, ka mazgajami atseviski darzenu un ogu veidi, 2 punkti.
Kopa iegiistamais punktu skaits 5.

4. uzdevums. Mutiski raksturot attéla redzamas produktu pirmapstrades iekartas
sagatavosanu darbam.

4. attels. Partikas razoSanas uznémuma iekarta zivju adas nonemsanai

Atbilde

Mutiski raksturo iekartas sagatavosanu darbam:

Parbauda sanitaro un tehnisko stavokli.

Parbauda, vai iekarta stabili un nekustigi novietota darba uzsaksanai.
Pareizi saliek iekartas darba instrumentus, nostiprina tos.

Parbauda piesléegumu elektrotiklam.

Parbauda tuksgaita.

Darba laika jastav sledzu tuvuma.

ok wbdpE

Par katru raksturoto darbibu 1 punkts.
Kopa iegiistamais punktu skaits 6.

5. uzdevums. Atbildét uz jautajumiem par 5. attéla redzamo partikas produktu razosSanas
iekartu.

5.1. Kuras darba funkcijas veic 5. attéla redzama iekarta?

5.2. Nosaukt konusa tipa miklas apalotaja galvenas sastavdalas.

5.3. Ka iekartu sagatavo darbam?

5.4. Kuras sanitaras, darba droSibas prasibas jaievero, stradajot ar konusa tipa apalotaju?
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5. attéls. Konusa tipa miklas apalotajs

Jautajums

Pareiza atbilde

5.1. Kuras darba funkcijas
veic 5. attéla redzama
iekarta? (maksimali
iegiistamais punktu skaits 1)

Attela redzams miklas apalotajs, tas paredzets sadalitas miklas
porciju apalosanai — izstradajumu formas veidosanai pirms
raudzeSanas.

5.2. Nosaukt konusa tipa
miklas apalotaja galvenas
sastavdalas. (1 punkts par
katru pareizi nosauktu
tehnologiskas iekartas
sastavdalu; maksimali
iegustamais punktu skaits 9)

1. leeja.

2. Miklas dalitajs.

3. Miklas tekne.

4. Miltu stcgjs.

5. Konuss.

6. 1zeja.

7. Slipa tekne.

8. Konveijers uz raudzesanas kameru.
9. Motors.

5.3. Ka iekartu sagatavo
darbam? (1 punkts par katru
pareizi nosauktu darbibu;
maksimali iegiistamais
punktu skaits 4)

1. Parbauda sanitaro un tehnisko stavokli.

2. Parbauda, vai iekarta stabili un nekustigi novietota darba
uzsakSanai.

3. Parbauda pieslégumu elektrotiklam.

4. Parbauda tuksgaita.

Kopa iegiistamais punktu skaits 14.

6. uzdevums. Tirit un mazgat izmantotas iekartas un aprikojumu atbilstosi ""Darba vietas
un aprikojuma tiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas programmai’’.

Atbilde

Sanem "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas programmu”,
atbilstosi tai izvélas uznémuma noteiktos mazgasanas / dezinficé$anas lidzeklus un ar tiem tira
darba galdu, iekartas, inventaru, izlietni, atkritumu konteinerus un gridu.
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Par atbilstosu mazgasanas | dezinficésanas lidzeklu izvéli 2 punkti.
Par katra objekta tirisanu 2 punkti (kopa 12 punkti).
Par pareizas objektu tirisanas secibas ievérosanu katram objektam 1 punkts (kopa 6 punkti).
Kopa iegiistamais punktu skaits 20.

Darba vietas un aprikojuma tiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas programma*

Nr. p. k. | Objekts Mazgasanas lidzekli Aizsardzibas | UzkopSanas | MazgaSanas | Izpilditajs
lidzekli veids bieZums
1. Darba Mazga, dezinficg ar Cimdi Mitrais Katru dienu | Darba
galds razo$anas uznémuma péc darba veicgjs
noteiktajiem veikSanas
mazgasanas / dezinficé$anas
lidzekliem
2. Iekartas Mazga, dezinficg ar Cimdi Mitrais Katru dienu | Darba
razo$anas uznémuma péc darba veicgjs
noteiktajiem veikSanas
mazgasanas / dezinficé$anas
lidzekliem
3. Darba Mazga, dezinficg ar Cimdi Mitrais Katru dienu | Darba
inventars | razo$anas uznémuma péc darba veicgjs
noteiktajiem veikSanas
mazgasanas / dezinficé$anas
lidzekliem
4, Izlietne Mazga, dezinfic€ ar Cimdi Mitrais Katru dienu | Darba
razo$anas uznémuma péc darba veicgjs
noteiktajiem veikSanas
mazgasanas / dezinficé$anas
lidzekliem
5. Atkritumu | Mazga, dezinficg ar Cimdi Mitrais Katru dienu | Darba
konteiners | razo$anas uznémuma péc darba veicgjs
noteiktajiem veikSanas
mazgasanas / dezinfice$anas
lidzekliem
6. Grida Mazga, dezinficg ar Cimdi Mitrais Katru dienu | Darba
razoSanas uznémuma péc darba veicgjs
noteiktajiem veikSanas
mazgasanas / dezinficé$anas
lidzekliem

* Saskana ar razoSanas uznémuma izstradato mazgasanas / dezinfic€Sanas programmu

Kopa 2. variantd iegiistamo punktu skaits 52.
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IEGULDIJUMS TAVA NAKOTNE

Nr. 8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sisteémas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»

Profesionala kvalifikacija "Partikas produktu razoSanas operators' (3. LKI)

Obligatas izvéles dala (B dala) @
Modulis ""Partikas produktu raZoSana" 7

Uz sakumu

Parbaudijuma programma

Parbaudit un noveértét izglitojama sasniedzamo rezultatu apguvi

Merkis atbilstosi moduli noteiktajam.
Uzdevumu skaits 4
Uzdevumu veidi Praktiskais darbs, situacijas analize, atbildes
uz jautdjumiem.
Darba uzbave Uzdevumu izpildes Organizgjot parbaudijumu partikas razosanas

kopgjais laiks mintités | uznémuma — 180 min.
Organizgjot parbaudijumu izglitibas iestade —
120 min.

1. variants

Izpildams razoSanas uzn€muma

1. Uzraudzit partikas produkta razoSanas iekartu darba procesu
produkta termiskas apstrades (frizéSanas / saldéSanas) laika, ievérojot
uznémuma noteiktas prasibas, tostarp tehnologiskaja dokumentacija
noteikto, darba aizsardzibas, elektrodroSibas un ugunsdroSibas, vides
aizsardzibas un higi€nas prasibas.

2. Rakstiski atbildét uz jautajumiem.

3. Rakstiski atbildet uz jautajumiem par produkta neatbilstibu kvalitates
prasibam.

2. variants

Izpildams izglitibas iestade

1. Noteikt 1. attela un videomateriala redzamas iekartas veidu,
izmantojumu razoSanas procesa, tas darbibas principus un produktu
nogadi glabasanai.

https://www.youtube.com/watch?v=W-de22LuROs

Uzdevumu apraksts

2. Atbildét uz jautajumiem par partikas produktu receptiiru, iekartu
izmantoSanu, kvalitates prasibam partikas produktiem, kvalitates
sonsoro novert§jumu, razoSanas riskiem, uzglabasanu, sanitarajam
prasibam razoSanas laika.

3. Novertet partikas produkta (pieméram, svaigpiena) kvalitati.
3.1. Novertet kvalitati, izmantojot sensoro noveértéSanu. Rezultatus
registrét veidlapa "Svaigpiena sensoras ipaSibas”.

Modulis "Fasésanas un pildiSanas procesa nodrosinasana"


https://www.youtube.com/watch?v=W-de22LuROs

3.2. Novertet partikas produkta kvalitati, izmantojot ar instrumentalam
metodém veiktas parbaudes rezultatus.

4. Mutiski atbildét uz jautajumiem par biezpiena gatavoSanas iekartu
plismas shému (2. attéls).

Norises vieta un
nepiecieSamie
materialie Itdzekli

1. variants — atbilstoS$i uzdevumam aprikota darba vieta partikas
razoSanas uznémuma (frizé$anas / saldésanas iekartas).

2. variants — atbilstosi uzdevumam aprikota macibu darbnica izglitibas
iestade, macibu klase ar datoru, IT aprikojumu, lietojumprogrammam
un interneta pieslégumu.

Vertésanas kartiba

Parbaudijuma uzdevumu izpildi vérte pedagogs (-i). Vertéta tick katra
uzdevuma izpilde. Maksimali ieglistamais punktu skaits 1. varianta ir
45 un 2. varianta ir 35, kas atbilst 100 %. Parbaudijums ir nokartots, ja
uzdevumu izpildes apjoms nav zemaks par 60 %. Parbaudijuma
vertejums tiek izteikts ball€s atbilstosi vertéSanas skalai:

Iegiito punktu
skaits
1. varianta

1-6

7-13 | 14-19 | 20-26 | 27-30 | 31-33 | 34-37 | 38-40 | 41-43 | 44-45

Iegtito punktu
skaits
2. varianta

1-5

6-10 | 11-15 | 16-21 | 22-23 | 24-26 | 27-29 | 30-32 | 33-34 35

Uzdevumu
izpildes apjoms
(%)

1-14

15-29 | 3044 | 45-59 | 6067 | 68-75 | 76-83 | 84-91 | 92-96 | 97-100

Vertejums 1
balles
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Uzdevumi, to izpildes vértésanas kriteériji

1. variants

Izpildams razoSanas uznémuma

1. uzdevums. Uzraudzit partikas produkta raZoSanas iekartu darba procesu produkta
termiskas apstrades (frizéSanas /saldéSanas) laika, ievérojot uzpémuma noteiktas

prasibas, tostarp

tehnologiskaja dokumentacija

noteikto, darba aizsardzibas,

elektrodrosibas un ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un higieénas prasibas. (maksimali
iegiistamais punktu skaits 29)

Veicama darbiba Vertesanas kriteriji Pleslglral_nle
punkti
1.1. NepiecieSama darba Izmanto uznémuma noteikto darba apgerbu, tostarp 1

apgerba un individualo
aizsardzibas lidzeklu
izmantoSana. (maksimali

galvassegu, kas pilniba nosedz matus, un mainas apavus
atbilstosi darba drosibas noteikumiem

Darba laika ievero higiénas prasibas (mazga un dezinfice 1

iegiistamais punktu rokas, uzvelk darba apgérbu, uz darba vietu ierodas bez

skaits 3) rotaslietam un mobila telefona)
Izmanto darbam nepieciesamos individualos aizsardzibas 1
lidzeklus (pieméram, ausu aizbaznus, aizsargbrilles,
cimdus)

1.2. Veicama darba Izlasa darba uzdevumu un pedagogam izskaidro veicamas 1

uzdevuma sanemsana,

darbibas un to secibu
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iepaziSanas ar to un
pareizas darbibu secibas
paskaidroSana. (maksimali
iegustamais punktu

skaits 1)

1.3. Darba vietas, inventara
un aprikojuma
sagatavosana darbam.
(maksimali iegiistamais
punktu skaits 3)

Parbauda darba virsmu, inventara, aprikojuma tiribu un,
ja nepiecieSams, noslauka, nomazga

Pirms darba veikSanas parliecinas, vai viss
nepiecieSamais atrodas darba vieta

1.4. Tehnologisko iekartu
parametru iestatiSana
razoSanas procesam.
(maksimali iegiistamais
punktu skaits 2)

Sagatavo tehnologiskas iekartas darbam atbilstosi
uznémuma noteiktajam prasibam un razosanas
tehnologijai (pieméram, parbauda cepsanas liniju, iestata
vajadzigos reZimus (temperatiiru, laiku, mitrumu),
parbauda, vai visi reZimi strada, vai nav mehanisku
bojajumus; ieslédz variSanas iekartas, iestata variSanas
temperatiiru, ilgumu, apgriezienu skaitu)

1.5. Starpproduktu
pienemsana, kvalitates
parbaude. (maksimali
iegustamais punktu
skaits 4)

Sensori parbauda starpprodukta kvalitati (piem&ram,
maizes klaipu formu, uzriig§anas pakapi; vai desu masa
apvalkos ir piepildita blivi, bez gaisa telpam)

Parbauda katram starpproduktam raksturigos kvalitates
raditajus saskana ar uzn€muma noteiktajam prasibam
(pieméram, vai pareizi izveidots maizes iegriezums, vai ir
atbilstoss svars, vai darzeni burkas ir pareizi sapilditi)

1.6. Starpproduktu
pirmapstrade. (maksimali
iegiistamais punktu
skaits 2)

Atbilstosi dienas darba uzdevumam pirms termiskas
apstrades tiek veikta starpproduktu pirmapstrade
(pieméram, riekstu sagatavoSana / smalcinasana glazurai,
parsmeérésana ar olu, parkaisiSana ar riekstiem, desu
savér$ana uz kiipinasanas stieniem)

1.7.Termiskas apstrades
procesa uzraudziSana.
(maksimali iegiistamais
punktu skaits 6)

Atbilstosi dienas darba uzdevumam tiek veikts termiskas
apstrades, friz€Sanas, saliSanas, kalt€Sanas razoSanas
process (pieméram, maizes, cepumu, vafelu cepsana,
desu, misas varisana, saldéjuma frizé€Sana, darzenu
kalté$ana)

Gatava produkta atdzes€Sana (piem&ram, maizes
atdzeseSana I1dz noteiktai temperatiirai, lai neveidotos
nelabvéliga mikroflora; desas dzes€ zem auksta tidens
dusas, tad turpina dzesé$anas kameras)

Atbilstosi uzne@muma noteiktajai kartibai kontrole
iesp&jamos nekaitiguma apdraudéjumus starpprodukta
gatavoSanas un atdzes€sSanas procesa, mutiski paskaidro
iesp€jamo bistamibu, prot pamatot savu ricibu,
nepieciesamibas gadijuma prot pienemt pareizu leémumu
(pieméram, darba procesa seko 1idzi, lai gatavais produkts
netiktu fizikali un mikrobiologiski piesarnots)

1.8. Gatava produkta
kvalitates raditaju (sensora)
parbaude p&c apstrades.
(maksimali iegiistamais
punktu skaits 4)

Sensori noverté gatavo, sarazoto produktu (pieméram,
maizei — garozas biezumu, mikstuma elastibu, poru
struktiiru, garSu, smarzu, formu; desai — izskatu,
griezumu, garSu, smarzu, konsistenci)

Gatavo produktu nosiita arT uz laboratoriju kimiskai
kontrolei (pieméram, desam laboratorija nosaka sals,
nitritu un mitruma saturu)

1.9. Gatava produkta
nodosana turpmakam
razosanas procesam.
(maksimali iegiistamais
punktu skaits 2)

Pienem pareizu lémumu par gatava produkta virziSanu uz
fasé$anas procesu (pieméram, maizes sensorie un
Kimiskie raditaji atbilst uznémuma noteiktajam kvalitates
prasibam — maize tiek virzita uz iesainosanas, fasésanas
procesu)

Modulis "Fasésanas un pildiSanas procesa nodrosinasana"




mazgasana, dezinfic€sana mazgasanas un dezinfekcijas programmai"
un darba vietas sakopSana
atbilstosi "Darba vietas un
aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un
dezinfic€Sanas
programmai’. (maksimali
iegustamais punktu skaits

1.10. Izmantoto iekartu, Tira un mazga izmantotas iekartas un aprikojumu 2
aprikojuma tiriSana, atbilstosi "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,

2)
Pielikumi 1. varianta 1. uzdevuma izpildei
1. pielikums
VEICAMA DARBA UZDEVUMS
Uzdevums: izcept maizi
PIEMERS
Datums Starpprodukta nosaukums Starpprodukta daudzums (gab.)
1 2 3
dd.mm.gggg. Kvie$u un rudzu miltu maize ar zavétiem 200,000
augliem
dd.mm.gggg. Radzins 100,000
dd.mm.gggg. Baltmaize 300,000
DEGUSTACIJAS KARTE GATAVAM PRODUKTAM
2. pielikums
Produkta nosaukums:
Nr. p. k| Sensorie raditaji Sensoro raditaju raksturojums Atbilst / neatbilst
1 2 3 4
1. | Aréjais izskats,
forma
2. Garoza — virsa,
krasa
3. Mikstuma
struktiira,
porainiba
4, Garsa
5. Smarza
Izmantojamie apzim&jumi:
A — atbilst
N — neatbilst

Lémums par produkta realizaciju:

Degustacijas karti aizpilda:

Datums paraksts

(vards, uzvards)
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Aizpildits 1. pielikums
DEGUSTACIJAS KARTE GATAVAM PRODUKTAM
PIEMERS

Produkta nosaukums: Kviesu un rudzu miltu maize ar Zavétiem augliem

Nr. p. k| Sensorie raditaji Sensoro raditaju raksturojums Atbilst / neatbilst]
1 2 3 4
1. Argjais izskats, Maizes klaips ir vienadas formas, krasas, lieluma, A
forma svara
2. Garoza — virsa, Garoza kraukskiga, gaisi briina krasa A
krasa
3. Mikstuma Maizes mikstums porains, nav sablivgjies A
struktiira,
porainiba
4, Garsa Maizei raksturiga, patikama, jitama zavétu auglu A
garSa
5. Smarza Maizei raksturiga, pattkama A
Izmantojamie apzZim&jumi:
A — atbilst
N — neatbilst

Lémums par produkta realizaciju: Produkts ir sarazots kvalitativi, nododams realizacijai.
Degustacijas karti aizpilda: Vards Uzvards (vards, uzvards)

Datums dd.mm.gggg. paraksts Paraksts

2. uzdevums. Rakstiski atbildét uz jautajumiem.

Q@

1. attéls. Optiska skirosanas iekarta lielizméra produktu dalisanai
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PieSkiramie

Jautajums Pareiza atbilde .
punkti
2.1. No ka sastav tehnologiska | Ar cipariem attéla apziméts: 4
iekarta 1. att€la? (maksimali 1. Produkta padeves transportiekarta.
iegiistamais punktu skaits 4) 2. Pulsgjosa LED kamera.
3. Ierice neatbilstoSu produktu izsiSanai no plismas.
4. Sadalita plusma.
(1 punkts par katru pareizu atbildi)
2.2. Uzrakstit smalcinasanas 1. GrieSana skeles. 5
veidus partikas riipnieciba. 2. Griesana kubikos.
(maksimali iegiistamais punktu | 3. Rivésana.
skaits 5) 4. Griesana daivinas.
5. SmalcinaSana.
(1 punkts par katru pareizu atbildi)
2.3. Kuriem partikas 1. Galai, galas produktiem. 4
produktiem lieto 2. Olam.
identifikacijas mark&umu? 3. Piena produktiem.
(maksimali iegiistamais punktu | 4. Zivim, zvejas produktiem.
skaits 4) (1 punkts par katru pareizi nosauktu produktu grupu)

Kopa iegiistamo punktu skaits 13.

3. uzdevums. Rakstiski atbildét uz jautajumiem par produkta neatbilstibu kvalitates

prasibam.
Jautajums Pareiza atbilde PieSkiramie
punkti
3.1. Kura kvalitates neatbilstiba redzama 2. attéla? | Mehaniski bojats iepakojums. 1
(maksimali iegiistamais punktu skaits 1)
2. attels
3.2. Ka sada kvalitates neatbilstiba vargja rasties? Kartojot kastes uz paletes, netika 1
(maksimali iegiistamais punktu skaits 1) ieveérota noteikta seciba (Skibi
saliktas kastes), tapéc apaksgjas
deformgjas.
3.3. Ka vajadzgja rikoties, lai noverstu Sadas Jaseko lidzi, lai gatavo preci 1
kvalitates kluidas raSanos? (maksimali iegiistamais | precizi novietotu uz paleteém.
punktu skaits 1)
Kopa iegiistamais punktu skaits 3.
Kopa 1. variantd iegiistamo punktu skaits 45.
6
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2. variants
Izpildams izglitibas iestade

1. uzdevums. Noteikt 1. atteéla un videomateriala redzamas iekartas veidu, izmantojumu
razoSanas procesa, tas darbibas principus un produktu nogadi glabasanai.
https://www.youtube.com/watch?v=W-de22LuROs

1. attels. Partikas razosanas iekarta

Atbilde
Attela un videomateriala redzama automatiska pelmenu razosanas iekarta.
Par noteiksanu 1 punkts.

Iekarta ir paredzeta pelmenu formeSanai. Pelmeni pieder pie maltajiem galas pusfabrikatiem.
Pelmeni ir mikla iepildita samaltas galas masa ar garSvielam un citam piedevam. Galas
maisijumu gatavo no liellopa galas, ciikgalas, vistas galas, aitas galas vai to maisijuma, gala ir
54-56 % no pelmenu kopgjas masas. P&c pelmenu formesanas notiek to sasaldeésana, glabasana
saldetava.

Par noteiksanu 2 punkti.

Videomateriala vispirms redzams pelmenu pildijuma masas kuteris, no kura pa cauruli galas un
garSvielu masa tiek padota pelmenu veidoSanas iekartai. No augSpuses tiek padota izvalcéta
mikla.

Par skaidrojumu 1 punkts.

P&c pelmenu formesanas tie tiek savakti uz metala paplates turpmakajam razoSanas procesam —
iepakoS$anai, saldeéSanai un glabasanai saldetava.

Par skaidrojumu 1 punkts.

Kopa iegiistamais punktu skaits 5.

2. uzdevums. Atbildét uz jautajumiem par partikas produktu receptiiru, iekartu
izmantoSanu, kvalitates prasibam partikas produktiem, kvalitates sensoro novértéjumu,
razoSanas riskiem, uzglabasanu, sanitarajam prasibam raZoSanas laika.

Jautajumi Atbildes Plesl,ﬂral_me
punkti
2.1. Kas ir receptira Bruto svars — partikas produkta svars pirms 1
noradrtais bruto svars? Ka | pirmapstrades.
veidojas neto svars? Neto svars veidojas, bruto svaram nonemot zuduma 1
procentus, kas veidojas pirmapstrades laika.
7
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2.2. Aprekinat kartupelu
neto svaru pirms to
termiskas apstrades, ja
razoSana ir sanemti
300,000 kilogrami
kartupelu, vid€jie zudumi
pirmapstrade ir 25 %.

300000 g — 100 %
X — 75 % (100 % — 25 %)
X = 300000 g x 75 % = 225000 g jeb 225,000 kg

2.3. Ka aprekina
galaprodukta svaru, ja tiek
veikta produkta termiska
apstrade?

Nonem zuduma % pie termiskas apstrades.

2.4. Kas ir partikas
piedevas?

Partikas piedeva ir viela, kuru (neatkarigi no tas
uzturvertibas) parasti nelieto uztura ka atsevisku partikas
produktu vai ka raksturigu uztura sastavdalu, bet apzinati
pievieno partikai apstrades, parstrades, razosanas,
iesainosanas, uzglabaSanas vai transportéSanas procesa
(un tikai tad minéta viela vai tas blakusprodukti klast par
partikas produktu sastavdalu).

2.5. Secigi nosaukt
videomateriala redzamos
partikas produktu razo$anas
pliismas procesus.
https://www.youtube.com/w
atch?v=TgtB2HOQFbc&a
b channel=ZavodBBDO

Pienemt, uzglabat, inspekt&t, nomazgat, notirit,
sasmalcinat, termiski apstradat, atdzeset, faset, uzglabat
galaproduktu.

2.6. Ka veikt galaprodukta
kvalitates sensoro
novertesanu? Kadi raditaji
janoverte?

Gatava produkta kvalitates sensorajai novertésanai
panem produkta paraugu.

Noverte sadus raditajus: konsistence, smarza, garsa,
argjais izskats.

2.7. Kuri partikas produkti
tiek apstradati ar
mehaniskam iekartam?

Darzeni un augli (netiritie un tiritie, svaigie un varttie).
Milti un miltu produkti — sijataji, miklas micitaji, miklas
veltnésanas masina, putotaji, dalttaji u. C.

Gala un zivs — t1r1taji, malgji, irdinataji, dazadu
starpproduktu griezgji u. C.

2.8. Kuri darba drosibas
noteikumi jaievero, uzsakot
darbu ar tehnologiskajam
iekartam?

Janoklausas darba droSibas instruktaza un jaieveéro
iekartas ekspluatacijas instrukcija.

Jaizverte iekartu gataviba darbam (tehniskais un
sanitarais stavoklis).

2.9. Nosaukt partikas
produkta uzglabasanas
nekaitiguma apdraud&uma
riskus razoSanas procesa.

» Uzglabasanas temperatiira ir visnozimigakais faktors.
* Elposanas atrums.

* BriinéSanas reakcijas.

* Mikroorganismu attistiba.

Kopad iegiistamais punktu skaits 11.

3. uzdevums. Novértét partikas produkta (pieméram, svaigpiena) kvalitati.

3.1. Novértét kvalitati, izmantojot sensoro novértéSanu. Rezultatus registrét veidlapa

"Svaigpiena sensoras 1pasibas".
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Svaigpiena sensoras Ipasibas

Sensora

s ipasSibas

Raksturojums

Atbilst / neatbilst

Lémums par atbilstibu

Atbilde

Svaigpiena sensoras IpasSibas

Sensoras ipasibas Raksturojums Atbilst / neatbilst
Krasa Balta krasa ar dzeltenu nokrasu Atbilst
Smarza Raksturiga svaigam pienam Atbilst
Garsa Nedaudz salda, bez blakus piegar§am Atbilst
Konsistence Skidra, viendabiga, bez parslam un citiem Atbilst

piemaisijumiem

Lemums par atbilstibu: Svaigpiena sensoras 1pasibas atbilst kvalitates prasibam.

Kopa iegiistamo punktu skaits 4.

3.2. Novertet partikas produkta kvalitati, izmantojot ar instrumentalam metodém veiktas

parbaudes rezultatus.
Svaigpiena kvalitates raditaji
Nr. p. k. | Kvalitates kriterijs Rezultats Novértejums: Novértejuma
atbilst / neatbilst pamatojums*
1 2 3 4 5
1. Aktivais skabums, pH | 7,37
2. Blivums, kg/m® 1028
3. SasalSanas 0,518
temperatiira, °C
4. Tauki, % 3,60
5. Inhibitori ir
6. Staphylococcus 550
aureus Kvv/ml
7. Salmonella spp., 25 ml | nav
*Aizpilda neatbilstibas gadijuma.
Atbilde
Svaigpiena kvalitates raditaji
Nr. p. k. | Kvalitates kritérijs Rezultats Novértejums: Novértejuma
atbilst / neatbilst pamatojums*
1 2 3 4 5
1. Akfivais skabums, pH | 7,37 Neatbilst Svaigam pienam pH
jabut 6,5-6,85
2. Blivums, kg/m® 1028 Atbilst -
3. Sasal$anas -0,518 Neatbilst Piena sasalSanas
temperatira, °C temperatiira nedrikst
but augstaka par
—0,520 °C
4, Tauki, % 3,60 Atbilst -
5. Inhibitori ir Neatbilst Piena nedrikst bt
6. Staphylococcus 550 Neatbilst KVV/ml kvalitativa
aureus KvV/ml govs piena neparsniedz
500 bakteriju
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| Salmonella spp., 25 ml | nav

| Atbilst

* Aizpilda neatbilstibas gadijuma.

Lemums par pienemsSanu: Piens netiek pienemts, jo vairaki krit€riji neatbilst kvalitates

prasibam.

Par katra raditaja noteiksanu 1 punkts.
Kopa iegiistamais punktu skaits 7.
Kopa par 3. uzdevumu iegiistamais punktu skaits 11.

4. uzdevums. Mutiski atbildét uz jautajumiem par biezpiena gatavosanas iekartu plismas

shému (2. attels).

Receklis
Piens
leraugs
Sukalas
Udens
Kréjums

e
x
P RS
y i
_—
.
[
—

2. attéls. Biezpiena gatavosanas iekartu plismas shéma

Jautajums Pareiza atbilde Pieskiramie
punkti
4.1. Nosaukt biezpiena Piena pienemsana, pirmapstrade 1
razoSanas tehnologiska Piena termiska apstrade, normalizacija
procesa posmus. Piena recinaSana ar ieraugu 1
(maksimali iegistamais legiita recekla sagrie$ana
punktu skaits 4) Biezpiena masas sildiiana, izturé$ana 1
Siikalu atdaliSana, aizvadiSana
Biezpiena masas dzes€Sana, preséSana 1
Biezpiena iepakoSana
4.2. Kuras biezpiena Tvertne 1
razo$anas tehnologiskas Plaksnu siltummainis
iekartas redzamas dotaja Sukalu atdalitajs
shema? (maksimali Dzesgsanas, skalo$anas tvertne 1
iegiistamais punktu Zavetajs / nosusinatajs
skaits 3) Tvertne kr&juma pievieno$anai
Krgjuma tvertne 1
Pakosanas iekarta
4.3. Kuras sanitaras, darba | Pirms darbu uzsakSanas jaiepazistas ar darba droSibas 1
dro§ibas prasibas jaievéro, | un iekartas lietoSanas instruktazu.
stradajot ar partikas Japarliecinas, vai konkréta iekarta ir tira un darba
razoSanas iekartam? kartiba.
(maksimali iegiistamais Iekartu darbibas laika aizliegts pasam veikt
punktu skaits 1) mehaniskus labojumus. Par iekartas bojajumu jazino
atbildigajai amatpersonai uzn€muma (ceha, nodalas
vaditajam utt.).
Kopa iegiistamo punktu skaits 8.
Kopa 2. varianta iegistamo punktu skaits 35.
10
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Nr. 8.5.2.0/16/1/001
«Nozaru kvalifikacijas sisteémas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates nodroSinasanai»

Profesionala kvalifikacija "Partikas produktu razoSanas operators' (3. LKI)

C e S\
Obligatas izvéles dala (B dala) ()
Modulis ""Fasésanas un pildiSanas procesa nodrosinasana" —
Uz sakumu

Parbaudijuma programma

Parbaudit un noveértét izglitojama sasniedzamo rezultatu apguvi

Merkis atbilstosi moduli noteiktajam.
Uzdevumu skaits 7
Uzdevumu veidi Praktiskais darbs, situacijas analize, atbildes
uz jautdjumiem.
Darba uzbave Uzdevumu izpildes Organizgjot parbaudijumu partikas razosanas

kopgjais laiks mintités | uznémuma — 180 min.
Organizgjot parbaudijumu izglitibas iestade —
90 min.

1. variants

Izpildams razoSanas uzn€muma

Uzraudzit partikas produkta razoSanas iekartu darbu produkta
sainosanas / ietiSanas / fasé$anas / pildisanas laika, ieverojot
uznémuma noteiktas prasibas, tostarp tehnologiskaja dokumentacija
noteikto, darba aizsardzibas, elektrodroSibas un ugunsdrosibas, vides
aizsardzibas un higi€nas prasibas.

2. variants

Izpildams izglitibas iestade

1. Mutiski raksturot 1. attéla redzamas iekartas veidu, tas darbibas
principus. Mutiski izskaidrot §is iekartas sagatavoSanas darbam
pamatprasibas.

Uzdevumu apraksts 2. Atbildét uz jautajumiem par Sous vide iepakosanu.

2.1. Kuras iekartas un piederumi ir nepiecieSami, lai iepakotu produktus
ar $o metodi?

2.2. Kuras ir Sous vide iepakosanas metodes galvenas darbibas?

3. Nosaukt 2. attéla un videomateriala redzamas iekartas veidu un
izmantojumu razo$anas procesa.
https://www.youtube.com/watch?v=al19QqXdmYKk&feature=emb _title

4. Noteikt 3. attela redzamo sekundaro iepakojumu.

5. Mutiski raksturot 4. attéla redzamo iepakojuma veidu. Ka un kam
izmanto so iepakojumu?
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6. Mutiski raksturot 5. attéla redzamos mark&jumus un izskaidrot to
nozimi.

7. Parbaudit produkta mark&uma atbilstibu normativo aktu prasibam,
izmantojot 6. att€lu. Sniegt mutisku izvert§jumu. Var izmantot
1. tabulu.

Norises vieta un
nepiecieSamie
materialie Iidzekli

1. variants — atbilstoS$i uzdevumam aprikota darba vieta partikas
razo$anas uznémuma (produktu razo$anas fasésanas / pildisanas posma
atbilstosa darba vieta, kura ir pieejamas fas€Sanas / pildiSanas iekartas,
iekartu tiriSanas un uzkopSanas lidzekli, darba izpildes instrukcijas un
iepakojuma materiali).

2. variants — atbilstosi aprikota macibu darbnica izglitibas iestadé un
macibu klase ar datoru, IT aprikojumu, lietojumprogrammam un
interneta pieslégumu.

Vertésanas kartiba

Parbaudijuma uzdevumu izpildi vérte pedagogs (-i). Verteta tick katra
uzdevuma izpilde. Maksimali ieglistamais punktu skaits ir 30, kas
atbilst 100 %. Parbaudijums ir nokartots, ja uzdevumu izpildes apjoms
nav zemaks par 60 %. Parbaudijuma veértejums tiek izteikts balles
atbilstosi vertéSanas skalai:

Iegiito punktu
skaits

1-4

5-9

10-13

14-18

19-20

21-23

24-25

26-27

28-29

30

Uzdevumu
izpildes apjoms
(%)

1-14

15-29

3044

45-59

60-67

68-75

76-83

84-91

92-96

97-100

Vertgjums
balles
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Uzdevumi, to izpildes verteésanas kriteériji

1. variants
Izpildams razoSanas uznémuma

1. uzdevums. Uzraudzit partikas produkta raZo$anas iekartu darbu produkta
sainoSanas / ietiSanas / faséSanas / pildiSanas laika, ievérojot uzpémuma noteiktas
prasibas, tostarp tehnologiskaja dokumentacija noteikto, darba aizsardzibas,
elektrodrosibas un ugunsdrosibas, vides aizsardzibas un higiénas prasibas. (maksimali
iegiistamais punktu skaits 30)

Veicama darbiba Vertesanas kriteriji Plesl,qral_me
punkti

1.1. NepiecieSsama darba Izmanto uznémuma noteikto darba apgérbu, tostarp 1
apgérba un individualo galvassegu, kas pilniba nosedz matus, un mainas
aizsardzibas lidzeklu apavus atbilstosi darba droSibas noteikumiem
izmantoSana. (maksimali Darba laika ievéro higi€nas prasibas (mazga un 1
legiistamais punktu skaits 3) dezinfice rokas, uzvelk darba apgérbu, uz darba vietu

ierodas bez rotaslietam un mobila telefona)

[zmanto darbam nepieciesamos individualos 1

aizsardzibas lidzeklus (piem&ram, ausu aizbaznus,

aizsargbrilles, cimdus)

2
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1.2. Veicama darba uzdevuma
sanemsana, iepaziSanas ar to
un uzdevuma veikSanai
nepieciesamo darbibu pareizas
secibas paskaidroSana.
(maksimali iegiistamais punktu
skaits 2)

Izlasa darba uzdevumu un pedagogam izskaidro
veicamas darbibas un to secibu

1.3. Darba vietas, inventara un
aprikojuma sagatavoSana
darbam. (maksimali
ieguistamais punktu skaits 4)

Parbauda darba virsmu, inventara, aprikojuma tiribu
un, ja nepiecie$ams, noslauka, nomazga

Pirms darba veikSanas parliecinas, vai viss
nepiecieSamais atrodas darba vieta

1.4. Tehnologisko iekartu
parametru iestatiSana
razoSanas procesam.
(maksimali iegiistamais punktu
skaits 2)

Sagatavo tehnologiskas iekartas darbam atbilstosi
uznémuma noteiktajam prasibam un razoSanas
tehnologijai (pieméram, parbauda sainosanas,
ietiSanas, fas€Sanas, pildiSanas liniju, iestata
vajadzigos rezimus, parbauda, vai visi reZimi strada,
vai nav mehanisku bojajumu)

1.5. PakoSanas materiala izvéle
un uzstadiSana. (maksimali
iegiistamais punktu skaits 2)

No materialu noliktavas sanem produktam paredzetos
sainoSanas, ietiSanas, fas€Sanas, pildiSanas materialus
atbilstosi uznémuma prasibam

1.6. Gatava produkta
sainosanas / ietiSanas /
fas€Sanas / pildiSanas procesa
uzraudziSana. (maksimali
iegustamais punktu skaits 6)

Atbilstosi dienas darba uzdevumam tiek veikts
sainoSanas / ietiSanas / faseSanas / pildiSanas razoSanas
process (pieméram, konfeksu, cepumu, vafelu
fasé$ana)

Safas@ta produkta vizuala uzraudziba (piemeram,
konfeksu fasgjums atbilstoss, mark&ums redzams,
izlasams)

Atbilstosi uzn€muma noteiktajai kartibai kontrolé
iesp&jamos nekaitiguma apdraud&jumus produkta
sainosanas / ietiSanas / faséSanas / pildiSanas procesa,
mutiski izskaidro iespgjamo bistamibu, prot pamatot
savu ricibu — nepiecieSamibas gadijuma prot pienemt
pareizu lémumu (piem&ram, darba procesa seko lidzi,
lai gatavais produkts netiktu fizikali un
mikrobiologiski piesarnots)

1.7. Safaseta produkta
kvalitates raditaju (sensora)
parbaude. (maksimali
iegustamais punktu skaits 4)

Sensori novérte safaséto produktu (pieméram,
konfektem ietinamais papirs satits pareizi, var nolastt
konfek$u nosaukumu (3. pielikums))

Safas@to produktu nosiita arT uz laboratoriju fizikali
kimiskajai kontrolei (pieméram, ka iepakotais
produkts iztur dazadus temperatiiras rezZimus)

1.8. Mark@juma informacijas
iestatiSana un mark&juma
pareizibas kontrole.
(maksimali iegiistamais punktu
skaits 2)

Sagatavo mark&umam nepiecieSamo informaciju,
kontrole mark&juma pareizibu faseéSanas procesa

1.9. Safas&ta produkta
nodosana turpmakajam
razoSanas posmam. (maksimali
iegiistamais punktu skaits 2)

Pienem pareizu 1émumu par safaséta produkta
virzisanu uz noliktavu (pieméram, iefasétas konfektes
atbilst kvalitates prasibam un tiek nodotas
transporté$anai uz noliktavu)

1.10. Izmantoto iekartu,
aprikojuma tiriSana,
mazgasana, dezinfic€Sana un
darba vietas sakopsana
atbilstosi "Darba vietas un
aprikojuma tiriSanas,

Tira un mazga izmantotas iekartas un aprikojumu
atbilstosi "Darba vietas un aprikojuma tiriSanas,
mazgasanas un dezinfekcijas programmai”
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mazgasSanas un dezinfekcijas
programmai'’.
(maksimali iegiistamais punktu
skaits 3)
Pielikumi uzdevuma izpildei / pareizas atbildes
1. pielikums
Produkta parvietoSanas pavadzime
Nr. p. k. Produkta Produkta Neto Datums Vards, Paraksts
nosaukums identifikacijas svars uzvards
nr.
1 2 3 4 5 6 7
Aizpildits 1. pielikums
Produkta parvietoSanas pavadzime
PIEMERS
Nr. p. k. Produkta Produkta Neto Datums Vards, Paraksts
nosaukums identifikacijas | svars, kg uzvards
nr.
1 2 3 4 5 6 7
1. Sokolades 212 200,00 dd.mm.gggg. | Vards Paraksts
konfektes Uzvards
"Bura”
2. pielikums
Sensoro raditaju izvertéjums
Gatavais produkts:
Nr. p. k. Raditaji Sensorais izvertejums
1 2 3
1. Forma
2. Virsa
3. Sokolades parklajums
Sensoro raditaju izvertéjums
PIEMERS
Gatavais produkts: Sokolades konfektes ""Bura’
Nr. p. k. Raditaji Sensorais izvertejums
1 2 3
1. Forma Atbilst produkta veidam, bez deformacijas
2. Virsa Gluda, raksturiga krasa
3. Sokolades parklajums Bez defektiem
4
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3. pielikums

MARKEJUMA PARBAUDE
Nr. | Datums | Produkta | Produkta Mark&jums Vards, | Paraksts | Korek-
p. k. nosau- partijas | Svars | Reali- | Pakojuma | Produk- | uzvards tivas
kums nr. (kg) | zacijas | lim&ums | ta nosau- darbi-
laiks kums bas
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
A — atbilst uznémuma izstradatajam kvalitates prasibam.
N — neatbilst uznémuma izstradatajam kvalitates prasibam (javeic korektivas darbibas).
MARKEJUMA PARBAUDE
PIEMERS
Nr. | Datums | Produkta | Produkta Mark&jums Vards, | Paraksts | Korek-
p. k. nosau- partijas | Svars | Realiza- | Pakoju- | Produk- | uzvards tivas
kums nr. (kg) cijas ma ta nosau- darbi-
laiks | imejums | kums bas
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
1. | dd.mm. | Sokolades 1 100 A A A Vards Paraksts -
g999. konfektes Uzvards
"Bura"
2. | dd.mm. | Sokolddes 2 1001 A A A Vards Paraksts -
0999. konfektes Uzvards
"Rota"
3. | dd.mm. | Sokolddes 3 80 A A A Vards Paraksts -
099g. konfektes Uzvards
"Kaija"

A — atbilst uznémuma izstradatajam kvalitates prasibam.
N — neatbilst uznémuma izstradatajam kvalitates prasibam (javeic korektivas darbibas).

2. variants

Izpildams izglitibas iestade

1. uzdevums. Mutiski raksturot 1. attela redzamas iekartas veidu, tas darbibas principus.
Mutiski izskaidrot §is iekartas sagatavoSanas darbam pamatprasibas.

1. attéls. Partikas parstrades uznemuma iekarta
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Atbilde

Skidra partikas produkta (pieméram, medus) fasé$anas aparats ar rotgjosu galdu. Fasé3anas
komplekts sastav no vienas faséSanas masinas un automatiska rot&josa galda.

Iekartas sagatavoSana darbam sakas ar tas vizualu apskati — higi€nas prasibu ievéroSanas
novertésanu, tas parbaudi tuk$gaita; seko izejvielu (medus, burcinu) novietoSana tam paredzeta
vieta.

Par 1. attela redzamas iekartas noteiksanu 1 punkts.

Par iekartas raksturojumu 2 punkiti.

Par skaidrojumu, ka st iekarta jasagatavo darbam, 2 punkti.

Kopa iegiistamais punktu skaits 5.

2. uzdevums. Atbildét uz jautajumiem par Sous vide iepakoSanu.
2.1. Kuras iekartas un piederumi ir nepiecieSami, lai iepakotu produktus ar o metodi?

Atbilde

IepakoSanai ar Sous vide iepakoSanas metodi ir nepiecieSami speciali vakuuma maisini,
vakuuma iepakoSanas iekarta, Sous vide pasterizéSanas iekarta (cirkulators).

Par nosauksanu 1 punkts.

2.2. Kuras ir Sous vide iepakosanas metodes galvenas darbibas?

Atbilde

Sis metodes pamata ir divdaligs process — pirmaja posma &dienu iepako vakuuma (vakuuma
iepakosanas iekarta; ka norada nosaukums, ta ir ierice, kas izsiic gaisu un p&c tam to iepako),
otraja —to gatavo zema temperatiira vai pasteriz€ uzglabasanai (speciala pasterizéSanas iekarta).
Par nosauksanu 2 punkti.

Kopa iegiistamais punktu skaits 3.

3. uzdevums. Nosaukt 2. attela un videomateriala redzamas iekartas veidu un
izmantojumu raZoSanas procesa.
https://www.youtube.com/watch?v=al19QqXdmYKk&feature=emb _title

o —_—

2. attéls. Partikas produktu razosanas uznémuma iekarta
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https://www.youtube.com/watch?v=a19QqXdmYKk&feature=emb_title

Atbilde
Attela un videomateriala ir redzamas automatiz&tas iesainosanas iekartas.

Par noteiksanu 1 punkts.

Horizontalas iekartas faséSanai vertikali nostatamos maisinos (doypack); var bt 2 veidu:

1) maisinu izgatavoSana, produkta doz€Sana un maisinu hermetizéSana;

2) produkta dozeSana jau gatavos maisinos un automatiska hermetizéSana; maisini var bt ar
aizspiezamu aizdari vai bez tas.

Par iekartas raksturojumu 2 punkti.

Kopa iegiistamais punktu skaits 3.

4. uzdevums. Noteikt 3. attela redzamo sekundaro iepakojumu.

3. attéls. lepakojums

Atbilde

Termosarukuma plévé iepako vairakus produktus, kam nav nepiecieSams pilnigi slégts
termoiepakojums.

Sada veida iepakojums ir loti praktisks un efektivs, lai aizsargatu produktus, taja pasa laika tas
ir ekonomiskaks neka kastes. Sada iepakojuma izvéle lauj ietaupit ari vietu noliktava, jo ar
1 pleves rulli pietiek, lai iepakotu daudzas pakas, bet tuksas kartona kastes aiznemtu daudz
vairak vietas.

Kopa iegiistamais punktu skaits 1.

5. uzdevums. Mutiski raksturot 4. attéla redzamo iepakojuma veidu. Ka un kam izmanto
$o iepakojumu?

4. attels. lepakojums

Atbilde

Attela redzams Big-Bag, tas ir miksta polipropiléna iepakojuma veids, kas paredzéts beramu
partikas un nepartikas produktu uzglabasanai un transportésanai.

Par iepakojuma veida nosauksanu 1 punkts.
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Big-Bag tipa iepakojumi ir pieméroti, lai transportétu un uzglabatu beramus partikas produktus
(cukuru, miltus, graudus u. c.), ka art nepartikas produkciju (méslojumu, graudus, kombin&to
lopbaribu, Skembas, cementu, smiltis u. c.). Kravas tilpumu meéra kilogramos (piemé&ram,
500 kg, 100 kg) vai litros (piem&ram, 80 litri, 100 litri).

Par iepakojuma raksturosanu 1 punkts.

Kopa iegiistamais punktu skaits 2.

6. uzdevums. Mutiski raksturot 5. attéla redzamos markéjumus un izskaidrot to nozimi.

2. 3.

5. attéls. Markéjumi
Atbilde

1. Zala karotite ir nacionala partikas kvalitates shéma, kas apliecina, ka:

1) vismaz 95 % no produkta razo$ana izmantotajam izejvielam (arT pamatizejviela), iznemot
tdeni, sali un cukuru, atbilst noteiktajam kvalitates prasibam;

2) tas nesatur genétiski modific€tus organismus, nesastav un nav razots no tiem;

3) produkta razo$ana nav izmantotas atseviskas partikas krasvielas;

4) vismaz 75 % no produkta razo$ana izmantotajam izejvielam ir iegiitas viena Eiropas
Savienibas dalibvalsti vai regiona, kas noradé minéta ka izcelsmes valsts vai regions.

Par katras prastbas nosauksanu 1 punkts (kopa 4 punkti).

2. Zalais punkts. Sis mark&ums nozimé, ka iepakojuma razotajs, preces izplatitajs vai
importétajs ir samaksajis par $a iepakojuma otrreizgju parstradi. Ja uzraksts pie mark&juma ir
sveSvaloda (Green Dot, Der Griine Punkt), preces importétajs ir samaksajis par to, lai
iepakojumu varetu savakt un otrreizgji parstradat.

Par markéjuma raksturojumu 2 punkti.

3. Otrreizéjas parstrades simbols. Latvijas paterétaji var sastapties ar divu veidu $adiem
simboliem. Pirmais atrodas uz precém, kuras var tikt otrreizgji parstradatas. Otrais simbols
norada, ka prece vai tas iepakojums ir dal&ji vai pilnigi razots no otrreizgji parstradatiem
materialiem. DaZreiz simbola vidi var redz&t, pieméram, 40 vai 80 % uzrakstu. Tas nozimg, ka
produkta tik procentu ir otrreizgji parstradata materiala.

Par markéjuma raksturojumu 2 punkti.

Kopa iegiistamais punktu skaits 8.
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7. uzdevums. Parbaudit produkta markéjuma atbilstibu normativo aktu prasibam,
izmantojot 6. attélu. Sniegt mutisku izvértéjumu. Var izmantot 1. tabulu.

=,

DZIVA

SAULESPUKU MAIZE

LV. Sastavdalas: kvieSu milt, adens, saulespuku 58 insé it

LY. Sastavdalas: , Udens, saulespuku seklas 9,8%, linséklas 6,1%, mannas milf raugs

Jodetais sal, cukurs. Produkts var saturét sezama séklas un piena produktu dajinas. o
RU. Cocras: TILIEHMUHAA HyKa, B0A, Cemena NOACONHeuHka 9,8%, Ceena rbia 6,1% MaHHas MyKa, ADOXOKH,
PANCOS0 Hacko, Hopposasian Cons, caxap. MIpoaykr oxer conepars cewena KYHXYTa # MOAOUHIe

TPOAYKTE.
_— 2
Produkta 100gsatur/  Viena 3ke ——
uzturvértiba 100 Ewp,epmr (iesn;)gg::ﬁr* — O
Energetiska vértiba/ 143334 e O
IHEPIETHIECKRA LEHHOCT ai o N = =
: =N
Tukilop 94g 24g "
tostarp piesatinatas taukskabes / 095¢ 024g g EE——
BIOHYHCAE HRCHILIRHHSIE KIHBIE KHCAOTS = ~
Oghidréti/yraesopsi 4z 115g 44%* <

tostarp cukuri/ 1o whcae caxap 18g 05g 0:5 %
0 2 * % no ieteicamés
Kiedrvielas / muiessie soAokna 52g 13g devas pieaugusajam.
Olbaltumvielas/ Genxn 101g 25g 50%¢ devavlndusm é
: ! éra
§als/ cons 10g 025g 2% pveauguiaja;n 8400k
12000

leteicams fidz datumam, kas noradits uz aizdares,

é“’“m%"*a
&)

Ogre, LV-5001. Talrunis 65071050,
Bezmaksas talrunis atsauksmém 80007017,
Fi@fazerlatvija

6. attéls. Maizes markéjums

1. tabula

Nr. p. k.

Markéjuma obligati
noradama informacija

Attela redzama informacija*

X NSO~ WIN

Atbilde

Aizpildita 1. tabula.

* Mutiski pamato nesakritibu ar mark&juma obligati noradamo informaciju.

Nr. p. k.

Markéjuma obligati noradama
informacija

Attéla redzama informacija*

1.

Partikas produkta nosaukums

"Dziva saulespuku maize"

2.

Partikas produkta sastavdalu saraksts
(arT udens) dilstosa seciba

Kvie$u milti, iidens, saulespuku s€klas,
linseklas, mannas milti, raugs, rapsu ella,
jodetais sals, cukurs, sezama seklas, piena
produkta dalinas

Informacija par iesp&amo alergénu
saturu produkta

KvieSu milti, mannas milti, sezama seklas,
piena produkta dalinas

Neto masa fasétam partikas precém

250 ¢g
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Minimalais termins vai ieteicams /idz
datumam, kas noradits uz aizdares

Nav noradits

Jebkuri glabasanas un / vai lietoSanas
nosacijumi

Nav noradits

Uzturveértiba 100 g produkta, noradot
energétisko vertibu (kJ un kcal),
tauku, tostarp piesatinato taukskabju,
oglhidratu, tostarp cukura, Skiedrvielu,
olbaltumvielu un sals daudzumu

Tauki—9,4 ¢
Oglhidrati — 46,0 g
Olbaltumvielas — 10,1 g
Sals—1,0g
Skiedrvielas — 5,2 g

Uznémuma / raZotaja nosaukums,
adrese, talrunis, bezmaksas talrunis
atsauksmém, svitrkods

Nosaukums: SIA "Fazer Latvija"
Adrese: Druvas iela 2, Ogre, LV-5001
Talrunis: 65071050

Atsauksmém: 80007017

Svitrkods: ir

* Mutiski pamato nesakritibu ar mark@uma obligati noradamo informaciju.

Kopa iegiistamais punktu skaits 8.

Kopéjais 2. varianta iegiistamais punktu skaits 30.
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